
ALUSTAME

VÕIVÕI 5

käsitöövõi ja hapusai 

CAESAR XXL 18

Rooma Salat, kanafilee, röstitud pähklid
Veinisoovitus: Ramón do Casar Treixadura, Ribeiro 12

 

VÕI-CLUB SANDWICH 15

Röstsai, veise põsk, klopitud kurk
Dom de l’Amaurigue Côtes de Provence Rosé “Fleur” 9

PEAKOKA VEISE TAR TAR 16

Šalott, kapparid, munakollane
Dom de l’Amaurigue Côtes de Provence Rosé “Fleur” 9

KLASSIKALINE SIBULASUPP 14 VV

Edam juust, sibul, hapusai
Weingut Meulenhof Riesling Feinherb, Mosel 10

KAMMKARBID VÕIS 18 VV

Fenkol, apelsini beurre blanc
Ramón do Casar Treixadura, Ribeiro 12

MAMMA DJATSUKI PELMEENID 17 VV

Veise-sealiha või seene-kartuli

Võine demi glace, adžika.
Dom de l’Amaurigue Côtes de Provence Rosé “Fleur” 9

SINIMEREKARBID VÕI KASTMES 20 VV

Hapusai
Domaine Begude Chardonnay “Terroir 11300”, LImoux 11

VÕRTSJÄRVE KOHA 22 VV

Aplesini beurre blanc, lillkapsas, hernepüree 
Ramón do Casar Treixadura, Ribeiro 12

12 TUNDI HAUTATUD VEISEPÕSK* 23

Võine demiglase
Bodegas Muga El Anden, Spain 10

COQ A VÕI* 22 VV

Kanakoib punase veinikastmes, šampinionid
Weingut Meulenhof Riesling Feinherb, Mosel 10

*soovitame lisandit.   

PEAROOG

Crème brûlée 11

Pehme jäätis, küpsisega 10

VÕI Tiramisu? 12

MAGUS

Trühvli friikad

Võine kartulipüree 

Värske roheline salat

LISAND 6
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