ALUSTAME

vOIvol 5
kasitéovoi ja hapusai

CAESAR XXL 18

Rooma Salat, kanafilee, réstitud pahklid
Veinisoovitus: Ramon do Casar Treixadura, Ribeiro 12

vOI-CLUB SANDWICH 15

Rostsai, veise pdsk, klopitud kurk
Dom de 'Amaurigue Cotes de Provence Rose “‘Fleur” 9

PEAKOKA VEISE TAR TAR 16

Salott, kapparid, munakollane
Dom de 'Amaurigue Cotes de Provence Roseé “Fleur” 9

KLASSIKALINE SIBULASUPP I4 VV

Edam juust, sibul, hapusai
Weingut Meulenhof Riesling Feinherb, Mosel 10

KAMMKARBID VOIS 18 VV

Fenkol, apelsini beurre blanc
Ramon do Casar Treixadura, Ribeiro 12

PEAROOG

MAMMA DJATSUKI PELMEENID IT VV
Veise-sealiha voi seene-kartuli

Vbine demi glace, adzika.
Dom de 'Amaurigue Cotes de Provence Roseé “Fleur” 9

SINIMEREKARBID VOI KASTMES 20 VV

Hapusai
Domaine Begude Chardonnay “Terroir 13007, LImoux I

VORTSJUARVE KOHA 22 VV

Aplesini beurre blanc, lilkapsas, hernepuree
Ramon do Casar Treixadura, Ribeiro 12

12 TUNDI HAUTATUD VEISEPOSK* 23

V&ine demiglase
Bodegas Muga El Anden, Spain IO

coqQ A vOI* 22 vv

Kanakoib punase veinikastmes, Sampinionid
Weingut Meulenhof Riesling Feinherb, Mosel |10

*soovitame lisandit.

LISAND 6

Truhvli friikad
V&ine kartulipuree

Varske roheline salat

MAGUS

Créme brulée I
Pehme jaatis, kupsisega 10

VOI Tiramisu? 12
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