			
Brood
	Ciabatta | Kruidenboter | Olijventapenade | Tomatentapenade 	 
 
	€ 7,50

	Tosti | Ambachtelijke achterham | Goudse kaas 	 	
 	 
	€ 8,75

	Tosti Hawaï | Ambachtelijke achterham | Goudse kaas | Ananas

	€ 9,75

	Boerenboterham Gezond | Ham | Kaas | Ei | Komkommer |Cocktailsaus      
	€ 10,95

	Ciabatta | Brie | Rucola | Walnoot | Balsamicosiroop 	 	 
 
	€ 11,95

	Boerenboterham Rundvlees Kroketten | Mosterd | Garnituur 	 
 
	€ 12,50

	Ciabatta | Gerookte zalm | Garnituur 	 	  	 	 
 
	€ 14,00

	Boerenboterham Tonijnsalade | Garnituur 	 	 	 
 
	€ 14,00

	Boerenboterham Carpaccio Ossenhaas | Olie | Rucola | Parmezaanse kaas 
 
	€ 14,00




	Proeverij 
	Wij serveren uw keuze op een etagère. 
U kunt uit iedere keuze een lunchitem kiezen:
1. Keuze soep
Runderbouillon | Tomatensoep | Ongegratineerde uiensoep
2. Keuze salade
Serranoham | Tonijnsalade | Geitenkaas | Gepofte groente
3. Keuze warm item
Rundvleeskroket | Kibbeling | Chickencrisp | Loempia | Oesterzwamkroket 
	€ 17,50




Salade 
	Salade ‘Caesar’ | Krokante chicken tenders | Croutons | Ei | Parmezaanse kaas | Dressing  

	€ 18,95

	Salade ‘Caesar’ | Scampi | Croutons | Ei | Parmezaan | Dressing  

	€ 19,95

	Maaltijd salade vis | Vis van de dag | Garnalen | Scampi | Gerookte zalm | Kruidendressing

	€ 22,50

	Maaltijd salade vlees | Vlees van de dag | Serranoham | Gerookte kuikenborst | Carpaccio | Parmezaanse kaas | Truffelsaus | Balsamico | Olijfolie
	€ 22,50
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Social Bites  
	8 Bitterballen | Mosterd                                                                                                         

	€ 9,50 


	3 Bruschetta’s | Tomaat | Knoflook | Basilicum                                                                	 		 
	€ 9,95 


	Nachos | Overbakken met kaas | Crème fraîche | Guacamole | Pico de gallo | Jalapeño

	€ 12,95

	Chickencrisp | Chilisaus | Friet | Salade         
                   
	€ 16,25

	6 Crostini’s | Gerookte zalm | Serranoham | Tonijn                                                      

	€ 18,00 


	Bittergarnituur Royal| 4 Bitterballen | 4 Frituurmix | 4 Scampi's filodeeg | 	 
4 Blokjes kaas | 2 Gerookte zalm | 2 Serranoham | 4 Hapjes surprise 

	€ 22,95

	Borrelplank | Vlees | Vis | Kaas | Olijven | Surprise

	€ 15,25 p.p.


          
 

Warme gerechten
	Kibbeling | Friet | Remouladesaus | Citroen | Salade

	€ 16,75

	Limburgs Zuurvlees | Friet | Salade | Mayonaise  

	€ 19,00

	Gerecht van het seizoen | Vis, vlees of vegetarisch. Vraag uw gastheer.
	€ 23,95


                      
 
Burgers
	Zalm burger | Verse zalm  (90 gram)|  Avocado | Tomaat | Komkommer | Gepofte courgette | Remoulade saus | Friet | Mayo | Salade

	€ 18,95

	Tournedos burger | Tournedos (90 gram) | Ui | Tomaat | Augurk | 
Gepofte paprika | Little gem | Hamburgersaus | Friet | Mayo | Salade 
	€ 19,95




[bookmark: _GoBack]Zoetigheden
	Bladerdeeggebakje | Bavarois | Vers seizoensfruit                                                         
	€ 5,25 


	American Pancakes | Ahorn siroop | Rood Fruit | Vanille ijs                                                              
	€ 9,95  


	Dame blanche | Vanille ijs | Warme chocoladesaus 

	€ 12,00

	Vanille ijs | Warme kersen
	€ 12,00
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	[bookmark: _Hlk175950327]Carpaccio van rund | Tartufata crème | Rucola | Pijnboompitjes | Tomaat |
Olijfolie & balsamico | Parmezaanse kaas
Chardonnay Barrica, Monjardin, Navarra, Spanje € 8,40 per glas

	€ 19,25

	Gekonfijte eendenborst | Kleine salade met geitenkaas | Chutney van 
rood fruit | Gebakken meiraap
Art de Vivre Rosé, Gerard Bertrand, Lanquedoc, Frankrijk € 8,75

	€ 19,50

	Vitello Tonnato | Groene asperge | Kappertjes | Frisée | Limoen | Rode ui
Fiano/Chardonnay Pasqua, Puglia, Italië € 7,80 per glas

	€ 19,95

	Iberico ham  | Coquilles | Pedro Ximénez siroop
Chardonnay Barrica, Monjardin, Navarra, Spanje € 8,40 per glas
 
	€ 22,50

	Creatie | Tartaar van tonijn en zalm | Avocado | Koude sabayon van wasabi en 
sushi azijn | Rode paprika gemarineerd in een oosterse dressing
Pinot gris, Cattin, Elzas, Frankrijk € 8,80 per glas

	€ 19,95

	Creatie van zeevruchten | Hollandse garnalen | Roze en jumbo garnalen | Scampi | Tomaat | Avocado | Cocktailsaus
Fiano/Chardonnay Pasqua, Puglia, Italië € 7,80 per glas

	€ 19,95

	Proeverij van zalm | Huisgemarineerde zalmsteak | Saus van wasabi en jalapeño's | Tartaar van zalm | Tartufata-crème | Gerookte zalm | 
Limoencrème | Gemarineerde rode ui | Dille
Fiano/Chardonnay Pasqua, Puglia, Italië € 7,80 per glas

	€ 20,50

	Carpaccio van tonijn | Gebakken coquille | Gele biet | Frisée | 
Ponzo-dressing | Wasabi | Gember
Art de Vivre Rosé, Gerard Bertrand, Lanquedoc, Frankrijk € 8,75

	€ 21,95

	Carpaccio van zalm met a la minute gemarineerde dorade | Kokosmelk | Limoen | Witte balsamico marinade | Rode ui | Koriander | Mais | Bieslook
Langhe, Arneis, Boschi, die Signori, Piemonte, Italie € 8,75

	€ 21,95

	Duet van dun gesneden coquille en scampi | Sashimi van tonijn | Zoetzure venkel en komkommer | Dille | Limoencrème
Sauvignon Blanc, Klein Contantia, Glendirk, Zuid Africa € 8,40

	€ 22,50

	Salade met gebakken girolles | Appel | Zoetzure venkel | Gebakken bimi gemarineerd in Kikkoman | Aardpeer | Notendressing met appelcider
Sauvignon Blanc, Klein Contantia, Glendirk, Zuid Africa € 8,40

	€ 19,50

	Salade gegratineerde Val-Dieu | Pistache crumble | Parmezaanse kaas | 
Steak van gebakken courgette | Serranoham | Honing-balsamicodressing | Mango
Vegetarisch mogelijk zonder Serrano ham
Sauvignon Blanc, Klein Contantia, Glendirk, Zuid Africa € 8,40

	€ 19,50

€ 18,50

	Tomatentartaar | Parmezaanse kaas | Burrata | Iberico ham | Basilicum | Balsamico dressing met rode port | Gele paprika
Vegetarisch mogelijk zonder Iberico ham 
Art de Vivre Rosé, Gerard Bertrand, Lanquedoc, Frankrijk € 8,75

	€ 22,50

€ 19,00

	Proeverij | Voorgerechten van de Chef (minimaal 2 personen)
	€ 23,50 P.P.
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Soepen
	[bookmark: _Hlk114061843]Runderbouillon | Fijne groente garnituur

	€ 9,75


	Gegratineerde uiensoep  
	€ 9,95


	Pomodorisoep | Mozzarella | Basilicum

	€ 10,50

	Girolles velouté | Verse zalm | Bieslook
	€ 12,00
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	Slakken | Kruidenboter
Riesling, Kallfelz, Moezel, Duitsland € 6,00 per glas

	€ 13,95

	Kikkerbillen | Tuinkruiden | Knoflooksaus
Riesling, Kallfelz, Moezel, Duitsland € 6,00 per glas

	€ 19,95

	Krokant gebakken zwezerik | Groene asperge | Portsaus | Tartufata | Bieslook
Passi Appassimento, Puglia Italié  € 8,80 per glas

	€ 23,95

	Roodbaars | Couscous met zomergroenten | Tomatensaus met knoflook en chili
Cattin, Pinot gris, Elzas, Frankrijk € 8,40 per glas

	€ 21,00

	Duet van wilde scampi en witpootgarnaal | Spaghetti aioli | Bimi | 
Haricots verts | Kreeftensaus	
 Gran Terroir White, Valle Bio Bio Chili € 8,80

	€ 21,50

	Ravioli met porcini | Aardpeer | Haricots verts | Gebakken girolles | 
Beurre blanc saus met kruidenboter
Chardonnay Barrica, Monjardin, Navarra, Spanje € 8,40 per glas

	€ 19,50







Dagmenu van de Chef € 46,50 per persoon

Dagelijks wordt door ons met zorg een dagmenu voor u samengesteld.
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	Varkenshaas | Roomsaus | Bosui | Girolles | Haricots verts | Bospeen | Rösti 
La mascota, Malbec, Mendoza, Argentinië  € 8,80 per glas

	€ 25,00

	Brochette van ossenhaas | Aubergine | Paprika uit de oven | Snijbonen | 
Roseval aardappel | Port tartufata saus
Marvud & Rubin, Cluster, Haskovo, Bulgarije € 8,80

	€ 25,95

	Lamsfilet | Parelcouscous met zoetzure venkel | snijbonen | Bosui | Bimi | Morillesaus met rode port en kalfsfond
Passi Appassimento, Puglia Italié  € 8,80 per glas

	€ 29,95

	Kalfoester | Stoof van kalf | Aardappelgratin | Gepofte courgette, aubergine en paprika | Haricots verts
Passi Appassimento, Puglia Italié  € 8,80 per glas

	€ 29,95


	Grain-Fed Black Angus entrecote | Kruidenboter | Seizoengroenten | Roseval aardappel
La mascota, Malbec, Mendoza, Argentinië  € 8,80 per glas

	€ 29,95

	‘Grain Fed’ Tournedos | Gebakken girolles | Aardpeer | Roseval aardappel | Torentje van courgette en paprika | Rode wijn-knoflooksaus OF Pepersaus 
Marvud & Rubin, Cluster, Haskovo, Bulgarije € 8,80

	€ 36,50


	Reerug | Gebakken girolles | Wildsaus met Grand Marnier | Preiselbeer | 
Zomergroenten | Aardappelgratin
Cabernet Sauvignon, Reserva Navarra, Spanje € 9,25 per glas

	€ 39,95

	Gebakken zalm | Ravioli met knolselderij en truffel | Gele biet | Bospeen | Snijbonen | Tartufata roomsaus
Chardonnay,  Adulation, Lodi, USA € 8,80 per glas

	€ 28,50

	Roodbaars | Couscous met zomergroenten | Tomatensaus met knoflook en chili
Cattin, Pinot gris, Elzas, Frankrijk € 8,40 per glas

	€ 29,00

	Doradefilet | Ravioli met spinazie en ricotta | Peulvruchten | Aardpeer | Pernodsaus
Chardonnay Dropia,  Insuratei, Roemenië  € 8,40 per glas

	€ 29,50

	Duet van wilde scampi en witpootgarnaal | Spaghetti aioli | Bimi | 
Haricots verts | Kreeftensaus
Gran Terroir White, Valle Bio Bio Chili € 8,80

	€ 31,50

	Zeetong | Gefileerd OF ongefileerd | Spaghetti | Seizoensgroenten 	
Chardonnay Dropia,  Insuratei, Roemenië  € 8,40 per glas

	€ 46,00

	Ravioli met porcini | Aardpeer | Haricots verts | Gebakken girolles | Beurre blanc saus met kruidenboter
Chardonnay,  Adulation, Lodi, USA € 8,80 per glas

	€ 26,00

	Vegan couscous | Zomergroenten | Steak van gele biet, gemarineerd met oosterse marinade | Gebakken groene asperge | Tomatensaus met knoflook en chili
Cattin, Pinot gris, Elzas, Frankrijk € 8,40 per glas
	€ 27,95
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 Nagerechten
	Dame blanche | Vanille ijs | Chocoladesaus | Misérable 

	€ 12,00

	[bookmark: _Hlk175950586]Vanille ijs | Warme kersen | Koude kriekbier-sabayon

	€ 12,00

	Vanille ijs | Aardbeien | Pernod sabayon 

	€ 12,50

	Duet van Salty Caramel- en chocolademousse | Vanille ijs | Vanille-Baileyssaus | Karamelblokjes | Rood fruit

	€ 12,95

	Aardbeienparfait | Crumble van meringue | Opgepofte chocolade | 
Likeur 43 sabayon | Bosbessen | Mango

	€ 13,50

	Maple leaf–pecannoot parfait | Bavarois van cranberries en mango | 
Koude sabayon met Malt Whiskey en Drambuie 

	€ 13,50

	[bookmark: _Hlk175950953]Crêpe Suzette | Vanille ijs | Sinaasappelsaus

	€ 13,75

	Dessertcompositie | Verschillende lekkernijen van de chef

	€ 14,75

	[bookmark: _Hlk175950645][bookmark: _Hlk175950960]Kaasplateau | Noten | Druiven | Vijgenjam	
Burmesters Late bottled vintage 2015 € 8,75 per glas
Pocas Colheita 2005 € 9,75 per glas 
Gonzallez Byass, Pedro Ximénèz € 7,80 per glas
	€ 14,75
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