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PERUANO-NIKKE!I

MENU DEGUSTACION
9 PASOS

AKAMI ESPECIAL
Atun akami en cubos, crema de queso azul, shiitakes
salteados, crocante de pistachoy
toques citricos

NIGIRI VIEIRA PARMESANA
Crema de parmesano, leche de tigre
yuntoquedelima

GUNKAN JOY
Salmén en salsa de aji amarillo ahumado
y shiitake salteado

AVOCADO MAKI
Atun akami, tenkatsu negro, aguacate
y salsa terimayo

FUJI MAKI
Langostino en panko, aguacate, queso crema, tartar
de salmon spicy, hilos de wantan
y teriyaki

VIEIRAS AHUMADAS
Acevichadas en salsa de aji amarillo

GYOZAS DE PATO
En salsa nortefia de zapallo loche

AN | E N SECO DE CORDERO

C Estofado 24 horas al estilo nortefio,
% puré deyucay criolla peruana
>
&

Q) TORTADE CHOCOLATE
oqgN" Rellena de manjar de ltcumay fudge
de chocolate negro

A 65 € P/P

> b
PISCOSOUR ﬁ »

DE LUNES AJUEVES DE 20:00 - 22:00
VIERNES A SABADO DE 13:30 - 15:30 Y 20:00 - 22:30
DOMINGO DE13:30 -15:30 Y 20:00 - 22:00

APERITIVOS

SHARI CRUJIENTE
Contartar de atun en salsa terimayo
Con tartar de salmén en salsa spicy

TARTAR DE SALMON
En salsa de fruta de la pasién, bimi, tobiko crujiente de tinta
de calamary chips de yuca al togarashi

LANGOSTINO SPICY
En salsa agridulce cremosa con un toque picante

AKAMI ESPECIAL
Atun akami en cubos con suave crema de queso azul, shiitake
al sartén, toques citricos y crocante de pistacho

NIGIRINIKKEI 02UND

9 €

19 €

15 €

12 €

TORO ABURI
Panza de atun flambeada con gel de leche de tigre nikkei

WAGYU A5
Lamina de wagyu flambeada con un punto de kizami

VIEIRA PARMESANA
Leche detigrey untoque delima

UNAGI
Anguila de rio caramelizada en salsa teriyaki

SAKE
Salmon flambeado con salsa spicy y piel crocante

LUBINA ANTICUCHERA
Salsa de aji panca y chimichurri

MAGRET ANDINO
Ahumado con shiitake y salsa anticuchera

GAMBON PARRILLERO
En crema de chimichurriy aji amarillo

MAKIS 06 UND

12 €

18 €

12 €

12 €

12 €

13 €

12 €

13 €

ACEVICHADO
Langostino de panko, aguacate, atun y salsa acevichada

ANTICUCHERO
Esparragosy langostinos, laminas de solomillo y salsa
mayo anticuchera al fuego

AVOCADO
Atun akamiy tenkatsu negro con aguacatey salsa terimayo

LANGOSTINO EN PANKO
Langostino de panko, aguacate con tartar de atun, tobiko
y salsa tobanyaki

YAKUMAKI
Langostino en panko, aguacate, panza de salmoén, mayo
spicy, chimichurriy tare

FUJI
Langostino en panko, aguacate, queso crema, tartar de
salmon spicy, hilos de wantan y teriyaki

SHIROMAKI

Langostino en panko, aguacate, corvina, mayo de aji amarillo,

aceite de trufa, cebolla crispyy cilantro

4 €

15 €

4 €

4 €

15 €

4 €

15 €

GUNKANS 02UND

TNT CHOY
Volandeiras frescas marinadas en leche de tigre

SALMON
Tartar de salmon en salsa spicy

JOY
Salmon en salsa de aji amarillo ahumado y shiitake salteado

MANGURO
Atuny shiitake salteado

CEVICHES Y TIRADITOS

11 €

10 €

10 €

11 €

MARINERO CLASICO
Corvina en leche de tigre, choclo, cancha chulpiy boniato

CARRETILLERO
Corvina en leche de tigre de rocoto o aji amarillo y calamar crujiente

TIRADITO DE PULPO
En crema de aceituna peruana (Botija)

TIRADITO DE TATAKI
Atun sellado a la parrilla con chalaquita Nikkei, guacamole
y cancha chulpi

TIRADITO DE LUBINA
Lubina en crema de rocoto, con gel de cebolla, guacamole
y cancha chulpi

TIRADITO APALTADO
Lubina en leche de tigre sobre base de crema de aguacate
y cebollita criolla

TRIO DE CEVICHES
Seleccion del chef segun la pesca del dia

CAUSAS

24 €

25 €

25 €

18 €

20 €

20 €

29 €

CANGREJO COQUE
Cangrejo real,aguacate, salsa de la casa sobre un pastel
de patata al aji amarillo

DE PULPO ALOLIVO
Pulpo en crema de aceitunas negras, aguacate, sobre
un pastel de patata al aji amarillo

CARRETILLERA

Ceviche en salsa de rocoto sobre un pastel de patata
prensada al aji amarillo

GYOZAS O05UND

18 €

18 €

22 €

RABO DETORO
Rellenas de estofado, teriyakiy jengibre

AJiDE GALLINA
Rellenas de aji de gallina, con parmesano crujiente
y aceituna peruana

GAMBA CORAL
Rellenas de gamba en salsa de carabineros y aceite de albahaca

16 €

16 €

16 €

SASHIMI

Seleccion de seis cortes premium de pesca fresca del dia

VOLANDEIRAS 02 UND

18 €

VOLANDEIRAS ZOKU
Soja, lima, miel, rocoto, ajo crujiente y togarashi

VOLANDEIRAS AHUMADAS
Acevichadas en salsa de aji amarillo

PRINCIPALES

13 €

12 €

LOMO SALTADO CLASICO PERUANO
Solomillo de ternera al wok, cebolla roja y tomate acompariado
de patatas fritas y arroz blanco

ASADO DETIRAALSAKETINTO
Costillar de vaca cocido por 48 horas en reduccion de
sakeyvino tinto dulce con puré de hinojo

ARROZ CON PATO
Pato, arroz verde al cilantro con verduras, sarzas criolla
y salsa huacaina

SUDADO DE LUBINA
Al estilo nikkei, yucay arroz con choclo.

SECO DE CORDERO

Estofado 24 horas al estilo nortefio, con frijoles y
criolla peruana

POSTRES

25 €

25 €

25 €

25 €

25 €

PIEDELIMA
Base de galleta de vainilla, rellena con crema de lima, decorado
con merengue italiano flambeado y ralladura de lima

LAS PONDERACIONES DE MARISA
Crujiente espiral de galleta, manjar de yemas, helado de vainilla
y frutas de estacion

SUSPIRO A LA LIMENA
Manjar blanco, merengue italianoy canela

TORTA DE CHOCOLATE
Rellena de manjar de lGcumay fudge de chocolate negro

TRADICION JAPONESA
ALMA PERUANA
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9 €

9 €

9 €
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