Snacks

Masala-Omelett-Muffins €3

Englische Muffins gefiillt mit einem
herzhaften Omelett aus roten Zwiebeln,
Tomaten un frischem Koriander, garniert
mit Babyspinat und einem Schuss Chili-
Mayonnaise

CCEEEEEED 1, 3,7
Samosas €5

Knusprige Teigtaschen gefillt mit gewirzten
Kartoffeln, serviert mit hausgemachtem
Tamarinden-Chutney

(ETD 1
Gegrilltes Kase-Paratha €4

Goldbraun gebackenes Fladenbrot gefiillt
mit geschmolzenem Cheddar und Gouda,
gewurzt mit Chaat-Masala und Tamarinden-
Chutney

CEEINET) 1,7

Pakoras €6

Zwei knusprige Fritter, gefillt mit
gewurzter Zwiebel, Kartoffel, griinem
Chili und frischem Koriander. Serviert mit
hausgemachtem Minz-Koriander-Chutney.

[VEGAN Y GLUTEN FREI]
Pommes €3

Klassisch oder mit chaat masala

VEGAN I GLUTEN FREL

1. Glutenhaltiges Getreide, 2. Krebstiere, 3. Eier, 4.
Fisch, 5. Erdnuisse, 6. Soja, 7. Milchprodukte, 8. Nusse,
9. Sellerie, 10. Sentf, 11. Sesam, 12. Schwefeldioxid/Sulfi,
13. Lupinen, 14. Weichtiere

Sandwiches

Alle unsere Toasties werden mit
Sauerteigbrot von der renommierten
Backerei ‘Albatross Bakery’ zubereitet und
mit eingelegtem Gemiise und gesalzenen
Chips serviert. Fur eine glutentreie
Alternative konnen wir die Fullung mit Reis
statt Brot servieren.

Kichererbsen-Toastie €8

Getfllt mit Kichererbsen-Curry und
eingelegten Zwiebeln

[VEGAN B
Keema-Toastie €9

Getllt mit gewurztem Hackfleisch-Erbsen-

Curry G 1
Wiirziger Thunfisch-Toastie €9

Eine herzhafte Mischung aus wirziger
Thunfisch-Mayonnaise und roten Zwiebeln.
13,4

Mit Cheddar-Kase +€1
7

DesiDirncy

Loaded Frics
Chole Fries €6

Skinny Fries topped mit Kichererbsen-Curry.
Serviert mit eingelegtem Gemiise.

[VEGAN JGLUTEN FREI
Keema Fries €7

Skinny Fries topped mit wiirziges Hackfleisch-
und Erbsen-Curry. Serviert mit eingelegtem
Gemiise.

(HALAL N GLUTEN FREL

Mit Cheddar-KasesoBe +€1,50
1,7

Dessert

Gulab Jamun-Kasekuchen €4

Ein Fusionsdessert mit frittierten
Milchteigkugeln in cremigem Kasekuchen

‘I(c;tgp(gericb(e
Pakora-Waffeln €14

Knusprige Zwiebel-Pakora-Waftfeln serviert
mit Threr Wahl:

o frittiertes Masala-Huhn CIX¥Y®

o frittierte Masala-Austernpilze
[VEGETARISCH ]

Mit Chili-Ahornsirup und eingelegtem
Gemuse. 1,7

Charli-Burger &
Masala-Pommes €14

Ein Brioche-Brotchen von der ‘Bekarei’,
gefillt mit einem Rindfleisch-Patty,
verfeinert mit Granatapfelkernen, Tomaten,
Koriander, Zwiebeln und Chili. Serviert

mit diinnen Masala-Pommes, Tamarinden-
Chutney und eingelegtem Gemiise.
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Heife Getrinke

Filterkaffee €3

von “Passenger Coffee” , frisch gebriiht

Chai €3

Traditioneller pakistanischer Tee mit Milch,
aufgekocht mit Zucker und Kardamom. Wahl
zwischen Bio-Kuhmilch oder Hafermilch.

HeiBe Masala-Schokolade €3

HeilRe Schokolade mit hausgemachtem Masala
Chai-Gewlirz und Bio-Milch/Hafer Milch
zubereitet, mit Schlagsahne

+€0,20 fur Schlagsahne 7

Kalte Getrinke

Eine Auswahl an Kkalten
Getranken ist im

Tikka Caesar Salat €10

Tandoori-Tikka serviert auf knackigem
RoOmersalat in cremigem Caesar-Dressing
mit einem Hauch Kreuzkiimmel. Belegt
mit frisch geriebenem Parmesan und

goldbraunen Croutons. GEX¥:X®

| VEGETARISCH JENTHALT NUSSE | Daal der Woche €10 Selbstbedienungskiihlschrank
1,7,8 Linseneintopf, serviert mit Basmatireis erhaltlich.
(VEGAN I GLUTEN FREI ]
Salate - .

Burrata Chaat €11

Cremige Burrata auf einem Bett aus
frischem Kokosnuss-Koriander-Chutney,
garniert mit gewirzten Kichererbsen,
Tamarindenchutney, Minzsauce, roten
Zwiebeln, Granatapfelkernen und einer Prise
Chaat Masala. Serviert mit knuspriger Papri.

| VEGETARISCH J GLUTEN FREI Jy/

Mango & Linsensalaf €8

Griine Linsen, Mango, rote Zwiebeln
und Paprika, mit gewtiirzter Zitronen-
Kreuzkiimmel-Vinaigrette und frischer
Minze und gerosteter Kokosnuss

[ VEGAN J GLUTEN FREI ]

WOCHENANGEBOTE

Bitte schauen Sie auf unsere
Speisekarte oder fragen Sie
unser Team.




