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Networking next Level:

SOMMELIER SYNERGY

Für weinbegeisterte Gourmet-Unternehmer:
Reben, Genuss und Wow-Momente.

16.-18. Oktober 2026 (Fr-So)

https://www.instagram.com/pushing__boundaries?igsh=MW5uMGQ4Y3Y1bjE4ZQ%3D%3D&utm_source=qr
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Sommelier Synergy

TAG 1 - FREITAG

Gourmetküche mit Geschichte 
Du beginnst das Wochenende bereits mit einem absoluten Highlight:
einem gemeinsamen Networking-Dinner im Gourmet-Restaurant
“Schwarzer Hahn”.

https://www.instagram.com/pushing__boundaries?igsh=MW5uMGQ4Y3Y1bjE4ZQ%3D%3D&utm_source=qr


Sommelier Synergy

TAG 1

Dort wird Historie lebendig. Schon Helmut Kohl führte seine
Staatsgäste vorzugsweise in das über 600 Jahre alte Winzerörtchen
Deidesheim in der Pfalz – seine Heimat. 
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Bilder mit zahlreichen Staatsträgern gingen um die Welt: Chirac,
Jelzin, Gorbatschow, Maggie Thatcher und sogar die Queen
wurden hier bewirtet. 
Von außen belächelten damals viele die Vorliebe des Kanzlers für
Provinzielles und sein Faible für Saumagen.

Was damals weniger bekannt war: 
Küchenchef Manfred Schwarz kochte damals schon auf
Sterneniveau und der Schwarze Hahn hatte bereits 1990 einen
Michelinstern. 

Der Kanzler war seiner Zeit voraus.

https://www.instagram.com/pushing__boundaries?igsh=MW5uMGQ4Y3Y1bjE4ZQ%3D%3D&utm_source=qr


Geheimnisvoller Genuss 
Der Samstag überrascht dich auf einem ganz neuen Level, denn auf
dich wartet ein unvergessliches Geschmackserlebnis in einer Once-in-a-
lifetime-Atmosphäre: Wir tauchen ein in das Mysterium saurer Kunst,
das dem Doktorenhof zu Weltbekanntheit verhalf. Gewandet in
historische Roben betreten wir das Sacrosanctum, das Allerheiligste:
den Essigkeller und die Kräuterkammer. In kerzenbeleuchteten
Räumen gären und reifen die zahlreichen Essige in hundertjährigen
Fässern. 

Anschließend verkostest du verschiedene Edelessige aus speziell
hergestellten Glaskelchen, fasziniert von der einzigartigen
Geschmacksvielfalt. 
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Sommelier Synergy

TAG 2 - SAMSTAG

https://www.instagram.com/pushing__boundaries?igsh=MW5uMGQ4Y3Y1bjE4ZQ%3D%3D&utm_source=qr
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Einzigartiger geht
es kaum.
Genau das suche ich.

Lisa Gruber

https://www.instagram.com/pushing__boundaries?igsh=MW5uMGQ4Y3Y1bjE4ZQ%3D%3D&utm_source=qr
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Sommelier Synergy

TAG 2

Networking & Natur
Im Anschluss öffnen wir die Tore zu einem der renommiertesten
Weingüter der Pfalz und lassen uns von der Leidenschaft und dem
Können seiner Winzer in den Bann ziehen. Dich erwartet ein
exklusiver Netzwerk-Spaziergang der besonderen Art inklusive
Verkostung von sechs Weinen.

Danach geht es hinab unter die Erde: Wir betreten den Weinkeller,
wo in stiller Dunkelheit große Jahrgänge heranreifen – gekrönt von
einer exklusiven Fassprobe direkt vom Ursprung.

https://www.instagram.com/pushing__boundaries?igsh=MW5uMGQ4Y3Y1bjE4ZQ%3D%3D&utm_source=qr
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Sommelier Synergy

TAG 2

Entspannung und Genuss
Für eine Auszeit innerhalb der Auszeit sorgt nun der Wellnessbereich
deines direkt nebenan gelegenen 4-Sterne-Hotels. Hier kannst du
deine Seele baumeln lassen und die vielfältigen Eindrücke des Tages
verarbeiten.
 
Den krönenden Abschluss bildet dann ein zweites gemeinsames
Dinner im Weingut. Delikat abgestimmte Speisen treffen auf
erlesene Weine – ein Fest für alle Sinne und der perfekte Ausklang
dieses einzigartigen Tages.

https://www.instagram.com/pushing__boundaries?igsh=MW5uMGQ4Y3Y1bjE4ZQ%3D%3D&utm_source=qr
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Von der Wurzel bis zur Rebe 
Natürlich braucht ein so besonderes Event auch einen ganz
besonderen Abschluss: Beim Wein-Yoga verbinden sich Achtsamkeit
und Bewegung in einer faszinierenden Reise von der Wurzel des
Weinstocks über die Rebe bis zum sinnlichen Erlebnis des
jahrtausendealten Getränks. Begleitet von (optional alkoholfreiem)
Weingenuss entsteht so eine Atmosphäre, die Körper und Geist
gleichermaßen berührt. 

Ein Finale, das fokussiert, entschleunigt - und nach dem du voller
Inspiration und intensiver Erinnerungen deinen Heimweg antrittst.

Sommelier Synergy

TAG 3 - SONNTAG

https://www.instagram.com/pushing__boundaries?igsh=MW5uMGQ4Y3Y1bjE4ZQ%3D%3D&utm_source=qr
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Your Vibe, your Tribe, your Moment: Genuss,
Erlebnis und Networking mit Gleichgesinnten.

Sommelier Synergy

ÜBERBLICK

16.-18.10.2026 (Freitag bis Sonntag)
Deidesheim (bei Mannheim) im
Hotel ****Kaisergarten
Kuratierte Gruppe von ca. 10
Unternehmern 
Begleitpersonen erlaubt

https://www.instagram.com/pushing__boundaries?igsh=MW5uMGQ4Y3Y1bjE4ZQ%3D%3D&utm_source=qr


lisa-gruber-events.de/kontakt

info@lisa-gruber-events.de

+49 160 9900 44 51

JETZT BUCHEN.

https://www.lisa-gruber-events.de/#Kontakt
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