
 

Markmanns Spare Ribs 
Zubereitungsanleitung: 

Backofen auf 150°C vorheizen, 
Umluft oder Ober/Unterhitze möglich, 

auf dem Grill nur indirekte Hitze. 

Rippen aus der Verpackung nehmen! 
Die Rippen können gefroren oder aufgetaut in den Ofen, da 

sie nur noch mariniert und erhitzt werden müssen. 
Die Rippen sind bereits fertig gegart und müssen nur noch 

erhitzt werden. 
mit der Unterseite nach oben 

auf ein Backblech legen. 

Mit der BBQ-Marinade bestreichen 

10-15 Minuten backen 

Rippen vorsichtig wenden 

Oberseite mit BBQ-marinade bestreichen 

10-15 Minuten backen 

Mit Chiligelee genießen 

Guten Appetit! 


