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Este plan te convierte en técnico laboral.

DURACION PERIODO ACADEMICO: 1 ANO
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PANADERIA AVANZADA REPOSTERIA COLOMBIANA PANADERIA, ARTE EL CHOCOLATE: ARTE FUNTAMENTACION
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COSTOS Y ADMINISTRACION PRESUPUESTO Y REPOSTERIA INTERNACIONAL REPOSTERIA COLOMBIANA TECNICAS, TRADICIONES
GASTRONOMICA COSTOS GASTRONOMICOS AVANZADA (ARTE Y SABOR) SABORES DE NUESTRA TIERRA Y SABORES DEL MUNDO
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