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cantine
st-roch

S L A M
Bœuf, bacon, cornichons, cheddar orange, oignons 
caramélisés, iceberg, tomate et sauce maison

Servis avec frites ou salade verte +2$, 
salade César +4$, poutine +6$

Extra boulette +4$ | œuf miroir +2$

C H A M P I - B R I E
Bœuf, fromage Brie, montagne de champignons, 
iceberg et mayo

22

24

P O U T I N E 
Poulet frit +6$

16

N A C H O S  ( V ) 
Salsa, pico de gallo, piments forts, olives, monterey jack, 
guacamole et crème sure
Boeuf haché +4$  |  Poulet frit +6$  |  Mac & cheese +7$

P O U L E T  F R I T 
Filets de poulet panés aux Doritos et miel épicé. Sauce 
miel et ail, frites et salade de chou 

23

22

T A R T A R E  D E  S A U M O N 
Gelée d’ananas, menthe, fraise, oignon rouge, 
câpres, moutarde de Meaux et mayo épicée. 
Servi en repas avec frites et salade de saison

T A R T A R E  D E  B OE U F  A A A 
Calabrese, basilic, oignon rouge, maïs croustillant, 
cornichon, moutarde et mayo à l’érable. Servi en repas 
avec frites et salade de saison

16

17

30

32

M A C  A N D  C H E E T O S 
Maïs, oignon rouge, concassé de cheetos flambé, 
sauce aux fromages et gratin de Monterey jack 
Poulet frit +6$  |  Porc effiloché +6$

classiques

SMASH 
BURGERS

c a r b o n a r a 
Linguine, parmesan, pecorino, pancetta, jaune d’œuf, 
échalote grise et fleur d’ail

R I G A T O N I  ( V ) 
Burrata, champignons sauvages, oignons 
caramélisés, poireaux confits et tomates cerises

b a v e t t e  a a a  ( ) 
Purée de pommes de terre à l’ail et fromage en grains, 
légumes et sauce au bourbon Rabbit Hole

1 / 2  C Ô T E  L E V É E  ( ) 
Aux épices des Caraïbes et sauce BBQ, poêlée de grelots 
multicolores et légumes de saison au beurre à l’ail

26

30

38

34

17



plats
h u î t r e s
Mignonette classique, mignonette aux herbes du 
bas du fleuve, légumes marinés et sauce Buffalo 
maison. Huîtres cinéplex + 1$

b r u x e l l e s  s a u t é s  ( ) 

Au soya et érable, lardons, canneberges séchées, 
copeaux de cheddar Perron, noix de cajou 
et ricotta à l’ail rôti et aux herbes

F L A N C  D E  C O C H O N 
Espuma au popcorn et épices cajun, sauce BBQ, 
mayo Firecracker et sésame

M I N I - B U R G E R S  D E  C A N A R D 
(2) Canard haché, pancetta croustillante, Migneron, 
roquette, pickles d’oignon rouge et mayo bleuets et 
romarin

T R E M P E T T E  P I S  R É P È T E  ( ) 
Tortillas de maïs, chips de chorizo, salsa verde 
au yogourt, feta, coriandre, concombre 
et tomates cerises

12

13

16

17

17

17

15

a r a n c i n I  ( V )

(2) Au pesto de rapini, mozzarella fraîche, pois verts, 
piment banane, oignon caramélisé, parmesan frais 
et sauce marinara à l’ail confit

P O G O S  D I S T R I C T  ( )

(2) Gouda fumé enrobé de porc effiloché, frit en 
pâte à beigne, sauce ranch au miel épicé

D W I N G  J O H N S O N  ( )

(4) Ailes de poulet entières, sauce BBQ et beurre 
d’arachide, mayo miel et ail confit, concassé d’ara-
chides grillées et chili
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T A T A K I  D E  T H O N 
À l’ail noir et croûte de sésame. Salade croquante 
de céleri-rave, pomme verte et fenouil

D U M P L I N G S  P O U L E T  &  C R E V E T T E S 
[3] Bouillon de cochon à la Petite-Bourgogne, lime, 
sésame et échalote. Extra dumpling + 4$

Signatures

p i e u v r e  À  L A  P L A N C H A  ( ) 
Chimichurri, citron grillé, salade de concombre, chorizo, 
tomate confite, maïs, grelots, oignon rouge 
et sauce au safran

b u r r a t a  d e l  f r u t t e t o  ( V )

Pêches, pistaches, cerises, tomates
ancestrales, sirop balsamique et foccacia
Prosciutto +5$

26

22

14

26
« Le meilleur moment au restaurant est 
la discussion qui suit : Woah! Faut que 
tu goûtes à ça! »

Notre chef Phil Sundström propose une cuisine réconfortante 
sans prétention, ni compromis. Il vous invite à partager ses 
plats signatures ou encore vous gâter avec un bon burger 
ou un classique revisité!

Coup de cœur du chef Végétarien( V )( )

jeudis

666
6 tapas
TDD EN FÛT
6$ / chQ

Sundström
Phil

desserts

ENGLISH
Entièrement faits maison

version of the menu


