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Hijyen, bireylerin ve toplumun saghgin korumak adina alinan énlemlerin biitiiniidiir. Bu kapsamda, hijyen egitimi 6nemli bir adimdir ve bu egitim sonrasinda yapilan sinavlar, bireylerin edindikleri bilgileri pekistirmelerine yardimc: olur. Hijyen egitimi veren kurumlar, genellikle belirli yonetmeliklere uygun olarak bu egitimi diizenlerler. iste, hijyen
egitimi sonrasinda katilimcilarin kendilerini sinamas: icin 6zel olarak hazirlanmis sorular ve cevaplari: Online Hijyen Belgesi Sinavina Girmek i¢in Tiklayiniz Hijyen Belgesi Sorular: ve Cevaplar: Hijyen Belgesi Sorulan 1. Hijyen Egitimi hangi yénetmelik geregi verilmektedir? A) Hijyen Yonetmeligi B) ilk Yardim Yénetmeligi C) Gida Yoénetmeligi D) is
Glivenligi Yonetmeligi Cevap: A) Hijyen Yonetmeligi Hijyen egitimi, genellikle iilkelerin saglk politikalar cercevesinde Hijyen Yonetmeligi geregi verilmektedir. Bu yonetmelik, bireylerin saglikli yasam pratigi kazanmalarin1 amaglar. 2. Kisisel Hijyen tanimi igin hangisi dogrudur? A) Bireyin saghgim siirdiirmek icin yaptign “OZBAKIM”’ uygulamalarini
icerir. B) Bireyin refahi icin hijyenik ortamlarin saglanmasini icerir. C) Gidalarin saklanma kosullarini icerir. D) Hastanelerin hijyenik ortamlarini icerir. Cevap: A) Bireyin saghgin siirdiirmek icin yaptig1 “OZBAKIM”’ uygulamalarini igerir. Kisisel hijyen, bireyin kendi sagligini korumak adina yaptig1 temel 6z bakim uygulamalarini icerir. Bu uygulamalar,
genellikle giinliilk yasamin bir parcasidir. 3. Kisisel Hijyen Konusu icinde hangisi yoktur? A) Viicut Bakimi Ve Temizligi B) Tuvalet Aliskanlig: ve Temizligi C) Giyim Konular1 D) Gida giivenligi Cevap: D) Gida giivenligi Kisisel hijyen konular icinde yer alan diger maddeler bireyin kendi saghid: ve cevresel temizlikle ilgiliyken, gida giivenligi genellikle
genel bir hijyen konusu olarak ele alinir. 4. Mikroorganizmalar nerede bulunmaz? A) lyi yikanmamis sebze ve meyvelerde B) insan ve hayvanlarin diskilarinda C) Hayvanlarda D) Steril ortamlarda Cevap: D) Steril ortamlarda Mikroorganizmalar genellikle dogada, canli organizmalarda ve ¢esitli ortamlarda bulunabilirler. Ancak steril ortamlar,
mikroorganizmalarin bulunmadid: 6zel kosullar: saglayan yerlerdir. 5. Hangisinden sonra El yikama islemine gerek yoktur? A) C6p ve atiklara dokunuldugunda B) Televizyon izledikten sonra C) Tuvalet gereksiniminin giderilmesinden sonra D) Kimyasallarla, elleri kirleten islerle, boyalarla ugrasildiginda Cevap: B) Televizyon izledikten sonra El yikama
islemi, genellikle mikroplarin bulasma riski bulunan durumlar sonrasinda yapilmalidir. Televizyon izlemek, genellikle mikrop bulagma riskini artirmayan bir aktivitedir. CEVAP ANAHTARI A A D D B Hijyen Belgesi Sorular1 ve Cevaplar: Bu sorular, hijyen belgesi egitimi sonrasinda edinilen bilgilerin ne kadarini anladiginizi degerlendirmenize yardimci
olacaktir. Hijyen Belgesi Sorular1 ve Cevaplari Hijyen, bireylerin sagligini korumak i¢in temel bir 6nlem oldugu icin bu konudaki bilgilerin giincel ve dogru olmasi oldukga 6nemlidir. Sinavi basariyla tamamlamak, hem bireyin kendi sagligini korumasina katki saglar hem de toplum saghgini olumlu yonde etkiler. Kategori: Hijyen Belgesi Yazar: Hijyen
Belgesi Makale Uzunlugu: 589 Kelime Yayinlanma Tarihi: 19 Ocak 2024 Giincellenme Tarihi: 02 Kasim 2024 SertifikaliKursu tamamladiginizda e-Devlet onayh sertifika kazanirsiniz. Coklu ErisimMasaiistii, mobil veya tablet lizerinden erisim saglayin. Uluslararasi GegerlilikUluslararasi gegerlilik i¢in bizimle iletisime gecin. Guvenli
AligverisOdemeleriniz SSL giivenlik sertifikasi ile korunur. Esnek ZamanlamaKurslar kendi hizinizda, istediginiz zaman tamamlayin. Hijyen Belgesi Sinavina Hosgeldiniz. Hijyen Belgesi Nasil Alinir Hijyen Belgesi Nasil Alinir , belirli sektérlerde galisan kisilerin almasi zorunlu olan bir belgedir. Bu belge, ¢calisanlarin hijyen kurallarina uygun sekilde
calistigini ve islerini hijyenik bir ortamda gerceklestirdigini gosterir. Hijyen belgesi almak, bircok isletme icin yasal bir gereklilik haline gelmistir. Bu Sayfadan Hijyen Belgesi Sinavi Olarak belgenizi 1 saat ile 1 giinliik bir stire de belgenizi alabilirsiniz Hijyen Belgesi Nedir? Hijyen sertifikasi, 6zellikle gida tretimi, perakende gida satis noktalari, otel ve
restoran gibi hizmet sektorlerinde ¢alisanlarin almasi gereken bir belgedir. Bu belge, ¢calisanlarin hijyen kurallarina uymasini ve bu kurallar gercevesinde hizmet sunmasini saglar. Hijyen Egitimi Hijyen belgesi almak isteyen kisiler, 6ncelikle hijyen egitimi almalidir. Bu eg@itim, hijyen kurallarinin neler oldugunu, nasil uygulanmasi gerektigini ve is
yerinde hijyen standartlarinin nasil saglanacagini 6gretir. Egitimi basariyla tamamlayan kisiler, sinavdan gecgerler ve hijyen belgesi almaya hak kazanirlar. Hijyen Belgesi Sinavi Hijyen Belgesi Nereden Alinir? Hijyen belgesi almak isteyenler, hijyenbelgesi.com tizerinden basvuru yapabilirler veya Hijyen Belgesi Sinavina katilarak da alabilirsiniz.
Belgeyi almak igin yerel Halk Egitim Merkezlerine de basvurabilirsiniz. Egitim slireci ve sinavlar tamamlandiktan sonra, basarili olan katilimcilar hijyen belgesi almaya hak kazanir. Hijyen Belgesi Almanin Avantajlar1 Hijyen sertifikasi , is yerinizdeki hijyen standartlarimi yiikseltmenize ve miisterilerinize daha saglikli bir hizmet sunmaniza yardimci olur.
Ayrica, yasal zorunluluklarn yerine getirerek isletmenizin ceza almasini engelleyebilirsiniz. Hijyen belgesi almak, calisanlarimzin bilgi diizeyini artirir ve is yerindeki genel hijyen kiltirint giiclendirir. Hijyen Belgesine Sahip Olmanin Onemi Is yerinizde hijyen belgesine sahip ¢alisanlarin bulunmasi, hem miisterilerinizin hem de ¢alisanlarimizin saghgini
korumak acisindan énemlidir. Bu belge, is yerindeki hijyen kosullarinin belirlenen standartlara uygun oldugunu gésterir ve miisterilerinizin giivenini kazanmaniza yardimci olur. Hijyen Belgesi icin Gerekli Belgeler Hijyen belgesi almak icin genellikle asagidaki belgeler gereklidir: Niifus ciizdan fotokopisi 1 adet vesikalik fotograf Egitim belgesi (Halk
Egitim Merkezi veya hijyenbelgesi.com iizerinden alinabilir) Basvuru Siireci Bagvuru yapmak icin éncelikle gerekli belgeleri hazirlamaniz gerekmektedir. Daha sonra, hijyenbelgesi.com iizerinden basvuru formunu doldurarak basvurunuzu tamamlayabilirsiniz. Egitim ve sinav siireci tamamlandiktan sonra belgenizi alabilirsiniz. Hijyen Belgesi Ucretleri
ve Hijyen Belgesi Sinavi Hijyen belgesi almak icin 6demeniz gereken iicret, egitim alinan kuruma ve egitim siiresine bagh olarak degisiklik gosterebilir. hijyenbelgesi.com tizerinden basvuru yaptiginizda, giincel iicret bilgilerine ulasabilirsiniz. Hijyen Belgesi Sinavi ile hizlica sinava girip basarili olduktan sonra belge katilim iicretini 6deyip belgenizi
alabilirsiniz. Ucretler ve Odeme Yontemleri Hijyen belgesi almak icin gereken iicret, genellikle egitim ve sinav giderlerini kapsar. Odeme, kredi kart1, banka havalesi veya diger online 6deme yontemleriyle yapilabilir. Hijyen Belgesi Sinavi Ucretsizdir sadece kayit i¢in 6deme alinir. E Devlet Hijyen Belgesi, is yerlerinde hijyen standartlarinm yiikseltmek
ve yasal gereklilikleri yerine getirmek icin 6nemli bir belgedir. Hijyen belgesi almak icin gereken adimlar ve basvuru siirecini takip ederek, is yerinizin hijyen standartlarini giiclendirebilir ve miisterilerinize daha saglikli bir hizmet sunabilirsiniz. Detayl bilgi i¢in hijyenbelgesi.com adresini ziyaret edebilirsiniz. Kategori: Bilinmiyor Yazar: Caylinet
Makale Uzunlugu: 664 kelimedir. Yayinlanma Tarihi: 20 Agustos 2024 Guncellenme Tarihi: 20 Agustos 2024 Asagida, Hijyen Belgesi sinavinda ¢ikabilecek 30 6rnek soru ve cevaplar yer almaktadir. Her sorunun altinda, cevaplarin gerekceleri de aciklanmistir. Hijyen belgesine basvuru yapmak icin (0537) 609 53 88 numaral: telefonla iletisime gecin. a)
Sadece el temizligi b) Mikroplardan ve hastaliklardan korunma yollar: ¢) Yemek pisirme teknikleri d) Sadece mutfak hijyeni Cevap: b) Mikroplardan ve hastaliklardan korunma yollar: Agiklama: Hijyen, bireylerin ve toplumun sagligini korumak amaciyla, mikroplardan ve hastaliklardan korunmak icin alinan tiim tedbirleri igerir. a) Ciplak gozle
gorulebilen canlilar b) Sadece mikroskopla goriilebilen canli organizmalar c) Bitkiler d) Buyluk hayvanlar Cevap: b) Sadece mikroskopla goriilebilen canli organizmalar Aciklama: Mikroorganizmalar, gozle gorilmesi mumkiin olmayan, ancak mikroskopla incelenebilen ¢ok kiiciik canlilardir. a) Yanhs pisirilmis yemek b) Gida yoluyla alinan zararh
mikroplar veya toksinlerin neden oldugu rahatsizlik c) Yetersiz beslenme d) Fazla tuz tiiketimi Cevap: b) Gida yoluyla alinan zararli mikroplar veya toksinlerin neden oldugu rahatsizlik Agiklama: Gida zehirlenmesi, kontamine olmus gidalarla alinan mikroorganizmalar veya toksinler nedeniyle ortaya ¢ikan bir saglik sorunudur. Kisisel hijyenin 6nemi
nedir? a) Sadece iyi goriinmek icin b) Hastaliklardan korunmak ve sagligi siirdiirmek icin c) Daha giizel kokmak icin d) Sadece is yerinde temiz olmak icin Cevap: b) Hastaliklardan korunmak ve saghgi stirdirmek icin Aciklama: Kisisel hijyen, bireylerin hastaliklardan korunmalari ve genel sagliklarini korumalar icin hayati 6nem tasir. El yikama siiresi
ne kadar olmalidir? a) 5 saniye b) 10 saniye c) 20 saniye d) 1 dakika Cevap: c) 20 saniye Acgiklama: Etkili bir el yikama islemi, mikroplarin tamamen temizlenmesi i¢in en az 20 saniye siirmelidir. a) Farkl tiirde gidalarin birlikte pisirilmesi b) Temiz gidalarin kirli gidalarla temas etmesi sonucu mikroplarin yayilmasi ¢) Gidalarin asir1 isitilmasi d) Gidalarin
soguk ortamda saklanmasi Cevap: b) Temiz gidalarin kirli gidalarla temas etmesi sonucu mikroplarin yayilmasi Agiklama: Capraz bulasma, temiz gidalarin kirli gidalarla temas etmesi sonucu mikroplarin yayilmasina neden olur. Gida hijyeninde kritik kontrol noktasi1 nedir? a) Yemek pisirme siiresi b) Gidanin muhafaza edildigi sicaklik ¢) Gidanin
paketlenmesi d) Yemek sunumu Cevap: b) Gidanin muhafaza edildigi sicaklik Aciklama: Gida hijyeninde, gidanin uygun sicaklikta muhafaza edilmesi, mikroplarin gogalmasini engellemek icin kritik bir kontrol noktasidir. Hijyen egitimi neden 6nemlidir? a) Daha fazla miisteri cekmek icin b) Calisanlarin bilinclenmesi ve is saghgini korumak icin c) Is
yerini temiz tutmak icin d) Yasal bir zorunluluk olmadigi i¢in Cevap: b) Calisanlarin bilinglenmesi ve is sagligini korumak i¢in Aciklama: Hijyen egitimi, calisanlarin bilinglenmesi ve is sagliginin korunmasi icin oldukca 6nemlidir. Hangi durumda eller yeniden yikanmalidir? a) Yemek yedikten sonra b) Yemek hazirlamaya baslamadan 6nce c) Tuvalet
kullanimindan sonra d) Hepsi Cevap: d) Hepsi Aciklama: Eller, yemek yemeden once ve sonra, yemek hazirlamaya baslamadan 6nce ve tuvalet kullanimindan sonra mutlaka yikanmalidir. Mikroorganizmalar en ¢ok nerede bulunur? a) Sicak ve kuru yerlerde b) Soguk ve kuru yerlerde c) Sicak ve nemli yerlerde d) Soguk ve nemli yerlerde Cevap: c) Sicak
ve nemli yerlerde Agiklama: Mikroorganizmalar, sicak ve nemli ortamlarda daha hizli cogalir ve yayilir. Gida hijyeni neden onemlidir? a) Gidalarin lezzetini artirmak i¢in b) Gida kaynakli hastaliklar: onlemek icin ¢) Gidalarin renklerini korumak icin d) Gidalarin maliyetini disiirmek icin Cevap: b) Gida kaynakl hastaliklar onlemek icin Agiklama: Gida
hijyeni, gida kaynakli hastaliklarin 6nlenmesi igin ¢ok 6nemlidir. Kisisel hijyenin is yerindeki etkisi nedir? a) Calisanlarin goriiniiminii iyilestirir b) Calisanlarin moralini artirir ¢c) Calisanlar arasindaki hastaliklarin yayilmasini engeller d) Calisanlarin daha iyi kokmasini saglar Cevap: c) Calisanlar arasindaki hastaliklarin yayilmasini engeller Agiklama:
Kisisel hijyen, is yerinde hastaliklarin yayilmasini 6énleyerek genel saglik durumunu iyilestirir. Hangi hijyen kurali dogru degildir? a) Elleri sik sik yikamak b) Cig ve pismis gidalar ayri tutmak c) Temizlik bezlerini diizenli olarak degistirmek d) Cig gidalar oda sicakhiginda saklamak Cevap: d) Cig gidalari oda sicakliginda saklamak Aciklama: Cig
gidalarin uygun sicaklikta saklanmasi gerekir, aksi takdirde bakteri iireme riski artar. is yerinde hijyen egitimi almayan calisanlar ne tiir risklerle kars: karsiya kalir? a) Is giivenligi kurallarin ihlal etme riski b) Gida zehirlenmesi riski c) Is kazas riski d) Hepsi Cevap: d) Hepsi Aciklama: Hijyen egitimi almayan calisanlar, is giivenligi kurallarin ihlal
edebilir, gida zehirlenmesi riskini artirabilir ve is kazalar: riski tasiyabilir. Hangi temizlik malzemesi mikroplar: yok etmede en etkilidir? a) Su b) Sabun c¢) Dezenfektan d) Havlu Cevap: c) Dezenfektan Agiklama: Dezenfektanlar, mikroplar: etkili bir sekilde yok eder ve hijyen saglar. Gidalarin saklanma sicakligi ka¢ derece olmalidir? a) 0-5°C b) 10-15°C
c) 20-25°C d) 30-35°C Cevap: a) 0-5°C Aciklama: Gidalarin bozulmamasi ve mikroplarin iirememesi icin 0-5°C araliginda saklanmasi gereklidir. Hangi durumda maske kullanilmalidir? a) Yemek hazirlarken b) Temizlik yaparken c) Hasta biriyle temas ederken d) Hepsi Cevap: d) Hepsi Aciklama: Maske kullanimi, yemek hazirlarken, temizlik yaparken ve
hasta biriyle temas ederken mikroplarin yayilmasini engellemek i¢in 6nemlidir. a) Karin agrisi ve ishal b) Bas agrisi c) Ates d) Hepsi Cevap: d) Hepsi Aciklama: Gida zehirlenmesinin belirtileri arasinda karin agrisi, ishal, bas agrisi ve ates gibi semptomlar yer alir. 19. Hangi hijyen uygulamas: dogru degildir? a) Cig ve pismis gidalar ayni anda
hazirlamak b) Elleri yemekten 6nce yikamak c) Cig gidalar: buzdolabinda saklamak d) Yemek hazirlamadan 6nce mutfagi temizlemek Cevap: a) Cig ve pismis gidalar: ayn1 anda hazirlamak Acgiklama: Cig ve pismis gidalarin ayni anda hazirlanmasi, ¢capraz bulasma riskini artirarak gida giivenligini tehlikeye atar. Hijyen sertifikas1 almak icin gerekli en
onemli adim nedir? a) Sadece basvuru yapmak b) Hijyen egitimi alip sinavi gegmek c) Ucret 6demek d) Referans gostermek Cevap: b) Hijyen egitimi alip sinavi gecmek Aciklama: Hijyen sertifikas1 almak icin en énemli adim, hijyen egitimi alarak yapilan sinavi basariyla ge¢gmektir. Hangi durumda gida kontaminasyonu riski artar? a) Gidalar uygun
sicaklikta saklamak b) Cig ve pismis gidalar ayni yerde depolamak c) Gidalar temiz kaplarda muhafaza etmek d) Gidalari uygun ambalajlarla paketlemek Cevap: b) Cig ve pismis gidalar ayni yerde depolamak Aciklama: Cig ve pismis gidalarin ayni yerde saklanmasi, ¢capraz bulasma riskini artirir, bu da gida kontaminasyonuna yol agabilir. Gida
hijyeninde dogru saklama kosullari nedir? a) Gidalar acikta birakmak b) Gidalari1 buzdolabinda saklamak c) Gidalar1 kuru ve serin bir yerde tutmak d) Gidalar: plastik kaplarda saklamak Cevap: b) Gidalar: buzdolabinda saklamak Acgiklama: Gidalarin bozulmasini 6nlemek ve mikroorganizmalarin tiremesini engellemek icin buzdolabinda saklanmasi
gerekir. Hangi hijyen kurali is yerinde uygulanmalidir? a) Elleri yikamadan yemek hazirlamak b) Temizlik malzemelerini ayri alanlarda saklamak c) Calisanlarin ayni kiyafetleri giymesi d) Temizlik sirasinda eldiven kullanmak Cevap: d) Temizlik sirasinda eldiven kullanmak Aciklama: Temizlik sirasinda eldiven kullanmak, temizlik malzemeleri ve
kimyasallarin cilde zarar vermesini 6nler ve hijyenin korunmasini saglar. Hijyen egitimi almis calisanlarin faydas: nedir? a) is verimliliginin artmasi b) Daha temiz bir is ortami c) Daha az is kazasi d) Hepsi Cevap: d) Hepsi Aciklama: Hijyen egitimi almis calisanlar, hem is verimliligini artirir, hem is ortaminin temizligini saglar hem de is kazalarini
azaltir. Mikroorganizma iiremesini 6nlemek i¢gin ne yapilmalhdir? a) Gidalar oda sicakliginda birakmak b) Gidalar1 uygun sicaklikta muhafaza etmek c) Gidalar acgikta birakmak d) Gidalar: giines 1s1ginda kurutmak Cevap: b) Gidalar1 uygun sicaklikta muhafaza etmek Agiklama: Mikroorganizma tiremesini 6nlemek icin gidalarin dogru sicaklikta
saklanmasi gereklidir, boylece kontaminasyon riski azaltilir. Hijyen sinavi sorulari neyi kapsar? a) Temel hijyen bilgisi b) Gida hijyeni c) Kisisel hijyen d) Hepsi Cevap: d) Hepsi Aciklama: Hijyen sinavi sorulari, temel hijyen bilgisi, gida hijyeni ve kisisel hijyen gibi bircok konuyu kapsamaktadir. Hangi durumda hijyen egitimi tekrar edilmelidir? a) Her yil
b) Her ¢ yilda bir c) Bes yilda bir d) Yedi yilda bir Cevap: b) Her ii¢ yilda bir Aciklama: Hijyen egitimi, bilgilerin gincellenmesi ve hatirlanmasi igin her ii¢ yilda bir tekrarlanmalidir. Hijyen belgesi hangi sektorler icin gereklidir? a) Gida sektorii b) Saglik sektori ¢) Temizlik sektori d) Hepsi Cevap: d) Hepsi Aciklama: Hijyen belgesi, gida, saglik ve
temizlik gibi bircok sektorde zorunlu ve gereklidir. Hangi hijyen uygulamasi yanlistir? a) Gidalar: uygun kaplarda saklamak b) Elleri yikamadan yemek hazirlamak c) Temizlik sirasinda eldiven kullanmak d) Cig ve pismis gidalar: ayr yerlerde saklamak Cevap: b) Elleri yikamadan yemek hazirlamak Acgiklama: Elleri yikamadan yemek hazirlamak, hijyen
kurallarina aykiridir ve mikroorganizmalarin yayillmasina yol acabilir. Hijyen belgesi almak i¢in hangi sinavi ge¢gmek gereklidir? a) Sadece uygulama sinavi b) Teorik sinav ¢) Hem teorik hem uygulama sinavi d) Sadece miilakat Cevap: c) Hem teorik hem uygulama sinavi Aciklama: Hijyen belgesi almak i¢cin hem teorik hem de uygulama sinavlarinin
basarili bir sekilde gecilmesi gerekmektedir. Hijyen Belgesi, is yerinde saglik ve giivenligin korunmasi adina kritik bir sertifikadir. Bu belgeyi elde edebilmek icin dncelikle hijyen egitimi alinmali ve ardindan bu egitimi basariyla tamamladiginiz1 kanitlayan bir sinavdan gecilmelidir. Yukarida paylasilan 6rnek sorular, sinavda karsilasabilece@iniz sorulara
dair genel bir bakis sunmakta olup, sinav hazirliginizi destekleyecektir. Hijyen Belgesi, is yerinde hijyen kurallarinin titizlikle uygulanmasini saglayarak hem calisanlarin hem de miisterilerin saghgini glivence altina alir. Hijyen Egitimi ve Hijyen Sertifikas1 hakkinda daha fazla bilgi edinmek ic¢in bize ulasabilir veya web sitemizi ziyaret edebilirsiniz.
Saglikli ve hijyenik bir is ortami olusturmak icin ihtiya¢ duydugunuz tiim bilgilere size saglamak bizim icin bir memnuniyettir. Hijyen Belgesi icin Basvurun Hijyen Belgesi Merkezi‘nden alabileceginiz hijyen belgesi, ulusal ve uluslararasi standartlara tam uyum saglayacak sekilde diizenlenmistir. Bu sertifika, is yerinizde hijyen kurallarina uygun
calistiginizi belgelendirir ve is saghgi ile giivenligi acisindan buyiik bir gerekliliktir. Sitemiz izerinden sunulan egitim ve sinavlar, hijyen belgesi almak isteyenlerin tim ihtiyac¢larini karsilamak amaciyla 6zenle hazirlanmistir.

Halk egitim hijyen sorulari ve cevaplari. Hijyen sinav sorular1 2023 halk egitim. Halk egitim hijyen belgesi sorulari. Halk egitim hijyen egitimi sinav sorulari. Halk egitim hijyen sinav sorulari. Hijyen belgesi halk e@itim sorular1 ve cevaplari. Halk e@itim hijyen egitimi alistirma sorulari ve cevaplari. Halk egitim merkezi hijyen belgesi sinav sorular:.
Halk egitim hijyen belgesi sinav sorulari. Halk egitim hijyen sinavi sorulari. Halk egitim hijyen egitimi sorulari ve cevaplar: 2024. Halk egitim hijyen kursu sorulari.



