
L‘association RoseUp 

A l’occasion d’Octobre Rose et les 15 ans de RoseUp, Huitième
Saveur choisit de mettre notre métier au service d’une cause qui nous
tient à coeur : la lutte contre le cancer du sein.

Huitième Saveur&

Du 1er au 31 octobre, nous imaginons des formules aux nuances
rosées, pensées clés en main, pour vos évènements professionnels.
Pour chaque commande de notre gamme Octobre Rose, nous
reversons 2% à l’association RoseUp. Dans votre livraison, vous
trouverez un ruban pour chacun de vos participants.

Au delà du rose, nous souhaitons avant tout faire passer un message :
l’importance du dépistage et de la prévention.

Pas d’évènements de prévu mais le désir de soutenir l’association ?
Rendez-vous sur le site de Huitième Saveur ou sur le site de
l’association RoseUp pour faire un don.

s’associent pour Octobre Rose.



Jus de fruits frais
Eaux plates/gazeuses 1,5CL

La Table en Rose : pour vos buffets et
plateaux repas

2 gourmandises sucrées par personne : croissant rose, brioche aux
pralines roses, financier framboise, madeleine coque chocolat blanc
et rose, crêpes et confitures aux fruits rouges...  

Corbeille de fruits frais

Thermos de café

Thermos de thé BIO Pagès aux fruits rouges

L’instant Rose : pour vos petits déjeuners et goûters 

7,91€HT /
personne*

Buffets*

Froid : 23,50€ HT 
Chaud : 29€ HT 

Plateaux*

Froid : 25,50€ HT 
Chaud : 27,50€ HT 

Entrée : 

Légumes rôtis, sauce tartare et baies
de Goji

Salade de butternut, fêta, figues et
roquette

Choufleur rôti, mousse de betterave et
stracciatella

Aiguillette de poulet, pommes de terre
et carottes violettes
Brochette de saumon teriyaki, riz et
légumes croquants

Macaron à la rose

Sablé aux figues, framboises et cannelle

Plat froid ou chaud : 

Dessert : 

Pink and Care: pour vos cocktails

Déjeunatoire
Dinatoire*A partir de

11,90€HT
pour 7 pièces 

A partir de 25,60€
HT pour 16 pièces

Apéritif*

Mini wrap au saumon fumé et baies
roses
Brochette crevette, avocat et
pamplemousse
Macaron salé carotte cumin
Mini bruschetta au jambon de Parme,
roquette
Blinis au tarama et radis rose
Mini club sandwich pastrami et
cheddar
Mini verrine betterave, chèvre et
noisettes concassées
Falafel végétarien et houmous à la
betterave
Saumon gravlax et graines de sésame
Mini moelleux chocolat et framboise
fraîche
Mini chou framboise passion
Financier pistache et framboise
Macaron rose

Royal chocolat, praliné framboise

Eaux et fromages en option

Une animation barbe à papa ? Des cocktails roses ? Une
décoration florale ? Contactez notre équipe commerciale !

Une animation barbe à papa ? Des cocktails roses ? Une
décoration florale ? Contactez notre équipe commerciale !

Houmous de betterave et dips

*Minimum pour commander : 10 personnes / Tarifs HT et par personne, hors frais de livraison 

A partir deA partir de



“Quelle émotion de regarder le chemin parcouru
depuis 15 ans. 

Des milliers de femmes informées et accompagnées,
qui constituent aujourd'hui la plus grosse

communauté de femmes atteintes de tout type de
cancer autour de RoseUp. Il reste encore beaucoup

à faire car la maladie progresse. 

La bonne nouvelle, c'est que les traitements et la
science évoluent aussi et que l'on guérit aujourd'hui

dans la majorité des cas. 
Nous restons plus que jamais mobilisés et en ordre

de marche pour défendre la place des femmes dans
une société inclusive et respectueuse des

vulnérabilités liées au cancer.“

Céline Dupré, Présidente de l’Association RoseUp
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