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Kiitos, etta valitsit taman suomalaisen perheyrityksen tuotteen.
Tama ohjekirja siséltaa kaytté-, huolto- ja takuuohjeet.
Ennen kuin kaytat laitetta ensimmaista kertaa, lue huolellisesti lapi tama

ohjekirja ja sen lopussa olevat takuuehdot.

Tama ohjekirja sisaltaa tarkeita laitteen turvallisuuteen, kayttéon ja

huoltoon liittyvia ohjeita, joita noudattamalla valtat mahdolliset loukkaantumiset
ja valtat laitteen vaurioitumisen.
Pida laitteen ostokuitti tallessa, silld takuun voimassaolo saattaa edellyttaa
ostokuittia, josta kay ilmi laitteen ostopaivamaara ja -paikka seka laitteen

tyyppi ja malli.

Kuva

Tyyppi

Merkitys

VAROITUS

Vakavan vamman tai kuoleman vaara

SAHKOISKUN VAARA

Korkean jannitteen vaara

TULIPALO

Varoitus: tulipalon vaara / herkasti syttyvia materiaaleja

HUOMIO

Henkil6- tai omaisuusvahinkojen vaara

Il

TARKEAA | HUOMAUTUS

Laitteen oikea kayttd
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1. TURVALLISUUSOHJEET

» Lue kaikki ohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa
ja sailyta ne siten, etta ne I0ytyvat tarvittaessa
helposti.

« Tama opas kattaa useita laitemalleja, eika
hankkimassasi laitteessasi ole valttamatta kaikkia
siina kuvattuja ominaisuuksia. Taman vuoksi
on tarkeaa, etta opasta luettaessa kiinnitetaan
erityishuomiota oppaan kuviin ja taulukoihin.

1.1 YLEISET TURVALLISUUSOHJEET

» 8-vuotiaat ja tata vanhemmat lapset seka henkilot,
joiden fyysiset, aistilliset tai henkiset kyvyt ovat
alentuneet tai joilta puuttuu tarvittava kokemus ja
tiedot, voivat kayttaa tata laitetta, jos heita valvotaan
tai he ovat saaneet opastusta laitteen turvallisessa
kaytossa ja he ymmartavat laitteen kayttoon
liittyvat vaarat. Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman
valvontaa.

A VAROITUS: Tama laite ja sen kayttajan
kosketettavissa olevat osat kuumenevat kayton
aikana. Ala kosketa keittolevyja tai -alueita. Pida alle
8-vuotiaat lapset poissa laitteen laheisyydesta, ellei
heita valvota jatkuvasti.

/5 A VAROITUS: Kuuman Oljyn tai rasvan jattaminen
ilman valvontaa voi olla vaarallista ja aiheuttaa
tulipalon. ALA KOSKAAN yritd sammuttaa rasva- ja
Oljypaloa vedella, vaan kytke laite pois paalta ja
tukahduta liekit kattilankannella tai
sammutuspeitteella.

/\ HUOMAUTUS: Ruoan valmistusta tulee valvoa.
Lyhytaikaista ruoan valmistusta on valvottava
jatkuvasti.
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/5 A\ VAROITUS: Tulipalon vaara: Al silyta esineita
laitteen paalla.

/\ A VAROITUS: Jos keittotason pinnassa on
halkeamia tai sargja, kytke laite valittdmasti pois
paalta sahkoiskun vaaran valttamiseksi.

+ Jos laitteessa on keittotason suojus, puhdista kaikki
keittotasolle laikkyneet ruoat ja nesteet ja anna
keittotason jaahtya ennen suojuksen sulkemista.

- Ala kayta laitetta ulkoisella ajastimella tai erillisella
kaukosaadinjarjestelmalla.

A vAROITUS: Laitteen
kaatuminen on estettava
kaatumisestesarjaa
kayttamalla. (Katso lisatiedot

kaatumisestesarjan
ohjeista).

» Laite kuumenee kayton aikana. Ala kosketa uunin
sisalla olevia vastuksia laitteen kayton aikana tai
valittomasti sen jalkeen.

- Laitteen kahvat voivat kuumentua kayton aikana.

« Ala kayta uunin sisapintojen puhdistamiseen
karkeita ja/tai hankaavia puhdistusaineita tai
-valineita. Ne voivat naarmuttaa pintoja, jolloin
lasista valmistettu uuninluukku voi sarkya tai uunin
sisapinnat voivat vahingoittua.

- Al puhdista laitetta hoyrypuhdistimella.
AAVAROITUS Sahkoiskun vaaran valttamiseksi
varmista ennen uunin lampun vaihtamista, etta laite
on kytketty pois paalta.

HUOMAUTUS: Laitteen kayttajan kosketettavissa
olevat osat saattavat kuumentua kypsentamisen tai
grillaamisen aikana. Pida pienet lapset poissa laitteen
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laheisyydesta, kun se on kaytossa.

Tama laite on valmistettu kaikkien sovellettavissa
olevien paikallisten ja kansainvalisten
turvallisuusstandardien ja -maaraysten mukaisesti.

Laitetta saa huoltaa ja korjata vain valtuutettu
huoltoasentaja. Valtuuttamattomien henkildiden
suorittamat asennus- tai korjaustyot voivat aiheuttaa
vaaratilanteita. Ald muuta laitetta tai sen toimintaa
millaan tavalla. Vaaran tyyppiset keittotason
suojukset voivat aiheuttaa onnettomuuksia.

Varmista ennen laitteen asentamista, etta
asennuspaikan olosuhteet (kaasun tyyppi ja paine
tai sahkovirran jannite ja taajuus) vastaavat laitteen
teknisia tietoja. Laitteen tekniset tiedot on merkitty
sen arvokilpeen.

/\ HUOMAUTUS: Tam4 laite on suunniteltu
ainoastaan ruoan valmistamiseen. Se on tarkoitettu
ainoastaan sisatiloissa tapahtuvaan
kotitalouskayttoon. Laitetta ei saa kayttaa mihinkaan
muuhun tarkoitukseen, mukaan lukien kaupallinen
kaytto tai huoneen l[ammittaminen.

Ala kayta uuninluukun kahvoja laitteen nostamiseen
tai siirtamiseen.

Kayttajien turvallisuus on pyritty varmistamaan
kaikin mahdollisin keinoin. Koska lasinen keittotaso
voi sarkya, sita puhdistettaessa tulisi varmistaa, etta
lasipinta ei naarmuunnu. Al3 anna keittoastioiden
tai muiden esineiden pudota lasipinnalle tai iskeytya
sita vasten.

Varmista, ettei virtajohto vaurioidu tai joudu
puristuksiin asennuksen aikana. Vaurioitunut
virtajohto on vaihdettava. Vaihdon saa suorittaa
ainoastaan laitteen valmistaja, valtuutettu
huoltoedustaja tai muu pateva henkilo.
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Ala anna lasten kiiveta avatun uuninluukun paalle tai
istua sen paalla.

Pida lapset ja lemmikkielaimet poissa laitteen
laheisyydesta.

1.2 ASENNUSTA KOSKEVAT TURVALLISUUSOHJEET

Al kayta laitetta ennen kuin asennus on suoritettu
loppuun.

Laitteen saa asentaa vain valtuutettu asentaja.
Laitteen valmistaja ei ole vastuussa vahingoista,
jotka ovat seurausta epapatevien henkildiden
virheellisesti suorittamasta asennuksesta.

Varmista laitetta pakkauksesta purettaessa, ettei se
ole vahingoittunut kuljetuksen aikana. Jos havaitset
vikoja tai vaurioita, ala kayta laitetta, vaan ota
valittomasti yhteytta valtuutettuun huoltoedustajaan.
Pakkausmateriaalit (esim. nailon, niitit ja styroksi)
voivat olla vahingollisia lapsille, ja ne tulisi taman
vuoksi kerata ja havittaa valittomasti.

Suojaa laite haitallisilta saaolosuhteilta. Ala anna
sen altistua suoralle auringonvalolle, sateelle,
lumelle, polylle tai liialliselle kosteudelle.

Laitteen vieressa sijaitsevien materiaalien

(esim. kaapit) on kestettava vahintaan 100 °C:n
lampatiloja.

Ylikuumenemisvaaran vuoksi laitetta ei saa asentaa
oven taakse / ovella suljettavaan kaappiin.

1.3 KAYTON AIKANA

Uunista saattaa vapautua jonkin verran hajua, kun
se kytketaan paalle ensimmaisen kerran. Tama

on taysin normaalia. Haju johtuu uunin vastusten
eristysmateriaaleista. Suosittelemme, etta uunia
kaytetaan tyhjana taydella teholla 45 minuutin ajan
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ennen Kkuin sita kaytetaan ruoan kypsentamiseen.
Varmista, etta uunin asennuspaikan ymparistossa
on riittava ilmanvaihto.

* Ole varovainen avatessasi uuninluukkua kayton
aikana tai sen jalkeen. Uunista vapautuva kuuma
hoyry saattaa aiheuttaa palovammoja.

« Al3 aseta laitteen paalle tai 1dheisyyteen syttyvia tai
rajahtavia materiaaleja, kun laite on kaytossa.

« Kayta uunikintaita/patalappuja aina asettaessasi
ruokaa uuniin tai poistaessasi sita uunista.

* Uunia ei saa missaan olosuhteissa vuorata
alumiinifoliolla, silla seurauksena voi olla
ylikuumeneminen.

» Ala aseta astioita tai uunipelteja suoraan uunin
pohjan paalle kypsennyksen aikana. Pohja
kuumenee erittain voimakkaasti ja tuote voi
vaurioitua.

@&Ala jata laitetta ilman valvontaa, jos kypsennat
ruokaa Oljyssa tai rasvassa. Oljy tai rasva voi syttya
palamaan korkeissa lampdtiloissa. Al koskaan yrita
sammuttaa palavaa oljya vedella, vaan kytke laite pois
paalta ja tukahduta liekit keittoastian kannella tai
sammutuspeitteella

* Aseta keittoastiat aina keittolevyn tai -alueen
keskelle ja kaanna niiden varret tai kahvat siten,
ettei niita kaadeta tai pudoteta vahingossa.

+ Jos laite on pidemman aikaa kayttamatta, kaanna
paakytkin pois paalta. Sulje kaasuventtiili, kun
kaasulaitetta ei kayteta.

» Varmista, etta laitteen saatonupit ovat "0” (stop)
-asennossa aina, kun laitetta ei kayteta.

« Uuniritilat ja pellit kallistuvat helposti alaspain, kun
ne vedetaan ulos uunista. Varo kuumien ruokien
roiskumista tai putoamista, kun poistat niita uunista.
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« Al laske uuninluukun paalle mitdan esineita, kun se
on avattu. Tama voi vahingoittaa uunia tai luukkua.

« Ala kayta laitteen sailytyslaatikkoa raskaiden tai
syttyvien materiaalien tai esineiden (esim. nailon,
muovipussit, paperi tai pyyhkeet) sailyttamiseen.
Tama koskee myos muovista valmistettuja tai
muoviosia (esim. kahvat) sisaltavia keittiovalineita.

AHUOMAUTUS: Sailytyslaatikon sisapinnat
saattavat kuumentua laitteen kayton aikana. Valta
sailytyslaatikon sisapintojen koskettamista laitteen
kayton aikana tai valittomasti sen jalkeen.

- Ala jata pyyhkeita, tiskiratteja tai vaatteita
roikkumaan laitteeseen tai sen kahvoihin.

1.4 PUHDISTUKSEN JA HUOLLON AIKANA

* Varmista ennen puhdistus- tai huoltotoimenpiteiden
aloittamista, etta laite on kytketty pois paalta.

« Ala irrota saatonuppeja, kun puhdistat laitteen
ohjauspaneelia.

 Jotta laite toimisi mahdollisimman tehokkaasti ja
turvallisesti, suosittelemme, etta siina kaytetaan
ainoastaan alkuperaisia varaosia ja etta korjaukset
teetetaan valtuutetulla huoltoedustajalla.
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EU-vaatimustenmukaisuusvakuutus

Tuotteemme ovat yhteensopivia EU:n
tuotedirektiivien, paatosten ja saadosten
kanssa, seka niissa listattujen standardien
kanssa.

Tama laite on suunniteltu ainoastaan kotona
tapahtuvaan ruoanlaittoon. Kaikki muu kaytto
(esimerkiksi laitteen kayttd huonetilan lammittamiseen)
on vaarallista ja kiellettya.

O Laitteen kayttdohjeet on laadittu useaa eri
laitemallia varten. Saatat huomata kayttoohjeita, jotka
eivat ole yhteensopivia sinun mallisi ominaisuuksien
kanssa.

Laitteen havittaminen

Tama laitteeseen tai sen pakkaukseen
kKiinnitetty merkki ilmoittaa, etta laitetta ei tule
_ havittaa tavanomaisen kotitalousjatteen
= | MUKana. Sen sijaan tuote tulee toimittaa
asianmukaiseen sahkolaitteiden ja -jatteen
kerayspisteeseen. Kun huolehdit, etta tuote havitetaan
vaatimusten mukaisella tavalla, estat siita vaaran
kasittelyn seurauksena ymparistoon ja/tai ihmisten
terveyteen kohdistuvia haittoja. Lisatietoja taman
tuotteen kierrattamisesta saat ottamalla yhteytta
paikalliseen viranomaiseen, jatteidesi havittamisesta
vastaavaan palveluntarjoajaan tai liikkeeseen, josta
tuote on ostettu.
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2. ASENNUS JA KAYTON
VALMISTELU

VAROITUS: Laitteen saa asentaa

ainoastaan valtuutettu huoltohenkil®

tai koulutettu sahkdasentaja. Asennus
on suoritettava tdman oppaan ohjeiden ja
voimassa olevien paikallisten maaraysten
mukaisesti.

» Vaarin suoritettu asennus voi aiheuttaa
haittoja ja vahinkoja. Laitteen valmistaja
ei ole millaan tavoin vastuussa téllaisista
haitoista ja vahingoista, eivatka ne kuulu
tuotetakuun piiriin.

» Ennen kuin aloitat asennuksen,
varmista, ettd asennuspaikan yhteydet
(sahkovirran jannite ja taajuus ja/
tai kaasuyhteys ja kaasun paine)
ovat yhteensopivat laitteen kanssa.
Laitteeseen kytkettavien yhteyksien
tekniset tiedot I0ydat tuotteen etiketista.

* Asennus on suoritettava kaikkien
asennuspaikassa voimassa
olevien lakien, asetusten ja
maaraysten mukaisella tavalla
(turvallisuusmaaraykset, kierratysta
koskevat maaraykset jne.).

« Jos tuotteessa on irrotettavia
hyllyohjaimia (ritiloita) ja kayttdohje
sisaltéda sellaisia resepteja kuten
jogurtin valmistus, ritilat on poistettava
ja uunia on kaytettava annetussa
kypsennystilassa. Ritildiden irrottaminen
on selostettu kohdassa PUHDISTUS JA
HUOLTO.

2.1 OHJEET ASENTAJALLE
Yleiset ohjeet

* Kun olet poistanut laitteen ja sen
mukana toimitettavat lisavarusteet
tuotepakkauksesta, varmista, ettei
laite ole vahingoittunut. Jos epailet,
etta laite on vahingoittunut, ala ota
sita kayttéon, vaan ota valittémasti
yhteys valtuutettuun huoltohenkiloon tai
koulutettuun sahkdasentajaan.

« Varmista, ettei laitteen asennuspaikan
lahella ole mitdan syttyvia materiaaleja,
kuten verhoja, 6ljya, kangasta tai muita
paloherkkid materiaaleja.

» Laitteen vieressa sijaitsevien
kalusteiden ja pdytatasojen on
kestettava yli 100 °C:n lampdtiloja.

» Laitetta ei tule asentaa tiskikoneen,
jaakaapin, pakastimen, pyykkikoneen tai
kuivausrummun paalle.

» Laite voidaan asentaa kalusteiden
viereen vain mikali niiden korkeus ei
ylita laitteenkeittotason korkeutta.

Lieden asentaminen

» Jos lieden vieressa on sita korkeampia
kalusteita, riittdvan ilmanvaihdon
varmistamiseksi kalusteiden ja laitteen
valiin on jaatava vahintadan 10 cm:n
rako.

« Jos laitteen ylapuolelle asennetaan
liesituuletin/-kupu tai kaappi, sen ja
keittotason valiin tulee jattaa riittava
turvavali. Pienimmat sallitut turvavalit on
esitetty alla.

A (mm) 420

B (mm) Liesituule'tin/-kupu tai 650/700
kaappi
C (mm) Tuotteen leveys
D (mm) 50
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/

2.2 SAHKOKYTKENTA JA TURVALLISUUS

VAROITUS: Laitteen sahkokytkenta

on toteutettava valtuutetun

huoltohenkilon tai patevan
sahkdasentajan toimesta tdman oppaan
ohjeiden ja voimassa olevien paikallisten
maaraysten mukaisesti.

VAROITUS: LAITE ON
MAADOITETTAVA.

* Ennen laitteen kytkemista
sahkonsyottdéon on tarkastettava,
etta laitteen nimellisjannite (painettu
laitteen tunnistekilpeen) vastaa
kaytettavan sahkoverkon jannitetta ja
etta sahkdverkon johdotus on riittdvan
tehokas laitteen nimellistehoa varten
(merkinta laitteen tunnistekilvessa).

* Varmista, ettd asentamisen aikana
kaytetaan eristettyja johtoja. Virheellinen
kytkenta voi vaurioittaa laitetta. Jos
sahkoéjohto on vaurioitunut ja se taytyy
vaihtaa, sen saa tehda vain valtuutettu
henkilo.

. Ala kayta sovittimia, monipistorasioita
tai jatkojohtoja.

» Sahkojohto on pidettava etaalla
laitteen kuumista osista, ja sita ei saa
taivuttaa eika puristaa. Muutoin johto voi
vaurioitua ja aiheuttaa oikosulun.

« Jos laitetta ei kytketd sdhkdverkkoon
pistokkeella, on kaytettava
vikavirtasuojaa (jonka kontaktivali on

vahintadn 3 mm), jotta turvamaaraykset
tayttyvat.

» Laitteeseen soveltuva syéttdjannite
on 220-240 V~.380-415 3N~ .
Jos kayttdpaikassa on jokin muu
syo6ttéjannite, ota yhteys valtuutettuun
huoltohenkiléon tai patevaan
sahkbasentajaan.

» Sahkojohdon (HO5VV-F) on oltava
riittdvan pitka laitteeseen kytkemista
varten.

» Sulakkeella varustetun kytkimen taytyy
olla helposti kaytettavissa, kun laite on
asennettu.

* Varmista, ettd kaikki kytkennat on
kiristetty tiukasti.

» Kiinnitd sahkdjohto vedonpoistimeen ja
sulje kansi.

» Liitdntakotelon kytkenta sijaitsee
litantakotelon paalla.

[eX [eXe\
N PE N PE
@ (ol4[els(cle
1
[®@)[@]2[@]1 [@]3[@]2[®]1
3 L2 L1 L
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2.3 KAATUMISEN ESTOSARJA

N (2

Ruuvi (x1)

Kaatumisen
estokiinnike
(x1)
(kiinnitetaan
seinéan)

- -

Pussi sisaltaa kaatumisen
estosarjan. Kiinnitd kaatumisen
estokiinnike (1) I0ysasti seinaan ruuvilla

(2) ja seinatulpalla (3). Suorita sen jalkeen
kuvassa ja alla olevassa taulukossa esitetyt
asennustoimenpiteet. S84da kaatumisen
estokiinniketta siten, ettd se osuu lieden
takana olevaan paikkaansa, ja kiristéd sen
jalkeen kiinnikkeen ruuvi. Varmista, etta
kaatumisen estokiinnike on lieden takana
olevassa paikassaan tyontamalla laitetta
eteenpain seinaa kohti.

Seina-
tulppa (x1/)

A N
<>
Seina [l nn o IP
A Kaatuinjs
estokignni
?m
AT~ 0 J
& — J
Tuotteen mitat
(leveys X syvyys X korkeus) | A (mm) | B (mm)
(cm)
60 x 60 x 90 (kaksoisuuni) 297,5 52
50 x 60 x 90 (kaksoisuuni) 2475 52
90 x 60 x 85 430 107
60 x 60 x 90 309,5 112
60 x 60 x 85 309,5 64
50 x 60 x 90 2475 112
50 x 60 x 85 2475 64
50 x 50 x 90 247,5 112
50 x 50 x 85 2475 64

2.4 JALKOJEN SAATAMINEN

Laite on varustettu neljalla sdadettavalla
jalalla. Kayttéturvallisuuden varmistamiseksi
on tarkeaa, etta laite on tasapainossa ja
seisoo tukevasti. Ennen kuin aloitat ruoan
valmistamisen, varmista, etta laite on
suorassa. Voit nostaa laitetta ylemmas
pyorittdmalla jalkoja vastapaivaan. Voit
laskea laitetta alemmas pydrittamalla jalkoja
myotapaivaan.

Jalkoja saatamalla laitteen korkeutta
voidaan nostaa yhteensa 30 mm. Laite

on raskas. Laitteen siirtdmiseen tulisi

aina varata vahintaan kaksi henkiloa.

Ala koskaan siirra laitetta vetamalla tai
tyontamalla.
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3. TUOTTEEN OMINAISUUDET

Tarkeaa: Mallikohtaisissa ominaisuuksissa on eroja, ja hankkimasi tuote ei
valttamatta naytd samalta kuin alla olevissa kuvissa oleva tuote.

Osat

. — ] 1. Keittotaso
2. Ohjauspaneeli
B 2 | 3. Uunin luukun kahva
i 4. Uunin luukku
= 3 | 5. Saadettavat jalat
4
] = §
J
Ohjauspaneeli
p
= § % & & g
° )
N 6 7 8

6. Uunin toimintonuppi
7. Uunin Iampdtilanuppi
8. Keittotason ohjausnuppi
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4. TUOTTEEN KAYTTO

4.1 KEITTOTASON OHJAIMET
Keraamisen keittotason keittoalueet

Keittoalueiden toimintaa ohjataan
saatonupeilla, joissa on 6 asentoa.

Keittoalueita kaytetdan kiertamalla
saatonuppi johonkin naista asennoista.
Jokaisen saatdénupin vieressa on pieni
symboli, joka osoittaa, mita keittoaluetta sita
kayttéden ohjataan. Ohjauspaneelin virran
merkkivalot osoittavat, mitka keittoalueet
ovat kaytdssa.

e

Saaténupin asento Toiminto

0 Virta on kytketty pois paalta

1 Léampimana pito

2-3 Lammitys alhaisella teholla

4-6 Kypsennys, paahtaminen ja
kiehauttaminen

Tarkeaa: Saatonuppien kiertosuunta
saattaa vaihdella tuotteen mallista
riippuen.

Kaksoiskeittoalue ja soikea keittoalue
(vain joissakin malleissa)

Naissa keittoalueissa on kaksi erillista
aluetta. Ota kaksoiskeittoalueen tai
soikean keittoalueen ulompi alue kayttéon
kiertamalla saatonuppi Q-asentoon.
Molemmat ulommat alueet kytketdan
paalle.

Poista kaksoiskeittoalueen tai soikean
keittoalueen ulompi alue kaytosta
kiertamalla saatonuppi "Off’-asentoon.
Molemmat ulommat alueet kytketédan pois
paalta.

Jalkilammon ilmaisin (vain joissakin
malleissa)

Keraamisen keittotason lasipintaan
varastoituu kaytdn aikana 1amp63, jota
kutsutaan jalkilammoksi. Pois paalta
kytketyn keittoalueen jalkilAmmon ilmaisin
on nakyvissa, kun keittoalueen lampaétila on
yli +60 °C. limaisin poistuu nakyvista, kun

keittoalue on jaahtynyt.

Jos keittotason virransyo6tto katkeaa, kun
jalkilammon ilmaisin on nakyvissa, naytdssa
vilkkuu varoitusvalo, kun virransy6ttd
palautuu. Naytto jatkaa vilkkumista, kunnes
keittoalue on jaahtynyt tai jokin keittoalue
kytketéaan paalle.

Vinkkeja ja vihjeita

Tarkeda: Kun keraamista keittotasoa

kaytetaan korkeilla tehoasetuksilla,

keittoalueet saattavat kytkeytya
toistuvasti pois paalta ja takaisin paalle.
Taman syyna on turvatoiminto, jonka
tarkoituksena on estaa lasin
ylikuumeneminen. Tama on normaalia
korkeissa lampdtiloissa, eika se vahingoita
keittotasoa tai vaikuta huomattavasti
kypsennysaikoihin.

VAROITUS:

«  Ala koskaan kayta keittoalueita
ilman astiaa.

« Kayta ainoastaan keittoastioita, joissa
on tasainen ja riittdvan paksu pohja.

* Varmista ennen astian asettamista
keittotasolle, ettéd sen pohja on kuiva.

» Varmista, etta keittoastiat asetetaan
oikein keittoalueen keskelle.

« Kayta keittoastioita, joiden pohja on
samankokoinen kuin keittoalue, jotta
energiaa ei kulu tarpeettomasti.

X |

Pyorea keittoastian
pohja

b1 d
1><r - =

L x| x|

Pienipohjainen Keittoastia, jonka pohja
keittoastia on epatasainen

/

« Al kayta astioita, joiden pohja on
karkea, silla ne voivat naarmuttaa
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lasikeraamista pintaa.

» Jos mahdollista, kayta keittoastioissa
kansia.

» Laitteen kayttajan kosketettavissa
olevat osat saattavat kuumentua kayton
aikana. Pida lapset ja lemmikkielaimet
turvallisella etaisyydella keittotasosta
sen kaytdn aikana ja kunnes se on
jaahtynyt.

» Jos keittotasossa nakyy halkeamia
tai saroja, kytke se valittémasti pois
paalta ja ota yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

4.2 UUNIN OHJAIMET
Uunin toimintonuppi

Kaanna nuppi haluamaasi
kypsennystoimintoa vastaavan symbolin
kohdalle. Lisatietoja kypsennystoiminnoista
I6ydat kohdasta “Uunin toiminnot”.

Uunin lampétilanuppi

Kun olet valinnut haluamasi
kypsennystoiminnon, valitse talla

nupilla haluamasi lampétila. Uunin
lammodnsaatimen merkkivalo syttyy aina,
kun lAmmonsaadin on kytkeytynyt paalle ja
lammittaa uunia haluttuun lampdétilaan tai
yllapitaa sita.

Uunin toiminnot

* Mallikohtaisista eroista johtuen
hankkimasi uunin toiminnot saattavat erota
alla kuvatuista toiminnoista.

Uunin valo:
Ainoastaan uunin
lamppu kytkeytyy
paalle. Uunin valo
pysyy paalla, kunnes
kaytto lopetetaan.

Sulatus: Uunin
merkkivalot ja puhallin
kytkeytyvat paalle. Kun
sulatat ruokaa, kayta
uunin kolmanneksi
alimpia kannattimia.
Sulatettavan ruoan alle
kannattaa asettaa uunipelti, johon sulavasta
jaasta valuva vesi tippuu. Tama toiminto ei
kypsenna tai paista ruokaasi vaan
ainoastaan nopeuttaa sen sulamista.

%
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Turbotoiminto:
Ladmmodnsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle ja uunin
rengasvastus ja
puhallin alkavat
toimimaan.
Turbotoiminto jakaa l[Amp6a tasaisesti
kaikkialle uuniin, minka ansiosta ruoka
kypsyy tasaisesti kaikilla uunin tasoilla.
Uunia kannattaa esilammittaa noin 10
minuutin ajan.

Tasalampo:
L&dmmodnsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paaélle, ja uunin ala- ja
ylavastukset alkavat
[Ammittdmaan uunia.
Tasalamp6 kuumentaa
koko uunin
tehokkaasti, ja kypsentaa ruoan tasaisesti.
Tama toiminto sopii taydellisesti esimerkiksi
leivonnaisten, kakkujen, itse leivotun
pastan, lasagnen tai pitsojen
kypsentadmiseen tai paistamiseen. Tata
toimintoa kaytettdessa uunia kannattaa
esilammittda 10 minuutin ajan, ja sen
sisaan kannattaa asettaa vain yksi pelti/ritila
kerrallaan.

Puhallin:
Lammonsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, uunin ala- ja
ylavastukset alkavat
[@mmittdmaan uunia ja
uunin puhallin
kytkeytyy paalle. Tama toiminto sopii
etenkin leivonnaisten paistamiseen. Yla- ja
alavastukset paistavat ruoan, ja puhaltimen
kierrattdama ilma takaa hieman grillia
vastaavan paistotuloksen. Uunia kannattaa
esilammittaa noin 10 minuutin ajan.

Pitsatoiminto:
Lammonsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, uunin rengas-
ja alavastukset alkavat
[@ammittamaan uunia ja
uunin puhallin
kytkeytyy paalle. Tama toiminto paistaa
pitsat ja muut vastaavat ruoat tasaisesti
hyvin lyhyessa ajassa. Puhallin levittaa
uunin tuottaman Iammon tasaisesti kaikkiin
sen osiin samalla kun vastukset
kypsentavat ruoan.
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Grillaus: VAROITUS: Grillauksen aikana uunin

Lammonsaadin ja luukun tulee olla suljettu, ja uunin

merkkivalot kytkeytyvat lampétilaksi tulee valita 190°C.

paalle, ja uunin

lg.rllllve}t?t'us.g_lkaa ] 4.3 KYPSENNYSTAULUKKO

ammittdmaan uunia.

Taman toiminnon e L. .
avulla voit grillata ja paahtaa ruokia uunin £ . Eza o
ylimmilla tasoilla. Levita uunin ritilalle sudilla = — min.
pieni maara oljya tarttumisen estamiseksi. =
Aseta ruoka ritilan keskiosaan. Laita ruoan Voitaikina 2.3-4 | 170190 | 35-45
alle pelti, johon rasva ja 06ljy voivat valua. c
Uunia kannattaa esilammittaa noin 10 g Kakku 2-3-4 | 170-190 | 30-40
minuutin ajan. £ Keksi 2-3-4 | 170-190 | 30-40

©

VAROITUS: Grillauksen aikana uunin | | @ Pata 2 175-200 | 40-50

luukun tulee olla suljettu, ja uunin Kana 2-3-4 200 45-60

lampaotilaksi tuleﬁ valita 19I(I) C. Voitaikina >3-4 | 170190 | 2535

S opea grillaus:
el | Ammonsaadin ja £ Kakku 2-3-4 | 150-170 | 25-35
merkkivalot kytkeytyvat | | & Keksi 2-3-4 | 150-170 | 25-35
paalle, ja uunin grilli- ja z
ylavastukset alkavat Pata 2 175-200 [ 40-50
[ABmmittamaan uunia. Kana 2-3-4 200 45-60
Kayta tata toimintoa, —
kun haluat grillata ruokaa tavanomaista Voitaikina 2-3-4 | 170-190 | 35-45
nopeammin tai grillatessasi tavanomaista S Kakku 2-3-4 | 150-170 | 30-40
suurempia maaria lihaa tai muuta ruokaa. 5 -
. S Kek 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Aseta grillattava ruoka uunin yldosaan. = el
Levitd uunin ritilalle sudilla pieni maara éljya Pata 2 175-200 | 40-50
tarttumisen estamiseksi. Aseta ruoka ritilan .

. . T Grillatut 5 200 10-15
keskiosaan. Laita ruoan alle pelti, johon lihapullat -
rasva ja 6ljy voivat valua. Uunia kannattaa § p " 190 5060
esilammittad noin 10 minuutin ajan. 2 ana -

(9] Kyljys 4-5 200 15-25

Varoitus: Grillauksen aikana uunin -

luukun tulee olla suljettu, ja uunin Naudan pihvi 5 200 | 1525

lampdtilaksi tulee valita 190°C. * Kayta kanavarrasta, jos saatavana.

S Grillaus ja puballin
e gl -toiminto:
Lammonsaadin ja

%I)J merkkivalot kytkeytyvat
paalle, uunin grilli- ja
ylavastukset alkavat
[ammittamaan uunia ja
uunin puhallin kytkeytyy paalle. Kayta tata
toimintoa, kun haluat grillata tavanomaista
paksumpia paloja mahdollisimman nopeasti
tai grillatessasi tavanomaista suurempia
maaria ruokaa. Koska kaytdssa ovat
samanaikaisesti yla- ja grillivastukset seka
puhallin, ruoka kypsyy tasaisesti. Aseta
grillattava ruoka uunin yldosaan. Levita
uunin ritilalle sudilla pieni maara éljya
tarttumisen estamiseksi. Aseta ruoka ritilan
keskiosaan. Laita ruoan alle pelti, johon
rasva ja 6ljy voivat valua. Uunia kannattaa
esilammittda noin 10 minuutin ajan.

Fl-17



4.4 LISAVARUSTEET
EasyFix-ritilateline
Puhdista tarvikkeet huolellisesti Iampimalla

vedella, pesuaineella ja pehmealla liinalla
ennen ensimmaista kayttoa.

-

5 e
4 5

e —— T2

2 : = T1

1 s )

* Aseta tarvike oikeaan kohtaan uunin
sisaan.

e Jata vahintaan 1 cm vali tuulettimen
kannen ja tarvikkeen valiin.

» Ole varovainen ottaessasi astioita
jaltai tarvikkeita uunista. Kuumat
ruoat tai tarvikkeet voivat aiheuttaa
palovammoja.

» Tarvikkeiden muoto saattaa muuttua
[ammon vaikutuksesta. Kun ne ovat
jaahtyneet, ne palautuvat alkuperaiseen
muotoonsa ja toimivat normaalisti.

» Pellit ja ritilat voidaan sijoitta mille
tahansa tasolle 1-5 valilla.

» Teleskooppikisko voidaan sijoittaa
tasoille T1, T2, 3, 4 ja 5.

» Tasoa 3 suositellaan yhdella tasolla
kypsennykseen.

» Tasoa T2 suositellaan yhdella tasolla
kypsennykseen teleskooppikiskoilla.

» Pyodrivan vartaan ritila on sijoitettava
tasolle 3.

» Tasoa T2 kaytetdan pydrivan vartaan
ritilén sijoittamiseen teleskooppikiskoilla.

****Tarvikkeet saattavat vaihdella mallista
riippuen.

Nelipyorainen vetolaatikko

Laitteeseen kuuluu sailytyslaatikko, jossa
voit sailyttda siihen kuuluvia lisdvarusteita,
kuten pelteja ja ritil6ité seka pienikokoisia
kattiloita ja pannuja.

VAROITUS: Laatikon sisapinnat voivat

kuumentua kayton aikana. Ala sailyta

laatikossa ruokaa tai muovista tai
helposti syttyvasta materiaalista
valmistettuja esineita.

Fl -
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Vuoka
Syva pelti sopii esimerkiksi pataruokien
valmistamiseen.

Aseta pelti haluamiisi kannattimiin ja tydnna
se paikalleen uunin takaseinaan asti.

Matala uunipelti
Matala uunipelti soveltuu parhaiten
leivonnaisten paistamiseen.

Aseta pelti haluamiisi kannattimiin ja tydnna
se paikalleen uunin takaseinaan asti.

Lasikeraaminen lasta

Lasikeraamisella lastalla voit puhdistaa
laikkyneet nesteet ja ruoat keraamiselta
keittotasolta. Yritéd puhdistamista aina
talla valineellda ennen kemiallisten
puhdistusaineiden kayttda. Lastalla voit
poistaa jopa kaikkein pienimmat neste- ja
ruokajaamat lieden pinnasta. Sen avulla
saat lisaksi laikkyneet nesteet kuumilta
keittoalueita ennen kuin ne ehtivat palaa
kiinni keittotason pintaan.
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@ Tarkeaa: Kun lopetat lastan kayton,
muista aina tydntaa turvasuojus takaisin
teran paalle. Noudata varovaisuutta lastaa
kayttaessasi ja pida se poissa lasten
ulottuvilta.

e

Uuniritila
Uuniritilan paalla voit grillata ja paistaa
uunin kestavaan astiaan asetettuja ruokia.

VAROITUS

Aseta ritila samalla korkeudella oleviin
kannattimiin ja tyénna se paikalleen uunin
takaseinaan asti.

Lapsilukko

Avaa uunin luukku nostamalla ensin
lapsilukkoa ja tydntamalla sita oikealle.
Veda sitten luukkua itseesi pain kahvasta
vapaalla k&dellasi ja vapauta lapsilukko.
Kun luukku sulkeutuu, nosta lapsilukkoa
ja tydnna sita oikealle. Kun luukku on
sulkeutunut, vapauta lapsilukko.

Fl -

Lapsilukko

5. PUHDISTUS JA HUOLTO

5.1 PUHDISTUS

VAROITUS: Sammuta laite ja anna
sen jaahtya ennen kuin aloitat
puhdistustoimenpiteet.

Yleiset ohjeet

« Tarkista, etta valitsemasi
puhdistustuote/-materiaali on
asianmukainen ja valmistajan
suosittelema ennen sen kayttamista.

» Ald kayta mikrohiukkasia sisaltavia
puhdistusvaahtoja tai -nesteita. Ala
kayta syovyttavia puhdistusvaahtoja,
hankaavia puhdistusjauheita, karkeaa
terasvillaa tai raskaita tydkaluja, silla ne
voivat vahingoittaa laitteen pintoja.

Ala kayta mitaan mikrohiukkasia

sisaltdvaa puhdistusainetta, silla se

saattaa aiheuttaa naarmuja laitteen
lasi-, emaloituihin- ja maalattuihin pintoihin.

« Jos puhdistusainetta laikkyy, pyyhi se
heti pois vaurioiden valttamiseksi.

Ala puhdista mitdan osaa laitteesta
hoéyrypuhdistimella.

Uunin sisdosien puhdistaminen

*  Uunin sisdosat on helpointa puhdistaa
uunin ollessa Iammin.

*  Pyyhi uunin sisdosat jokaisen
kayttokerran jalkeen mietoon
puhdistusaineeseen kostutetulla liinalla.
Pyyhi pinnat tdman jalkeen pelkkaan
veteen kostutetulla liinalla. Poista
pinnoille jaanyt vesi kuivalla liinalla.

» Aika ajoin kaikki uunin pinnat
tulee puhdistaa huolellisesti
uuninpuhdistusaineella.
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Keraamisten lasipintojen puhdistaminen

Keraaminen lasi kestaa raskaiden
keittoastioiden painon, mutta ei teravan
esineen aiheuttamaa iskua.

VAROITUS: Keraaminen keittotaso

- Jos keittotason pintaan tulee

halkeama, sammuta laite valittomasti
sahkoiskun valttamiseksi. Kutsu taman
jalkeen valtuutettu korjaaja.

* Puhdista keraaminen lasipinta vaahto-
tai nestemaisella puhdistusaineella.
Huuhtele aina sitten huolellisesti pois ja
kuivaa lasipintapinta kuivalla liinalla.

Ala kayta metallipinnoille tarkoitettuja
puhdistusaineita, silla ne voivat
vahingoittaa lasipintaa.

» Jos keittoastian ulkopinnoilla on matalan
sulamispisteen omaavaa ainetta, se voi
vahingoittaa keraamista keittotasoa. Jos
kuumalle keittotasolle putoaa tinafoliota,
sokeria tai sokeripitoista ruokaa,
raaputa se varovasti irti keittotason
pinnasta niin nopeasti kuin mahdollista.
Jos tallainen aine ehtii sulamaan, se voi
vahingoittaa keraamista keittotasoa. Jos
aiot valmistaa hyvin sokeripitoista ruoka-
ainetta, kuten hilloa, pyri kasittelemaan
keittotason pinta etukateen suojaavalla
aineella.

» Keittotason paalle keraantynyt pély
tulee pyyhkia pois kostealla liinalla.

* Keraamisessa lasissa ilmenevat
varimuutokset eivat vaikuta sen
rakenteeseen tai kestavyyteen.
Tallaiset varimuutokset aiheuttaa aina
jokin ulkoinen tekija, eli ne eivat johdu
materiaalissa itsessdan tapahtuneista
muutoksista.

Varimuutoksen voi aiheuttaa esimerkiksi
jokin seuraavista:

1. Keraamiselle pinnalle on pudonnut
ruokaa, jota ei ole puhdistettu pois.

2. Keraamisella pinnalla on kaytetty
sille sopimattomia, pintaa kuluttavia
keittoastioita.

3. Pinnan puhdistamiseen on kaytetty
vaaranlaista materiaalia.

Lasisten osien puhdistaminen

* Puhdista laitteen lasista valmistetut osat
saannollisesti.

* Puhdista lasisten osien sisa- ja
ulkopinnat lasinpuhdistusaineella.
Pyyhi aine pois ja kuivaa pinnat kuivalla
liinalla.

Emaloitujen osien puhdistaminen

. Puhdista laitteen emaloidut osat
saannollisesti.

*  Pyyhi emaloidut osat jokaisen
kayttokerran jalkeen mietoon
puhdistusaineeseen kostutetulla
liinalla. Pyyhi pinnat tdméan jalkeen
pelkkaan veteen kostutetulla liinalla.
Poista pinnoille jaanyt vesi kuivalla
liinalla.

Ala puhdista emaloituja osia niiden
ollessa kuumia.

Al jata etikkaa, kahvia, maitoa,

suolaa, vetaa, sitruunaa tai

tomaattimehua emaloitujen osien
paalle pitkaksi aikaa.
Ruostumattomasta teraksesta
valmistettujen osien puhdistus (jos
mukana)

* Puhdista laitteen ruostumattomasta
teraksesta valmistetut osat
saannollisesti.

* Ruostumattomasta teraksesta
valmistetut osat tulee pyyhkia
ainoastaan veteen kostutetulla
pehmealla liinalla. Kuivaa osat lopuksi
kuivalla liinalla.

Ala puhdista ruostumattomasta
teréksesta valmistettuja osia niiden
ollessa kuumia.

Ala jata etikkaa, kahvia, maitoa,

suolaa, vetaa, sitruunaa tai

tomaattimehua ruostumattomasta
teraksesta valmistettujen osien paalle
pitkaksi aikaa.

Maalattujen pintojen puhdistus (mikali
niitd on laitteessa)

« Tomaatin, tomaattipyreen, ketsupin,
sitruunan, 6ljyjohdannaisten, maidon,
sokeristen ruokien ja juomien
seka kahvin jattamat tahrat tulee

FI-20



puhdistaa valittdomasti Iampimaan
veteen kastetulla kankaalla. Jos
tahroja ei puhdisteta ja ne paasevat
kuivumaan pinnoille, niita El saa
hangata kovilla esineilla (kuten teravilla
piikeilla, teraksisilla tai muovisilla
hankaustyynyilla tai hiovilla tiskisienilla),
runsaasti alkoholia sisaltavilla
puhdistusaineilla, tahranpoistoaineilla,
rasvanpoistoaineilla tai pintaa hiovilla
kemikaaleilla. Muussa tapauksessa
jauhemaalatut pinnat voivat syépya ja
niihin voi ilmaantua tahroja. Valmistaja
ei ole vastuussa vahingoista, jotka ovat
seurausta vaarien puhdistustuotteiden
tai -menetelmien kaytdsta.

Sisemman lasin irrottaminen

Sinun on irrotettava uunin luukun sisempi
lasilevy puhdistusta varten. Irrota levy alla
esitettya ohjetta noudattaen.

1. Tyénna lasilevya suuntaan B ja irrota se
kiinnikkeesta (x). Irrota lasilevy luukusta
vetamalla sita suuntaan A,

Nain asetat sisemman lasin takaisin
paikalleen:

2. Tyoénna lasilevya kohti kiinniketta (y) ja
sen alle, suuntaan B.

suuntaan C.

Jos uunin luukussa on kolme lasilevya,
kolmas lasilevy irrotetaan samalla
tavalla kuin toinen lasilevy.

Uunin luukun irrottaminen

Sinun on irrotettava uunin luukku
puhdistusta varten. Irrota luukku alla

esitettya ohjetta noudattaen.
1. Avaa uunin luukku.

2. Avaa luukun lukitsin (a) (ruuvimeisselia
kayttden) sen aariasentoon.

-

/

3. Sulje luukku lahes kiinni asti ja irrota se
sitten paikaltaan itseasi kohti vetamalla.
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Kannatinritilan irrottaminen

Kun haluat irrottaa uuniritilan, veda sita
aluksi kuvassa esitetylla tavalla. Vapauta
pidikkeet (a), ja nosta ritilaa ylospain.

-

5.2 HuoLTO
VAROITUS: Taman laitteen saa
huoltaa ainoastaan valtuutettu
huoltohenkild tai koulutettu

sahkoasentaja.

Uunilampun vaihtaminen
VAROITUS: Sammuta laite ja anna
sen jadhtya ennen uunin lampun
vaihtamista.

» Irrota lasinen suojus ja poista sen alla

oleva polttimo.

* Aseta vanhan polttimon tilalle uusi
(300 °C:n lampdtilan kestava) polttimo
(230 V, 15-25 W, tyyppi E14/G9).

» Kiinnita lasinen suojus takaisin
paikalleen. Uuni on nyt valmis
kaytettavaksi.

* Tuote sisaltda energiatehokkuusluokan
G valonlahteen.

* Loppukayttdja ei voi vaihtaa
valonlahdetta. Huoltopalvelua tarvitaan.

¢ Mukana toimitettua valonlahdetta ei
ole tarkoitettu kaytettavaksi muissa
sovelluksissa.

Ore2 )

Vaihdettava valonlahde ammattilaisen
toimesta

Uunilamppu on suunniteltu

kaytettavaksi kodin keittidlaitteissa,

Se ei sovellu kodin huoneiden
valaisemiseen.
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6. VIANETSINTA JA KULJETUS

6.1 VIANETSINTA

Jos laitteessa ilmenee ongelma, jota ei ole mahdollista ratkaista tassd kohdassa
annettujen ohjeiden avulla, ota yhteytta valtuutettuun huoltoliikkeeseen tai -asentajaan.

Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Keittolevyt tai -alueet eivat
kytkeydy paalle.

Laitteeseen ei tule virtaa.

Tarkista laitteen virtapiirin sulake.

Tarkista, onko alueellasi séhkokatko, yrittdmalla
kytkea paalle jokin toinen sahkdlaite.

Uuni ei kytkeydy paalle.

Virransyo6tto on katkennut.

Tarkista, tuleeko laitteeseen virtaa. Tarkista
myds, toimivatko keittion muut laitteet.

Uuni ei kuumene riittavasti/
lainkaan.

Uunin ldmpétila on asetettu
Vaarin.
Uuninluukku on jatetty auki.

Tarkista, ettd uunin lampétilan saaténuppi on
asetettu oikeaan asentoon.

Uuni paistaa epéatasaisesti.

Uuniritila/pelti on asetettu
vaaraan tasoon.

Tarkista, ettéd uunin lampdtila on asetettu oikein
ja ettd uuniritild/pelti on oikeassa tasossa.

Ala avaa toistuvasti uuninluukkua, ellei
kypsennettéavaa ruokaa tarvitse kdantaa
tai sekoittaa. Luukun toistuva avaaminen

laskee uunin lampdtilaa, jolloin ruoka ei kypsy
valttamatta halutulla tavalla.

Uunin lamppu ei toimi (lampulla
varustetut mallit).

Lamppu on palanut.

Uuniin ei tule virtaa, tai se
on kytketty pois paalta.

Vaihda lamppu noudattamalla annettuja ohjeita.

Varmista, etta laitteen virtajohto on liitetty
pistorasiaan ja etta laitteeseen tulee virtaa.

Uunin tuuletin pitdd voimakasta
aanta (kiertoilmatoiminnolla
varustetut mallit).

Uuniritilat/pellit tarisevat.

Tarkista, etta uuni on vaakatasossa.

Varmista, etta tarisevat uuniritilat/pellit eivat
kosketa uunin takaseinaa.

6.2 KULJETUS

Jos tuotetta tarvitsee kuljettaa, pakkaa se alkuperaiseen pakkaukseen kuljetuksen ajaksi.
Noudata pakkaukseen merkittyja kuljetusta koskevia merkintéja. Teippaa kaikki likkuvat
osat kiinni tuotteeseen, jotta tuote ei vahingoitu kuljetuksen aikana.

Jos alkuperainen pakkaus on havitetty, kaytéa laatikkoa, joka suojaa laitetta ja erityisesti sen
ulkopintoja ulkoisilta voimilta ja iskuilta.
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7. TEKNISET TIEDOT

7.1 ENERGIAN KULUTUSTA KOSKEVAT TIEDOT

Tuotemerkki
iy

ROSENLEW
Malli HR-LK60C
Uunin tyyppi SAHKO
Paino kg 42,1
Energiatehokkuusindeksi (EEI) - perinteinen 103,6
Energiatehokkuusindeksi (EEI) - kiertoilma 95,3
Energialuokka A
Energiankulutus (sahkd) - perinteinen kWh/sykli 0,87
Energiankulutus (séhko) - kiertoilma kWh/sykli 0,80
Uunipesien lukumaara 1
Lamménléhde SAHKO
Tilavuus | 69

Tama uuni noudattaa standardin EN 60350-1 vaatimuksia

Energiansaastovihjeita

Uuni

- Pida esilammitysaika lyhyena.

- Ala pidenné ruoanvalmistusaikaa.

- Al avaa ruoanlaiton aikana uuninluukkua.

- Valmista mahdollisuuksien mukaan ruokia samanaikaisesti.

- Ala unohda sammuttaa uunia ruoanlaiton paatyttya.
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Tuotemerkki
iy

ROSENLEW
Malli HR-LK60C
Lieden tyyppi Sahko
Ruoanlaittoalueiden lukumaara 4
Lammitysteknologia 1 Séateileva
Koko 1 cm 14,5
Energiankulutus 1 Whlkg 192,0
Lammitysteknologia 2 Séateileva
Koko 2 cm 14,5
Energiankulutus 2 Wh/kg 192,0
Lammitysteknologia 3 Sateileva
Koko 3 cm @18,0
Energiankulutus 3 Wh/kg 192,0
Lammitysteknologia 4 Séateileva
Koko 4 cm 18,0
Energiankulutus 4 Whlkg 192,0
Liesitason energiankulutus Wh/kg 192

Tama liesi noudattaa standardin EN 60350-2 vaatimuksia

Energiansaastovihjeita

Keittotaso

- Kéyta tasapohjaisia ruoanlaittoastioita.

- Kayta oikeankokoisia ruoanlaittoastioita.
- Kéyté kannellisia ruoanlaittoastioita.

- Minimoi nesteen tai rasvan maara.

- Kun neste alkaa kiehua, laske asetusta.
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ROSENLEW HUOLTO:
www.rosenlew.fi

Asiakaspalvelu / Huolto:
+358 44 337 9610

Téytattehdn takuuhuoltoasioissa huoltokutsun verkkosivuillamme asian
kasittelyn nopeuttamiseksi.

Lisdtietoja huolloista, huoltoliikkeiden yhteystiedot sekd varaosien
yhteystiedot.

Loytyvit osoitteesta:

www.rosenlew.fi/huolto



Tack for att du valde denna produkt fran ett finskt familjeforetag.
Denna manual innehaller instruktioner for bruk, underhall och garanti.
Las noggrant igenom denna manual och garantivillkoren i slutet innan du anvander

enheten for forsta gangen.

Denna manual innehaller viktiga instruktioner gallande sakerhet, anvandning och

underhall av enheten. Genom att félja dessa kan du foérhindra eventuella skador och

skador pa enheten.

Spara inkopskvittot for enheten, eftersom garantins giltighetstid kan krava ett
inkOpskvitto som anger inkdpsdatum och -plats samt enhetstyp och modell..

lkon Typ Betydelse

A VARNING Risk for allvarlig skada eller dodsfall
& RISK FOR ELEKTRISK STOT Risk for farlig spanning

A BRAND Varning; brandrisk/brandfarligt material
& FORSIKTIGHET Fara for person- eller egendomsskada
@ VIKTIGT/OBSERVERA Korrekt drift av systemet
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1. SAKERHETSINSTRUKTIONER

» Las dessa anvisningar noggrant innan du anvander
apparaten och behall dem pa ett lampligt stalle som
referens vid behov.

 Denna manual har utarbetats for mer an en modell,
darfor kanske din apparat inte har alla de funktioner
som beskrivs i den. Av detta skal ar det viktigt att
vara sarskilt uppmarksam pa eventuella figurer
medan du laser bruksanvisningen.

1.1 ALLMANNA SAKERHETSVARNINGAR

* Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och
uppat och personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental formaga eller brist pa erfarenhet och
kunskap om de har fatt tillsyn eller instruktioner om
anvandningen av apparaten pa ett sakert satt och
forstar farorna som ar inblandade. Barn ska inte leka
med apparaten. Rengoéring och anvandarunderhall
ska inte goras av barn utan tillsyn.

A VARNING: Apparaten och dess tillgangliga delar

blir heta under anvandning. Forsiktighet bor vidtas for

att undvika att réra varmeelement. Hall barn under 8

ar utom rackhall om de inte dvervakas kontinuerligt.

/5 A VARNING: Obvervakad matlagning pa en hall
med fett eller olja kan vara farligt och kan leda till
brand. Forsok ALDRIG att slacka en sadan brand med
vatten, utan stang av apparaten och tack sedan over
lagan t. ex. med ett lock eller ett brandtacke.

AFC')RSIKTIGHET: Tillagningsprocessen maste
dvervakas. En kortvarig matlagningsprocess maste
overvakas kontinuerligt

/5 A\ VARNING: Brandfara: Férvara inte foremal pa
matlagningsytorna.
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/\ A VARNING: Om ytan ar sprucken, stang av
apparaten for att undvika risk for elektrisk stot.

« For modeller som innehaller ett hallock, rengor
eventuella spill pa locket fore anvandning och lat
ugnen svalna innan locket stangs.

« Anvand inte apparaten med hjalp av en extern timer
eller separat fjarrkontroll.

VARNING: For att
forhindra att apparaten valter
maste stabiliseringsfastena
installeras. (For detaljerad

information, se
installningsguiden for vippskyddsskiktet.)

» Under anvandning blir apparaten het. Forsiktighet
bor vidtas for att undvika att rora varmeelement inne
i ugnen.

« Handtag kan bli heta efter en kort stunds
anvandning.

« Anvand inte harda slipmedel eller skurborstar for
att rengora ugnsytor. De kan skrapa ytan vilket kan
leda till att luckans glas splittras eller till skador pa
ytan.

« Anvand inte angrengodrare for rengoring av
apparaten.
/N\ A VARNING: Fér att undvika risk for elektriska

stotar, se till att apparaten ar avstangd innan lampan
byts ut.

/\ FORSIKTIGHET: Tillgangliga delar kan vara heta
vid tillagning eller grillning. Hall sma barn borta fran
apparaten nar den anvands.

« Din apparat ar tillverkad i enlighet med alla gallande
lokala och internationella standarder och foreskrifter.
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Underhalls- och reparationsarbete far endast utféras
av auktoriserade servicetekniker. Installations-

och reparationsarbete som utfors av obehoriga
tekniker kan vara farligt. Andra eller modifiera inte
apparatens specifikationer pa nagot satt. Olampliga
hallskydd kan orsaka olyckor.

Innan du ansluter din apparat, se till att de lokala
distributionsforhallandena (typ av gas- och gastryck
eller elspanning och frekvens) och specifikationerna
pa apparaten ar kompatibla. Specifikationerna for
denna apparat finns angivna pa etiketten.

/\ FORSIKTIGHET: Denna apparat &r endast avsedd
for matlagning och ar endast avsedd for inomhus
hushallsbruk. Den ska inte anvandas for nagot annat
andamal eller i nagon annan applikation, t.ex. for
anvandning utomlands eller i kommersiell miljo eller
rumsuppvarmning.

Anvand inte ugnsluckhandtagen for att lyfta eller
flytta apparaten.

Alla mojliga atgarder har vidtagits for att sakerstalla
din sakerhet. Eftersom glaset kan ga sénder, bor

du vara forsiktig vid rengoring for att undvika repor.
Undvik att sla eller knacka pa glaset med tillbehor.
Se till att natkabeln inte sitter fast eller skadas under
installationen. Om natkabeln ar skadad maste den
bytas ut av tillverkaren, dess servicetekniker eller
liknande kvalificerade personer for att forhindra fara.

Lat inte barn klattra pa ugnsluckan eller sitta pa den
medan den ar oppen.

Vanligen hall barn och djur borta fran denna
apparat.
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1.2 INSTALLATIONSVARNINGAR

» Anvand inte apparaten innan den ar helt installerad.

» Apparaten maste installeras av en behorig
tekniker. Tillverkaren ar inte ansvarig for eventuella
skador som kan orsakas av felaktig placering och
installation av obehdriga personer.

* Nar apparaten ar uppackad, kontrollera att den inte
har skadats under transporten. Vid eventuell defekt,
anvand inte apparaten och kontakta omedelbart en
kvalificerad serviceagent. Material som anvands
for forpackning (nylon, haftklamrar, skumplast, etc.)
kan vara skadliga for barn och de bor samlas in och
avlagsnas omedelbart.

» Skydda dina apparat fran atmosfaren. Utsatt den
inte sol, regn, sn6, damm och overfuktighet.

» Materialet runt apparaten (t. ex. skap) maste klara
en minimitemperatur pa 100° C.

» Apparaten far inte installeras bakom en
dekorationsdorr for att undvika dverhettning.

1.3 UNDER ANVANDNING

* Nar du forst anvander ugnen kan du marka en
viss lukt. Detta ar helt normalt och orsakas av
isoleringsmaterialen pa varmeelementen. Vi
foreslar att innan du anvander ugnen for forsta
gangen lamnar du den tom och staller in maximal
temperatur i 45 minuter. Se till att miljon dar
produkten ar installerad ar val ventilerad.

 Var forsiktig nar du éppnar ugnsluckan under och
efter tillagningen. Den heta angan fran ugnen kan
orsaka brannskador.

* Placera inte brandfarliga eller brannbara material i
eller nara apparaten nar den anvands.
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Anvand alltid ugnsvantar for att ta ur och byta mat i
ugnen.

Under inga omstandigheter far ugnen fodras med
aluminiumfolie eftersom 6verhettning kan uppsta.

Placera inte tillagningskarl eller bakplatar direkt pa
botten av ugnen medan du lagar mat. Basen blir
mycket varm och skador kan uppsta pa produkten.

Lamna inte ugnen obevakad vid tillagning med

fasta eller flytande oljor. De kan fatta eld under
extrema uppvarmningssituationer. Hall aldrig vatten pa
lagor som orsakas av olja, stang istallet av spisen och
tacka over karlet med locket eller en brandfilt.

Placera alltid kokkarl over tillagningszonens mitt och
vrid handtagen till ett sakert Iage sa att de inte kan
slas till.

Om produkten inte ska anvandas under en langre
tid, stang av huvudstrombrytaren. Stang av
gasventilen nar gasapparater inte anvands.

Se till att apparatens kontrollreglage alltid ar i
position "0” (stopp) nar apparaten inte anvands.

Platarna lutar nar de dras ut. Var forsiktig sa att du
inte spiller eller tappar het mat nar du tar ut den ur
ugnen.

Lamna inget pa ugnsluckan medan den ar 6ppen.
Detta kan ge obalanser hos ugnen eller skada
luckan.

Placera inte tunga eller brandfarliga féremal
(exempelvis nylon, plastpase, papper, trasa etc) i
ladan. Detta inkluderar kokkarl med plasttillbehor (t.
ex. handtag).

/\ FORSIKTIGHET: Forvaringsfackets insida kan bli
varmt nar apparaten ar i bruk. Undvik att vidrora
insidans yta.
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» Hang inte handdukar, trasor eller klader fran
apparaten eller handtagen.

1.4 VID RENGORING OCH UNDERHALL

» Se till att din apparats natanslutning ar avstangd
innan rengaoring eller underhall.

» Ta inte bort kontrollreglagen for att rengora
kontrollpanelen.

» For att bibehalla effektiviteten och sakerheten hos
din apparat rekommenderar vi att du alltid anvander
originalreservdelar och kontaktar var auktoriserade
serviceagent vid behov.

EU-forsakran om overensstammelse
Vi forsakrar att vara produkter uppfyller
gallande EU-direktiv, beslut och férordningar
och de krav som anges i de standarder som
refereras.

Denna apparat har utformats for att anvandas endast
for matlagning i hemmet. All annan anvandning (t.ex.
uppvarmning av ett rum) ar felaktigt och farligt.

Bruksanvisningen galler for flera modeller. Du kan
marka skillnader mellan dessa instruktioner och din
modell.
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Avyttring av din gamla apparat

Symbolen pa produkten eller pa férpackningen
ﬁ indikerar att denna produkt inte far behandlas
—

som hushallsavfall. Istallet ska den dverlamnas
till ett tillampligt insamlingsstalle for atervinning
av elektrisk och elektronisk utrustning. Genom
att sakerstalla att denna produkt bortskaffas pa ratt
satt kommer du att bidra till att forhindra potentiella
negativa konsekvenser for miljon och manniskors
halsa, vilket annars skulle kunna orsakas av olamplig
avfallshantering av denna produkt. For mer detaljerad
information om atervinning av denna produkt, vanligen
kontakta ditt lokala stadskontor, din
hushallsavfallstjanst eller aterférsaljaren dar du kopte
produkten.
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2. INSTALLATION OCH
FORBEREDELSE FOR
ANVANDNING

VARNING: Elektrisk anslutning av
denna apparat ska utféras av en
auktoriserad serviceperson eller en

kvalificerad elektriker, enligt instruktionerna
i denna handbok och i enlighet med
gallande lokala foreskrifter.

Felaktig installation kan orsaka problem
och skador, for vilka tillverkaren inte tar
nagot ansvar och garantin kommer inte
vara giltig.

Innan anslutning, se till att de lokala
distributionsférhallandena (elspénning
och frekvens och / eller typ av gas
och gastryck) och justeringarna

pa apparaten ar kompatibla.
Justeringsvillkoren for denna apparat
finns angivna pa etiketten.

De lagar, férordningar, direktiv och
normer som galler i anvandarlandet
ska foljas (sakerhetsbestammelser,
korrekt atervinning i enlighet med
bestammelserna etc.).

Om produkten innehaller borttagbara
hyllguider (ledningsspar) och
anvandarhandboken innehaller
recept som yoghurt ska hyllguiderna
tas bort och ugnen anvandas i det
angivna tillagningslaget. Information
om borttagning av ledningshyllan &r
inkluderad i avsnittet RENGORING
OCH UNDERHALL.

2.1 INSTRUKTIONER TILL INSTALLATOREN
Allméanna instruktioner

Efter att du har tagit bort
foérpackningsmaterialet fran apparaten
och dess tillbehor, se till att apparaten
inte ar skadad. Om du misstanker
nagon skada, anvand den inte och
kontakta omedelbart auktoriserad
service eller kvalificerad tekniker.

Se till att det inte finns nagra
brandfarliga eller brannbara material i
narheten, t.ex. gardiner, olja, trasor etc.
som kan ta eld.

Bankskivan och mdblerna som omger
apparaten ska vara gjorda av material
som ar resistenta mot temperaturer éver
100° C.

» Apparaten far inte installeras direkt
ovanfor diskmaskin, kylskap, frys,
tvattmaskin eller torktumlare.

» Apparaten kan placeras nara andra
mobler under forutsattning att i omradet
dar apparaten placeras kommer inte
mdblernas hoéjd éverskrida hallens.

Installation av spisen

*  Om kéksmoblerna ar hogre an
spishallen maste kbksmoblerna vara
minst 10 cm fran apparatens sidor for
luftcirkulation.

* Om en spiskapa eller ett skap ska
installeras ovanfor apparaten ska
sakerhetsavstandet mellan kokkarl och
eventuellt skap/spiskapa vara enligt
nedan.

A (mm) 420
B (mm) Spiskapa/skap 650/700
Produktens
O () bredd
D (mm) 50
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2.2 ELEKTRISK ANSLUTNING OCH SAKERHET

VARNING: Elektrisk anslutning av

denna apparat ska utféras av en

auktoriserad serviceperson eller en
elektriker, enligt instruktionerna i denna
handbok och i enlighet med gallande lokala
foreskrifter.

VARNING: APPARATEN MASTE
JORDAS.

* Innan apparaten ansluts till
stromférsorjningen maste
spanningsvardet for apparaten
(stémplat pa apparatens markskylt)
kontrolleras s att det stammer Overens
med den tillgangliga natspanningen,
och elkablarna maste kunna hantera
apparatens stromférbrukning (anges
ocksa pa markskylten).

» Se till att isolerade kablar anvands
under installationen. En felaktig
anslutning kan skada apparaten. Om
natsladden ar skadad och maste bytas
ut ska detta utféras av behorig personal.

* Anvand inte adaptrar, grenuttag och/
eller férlangningssladdar.

* Natkabeln ska hallas borta fran heta
delar av apparaten och far inte bojas
eller tryckas ihop. Annars kan ledningen
skadas, vilket medfér kortslutning.

*  Om apparaten inte ar ansluten till
elnatet med en kontakt maste en
flerpolig franskiljare (med minst 3 mm

kontaktavstand) anvandas for att
uppfylla sékerhetsforeskrifterna.

Apparaten ar konstruerad for en
stromférsorjning pa 220-240 V~.380-
415 3N~ . Om din stromforsorjning ar
annorlunda ska du kontakta behorig
servicepersonal eller elektriker.

Natsladden (HO5VV-F) maste vara
tillrackligt 1ang for att kunna anslutas till
apparaten.

Den uppsékrade omkopplaren maste
vara latt tillgénglig nar apparaten har
installerats.

Se till att alla anslutningar ar tillrackligt
atdragna.

Montera matningskabeln i
kabelklamman och stang sedan locket.

Terminalboxanslutningen ar placerad pa
terminalboxen.

[eX [eXe\
N PE N PE
@ (ol4[als(cle
1
[®@)[@]2[@]1 [@3[@]2[®]1
3 L2 U1 L
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2.3 VIPPSKYDDSKIT

Skruv (x1)

Vippskyddsfaste
(x1) (monteras pa
vaggen)

g9
plugg (x1)
\ J \

Dokumentvaskan innehaller ett
vippskyddskit. Fast Iatt vippskyddsfastet
(1) pa vaggen med skruven (2) och
vaggpluggen (3), folj de matt som visas i
figuren och tabellen nedan. Justera hojden
pa vippskyddsfastet sa att det anpassas

till sparet pa spisen och dra at skruven.
Skjut in apparaten mot vaggen och se till
att vippskyddsfastet sitter i sparet bakiill pa
apparaten.

2.4 JUSTERING AV FOTTERNA

Din produkt star pa fyra justerbara fotter.
For saker drift ar det viktigt att din apparat
ar korrekt balanserad. Sakerstall att
apparaten ar i niva innan den anvands.
For att 6ka hojden pa apparaten, vrid
fétterna moturs. For att minska hojden pa
apparaten, vrid fotterna medurs.

Det ar mojligt att héja hdjden pa apparaten
upp till 30 mm genom att justera fotterna.
Apparaten ar tung och vi rekommenderar
att minst 2 personer lyfter upp den. Dra
aldrig apparaten.

A h
<>
Vigg [ - ok

A Vippskyfddsfaste

NI

& B ¢§> - - - J
Produktmﬁgj((j)Bzg%c; X Djup X A(mm) | B (mm)
60 x 60 x 90 (dubbelugn) 297,5 52
50 x 60 x 90 (dubbelugn) 2475 52
90 x 60 x 85 430 107
60 x 60 x 90 309,5 112
60 x 60 x 85 309,5 64
50 x 60 x 90 2475 112
50 x 60 x 85 247,5 64
50 x 50 x 90 2475 112
50 x 50 x 85 247,5 64
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3. PRODUKTFUNKTIONER

Viktigt: Specifikationerna for produkten varierar och utseendet pa din apparat kan
skilja sig fran det som visas i figurerna nedan.

Komponentlista

e — . 1. Spishall
2. Kontrollpanel
B | 2 | 3. Ugnsluckshandtag
i 4. Ugnslucka
3 5. Justerbara fotter
4
) =——— 5
J
Kontrollpanel
-
= i 83 g8 88 88
] ®
L 6 7 8

6. Kontrollreglage for ugnsfunktion
7. Reglage for ugnstermostat
8. Kontrollreglage for hall
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4. ANVANDNING AV
PRODUKTEN

4.1 HALLKONTROLLER
Keramikplatta

Keramikplattan styrs av ett vred med 6
positioner.

Keramikplattan hanteras genom att vrida
kontrollreglaget till dnskad instalining. Nara
varje kontrollreglage finns en symbol som
indikerar plattan som styrs av reglaget. Pa
/ av-lampan pa kontrollpanelen visar om
nagon av de keramiska plattorna ar i bruk.

e

0
3 1
5 2
4 3 )
Vredets position Funktion
0 Av-position
1 Hall varmt-position

2-3 Varmeposition for lag varme
4-5-6 Position for stekning, rostning

och kokning

Viktigt: Rotationsriktningen for vredet
kan variera beroende pa
produktspecifikationen.

Dubbla och ovala plattor (i
forekommande fall)

Dubbla och ovala plattor har tva
varmezoner. For att aktivera den yttre
zonen pa en dubbel / oval platta, vrid vredet
till ©-positionen. Bade de yttre zonerna
kommer slas pa.

For att inaktivera den yttre zonen pa en
dubbel / oval platta, vrid vredet till "av”-
positionen. Bade de yttre zonerna kommer
slas av.

Restvarmesindikator (i forekommande
fall)

Efter anvandning av kokplattan kommer
varme (som kallas restvarme) att

lagras i det glaskeramiska glaset. Om
restvarmesnivan ar hogre an + 60° C
kommer restvarmeindikatorn att vara aktiv
for tillagningszonen som ligger éver denna
temperatur.

Om strédmforsorjningen till hallen ar
urkopplad nar restvarmeindikatorn ar pa,
blinkar varningslampan nar strommen
ateransluts. Displayen blinkar tills
restvarmen har minskat eller tills en av
tillagningszonerna har aktiverats.

Rad och tips

Viktigt: Nar keramikplattor anvands

vid hoga varmeinstallningar kan de

uppvarmda omradena slas av och pa.
Detta beror pa en sakerhetsenhet som
forhindrar glaset att 6verhettas. Detta ar
normalt vid héga temperaturer, och orsakar
inte skador pa hallen men lite férdréjningar i
tillagningstiderna.

VARNING:

e Anvand aldrig hallen utan kokkarl
pa tillagningszonen.

* Anvand endast plattbottnade kastruller
med tillréckligt tjock bas.

» Se till att pannans undersida ar torr
innan du placerar den pa hallen.

» Nar tillagningszonen anvands ar det
viktigt att sakerstalla att tillagningskarlet
ar centrerad mitt 6ver zonen.

» For att spara energi, anvand aldrig en
panna med en annan diameter an den
kokplatta som anvands.

L v I X |

Rund kastrullbas

b1 d
1><r - =

L X | x |

Liten kastrull Kastrullbotten som
diameter inte ar jamn

* Anvand inte pannor med grov
botten eftersom dessa kan repa
glaskeramikytan.

» Placera alltid lock pa tillagningskarlen,
om mojligt.
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» Temperaturen pa tillgangliga delar kan
vara hég nar apparaten ar i drift. Hall
barn och djur val borta fran hallen under
anvandning och tills den har kylts ner
helt efter anvandning.

*  Om du upptacker en spricka pa
spishéllen maste den stéangas av
omedelbart och ersattas av behorig
servicepersonal.

4.2 UGNSKONTROLLER
Kontrollreglage for ugnsfunktion

Vrid reglaget till motsvarande symbol
for dnskad tillagningsfunktion. Fér
detaljer avseende olika funktioner, se
"Ugnsfunktioner".

Reglage for ugnstermostat

Nar du har valt en tillagningsfunktion, vrid
den har reglaget for att stélla in dnskad
temperatur. Ugnstermostatlampan ténds
nar termostaten ar i drift for att varma
ugnen eller bibehalla temperaturen.

Ugnsfunktioner

* Ugnsfunktionerna kan variera beroende
pa din produktmodell.

Ugnslampa: Endast
ugnslampan kommer
tandas. Den kommer
vara pa under hela
matlagningstiden.

Defrostfunktion:
Ugnens
varningslampor tands
och flakten borjar
fungera. For att
anvanda
defrostfunktionen, ta
din frusna mat och placera den i ugnen pa
en hylla i det tredje facket fran botten. Det
rekommenderas att du placerar en ugnsplat
under maten som avfrostas for att fanga
vattnet som ackumulerat pa grund av
smaltande is. Denna funktion kommer inte
koka eller baka din mat, utan bara hjalpa till

att tina den.
och flakten gar igang.

Turbofunktionen

férdelar jamnt varmen i ugnen sa att all mat

Turbofunktion:
Ugnens termostat och
varningslampor tands
och
ringvarmeelementet

pa alla rack tillagas pa ett jamnt satt. Vi
rekommenderar att du férvarmer ugnen i ca
10 minuter.

Statisk
tillagningsfunktion:
Ugnens termostat och
varningslampor tands
och de 6vre och nedre
varmeelementen gar
igang. Den statiska
matlagningsfunktionen
avger varme, vilket garanterar jamn
matlagning. Detta ar perfekt for att géra
bakverk, kakor, bakad pasta, lasagne och
pizza. Férvarmning av ugnen i 10 minuter
rekommenderas och det ar bast att
anvanda en hylla i taget med den har
funktionen.

Flaktfunktion: Ugnens
termostat och
varningslampor tands
och de dvre
varmeelementen och
flakten gar igang.
Denna funktion ar
lamplig for bakverk. Tillagning utférs av de
nedre och évre varmeelementen i ugnen
och av flakten, som ger luftcirkulationen,
vilket ger en latt grillad effekt pa maten. Vi
rekommenderar att du forvarmer ugnen i ca
10 minuter.

Pizzafunktion:
Ugnens termostat och
varningslampor tands
och ringen, de lagre
varmeelementen och
flakten gar igang.
Denna funktionen ar
idealisk for att tillaga mat som pizza, jamnt
pa kort tid. Medan flakten jamnt fordelar
ugnsvarmen, tillagar det nedre
varmeelementet maten.

Grillfunktion: Ugnens
termostat slas pa och
varningslampor tands
och de évre och nedre
varmeelementen gar
igang. Denna funktion
anvands for att grilla
och rosta mat pa ugnens 6vre hyllor. Borsta
tradnatet latt med olja for att undvika att
mat fastnar och placera maten pa mitten av
gallret. Placera alltid en plat under maten
for att fanga upp droppar av olja eller fett. Vi
rekommenderar att du férvarmer ugnen i ca
10 minuter.
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Varning: Vid grillning maste 4.3 TILLAGNINGSTIDSTABELL

ugnsluckan vara stadngd och

ugnstemperaturen bor justeras till 190° 5 — _ o
g oom | S ©
Snabbgrillfunktion: 7 K= min.
Ugnens termostat och -
Varnings|ampor tands Smérdeg 2-3-4 170-190 35-45
och de 6vre och nedre | | | sockerkaka | 2-3-4 | 170-190 | 30-40
varmeelementen gar »
igang. Denna funktion s Kaka 2-3-4 | 170-190 | 30-40
- _anvands for @ Gryta 2 175-200 | 40-50
snabbgrillning och fér grilining av mat med -
Kyckling 2-3-4 200 45-60

en storre yta, som till exempel kétt. Anvand

ugnens 6vre hyllor. Borsta tradnatet 1att Smdérdeg 2-3-4 | 170-190 | 25-35

med olja for att undvika att mat fastnar och
placera maten pa mitten av gallret. Placera Sockerkaka | 2-3-4 | 150-170 | 25-35

alltid en plat under maten for att fanga upp E Kaka 2-3-4 | 150-170 | 25-35
droppar av olja eller fett. Vi rekommenderar
att du forvarmer ugnen i ca 10 minuter. Cryta 2 175-200 | 40-50
Kyckling 2-3-4 200 45-60
A Varning: Vid grillning maste Smérdeg 2-3-4 | 170190 | 35.45
ugnsluckan vara stangd och
ugnstemperaturen bor justeras till 190° C. g Sockerkaka 2-3-4 | 150-170 | 30-40
PN Dubbelgrill och = Kaka 2-3-4 | 150-170 | 25-35
e @ flaktfunktion: Ugnens
termostat och Gryta 2 175-200 | 40-50
‘87 varningslampor tands Grillade 5 200 10-15
och grillen, de &évre 2 kéttbullar
vérmeelementen och = Kyckling * 190 50-60
flakten gar igang. z
Denna funktion anvénds for snabbgrillning o Kotlett 4-5 200 | 15-25
av tjockare mat och for grillning av mat med Biffstek 5 200 15-25
en storre yta. Bade de ovre *Tillaga med stekspett om det finns
varmeelementen och grillen aktiveras tillgangligt

tillsammans med flakten for att garantera
jamn tillagning. Anvand ugnens dvre hyllor.
Borsta tradnatet latt med olja for att undvika ..
att mat fastnar och placera maten pa mitten | 4-4 TILLBEHOR

av gallret. Placera alltid en plat under maten | EasyFix-tradracket

fér att fanga upp droppar av olja eller fett. Vi | Renggr tillbehdéren noggrant med
rekommenderar att du forvarmer ugnenica | yarmt vatten, diskmedel och en mjuk

10 minuter. rengoringstrasa vid forsta anvandningen.
Varning: Vid grillning maste (5 D I
ugnsluckan vara stadngd och
ugnstemperaturen bor justeras till 4 <

190° C. 5 _

. T2
NS
2 - =T
— =
1 ®

» Sattin tillbehoret i ratt lage i ugnen.

» Se till att det ar ett avstand pa minst
1 cm mellan flaktkapan och tillbehéren.

+ Var forsiktig da husgerad och/eller
tillbehdr tas ut ur ugnen. Varma ratter
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eller tillbehor kan orsaka brannskador.

* Tillbehor kan deformeras av varme. Nar
de svalnat aterfar de sitt ursprungliga
utseende och funktion.

» Platar och tradgaller kan placeras pa
valfri niva fran 1 till 5.

» Teleskopskenor kan placeras pa niva
T1,T72, 3, 4,5.

« Niva 3 rekommenderas for
enkelnivatillagning.
* Niva T2 rekommenderas

for enkelnivatillagning med
teleskopskenorna.

» Grillspettgallret maste placeras pa Niva
3.

+ Niva T2 anvands for placering av
grillspettgaller med teleskopskenor.

****Tillbehor kan variera beroende pa
modell.

Ladan med fyra inriktade hjul

Din apparat innehaller en lada for att lagra
tillbehor som brickor, hyllor, galler eller sma
kokkarl och stekpannor.

VARNING: Ladans inneryta kan bli het

under anvandning. Fdérvara inte mat,
plast eller brandfarligt material i Iadan.

Den djupa formen

Den djupa formen anvands lampligen vid
tillagning av grytor.

Placera platen i ett valfritt rack och skjut
in den langst in for att se till att det sitter
ordentligt.

Den grunda formen

Den grunda formen anvands lampligen vid
tillagning av bakverk.

Placera platen i ett valfritt rack och skjut

in den langst in for att se till att den sitter
ordentligt.

Den glaskeramiska glasspateln

Anvand alltid glasspateln for att ta bort spill
eller avlagringar fran hallen innan du provar
med kemiska rengdringsmedel. Det har ar
den idealiska metoden for att ta bort aven
de minsta avlagringarna fran hallen och for
att ta bort spill fran heta tillagningszoner
innan de branner fast pa hallen.

Viktigt: Tryck alltid sékerhetslocket
tillbaka over rakbladet efter anvandning. Var
forsiktig vid anvandning av spateln och
forvara den utom rackhall for barn.

Tradgaliret

Tradgallret &r mest lampligt for grillning eller
tillagning av mat i ugnsvanliga behallare.
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VARNING

Placera gallret korrekt i nagot
motsvarande rack i ugnsutrymmet och skjut
in det sa langt det gar.

Barnlas

For att 6ppna ugnsluckan, lyft forst
barnlaset och skjut det at hoger, dra sedan
ugnsluckan mot dig sjalv med hjalp av
handtaget med din fria hand och slapp
sedan barnlaset. Nar luckan stangs lyfter du
barnlaset och skjut det at hdger, nar luckan
ar stangd, slapp barnlaset.

5. RENGORING OCH
UNDERHALL

5.1 RENGORING

VARNING: Stang av apparaten och lat
den svalna innan du rengor.

Allmanna instruktioner

» Kontrollera om rengéringsmaterialet
ar lampligt och rekommenderat av

tillverkaren innan du anvander det pa
din apparat.

* Anvand rengdringskramer eller flytande
rengoringsmedel som inte innehaller
partiklar. Anvand inte kaustiska
(fratande) kramer, slipmedel, grov stalull
eller harda verktyg eftersom de kan
skada ugnsytorna.

Anvand inte rengdringsmedel som

innehaller partiklar, eftersom de kan

skrapa glaset, emaljerade och/eller
malade delar av din apparat.

« Om nagra vatskor flédar éver, rengor
omedelbart for att undvika att delar
skadas.

Anvand inte angrengorare for
rengoring av nagon del av hallen.

Rengoring av insidan av ugnen

* Insidan av emaljerade ugnar rengoérs
bast nar ugnen ar varm.

» Torka ugnen med en mjuk trasa som
blots i tvalvatten efter varje anvandning.
Torka sedan ugnen igen med en vat
trasa och torka sedan.

* Du kan behdva anvanda ett flytande
rengoringsmedel ibland for att helt
rengdra ugnen.

Rengoring av keramikglaset

Keramiskt glas kan sta emot tunga redskap,
men kan ga sonder om det traffas av ett
vasst foremal.

VARNING: Keramikhallar - om ytan ar

sprucken, stang av apparaten for att

undvika risk for elektrisk stét och ring
efter service.

* Anvand en kram eller flytande
rengoringsmedel for att rengora det
glaskeramiska glaset. Skolj sedan och
torka glaset noggrant med en torr trasa.

@ Anvand inte rengéringsmedel avsedda
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for stal eftersom de kan skada glaset.

Om amnen med lag smaltpunkt anvands
i koksredskapets bas eller belaggningar
kan de skada glaskeramiska hallar.

Om plast, aluminiumfolie, socker eller
sockerhaltig mat har fallit ner pa den
heta glaskeramiska hallen, skrapa bort
detta fran den varma ytan sa snabbt
och sa sakert som mgjligt. Om dessa
amnen smalter kan de skada den
glaskeramiska héllen. Vid tillagning av
mycket sota saker som sylt, applicera
ett lager av ett [Aampligt skyddsmedel i
forvag, om detta ar mojligt.

Damm pa ytan maste torkas bort med
en vat trasa.

Eventuella fargférandringar pa
keramikglaset paverkar inte keramikens
struktur eller hallbarhet och beror inte
pa nagon férandring av materialet.

Fargférandringar i keramikglaset kan
férekomma av flera anledningar:

1. Spilld mat har inte torkats av ytan.

2. Anvandning av felaktiga utensilier pa
hallen eroderar ytan.

3. Anvanda felaktiga rengéringsmaterial.
Rengoring av glasdelarna

Rengdr regelbundet glasdelarna pa din
apparat.

Anvand glasrengéring for att gora rent
insidan och utsidan av glasdelarna.
Skdlj sedan och torka dem noggrant
med en torr trasa.

Rengoring av de emaljerade delarna

Rengdr regelbundet de emaljerade
delarna pa din apparat.

Torka de emaljerade delarna med en
mjuk trasa som blots i tvalvatten. Torka
dem sedan igen med en vat trasa och
torka sedan.

Rengdr inte de emaljerade delarna
medan de fortfarande ar heta efter
tillagning.

Lamna inte attika, kaffe, mjélk, salt,
vatten, citron eller tomatjuice pa
emaljen under lang tid.

Rengoring av delarna av rostfritt stal
(om de finns)

Rengdr regelbundet delarna av rostfritt
stal pa din apparat.

Torka delarna av rostfritt stal med en
mjuk trasa som blots vatten. Torka dem
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noggrant med en torr trasa.

Rengor inte delarna av rostfritt stal nar
de fortfarande &r heta efter tillagning.

Lamna inte attika, kaffe, mjélk, salt,
vatten, citron eller tomatjuice pa
rostfritt stal under lang tid.

Rengoring av malade ytor (i
forekommande fall)

Flackar av tomat, tomatpuré, ketchup,
citron, oljederivat, mjolk, sockerhaltiga
livsmedel, sockerhaltiga drycker och
kaffe ska rengdéras med en trasa
doppad i varmt vatten omedelbart.

Om dessa flackar inte rengdrs och far
torka pa ytorna de ar pa, ska de INTE
gnuggas med harda foremal (spetsiga
féremal, stal- och plastskurtradar,
ytskadande disksvamp) eller
rengoringsmedel som innehaller hdga
halter alkohol, flackborttagningsmedel,
avfettningsmedel, kemikalier med
slipande ytor. Annars kan korrosion
uppsta pa de pulvermalade ytorna och
flackar kan uppsta. Tillverkaren kommer
inte att hallas ansvarig for skador
orsakade av anvandning av olampliga
rengdringsprodukter eller metoder.

Borttagande av innerglas
Innan du rengor ugnsluckans glas maste du
ta bort ugnsluckan enligt nedan.

1. Skjut glaset mot riktning B och lossa fran
platsbeslaget (x). Dra ut glaset i rikining
mot A.

2. Skjut glaset mot och under platsbeslaget
(y) i riktning mot B.



3. Placera glaset under platshallaren (x) i
riktning mot C.

J
a,

kan det tredje glasskiktet tas bort pa
samma satt som det andra glasskiktet.

Borttagande av ugnsluckan
Innan du rengdr glaset pa ugnsluckan
maste du ta bort ugnsluckan enligt nedan:

1. Oppna ugnsluckan.
e

2. Oppna lasregeln (a)(med hjélp av en
skruvmejsel) till slutpositionen.

p
ﬁ\
3. Stang luckan tills den nastan nar helt

sténgt lage och ta bort luckan genom att
dra den mot dig.
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Borttagande av ugnsgallret

For att ta bort ugnsgallret, dra i ugnsgallret
enligt bilden. Efter att ha lossat det fran
klammorna (a), lyft upp det.

-

5.2 UNDERHALL

VARNING: Underhallet av denna

apparat boér endast utféras av

auktoriserad servicepersonal eller en
kvalificerad tekniker.

Byte av ugnslampa

VARNING: Stang av apparaten och lat
den svalna innan du byter ugnslampa.

» Ta bort glaslinsen och ta sedan bort
glédlampan.

« Sétt in den nya glédlampan
(motstandskraftig mot 300° C) for att
ersatta den glédlampa som du tagit bort
(230 V, 15-25 Watt, Typ E14/G9).

» Satt tillbaka glaslinsen och sedan ar
ugnen klar fér anvandning.

* Produkten innehaller en ljuskalla i
energieffektivitetsklass G.

* Ljuskallan kan inte bytas ut av
slutanvandaren. Kundtjanst maste
hjalpa till.

* Den medféljande ljuskallan &r inte
avsedd for anvandning i andra
applikationer.

(@X=1@:

el

Utbytbar ljuskalla av en fackperson

Lampan ar konstruerad speciellt for

anvandning i hushallsapparater for

matlagning. Den ar inte 1amplig for
hushallsrumsbelysning.
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6. FELSOKNING OCH TRANSPORT

6.1 FELSOKNING

Om du fortfarande har problem med din apparat efter att du har kontrollerat dessa
grundlaggande felsékningssteg, kontakta auktoriserad service eller kvalificerad tekniker.

Problem

Mojlig orsak

Losning

Hallen eller tillagningszonerna
kan inte slas pa.

Det finns ingen
stromforsorjning.

Kontrollera hushallssakringar for apparaten.

Kontrollera om det ar stromavbrott genom att
prova andra elektroniska apparater.

Ugnen slar inte pa.

Strébmmen ar avstangd.

Kontrollera om det finns stromtillférsel.
Kontrollera ocksa om andra kdksapparater
fungerar.

Ingen varme eller ugnen varms
inte upp.

Ugnstemperaturkontrollen
felaktigt installd.

Ugnsluckan ar éppen.

Kontrollera att ugnens
temperaturkontrollreglage ar korrekt installt.

Tillagning ar ojamn inom ugnen.

Ugnshyllor ar inkorrekt
positionerade.

Kontrollera att rekommenderade temperaturer
och hyllpositioner anvands.

Oppna inte luckan ofta om du inte lagar saker
som behdver vandas. Om du ofta 6ppnar
ddrren, blir den inre temperaturen lagre och det
kan paverka resultatet av din matlagning.

Ugnslampa (om tillganglig)
fungerar inte.

Lampan har fallerat.
Elférsorjningen ar

frankopplad eller avstangd.

Byt ut lampan i enlighet med instruktionerna.

Se till att stromforsorjningen ar paslagen vid
vagguttaget.

Ugnsflakten (om den finns) ar
bullrig.

Ugnshyllor vibrerar.

Kontrollera att ugnen &r i niva.

Kontrollera att hyllor och eventuella bakredskap
inte vibrerar eller ar i kontakt med ugnens
bakpanel.

6.2 TRANSPORT

Om du behdver transportera produkten ska du anvanda originalférpackningen och bara
den med originalfodralet. Folj transportsymbolerna pa férpackningen. Tejpa alla I6sa delar
pa produkten for att férhindra att produkten skadas under transporten.

Om du inte har originalemballagen, férbered en transportlada sa att apparaten, sarskilt
produktens yttre ytor, skyddas mot yttre hot.
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ROSENLEW SERVICE:
www.rosenlew.fi

Kundservice / Service:
+358 44 337 9610

I frdgor om garantiservice, vinligen fyll i ett servicesamtal pa var
webbplats for att paskynda behandlingen av drendet.

Mer information om underhall, kontaktuppgifter till serviceverkstader
och

kontaktuppgifter for reservdelar.

De finns pa:

www.rosenlew.fi/huolto



Thank you for choosing this Finnish family business product.

This manual contains operating, maintenance and warranty instructions.
Before using the device for the first time, carefully read this manual and the warranty
conditions at the end.

This manual contains important instructions regarding the safety, use and maintenance
of the device, which by following will prevent possible injuries and damage to the device.
Keep the purchase receipt of the device, as the validity of the warranty may require a

purchase receipt stating the date and place of purchase of the device, as well as the
device type and model.

Icon

Type

Meaning

WARNING

Serious injury or death risk

RISK OF ELECTRIC SHOCK

Dangerous voltage risk

Il

FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
CAUTION Injury or property damage risk
IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

» Carefully read all instructions before using your
appliance and keep them in a convenient place for
reference when necessary.

» This manual has been prepared for more than one
model therefore your appliance may not have some
of the features described within. For this reason, it
is important to pay particular attention to any figures
whilst reading the operating manual.

1.1 GENERAL SAFETY WARNINGS

» This appliance can be used by children aged from
8 years and above and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should
not be made by children without supervision.

A WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Keep children less than 8
years of age away unless they are continually
supervised.

/5 A\ WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish such a fire with water, but
switch off the appliance and cover the flame with a lid
or a fire blanket.

/\ CAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to be
supervised continuously
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/5 A WARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

/\ A\ WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric shock.

* For models which incorporate a hob lid, clean any
spillages off the lid before use and allow the cooker
to cool before closing the lid.

* Do not operate the appliance with an external timer
or separate remote-control system.

WARNING: To prevent

the appliance tipping, the

stabilising brackets must be ‘E’
installed. (For detailed

information refer to the anti-

tilting kit set guide.)

« During use the appliance will get hot. Care should
be taken to avoid touching heating elements inside
the oven.

* Handles may become hot after a short period of
time during use.

* Do not use harsh abrasive cleaners or scourers to
clean oven surfaces. They can scratch the surfaces
which may result in shattering of the door glass or
damage to surfaces.

Do not use steam cleaners to clean the appliance.

AA WARNING: To avoid the possibility of electric
shocks, make sure that the appliance is switched off
before replacing the lamp.

/\ CAUTION: Accessible parts may be hot when
cooking or grilling. Keep young children away from the
appliance when it is in use.
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* Your appliance is produced in accordance with all
applicable local and international standards and
regulations.

* Maintenance and repair work should only be carried
out by authorised service technicians. Installation
and repair work that is carried out by unauthorised
technicians may be dangerous. Do not alter or
modify the specifications of the appliance in any
way. Inappropriate hob guards can cause accidents.

» Before connecting your appliance, make sure
that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure or electricity voltage and
frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance
are stated on the label.

/\ CAUTION: This appliance is designed only for
cooking food and is intended for indoor domestic
household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for
non-domestic use, in a commercial environment or for
heating a room.

* Do not use the oven door handles to lift or move the
appliance.

» All possible measures have been taken to ensure
your safety. Since the glass may break, care should
be taken while cleaning to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking the glass with accessories.

* Make sure that the supply cord is not trapped or
damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in
order to prevent a hazard.

* Do not let children climb on the oven door or sit on it
while it is open.
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» Please keep children and animals away from this
appliance.

1.2 INSTALLATION WARNINGS

* Do not operate the appliance before it is fully
installed.

* The appliance must be installed by an authorised
technician. The manufacturer is not responsible
for any damage that might be caused by incorrect
placement and installation by unauthorised people.

* When the appliance is unpacked, make sure that
it has not been damaged during transportation.
In the case of a defect, do not use the appliance
and contact a qualified service agent immediately.
The materials used for packaging (nylon, staplers,
styrofoam, etc.) may be harmful to children and they
should be collected and removed immediately.

* Protect your appliance from the atmosphere. Do
not expose it to sun, rain, snow, dust or excessive
humidity.

» Materials around the appliance (i.e. cabinets) must
be able to withstand a minimum temperature of
100°C.

* The appliance must not be installed behind a
decorative door, in order to avoid overheating.

1.3 DURING USE

* When you first use your oven you may notice a
slight smell. This is perfectly normal and is caused
by the insulation materials on the heater elements.
We suggest that, before using your oven for the
first time, you leave it empty and set it at maximum
temperature for 45 minutes. Make sure that the
environment in which the product is installed is well
ventilated.
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Take care when opening the oven door during or
after cooking. The hot steam from the oven may
cause burns.

Do not put flammable or combustible materials in or
near the appliance when it is operating.

Always use oven gloves to remove and replace food
in the oven.

Under no circumstances should the oven be lined
with aluminium foil as overheating may occur.

Do not place dishes or baking trays directly onto the

base of the oven whilst cooking. The base becomes
very hot and damage may be caused to the product.

@& Do not leave the cooker unattended when
cooking with solid or liquid oils. They may catch fire
under extreme heating conditions. Never pour water
on to flames that are caused by oil, instead switch the
cooker off and cover the pan with its lid or a fire
blanket.

Always position pans over the centre of the cooking
zone, and turn the handles to a safe position so they
cannot be knocked.

If the product will not be used for a long period of
time, turn the main control switch off. Turn the gas
valve off when gas appliances are not in use.

Make sure the appliance control knobs are always
in the “0” (stop) position when the appliance is not in
use.

The trays incline when pulled out. Take care not
to spill or drop hot food when removing it from the
oven.

Do not place anything on the oven door when it is
open. This could unbalance the oven or damage the
door.
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* Do not place heavy or flammable items (e.g. nylon,
plastic bags, paper, cloth, etc.) into the drawer. This
includes cookware with plastic accessories (e.g.
handles).

CAUTION: The inside surface of the storage

compartment may get hot when the appliance is in
use. Avoid touching the inside surface.

* Do not hang towels, dishcloths or clothes from the
appliance or its handles.

1.4 DURING CLEANING AND MAINTENANCE

* Make sure that your appliance is turned off at
the mains before carrying out any cleaning or
maintenance operations.

* Do not remove the control knobs to clean the control
panel.

* To maintain the efficiency and safety of your
appliance, we recommend you always use original
spare parts and to call our authorised service agents
when needed.

CE Declaration of conformity
We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions
and Regulations and the requirements listed
in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only
for home cooking. Any other use (such as heating a
room) is improper and dangerous.

The operating instructions apply to several models.
You may notice differences between these instructions
and your model.
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Disposal of your old machine

This symbol on the product or on its packaging
indicates that this product should not be

_ treated as household waste. Instead it should
= | e handed over to the applicable collection
point for the recycling of electrical and
electronic equipment. By ensuring this product is
disposed of correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment and
human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product. For more
detailed information about recycling of this product,
please contact your local city office, your household
waste disposal service or the retailer who you
purchased this product from.
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2. INSTALLATION AND
PREPARATION FOR USE .

WARNING : This appliance must be

installed by an authorised service

person or qualified technician,
according to the instructions in this guide

dryer.

The appliance can be placed close to
other furniture on condition that, in the
area where the appliance is set up, the
furniture’s height does not exceed the
height of the cooktop.

and in Compliance with the current local Installation of the Cooker

regulations.

* Incorrect installation may cause harm
and damage, for which the manufacturer
accepts no responsibility and the
warranty will not be valid.

« Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (electricity voltage
and frequency and/or nature of the gas
and gas pressure) and the adjustments
of the appliance are compatible. The

If the kitchen furniture is higher than the
cooktop, the kitchen furniture must be
at least 10 cm away from the sides of
appliance for air circulation.

If a cooker hood or cupboard is to be
installed above the appliance, the safety
distance between cooktop and any
cupboard/cooker hood should be as
shown below.

adjustment conditions for this appliance

are stated on the label.

« The laws, ordinances, directives and

standards in force in the country of use
are to be followed (safety regulations,

A (mm) Cupboard 420
B (mm) Cooker Hood 650/700
C (mm) Product Width
D (mm) 50

proper recycling in accordance with the
regulations, etc.).

« If the product contains removable shelf
guides (wire racks) and the user manual
includes recipes like yoghurt, the wire
racks shall be removed and the oven
operated in the defined cooking mode.
Removal of the Wire Shelf information
is included in the CLEANING AND
MAINTENANCE section.

2.1 INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER
General instructions

» After removing the packaging material
from the appliance and its accessories,
ensure that the appliance is not
damaged. If you suspect any damage,
do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician
immediately.

* Make sure that there are no flammable
or combustible materials in the close
vicinity, such as curtains, oil, cloth etc.
which may catch fire.

» The worktop and furniture surrounding
the appliance must be made of
materials resistant to temperatures
above 100°C.

* The appliance should not be installed
directly above a dishwasher, fridge,
freezer, washing machine or clothes
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2.2 ELECTRICAL CONNECTION AND SAFETY

WARNING: The electrical connection
of this appliance should be carried out
by an authorised service person or

qualified electrician, according to the
instructions in this guide and in compliance
with the current local regulations.

WARNING: THE APPLIANCE MUST
BE EARTHED.

Before connecting the appliance to the
power supply, the voltage rating of the
appliance (stamped on the appliance
identification plate) must be checked for
correspondence to the available mains
supply voltage, and the mains electric
wiring should be capable of handling the
appliance’s power rating (also indicated
on the identification plate).

During installation, please ensure
that isolated cables are used. An
incorrect connection could damage
your appliance. If the mains cable is
damaged and needs to be replaced
this should be done by a qualified
personnel.

Do not use adaptors, multiple sockets
and/or extension leads.

The supply cord should be kept away
from hot parts of the appliance and must
not be bent or compressed. Otherwise
the cord may be damaged, causing a
short circuit.

EN-12

If the appliance is not connected

to the mains with a plug, a all-pole
disconnector (with at least 3 mm contact
spacing) must be used in order to meet
the safety regulations.

The appliance is designed for a power
supply of 220-240 V~.380-415 3N~

If your supply is different, contact

the authorized service personnel or
qualified electrician.

The power cable (HO5VV-F) must be
long enough to be connected to the
appliance.

The fused switch must be easily
accessible once the appliance has been
installed.

Ensure all connections are adequately
tightened.

Fix the supply cable in the cable clamp
and then close the cover.

The terminal box connection is placed
on the terminal box.




( Eexop) BT (Widtir?(dslgst?n'Q?-llsi;m)swm) A (mm) | B (mm)
N PE N PE 60x60x90 (Double Oven) 297.5 52
EAEEE: @4 ols[ele 50x60x90 (Double Oven) 247.5 52
— 90x60x85 430 107
[®h[®@]2[®]1 [@3[@]2[®]1 60x60x90 3095 | 112
L3 L2 u L 60x60x85 300.5 64
g 50x60x90 2475 112
2.3 ANTI-TILTING KIT 50x60x85 2475 64
N (2 ) 50x50x90 2475 112
50x50x85 2475 64

Screw (x1)

Anti-tilting

Bracket 3

(x1) (will be

attached to the wall
wall) plug (x1)
- N\l

The document bag contains an

anti-tilting kit. Loosely attach the anti-

tilting bracket (1) to the wall using the
screw (2) and wall plug (3), following the
measurements shown in the figure and
table below. Adjust the height of the anti-
tilting bracket so that it lines up with the slot
on the cooker and tighten the screw. Push
the appliance towards the wall making sure
that the anti-tilting bracket is inserted into
the slot on the rear of the appliance.

A N\
e
5N n ok
Wall p ¢i H
itil?irllg
bracket
\
. o=t VU]

2.4 ADJUSTING THE FEET

Your product stands on four adjustable
feet. For safe operation, it is important that
your appliance is correctly balanced. Make
sure the appliance is level prior to cooking.
To increase the height of the appliance,
turn the feet anti-clockwise. To decrease
the height of the appliance, turn the feet
clockwise.

It is possible to raise the height of the
appliance up to 30 mm by adjusting the
feet. The appliance is heavy and we
recommend that a minimum of 2 people lift
it. Never drag the appliance.

Ve
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3. PRODUCT FEATURES

Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance
may differ from that shown in the figures below.

List of Components

e — ] 1. Cooktop
2. Control Panel
W 2 3. Oven Door Handle
i 4. Oven Door
= 3 | 5. Adjustable Feet
4
| = 5
J

Control Panel

e Y
= i 2 s s g8
L ] (]

L 6 7 8 )

6. Oven Function Control Knob
7. Oven Thermostat Knob
8. Hob Control Knob
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4. USE OF PRODUCT

4.1 HOB CONTROLS
Ceramic Heater

The ceramic heater is controlled by a 6
position knob.

The ceramic heater is operated by turning
the control knob to the required setting.
Near each control knob is a symbol which
indicates the heater that is controlled by
that knob. The on/off light on the control
panel will show if any of the ceramic
heaters are in use.

e

decreased or until one of the cooking zones
is activated.

Hints and Tips

Important: When ceramic heaters are

operated in higher heat settings, the

heated areas may be seen switching
on and off. This is due to a safety device
which prevents the glass from overheating.
This is normal at high temperatures,
causing no damage to the hob and little
delay in cooking times.

WARNING:
* Never operate the hob without

Important: The knob rotation
direction may differ according to the
product specification.

Dual and Oval Heaters (if available)

Dual and oval heaters have two heating
zones. To activate the outer zone of a dual/
oval heater, turn the knob to ©) position.
Both outer zones will switch on.

To deactivate the outer zone of a dual/oval
heater, turn the knob to the ‘Off’ position.
Both outer zones will switch off.

Residual Heat Indicator (if available)

After using the hob there will be heat stored
in the vitroceramic glass called residual
heat. If the residual heat level is greater
than +60°C, the residual heat indicator will
be active for the cooking zone which is
above this temperature.

If the power supply to the hob is
disconnected while the residual heat
indicator is on, the warning light will flash
when the power is reconnected. The
display will flash until the residual heat has

0 pans on the cooking zone.
6, 1 » Use only flat saucepans with a
sufficiently thick base.
» Make sure the bottom of the pan is dry
5 2 before placing it on the hob.
* While the cooking zone is in operation,
4 3 ) it is important to ensure that the pan is
centred correctly above the zone.
Knob Position Function * In order to conserve energy, never use
0 Off positi a pan with a different diameter to the
position hotplate being used.
1 Keep warm position
2-3 Heating position at low heat f i
4-5-6 Cooking, roasting and boiling ~ -
position

L v X |

Circular Saucepan
Base

b1 d
1><r - -

L X | x|

Small Saucepan Saucepan base that
Diameter has not settled

* Do not use pans with rough bottoms
since these can scratch the glass
ceramic surface.

» If possible, always place lids on the
pans.

* The temperature of accessible parts
may become high while the appliance
is operating. Keep children and animals
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well away from the hob during operation
and until it has fully cooled after
operation.

» If you notice a crack on the cooktop,
it must be switched off immediately
and replaced by authorised service
personnel.

4.2 OVEN CONTROLS
Oven function control knob

Turn the knob to the corresponding symbol
of the desired cooking function. For the
details of different functions see "Oven
Functions’.

Oven thermostat knob

After selecting a cooking function, turn
this knob to set the desired temperature.
The oven thermostat light will illuminate
whenever the thermostat is in operation
to heat up the oven or maintain the
temperature.

Oven Functions

* The functions of your oven may be
different due to the model of your product.

Oven Lamp: Only the
oven light will switch
on. It will remain on for
the duration of the
cooking function.

Defrost Function: The
oven’s warning lights
will switch on and the
fan will start to operate.
To use the defrost
function, place your
frozen food in the oven
on a shelf in the third slot from the bottom.
It is recommended that you place an oven
tray under the defrosting food to catch the
water accumulated due to melting ice. This
function will not cook or bake your food, it

will only help to defrost it.
Turbo Function: The
oven’s thermostat and
@ warning lights will
fan will start operating.
The turbo function
evenly disperses the heat in the oven so all
food on all racks will cook evenly. It is

switch on, and the ring
heating element and

recommended that you preheat the oven for

about 10 minutes.

%

Static Cooking
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower and upper
heating elements will
start operating. The
static cooking function emits heat, ensuring
even cooking of food. This is ideal for
making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Preheating the oven for
10 minutes is recommended and it is best
to use only one shelf at a time in this
function.

Fan Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the
upper and lower
heating elements and
fan will start operating.
This function is good for baking pastry.
Cooking is carried out by the lower and
upper heating elements within the oven and
by the fan, which provides air circulation,
giving a slightly grilled effect to the food. It
is recommended that you preheat the oven
for about 10 minutes.

Pizza Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the ring,
lower heating elements
and fan will start
operating. This function
is ideal for baking food, such as pizza,
evenly in a short time. While the fan evenly
disperses the heat of the oven, the lower
heating element ensures baking of the food.

Grilling Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
heating element will
start operating. This
function is used for
grilling and toasting foods on the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.
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Faster Grilling
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
and upper heating
elements will start
operating. This function is used for faster
grilling and for grilling food with a larger
surface area, such as meat. Use the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

A Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven
temperature should be adjusted to 190°C.

Double Grill and Fan
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill,
upper heating
elements and fan will
start operating. This function is used for
faster grilling of thicker food and for grilling
of food with a larger surface area. Both the
upper heating elements and grill will be
energised along with the fan to ensure even
cooking. Use the upper shelves of the oven.
Lightly brush the wire grid with oil to stop
food sticking and place food in the centre of
the grid. Always place a tray beneath the
food to catch any drips of oil or fat. It is
recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.

e Y

o

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

4.3 COOKING TABLE

c
"g Dishes Ega <L>
2 <+ min.

Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 35-45

o Cake 2-3-4 170-190 | 30-40

s Cookie 2-3-4 | 170-190 | 30-40

@ Stew 2 175-200 | 40-50

Chicken 2-3-4 200 45-60

Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 25-35

Cake 2-3-4 | 150-170 | 25-35

S|  Cookie 2-3-4 | 150170 | 25-35

Stew 2 175-200 | 40-50

Chicken 2-3-4 200 45-60

Puff Pastry 2-3-4 170-190 | 35-45

2 Cake 2-3-4 | 150-170 | 30-40

‘IE- Cookie 2-3-4 150-170 | 25-35

Stew 2 175-200 | 40-50

g Chicken * 190 50-60

g Chop 4-5 200 15-25

Beefsteak 5 200 15-25

*If available cook with roast chicken skewer.

4.4 ACCESSORIES

The EasyFix Wire Rack

Clean the accessories thoroughly with
warm water, detergent and a soft clean
cloth on first use.

-

5 e
4 0

’ j.zx:/:" T2

2 : =T

1 s )

* Insert the accessory to the correct
position inside the oven.

* Allow at least a 1 cm space between the
fan cover and accessories.

» Take care removing cookware and/or
accessories out of the oven. Hot meals
or accessories can cause burns.
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* The accessories may deform with heat.
Once they have cooled down, they will
recover their original appearance and
performance.

« Trays and wire grids can be positioned
on any level from 1 to 5.

» Telescopic rails can be positioned on
levels T1,T2, 3, 4, 5.

* Level 3 is recommended for single level
cooking.

* Level T2 is recommended for single
level cooking with the telescopic rails.

* The turnspit wire grid must be
positioned on Level 3.

* Level T2 is used for the turnspit wire
grid positioning with telescopic rails.

****Accessories may vary depending on the
model purchased.

The Four Wheel Guided Drawer

Your appliance includes a drawer for
storage of accessories such as trays,
shelves, grids, and small pots and pans.

WARNING: The inner surface of the

drawer may become hot during use.

Do not store any food, plastic or
flammable materials in the drawer.

The Deep Tray

The deep tray is best used for cooking
stews.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is placed correctly.

The Shallow Tray

The shallow tray is best used for baking
pastries.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is correctly placed.

e

The Vitroceramic Glass Spatula

Always use the glass spatula to remove
spillages or deposits from the hob before
trying chemical cleaning agents. This is
the ideal method for removing even the
smallest deposits from the hob, and for
removing spillages from hot cooking zones
before they burn onto the hob.

Important: Always push the safety
cover back over the razor blade after use.
Take care when using the spatula and keep
it out of the reach of children.

e

The Wire Grid

The wire grid is best used for grilling or for
processing food in oven-friendly containers.

WARNING

Place the grid to any corresponding
rack in the oven cavity correctly and push it
to the end.
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Child Lock

To open the oven door, first lift the child
lock and push it right, then pull the oven
door toward yourself using the handle with
your free hand, then release the child lock.
While the door is closing, lift the child lock
and push it right, after the door is closed,
release the child lock.

5. CLEANING AND
MAINTENANCE

5.1 CLEANING

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning is
to be carried out.

General Instructions

» Check whether the cleaning materials
are appropriate and recommended by
the manufacturer before use on your
appliance.

* Use cream cleaners or liquid cleaners
which do not contain particles. Do not
use caustic (corrosive) creams, abrasive
cleaning powders, rough wire wool or
hard tools as they may damage the
cooker surfaces.

Do not use cleaners that contain

particles, as they may scratch the

glass, enamelled and/or painted parts
of your appliance.

» Should any liquids overflow, clean them
immediately to avoid parts becoming
damaged.

Do not use steam cleaners for
cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

* The inside of enamelled ovens are best
cleaned while the oven is warm.

»  Wipe the oven with a soft cloth soaked
in soapy water after each use. Then,
wipe the oven over again with a wet
cloth and dry it.

* You may need to use a liquid cleaning
material occasionally to completely
clean the oven.

Cleaning the Ceramic Glass

Ceramic glass can hold heavy utensils but
may be broken if it is hit with a sharp object.

WARNING : Ceramic Cooktops - if the

surface is cracked, to avoid the

possibility of an electric shock, switch
off the appliance and call for service.

» Use a cream or liquid cleaner to clean
the vitroceramic glass. Then, rinse and
dry the glass thoroughly with a dry cloth.

Do not use cleaning materials meant
for steel as they may damage the
glass.

» If substances with a low melting point
are used in the cookware’s base or
coatings, they can damage the glass-
ceramic cooktop.If plastic, tin foil, sugar
or sugary foods have fallen on the hot
glass-ceramic cooktop, please scrape
it off the hot surface as quickly and as
safely as possible. If these substances
melt, they can damage the glass-
ceramic cooktop. When you cook very
sugary items like jam, apply a layer of a
suitable protective agent beforehand if it
is possible.
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* Dust on the surface must be cleaned
with a wet cloth.

* Any changes in colour to the ceramic
glass will not affect the structure or
durability of the ceramic and is not due
to a change in the material.

Colour changes to the ceramic glass may
be for a number of reasons:

1. Spilt food has not been cleaned off the
surface.

2. Using incorrect dishes on the hob will
erode the surface.

3. Using the wrong cleaning materials.
Cleaning the Glass Parts

» Clean the glass parts of your appliance
on a regular basis.

» Use a glass cleaner to clean the inside
and outside of the glass parts. Then,
rinse and dry them thoroughly with a dry
cloth.

Cleaning the Enamelled Parts

*  Clean the enamelled parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the enamelled parts with a soft
cloth soaked in soapy water. Then,
wipe them over again with a wet cloth
and dry them.

Do not clean the enamelled parts while
they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
enamel for a long time.

Cleaning the Stainless Steel Parts (if
available)

» Clean the stainless steel parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the stainless steel parts with a soft
cloth soaked in only water. Then, dry
them thoroughly with a dry cloth.

Do not clean the stainless steel parts
while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
stainless steel for a long time.

Cleaning Painted Surfaces (if available)

» Spots of tomato, tomato paste, ketchup,
lemon, oil derivatives, milk, sugary
foods, sugary drinks and coffee should
be cleaned with a cloth dipped in warm
water immediately. If these stains are
not cleaned and allowed to dry on the

surfaces they are on, they should NOT
be rubbed with hard objects (pointed
objects, steel and plastic scouring wires,
surface-damaging dish sponge) or
cleaning agents containing high levels
of alcohol, stain removers, degreasers,
surface abrasive chemicals. Otherwise,
corrosion may occur on the powder
painted surfaces, and stains may occur.
The manufacturer will not be held
responsible for any damage caused

by the use of inappropriate cleaning
products or methods.

Removal of the Inner Glass
You must remove the oven door glass
before cleaning, as shown below.

1. Push the glass in the direction of B and
release from the location bracket (x). Pull
the glass out in the direction of A.

2. Push the glass towards and under the
location bracket (y), in the direction of B.

3. Place the glass under the location
bracket (x) in the direction of C.

If the oven door is a triple glass oven

door, the third glass layer can be

removed the same way as the second
glass layer.
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Removal of the Oven Door

Before cleaning the oven door glass, you
must remove the oven door, as shown

below.
1. Open the oven door.

-

2. Open the locking catch (a) (with the aid
of a screwdriver) up to the end position.

P
a
ﬁ( |
3. Close the door until it is almost in the

fully closed position, and remove the door
by pulling it towards you.

-

Removal of the Wire Shelf

To remove the wire rack, pull the wire rack
as shown in the figure. After releasing it
from the clips (a), lift it up.

-

5.2 MAINTENANCE

WARNING: The maintenance of this
appliance should be carried out by an
authorised service person or qualified

technician only.

Changing the Oven Lamp
WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before changing
the oven lamp.

* Remove the glass lens, then remove the

bulb.

* Insert the new bulb (resistant to 300 °C)
to replace the bulb that you removed
(230V, 15-25 Watt, Type E14/G9).

* Replace the glass lens, and your oven
is ready for use.

» The product contains a light source of
energy efficiency class G.

« Light source can not be replaced by end
user. After sales service is needed.

* The included light source is not intended
for use in other applications.

(
Al

Replaceable light source by a
professional

i

The lamp is designed specifically for

use in household cooking appliances.

It is not suitable for household room
illumination.
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6. TROUBLESHOOTING&TRANSPORT

6.1 TROUBLESHOOTING
If you still have a problem with your appliance after checking these basic troubleshooting
steps, please contact an authorised service person or qualified technician.

Problem Possible Cause Solution
The hob or cooking zones Check the household fuse for the appliance.
B b ttahad . There is no power supply. Check whether there is a power cut by trying
other electronic appliances.

Check whether there is power supplied.

Oven does not switch on. Power is switched off. Also check that other kitchen appliances are
working.

Oven temperature control is

No heat or oven does not warm incorrectly set. Check that the oven temperature control knob
up. Oven door has been left is set correctly.
open.

Check that the recommended temperatures
and shelf positions are being used.

Do not frequently open the door unless you are

Cooking is uneven within the Oven shelves are incorrectly cooking things that need to be tumed. If you

. itioned.
oven positione open the door often, the interior temperature
will be lower and this may affect the results of
your cooking.
Lamp has failed. ; ; ;
. . . Replace lamp according to the instructions.
Oven light (if avalltable) does not Electrical supply is Make sure the electrical supply is switched on
operate. disconnected or switched
off. at the wall socket outlet.
Check that the oven is level.
The oven fan (if available) is 0 hel ibrati Check that the shelves and any bake ware are
noisy. ven shelves are vibrating. not vibrating or in contact with the oven back
panel.

6.2 TRANSPORT

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using
its original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to
the product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.
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ROSENLEW SERVICE:
www.rosenlew.fi

Customer Service / Service:
+358 44 337 9610

In warranty service matters, please fill out a service call on our website
to speed up the processing of the matter.

More information about maintenance, contact information for service
shops and

contact information for spare parts.

They can be found at:

www.rosenlew.fi’/huolto
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