IMPULS




Die KORTE-Impulstour 2025.
Das neue Eventformat mit klaren Insights.
FUr Entscheider im Backerhandwerk.

Sie sind neugierig und auf der Suche nach frischen Impulsen aus lhrer Branche — kompakt, relevant und voller
spannender Insights? Dann begleiten Sie uns auf Tour!

Unser Tour-Bus startet exklusiv an zwei Terminen: 21.-22. Oktober und 04.-05. November 2025.*

Erleben Sie eine individuelle Referenztour mit Das erwartet Sie:

praxisnahen Einblicken bei innovativen Kolleg:innen

an inspirierenden Standorten in KéIn und - Ein impulsreiches Programm mit Backerei-
Umgebung. besichtigungen, Werksfiihrung, Vortragen,

Wir heiBen Sie zudem ,Herzlich Willkommen® Workshops uv.m.

im KORTE-Impulszentrum: Tauchen Sie ein in « Inspirierende Perspektiven fir zukunftsfahige
neue Ladenbaukonzepte und zukunftsweisende Lésungen rund um lhre Ladenbauprojekte

Loésungen wie digitale hybride Shopkonzepte. . Offener Austausch und Networking mit

Networking mit Genuss: Tauschen Sie sich bei Branchenkolleg:innen in informeller Atmosphéare

kulinarischen Highlights in besonderer Atmosphére

aus — bei unserer exklusiven Ktichenparty im

Sternerestaurant Hotel zur Post in Odenthal. « Ubernachtung inkl. Friihstiick im gemiitlichen
Hotel zur Post

« Ein unterhaltsames Dinner-Event mit Kiichenparty

HERZUGH WILLKGMMEN 5E1KON

*Die Platze in unserem Tour-Bus sind begrenzt, daher sollten Sie sich schnell Ihr Ticket sichern!
Bei hoher Nachfrage werden wir Zusatztermine anbieten. Anmeldeschluss ist der 02. Oktober 2025!

TAG 1] 21.10. | 04.11.

lhre Tour-Setlist.
Zwei Tage voller Branchen-Hits.

9.00 Uhr
Treffpunkt Tourstart
Koln Messe-Deutz

Nach Ihrer eigenen Anreise holen wir Sie
hier zur KORTE-Impulstour ab.

10.30 - 12.00 Uhr
Mit Drive In zum Erfolg
Béckerei Kamp | Hagen

Martin Kamp erzahlt uns seine Erfolgsstory
und l&dt zum Mittagssnack ein.

13.00 - 14.30 Uhr
Teurer Hot-Spot in KéIn
Bdckerei Merzenich | KéIn

Geschéftsfuhrer Frank Schmitz gibt uns
u.a. Einblicke in den Standort Wallrafplatz.

15.00 - 16.15 Uhr
Koélner Café-Tradition
Café Reichard | KéIn

Wir laden ein zum Cafékranzchen und einen
Blick in die teuerste Toilette Deutschlands.

ab 18.00 Uhr Kachenparty
Hotel Zur Post | Odenthal

Sternekoch Christopher Wilbrand verwéhnt
Sie kulinarisch in der Showkiiche.
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TAG 2| 22.10. | 05.11.

08.30 Uhr
KORTE-Impulszentrum
KORTE | Kurten

Nach Ihrer Abholung vom Hotel begriiBen
wir Sie in unserem Showroom in Kirten.

09.00 - 11.00 Uhr
Werksbesichtigung
& Workshop

Erleben Sie zukunftsfahige Ladenbaukonzepte
und deren hochqualifizierte Herstellung.

11.00 - 12.30 Uhr
Ist Ihre Zukunft digital?

Treten Sie ein in eine autonome Testfiliale
und diskutieren Sie Chancen und Heraus-
forderungen digitaler Shopkonzepte.

14.30 - 16.00 Uhr
Filial-CI mit System
Bdckerei Voigt | Swisttal

Theo Voigt erldutert seine Cl und fiihrt durch
das Herzstiick seiner Produktionsstatte.

bis ca. 17.00 Uhr
Zurick zum Treffpunkt
Individuelle RUckreise

Unser KORTE-Tourbus setzt Sie wieder am
Ausgangspunkt in Koln Messe-Deutz ab.

Jetzt Tour-Ticket sichern. Die Platze sind begrenzt!
Mehr Informationen zur Tour und Buchung auf: www.korteeinrichtungen.de/korte-impulstour25




lhre Tour-Highlights:
Vorzeigebetriebe und Erfolgsakteure.

Stadtbdckerei Kamp GmbH | Martin Kamp

Das Hagener Familienunternehmen mit tiber 300 Mitarbeitenden und mehr als 30 Fachgeschéften in
Hagen und Umgebung wird bereits in dritter Generation von Martin Kamp gefiihrt. Im Friihjahr 2025
wurde mit der Eréffnung der ersten Drive-In-Filiale ein innovativer Meilenstein in der Region gesetzt.

www.stadtbaeckerei-kamp.de

Merzenich-Bdckereien GmbH | Frank Schmitz

Das Traditionshaus Merzenich ist seit seiner Griindung durch Bernhard Merzenich im Jahr 1896 eine feste GroBRe
im Kolner Raum. Das Unternehmen gilt als Vorreiter im StraBenverkauf und betreibt heute rund 70 Filialen. Seit
2022 fiihren Frank Schmitz und Julia Schley die Geschéfte gemeinsam mit frischem Wind und groBem Erfolg.

www.baeckerei-merzenich.de

Bdckerei & Konditorei Voigt | Theo Voigt

Die Backerei Voigt steht seit 130 Jahren fir Backtradition im Rheinland. Heute gibt es 57 Filialen und lber
950 Mitarbeitende. Die moderne Zentrale mit Backstube in Swisttal-Heimerzheim ist das Herzstlick des
Unternehmens, welches in 4. Generation von Theo Voigt mit Bruder Andreas und Sohn Martin gefiihrt wird.

www.baeckerei-voigt.de

Syltbaker to Go | Thomas Raffelhtischen

Mit der Er6ffnung der ersten autonomen Filiale in 2024 setzte die Backerei Raffelhiischen ein starkes Zeichen fiir
die Zukunft der Branche. Inzwischen folgte der zweite, Kl-gesttitzte Standort. Thomas Raffelhlischen betreibt heute
zehn Standorte auf Sylt und ist tiberzeugt, dass er dank digitaler Shopsysteme weiterhin gesund wachsen kann.

www.raffelhueschen-sylt.de

Hotel Restaurant Zur Post | Familie Wilbrand

Seit liber 50 Jahren steht die Familie Wilbrand fiir Genuss und Gastlichkeit im bergischen Odenthal.
2005 ubernahmen Christopher und Alejandro Wilbrand das mit dem seither dauerhaft mit einem Michelin-
Stern ausgezeichnete Gourmetrestaurant sowie die rustikale Postschdanke und das gemiitliche Hotel.
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3 www.hotel-restaurant-zur-post.de
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