
Menu €  42,50 p.p.

Soepje van pompoen met gember en 
koriander.
***
Bavettesteak met paddestoelentru�eljus, 
haricots verts en geroosterde Beemster 
Vallery aardappel.
***
Crème brûlée met vanilleroomijs,

Menu € 46,50 p.p.

Carpaccio van runderkogel met 
tru�elmayonaise, kappertjes, rucola, 
pijnboompitten en Parmigiano Reggiano 
***
Kabeljauwhaasje met tuinerwtenmousseline, 
beurre blanc met bieslook en geroosterde 
groenten.
***
Ko�e-panna cotta met Amaretto

Voorhaven 92-94
1135 BT Edam
info@harmonie-edam.nl
www.harmonie-edam.nl
Bel of chat: 0299-371664

VRIJDAG EETCAFÉ
Elke vrijdag is ons eetcafé geopend met
onze vaste kok Wim Doets. 
Scan de QR-code voor het weekmenu.

Onderstaande menu’s zijn een paar
voorbeelden welke  Wim in onze
keuken kan voorbereiden en  serveren.
Voor speciale culinaire wensen
maken wij graag een
afgestemd menu.

Buffet & lunchsuggesties

Lunchbuffet € 21,50  p.p.
Heldere groentensoep 
Kalfsragoûtpasteitje
Diverse desembroden
Diverse vleeswaren en kaas
Rundvleessalade
Salade van komkommer en trostomaten
Fruitsalade met vanilleroomijs en slagroom

Harmonie buffet (koud gepresenteerd) € 39,50  p.p.  
Salade met  rundvlees.
Salade van kip, appel, en selderij.
Tonijnsalade met pasta.
Salade Caprese.
Groene salade met komkommer, cocktailtomaatjes, 
rode ui en gekookt ei.
Gepocheerde zalmforel en spinaziesalade.
Rundergebraad en gemarineerde groenten.
Remouladesaus, cocktailsaus en kerriemayonaise.
Stokbrood, roomboter, kruidenboter en tapenade.

Mediterraans buffet €42,50 p.p.
Nootham met fruitsalade.
Salade met tonijn, haricot verts en paprika.
Salade tomaat en mozzarella.
Pastasalade met Italiaanse salami en
gedroogde tomaat.
Carpaccio met truffelmayonaise.
Albondiga’s in saus van gerookte paprika.
Ã la minute bereide gamba's met Italiaanse
knoflooksaus.
Vispotje met citroensaus.
Barolo gestoofd rundvlees met courgettes.
Kip in een paddestoelensaus.
Risotto Romano.
Lasagne Bolognese.

Oosters buffet € 36,50  p.p.
Daging smoor (gestoofd rundvlees in een milde ketjapsaus) 
Ajam kerry (kip in een milde kerriesaus)
Ajam sateh (stukjes gemarineerde kip in een Oriëntaalse 
pindasaus
Ikan assem manis (stukjes gefrituurde baarsfilets in 
een zoetzure saus)
Sambal goreng boncis (sperzieboontjes in een 
vlammende saus met reepjes rode paprika)
Nasi goreng vegetarisch  (gebakken rijst met 
groenten en kruiden)
Garnituur: 
Atjar tjampur, kroepoek, sambal, seroendeng

Lunchen in de Harmonie
Diverse belegde zachte en harde broodjes € 5,75 p/st. 
Keuze uit o.a.: ham, kaas, pastrami, rosbief, kiprollade. 
Broodje rundvleeskroket met mosterd €  6,75 p/st. 
Pasteitje met kalfsragoût € 7,50 p/st.

Beef carpaccio salade  € 15,50  p.p.
Dunne plakjes rundvlees carpaccio op een bed 
van rucola, met pijnboompitten, Parmezaanse 
kaas, tru�elolie en een balsamico dressing. 
Gedecoreerd met avocado.
Desembrood en roomboter.

Vegetarische Buddha bowl  € 13,50  p.p.
Een kleurrijke kom met quinoa, gegrilde groenten (zoals 
wortels, courgette, paprika), hummus, avocado 
en een frisse citroen-tahindressing.
Kimchi voor een extra umami-smaak apart geserveerd.

Sandwiche kip curry salade  € 9,50  p.p. 
Desembrood sandwiches belegd met kip curry salade, 
rode ui en zoetzure komkommer.

Pompoensoep  €10,50  p.p.
met kokos, gember en koriander.
Geserveerd met Vietnamese springrolls.

Frans buffet € 36,50  p.p. 
Stoofschotel van lamsvlees in een jus van 
rozemarijn en honing.
Kip in saus van paprika, champignon, ui en tomaat. 
Kalfsstoofpot met rozemarijn en oesterzwammen. 
Zalm�lets met een saus van mosterd en kappertjes. 
Geroosterde groenten van o. a. pastinaak, courgette, 
paprika, rode biet en bospeen.
Pilaf rijst.

Hollands winterbuffet € 34,50 p.p.
Gekon�jte eendenbout met een sinaasappel/portsaus 
Hertenpeper
Stoofschotel van rundvlees in rode wijnsaus
Winterse groenten schotel met spruiten,
haricots verts, witlof en gesmoorde zuurkool 
Mousseline van aardappel en knolselderie
Stoofperen

Menu € 49,75 p.p.

Coquille en gamba met sa�raan-sabayon 
en pastinaak ravioli.
***
Tranches van in z’n geheel gebraden 
kalfsribeye met rucolarisotto , geroosterde 
groenten en Mandorlasaus
***
Sinaasappel-parfait en chocolademousse 
met amandelcrumble 

Vegetarisch menu  € 38,50 p.p.

Quinoasalade met gegrilde groenten, 
hummus, avocado en een frisse 
citroen-tahindressing.
***
Paddestoelen risotto met groene asperges 
en pastinaak.
***
Geroosterde ananas en coconut chia 
pudding

*** Vanaf 20 personen mogelijk ***

*** Vanaf 30 personen mogelijk ***




