
 

 

 

 

 

 

Abendkarte 
 

«Ein gutes Essen ist wie ein gutes 

Gespräch; 

es sollte niemals enden.» 
 

 

 

 

 

  



Softdrinks 
  

Wasser vom Hahn  0.3 l 

0.5 l  

1 l 

2.00  

3.00  

5.00  

Passugger | Allegra  0.47 l  

0.77 l 

6.80  

9.80  

Coca Cola  0.33 l 5.50  

Coca Cola Zero  0.33 l 5.50  

Orangina  0.25  5.50  

Elmer Citro  0.3 l 

0.5 l  

5.00  

7.00  

Eistee Zitrone  oder 

Hausgemachter La Cauma Eistee Frucht  

0.3 l 

0.5 l  

5.00  

7.00  

Rivella rot | blau 0.33 l 5.50  

Möhl Steinkrügler Apfelsaft  0.3 l 

0.5 l  

5.00  

7.00  

Saft oder Schorle  
Orange  | Grapefruit | Cranberry  

0.3 l 

0.5 l  

5.00  

7.00  

Thomas Henry  
Tonic Water | Bitter Lemon | Ginger Beer  

0.2 l 5.00  

Red Bull 0.25 l  6.50  

La Cauma Limonade  / spritzig oder still 
Aprikose -Thymian | Erdbeere -Minze 

0.5 l  7.50  

  



Apéro - alkoholfrei 
San Bitter  0.1 l 5.00  

Prosecco  
Pierre Chavin Zero Sparkling  

0.1 l 8.00  

Torino Fizz  
Martini Vibrante  I Grapefruit  I Pierre Chavin Zero 

Sparkling  

 10.00  

Hugo O H N E  
Holunderblüte | Pierre Chavin Zero Sparkling | 

Soda  

 10.00  

Cauma Fizz  
Grapefruit | Grenadine | Tonic  

 10.00  

   

Bier 
  

Appenzeller Quellfrisch naturtrüb | Bügel 0.33 l 6.20  

Ittinger Amber 0.33 l 6.20  

Calanda Edelbräu/Radler  0.33 l 6.20  

Calanda Lager  0.5 l  8.50  

Calanda Senza  0.33 l 6.20  

Erdinger Weissbier  0.5 l  8.50  

Erdinger Weissbier | alkoholfrei 0.33 l 6.20  

Möhl Saft trüb | alkoholfrei trüb 0.5 l  8.00  

  



Apéro 
  

La Cauma Spritz  
Sarti | Prosecco | Orange  | Soda 

 13.50 

Aperol Spritz  
Aperol | Soda | Prosecco  

 13.00 

Campari Milano  
Campari | Cranberry | Prosecco | Minze  

 13.50 

Crodino  Spritz  
Crodino  | Prosecco  | Orangensaft  | Soda  

 13.50  

Hugo  
Holunderblüte | Limette | Minze | Prosecco | Soda  

 12.00 

Herbst Holunder  
Weisswein | Holunder  | Soda 

 12.00  

Kir Royal  
Prosecco | Cassis  

 10.00  

Ginger Buck  
Vodka  | Ginger Ale | Limette | Soda 

 12.00 

 

  



Heissgetränke 
  

+ CHF 1.00 bei Hafer - und lactosefreier Milch  

 

  

Kaffee | Espresso   5.00  

Cappuccino | Schale   5.80  

Latte Macchiato   6.50  

Caotina | Ovomaltine   5.20  

Schoggi Melange   6.20  

Punsch  
Apfel | Orange | Rum  

 4.50  

Frischer Ingwer Tee  
Minze  | Zitrone I Honig  

 6.50  

CHAI LATTE  
Flamingo Vanilla David RIO  

 6.00  

Bio Tee Sirocco  

Gentle Blue –  Earl Grey –  Schwarztee  
Cylon Sunrise Englisch Breakfast –  Schwarztee  

Moroccan Mint –  Marokkanischer Minztee  
Piz Palü –  Schweizer Kräutertee  
Verbena –  Verveinetee  

Camomile Orange Blossom –  Kamillen –  Orangentee  
Rooibos Tangerine –  Rooibostee  
Ginger Lemon Dream –  Ingwer-Zitronentee  

Red Kiss –  Früchtetee  
Hagebutten - Hagebuttentee  
Japanese Sencha –  Japanischer Grüntee  

 5.20  

 

  



Heissgetränke mit Alkohol 

Kaffee La Cauma  
Hausmischung I Kaffee I Rahm  

 9.00  

Kafi Luz  
Zwetschge  

 8.00  

Heisser Apfel  
Apfelsaft | Amaretto  

 8.00  

Minzkakao  
Schoggi | Minzlikör | Rahm  

 9.00  

Kaffee Irish 
Kaffee | Whisky | Rahm  

 9.00  

Mexican Sun  
Kaffee | Likör | Rahm  

 9.00  

Kaffee Schuss mit Rahm  
Baileys | Amaretto | Frangelico | Irish Whisky  

 9.00  

Lumumba  
Schoggi | Rum | Rahm  

 9.00  

Coretto Grappa  
 Espresso | Grappa  

 7.00  

Chai Sky  
Chai Latte Vanilla | Whisky  

 7.00  

 

  



Spirituosen 

Grappa | klar  2 cl 9.50  

Grappa | barrique  2 cl 10.50 

Plantation Barbados | Rum  4 cl  15.00 

Tanqueray | Gin  4 cl  10.00  

Hendricks | Gin 4 cl  12.00 

Sul | Gin 4 cl  15.00 

Oban | Whisky  4 cl  14.00 

Laphroaig Quater Cask | Whisky  4 cl  17.00 

Remy Martin VSOP | Cognac  2 cl 9.00  

Bitter und Liqeure  
Appenzeller | Braulio | Röteli | Ramazotti | Cynar | Pastis | 
Averna  

4 cl  8.00  

Fruchtbrände  
Alte Birne | Alte Zwetschge | Kirsch | Williams | Marille 

2 cl 9.00  

Baileys 4 cl  8.00  

Martini Bianco | Vermut  4 cl  9.00  

Antica Formula | Vermut rosso  4 cl  9.00  

 

Longdrink + 3.00  

 

  



APÉRO - Empfehlung 

La Cauma Spritz  

Sarti  | Prosecco | Soda  | Orange  

13.50  

 

Crodino Spritz  

Crodino  I Prosecco  I Orange  I Soda  

13.50 

 

Torino Fizz  | alkoholfrei 

Martini Vibrante  I Grapefruit  I Pierre Chavin Zero Sparkling  

10.00  

  



Suppen 

Steckrübensuppe  
Backpflaume  | Chili | Kräuteröl  

 15.00  

Suppe des Tages   14.00 

   

Salate | Vorspeisen 

Blattsalat  
Datteltomaten | gerösteter Kernmix  

 12.50 

Nüsslisalat 
Ei | Brotcroutons  

 15.00  

+ Speck  
+ Eierschwämmli  

 +3.00  
+7.00  

Dressing zur Wahl  

French | Italienisch | Himbeere  
  

Rehravioli 
Butterschaum  | Salbeiöl  

 23.00  

Carpaccio vom Hirschschinken  
Rucola | Zwetschge | Sprinz  

 25.00  

Bergforelle  hausgeräuchert  
Avocado | Zitronenschmand | Rote Zwiebel   

 24.00  

 

  



Hauptgänge 

Tagliolini La Cauma  
Riesencrevette  | Tomate | Knoblauch  

 38.00  

Rehrücken  
Sellerie | Salz Brombeere  | Quar kpizokel  

 51.00  

Rindsfilet Stroganoff  
Taglionini  

 44 .00  

Kalbskopfbäggli  
Eierschwämmli  | Portwein  | Polenta  

 52.00  

Alpen Zanderfilet  
Baby Spinat  | Estragon  Beure Blanc | Kartoffeln  

 45.00  

 

vom Beefer 
Unsere Fleischgerichte servieren wir an Kalbsjus  

Rib Eye 250 g  56.00  

Rindsfilet 180 g  51.00 

Baby Spare Ribs 400 g   37.00  

Filet vom Apfelschwein  200 g   36.00  

Wählen sie eine Beilage  nach Wahl  
Tagliolini | Polenta  | Pommes Frites | Kartoffeln | Quarkpizokel | Beilagensalat I Gemüse  

  



Vegetarisch | vegan 

Trüffelpasta / auch vegan möglich  
Gemüse | Trüffelrahm  

 32.00  

Malfatti Gnocchi  
Gorgonzola I Birne I Baumnuss  

 29.00  

Capuns / auch vegan möglich  
Spätzleteig | Mangold | Rahmbouillon | Parmesan  

 32.00  

Für weitere Gerichte fragen Sie unser Team  

 

Kinderkarte exklusiv für unsere kleinen Gäste 
Portion Pommes Frites   9.50  

Tagliolini Kids 
Tomatensauce | Parmesankäse  

 14.00 

Kalbsschnitzel | paniert 
Pommes Frites  

 23.00  

46.00  

CHICKEN NUGGETS  
Pommes Frites  

 17.00  

Zu allen Kindergerichten mit Pommes Frites servieren wir  

eine Portion Ketchup und Mayonnaise  

 

  



Süsses 
  

Affogato al Caffè  
Vanilleglace | Espresso  

 8.00  

Vermicelle 

Vanilleglace  | Mering ue | Rahm  
 13.00  

Creme Brûlée von der Feige   12.00  

Fabian’s Schoggikuchen  
Eierlikör | Rahm  

 12.50 

Tim’s Nusskuchen  
Grossvaters Rezept  

 8.50  

Kürbisküchlein 
Zwetschgenkompott  | Mandelcrunch  

 12.00  

Unsere hausgemachte Glace & Sorbets  
Tonkabohne - Mandel  | Ovomaltine  | Pfirsich | Zwetschge  

 4.50  

Glace von Carte D’Or  
Vanille | Schokolade  | Nougat  | Minze - Schokolade  

 4.50  

+ Rahm   1.50 

 

  



Deklaration 
Fleisch & Fisch 

Rind: Schweiz, Irland  

Schwein: Schweiz  

Kalb: Schweiz  

Hirsch und Reh: Österreich  

Lachs , Zander, Forelle : Schweiz  

Maispoularde : Frankreich  

Crevette: Vietnam  

 

Unser feines «Uriges» Brot beziehen wir von der Bäckerei Romana in 

Laax  

Nussgipfel, Gipfel und glutenfreies Brot liefert Firma Saviva / 

Transgourmet in Chur  

Die feinen Malfatti Gnocchi werden in der Scala Gusti Fabrik  

in Bern handgefertigt  

Obst & Gemüse liefert Ecco Jäger aus Bad Ragaz  

 
Angaben zu Zutaten, die Allergien oder andere unerwünschte 

Reaktionen auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem 

Team. 

Kleine Portionen berechnen wir mit –  5.00 CHF  

 

  



 

  



«Lag la Cauma»  
- See der Mittagsruhe - 

 
Der türkisfarbene Caumasee,  

-  die Perle von Flims -  

gehört zu den schönsten Seen der Schweiz.  

Verantwortlich für seine auffallende Farbe  

ist vermutlich die Lichtbrechung der  

mineralischen Partikel, welche im Wasser schweben.  

Früher galt das Wasser des Sees als heilkräftig,  

heutzutage ist es ein beliebter Badesee.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


