Ghillhendl mit Zahtar
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60 Minuten Leicht 4 Portionen

ZJutaten Zubereitung

* deli dip Zahtar 1. Das Huhn mit einer halben Zitrone und

* 1 ganzes Huhn 2 Knoblauchzehen fiillen

e Zitrone

* 2 Knoblauchzehen 2. Das Huhn gut mit Olivend| einreiben,

* Olivensl groB3ziigig mit Zahtar bestreuen und salzen.
* Salz

3. Bei 180°C im Backofen 1 Stunde (je
nach Gréf3e des Huhns) garen und dabei
regelméflig mit dem eigenen Saft iibergieflen.
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