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/ L'Art de la Liberté Au Périgord Noir

-
posez votre repas au gré de vos envies. Tous nos plats sont disponibles
(\(5'a la carte », mais vous pouvez également profiter de nos formules en

\V,’ \ P choisissant parmi 'ensemble des suggestions de notre carte.

Y
L’ESSENTIEL | L'ESSENTIEL LE GOURMAND L’EPICURIEN
ENTREE (hors ENTREE (hors supplément)
[ t
ENTREE PLAT supplemen ) PLAT
(hors ===
supplément) FROMAGE PL_{\T DUO DE FROMAGES
. OU DESSERT FROMAGE OU (chevre d’Hautefort et
(A choisir & la DESSERT brebis de Gfamge d’Ans)
PLAT commande) (A choisir a la DESSERT
commande) (A choisir & la commande)
27 € 27 € 32 € 36 €

Les tarifs des menus ne comprennent pas les boissons, les suppléments et les glaces & sorbets.

ENTREES AU CHOIX :

» Tartelette de tapenade de lentilles corail et de tomates confites, magret de canard
FUMAE , SAIAALE ..o s 12 €

Bloc de foie gras de chez « Eric Sourbé », brioche et chutney maison aux figues
(Supplément de 2 € pour [Inclure dans (es FONMUIES) ...weeeeeeroverrnrerrnrirniiis 14 €

Thon pané, chutney d’algues wakamé et d’orange, salade ............ccconnnnnnice... 12 €

Velouté de butternut, huile de pistache, chevre frais d’Hautefort et son crackers
maison aux pistaches




PLATS AU CHOIX :

Demi magret de canard, jus de viande au vin rouge et poires, paillasson de pomme

de terre a la graisse de canard & [égumes du moment ..........eeeveevneee. 19,0 €

Dos de cabillaud, émulsion aux crustacés & paprika fumé, purée de carotte et

[Egumes du moment ............cccovvvovenvcencrnnn.

................................................................ 19,0 €

Croustillant de [équmes, noix et tartufata (champignons & truffe d’été), mousse légere

a la tomme de brebis aromatisée a ail des ours (Grange d’Ans), salade..... 19,0 €

Supréme de volaille, jus de volaille a [a moutarde de Brive, paillasson de pomme

de terve-a la graisse de canard & [égumes du moment ...........cevveennnec, 20,0 €

\

FROMAGES OU DESSERTS AU CHOIX :

Assortiment de fromages de chevrre d’Hautefort & de brebis (Grange d’Ans) et sa

SAUAALL e,

» Le Guadeloupéen : mousse a ananas, crumble a la noix de coco, gel au rhum et

sorbet MaAISON & (& NOIX A€ COCO oot q €
» Le Périgourdin : crémeux au chocolat « Barry Venezuela 72% >, noix
caramélisées, pomme au Degust’noix, glace aux NoiX ........cowwvevevevrrevrenenne. q €

BOULES DE GLACES & SORBETS : /

4

De la «< Maison Manouvrier »> a Saint-Genieés : B\ | &

1,5 € par boule (parfum au choix) Non disponible dans lesgormules \1’

Parfums des cremes glacées :

 LVanlle .

» Chocolat .
Parfums des sorbets :

» Péche .

» Fraise de Dordogne .

= Citron jaune Wt '
s — |

Norx du Périgord
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Verveme

Framboise

.-




e spirit of liberty in « Au Périgord Noir »

Create your meal exactly as you wish. All of our dishes are available « a la

AR

(' carte ». However, you can also take advantage of our "Set Menu" rates by

\/ selecting any items from our Seasonal Menu.

THE THE
ESSENTIAL | ESSENTIAL

THE FOODIE THE EPICUREAN

STARTER
STARTER (excluding supplement)
STARTER MAIN COURSE (excluding supplement) MAIN COURSE
(excluding CHEESE OR MAIN COURSE ASSORTMENT OF

supplement) TWO CHEESES

—ee DESSERT
CHEESE OR (goat from Hautefort and
MAIN (Must be choose at )
DESSERT sheep from Grange d’Ans)
COURSE the moment of the
order) (Must be choose at the DESSERT

moment of the order) (Must be choose at the

moment of the order)
27 € 27 € 32 € 36 € 1
Menu prices do not include drinks, extra items, or ice cream and sorbets. N /

CHOICE OF STARTER :

Red lenti] tapenade & tomato tartlet, smoked duck breast, salad

»  Foie gras from “Eric Sourbé”’, fig chutney and brioche (Supplement of 2\€ to
Include 1t, n one OF LAE “SEL MENU) oot st oo 14 € "

»  Breaded tuna, wakame & orange CAULNEY, SAIAA ................weoeeeeevveeeiveinisiesinee 12 € /

»  Butternut squash soup, pistachio oil, fresh goat's cheese from Hautefort and his

homemade pistachio cracker




\ | /ﬁ CHOICE OF MAIN COURSE :

» | Half duck breast with red wine jus with pears, potato galette with duck fat &

SCASONAL VEGELADIES .......coeooeeoeess s 19,0 €

Cod fish with a shellfish and smoked paprika emulsion, carvot mashed & seasonal
VEGELADIES ..o s 19,0 €

l/egez‘aé/e c'/f/_'f/z walnuts and tartufata (mushrooms & summer truffie), light S/ree/a’s
cheese mousse Havored with wild garlic (Grange d'Ans), salad.................... 19,0 €

Chicken supreme, mustard from “Brive” sauce, potato galette with duck fat &
SCASONAIVEGELADIES ... 20,0 €

C\-/OICE OF CHEESE OR DESSERT:

Assortment of local goat’s cheese from Grange d’Ans & sheep’s cheese from
HAULLEOVE, SAIA ..ot q €

The Guadeloupean : Pineapple mousse, coconut crumble, rum gel, and

AOWNEIPNAAE COCONUL SOVDEL ovooveeeeeeeeeeeeeeseresesesissssssssssssssssssssssssssssssssssssssesssssssssssssssssssns q €

The Perigord : “Venezuela 72% Barvy”’ dark chocolate mousse, caramelized

walnuts, apple imfused with walnut ligueur, and walnut ice cream

SCOOP OF ICE CREAM & SORBET :
From “Maison Manouvrier’ in Saint-Genies : / ,

1,5 € per scoop (flavour of your choice) Non available in « set m

/

\L

Elavor of ice cream :
» Vanidla

Coffee

i =, \
» Chocolate = Périgord Walnut | 4 \ ( ) _
Flavor of sorbets : | Q y/
" Peach ~ Verbena \ ’/
» Strawberrvy = Raspberry B
= Lemon = Apricot \ V

L/

y




MENU ENFANT

Pour les enfants jusqu'd 11 ans inclus : 12,50 €

o Poisson OU poulet pané

o Frites et salade

o Une boule de glace ou un Mr Freeze
Sirop au choix : grenadine, menthe, péche, kiwi

CHILDREN'S MENU

For children aged under 11 years include : 12,5 €

o Fish OR chicken,
o Fries and salad
o [cecream scoop or a Mister Freeze

o Syrup of your choice : Grenadine, mint, peaches or kiwr




