
Specials 

GUANCIA DI MANZO 24
Ochsenbacke aus Deutschland - solange geschmort bis sie fertig ist | Kattaifi |
Kresse | Zwiebelcrumble | Kartoffelcreme | Schnittlauch
Empfehlung: Wilder Brokkoli 

ENTE GUT. WIRKLICH. 34
192h gegarte halbe Ente | Sesam Honig | Peperoni | Daikon 
Empfehlung: geschmorter Sellerie & Kürbiscreme 

TAGLIATELLE CACIO E PEPE  19 
Peccorino | Zwiebel Chutney | Walnuss | Limette | Salbei 

GETRÜFFELTE TAGIOLINI (V)  21
Trüffelbutter | Frischer Wintertrüffel | Schnittlauch

ENTRECÔTE  34
Entrecôte vom Norddeutschen Weiderind (300g) | Sesam Honig | BBQ Lack |
Trüffel | Oxalis | Melange Noir 
Empfehlung: Wilder Brokkoli & Kartoffelcreme 

GEBACKENER SPITZKOHL (VG)  19
Creme von gegrillter Aprikose | Pinienkerne | Misosauce | Thymian 

Zur Einstimmung

Tapas, Mezze, Petit Plat. Nenn' es, wie du magst. Köstliche Kleinigkeiten,
perfekt zum Teilen - Family Style.

BURRATA (V) 11
Kürbis Creme | Gewürzmandeln | Quittengel | Chili 

LEVANTE (VG) 9.9
Hausgemachte Falafel | Kalette | Humus | 
Sesam-Yuzucreme 

ROTE BEETE TATAR (VG) 9.9
Rote Beete | Walnuss | Ponzu Dressing | Sesam 

KLINGT KOMISCH. IST SENSATIONEL (VG)  11
Geschmorter Sellerie | Kräutersud | BBQ-Lack | Steinpilzcreme | Quitte

GETRÜFFELTES PARMESAN KONFEKT 9.9
Trüffelcreme | Kürbiskerne | Salbei

CHIPS & NO FISH (VG) 9.9
Gebackener Sellerie | Fermentierter Knoblauch | Steinpilzcreme | Brotchip

Snacks

Steinpilzcreme (VG) 4.5
Griechische Oliven (VG) 4
Oliventapenade - Oliven aus Andria/Apulien (VG) 4
Rosmarin Meersalz Baguette (VG) 3
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Treat yourself - special Starter

Es gibt Dinge im Leben, die möchte man eigentlich 
nicht teilen - außer mit jemand ganz Besonderem. Here you go. 

HOKKAIDO 12.9
Gewürz-Kürbis | Serrano | Ziegenkäsecreme | Rosmarin Walnüsse

PURPLE RAIN 14
Hausgemachte Cacio e Pepe Tortellini | 
frischer Trüffel | Rotkohl-Limonensud 

PULLED BEEF BRIOCHE   14
Geschmorte Rinderbacke | Aioli | 
eingelegte Gurken | Zwiebelknusper 

SASHIMI VOM ODENWALDLACHS  14
Lachsforelle (Forellenhof Lenz) | Blutorange | Aprikosencreme 

PORK BELLY  14
Pflaume | BBQ Lack | Zwiebelcrumble | Selleriepüree

GYOZA 12
Gyoza mit Geflügelfüllung | Plaumencreme | Zwiebelrelish | 
Sprossen 

Geschmorter Sellerie  8 | Kartoffelcreme 5 | 
Wilder Brokkoli 7 | Kürbiscreme 5 | Greens 6

Beilagen

Aperitif

GIMLET ON THE ROCKS BY ADRIAN SCHULZ 11
uuuhmami Gin Infusion | Lime Juice Cordial | Limettensaft

RINOMATO SPRITZ 9.5
Rinomato L ´Aperitivo | Rinomato Bitter Scuro | Dry Tonic | Prosecco

GRAPEFRUIT SALBEI VODKA 9.5
uuuhmami Grapefruit-Salbei Vodka | Limette | Dry Tonic

NEGRONI SBAGLIATO  10
Mancino Rosso Wermut | Rinomato Bitter Scuro | Prosecco

GRAPEFRUIT SPRITZ 8
Grapefruit | Limette | Dry Tonic - ohne Alkohol

JEAN-FRITZ | CRÉMANT BRUT | JÜLG    0,1L 9 / 0,75L   34

KARAMELL PASIONSFRUCHT  8
Karamellbar | Oxalis | Schokoladenganache | Tahiti Vanille Eis 

KOKOS - ANANAS SORBET (VG) 6
Litchi | Grapefruit | Veilchen

UUUHMAMI TIRAMISU 9 
Espresso Cruzeiro | Mascarpone Mousse | Savoiardi | Schokolade

PETIT FOURS 11

Life is short. Let's eat dessert.

Chef`s Choice
We pick - you share. 
Ihr entscheidet ob vegetarisch oder omnivore - wir kümmern uns um den Rest. 

2 Personen für 99 inkl. Aperitif. Jede weitere Person 39

3 für 255 für 40

3 für 345 für 54 

2 personenfür 99



Pinsa
Die bessere Pizza. 
Mehl, Hefe, Olivenöl, Salz, Wasser - und mindestens 24 Stunden
Ruhe. Basta cosi. 

Preise = Single/Double

ANGRY MAMI 18/34
San Marzano Tomatensugo | Salame Piccante | Nduja | gepickelte Zwiebeln |
Essigkaramell

CACIO PEPE AL TATUFO 19/37
Pecorino | Parmesan | Büffelmozzarella | Fior di Latte | Stangenpfeffer | frischer
Trüffel | Schnittlauch

MARGHERITA BUFALA 17/31
San Marzano Tomatensugo | Büffelmozzarella | Parmesan | Basilikum

MARINARA CLASSICO (VG) 11/21 
San Marzano Tomatensugo | Knoblauch | Oregano | Olivenöl 

ZUCCA (VG) 16/29 
Gebackener Hokkaido Kürbis | Feldsalat | Walnuss | Kürbiscreme | Zwiebel
Chutney

CRUDO E FUNGHI 21/41
Serrano | Steinpilzcreme | Zwiebelrelish | Pistazien

RIPIENA 21/41
Bresaola | Sauce Pistou | Parmesan | Wildkräutersalat | Trüffelmascarpone |
Rosmarin geröstete Sonnenblumen Kerne (lauwarm serviert)
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