


POUR COMMENCER

Sardines millésimées 15
Vintage sardines

Paté en crolite - Victor Lacoste 14
French paté en crodte

CEufs mayo al'ancienne 7,5 @
Eggs and mayonnaise

Burrata, pesto rouge & tomates confites 12,5 @
Burrata, red pesto and candied tomatoes

Vittello tonnato 14
Vitello tonnato

Tranches de rosbeef, sauce tartare 14,5
Slices of rosbif, tartare sauce

Caviar d'aubergines et chips de sarrasin 9,5 @
Eggplant caviar and buckwheat chips

Gaspacho de tomates, feta, menthe et pignons 11,5 @
Tomato gazpacho, feta, mint and pine nuts

Melon et jambon ibérique 13
Melon and Iberian ham

Sélection de charcuteries ibériques par Pascual 12
Selection of Iberian cold cuts by Pascual

Sélection de fromages par IROMA 12 @
Selection of cheeses by IROMA

ACCOMPAGNEMENTS

Sucrines, vinaigrette et parmesan 6 &
Romaine lettuce, vinaigrette and parmesan

Frites6 &
Homemade french fries

Purée de pommesdeterre6 @&
Homemade mashed potatoes

Poélée de légumes de saison6 @&
Seasonal vegetables

Tous nos plats sont faits maison a partir de produits frais et de saison. Prix nets en euros TTC.



PLATS

Accompagnement au choix

Saucisse au couteau et jus réduit 20
Knife-cut sausage and reduced juice

Cheese Burger 19
Cheese Burger
(Bacon +1)

Tartare de boeuf au couteau 21
Knife-cut beef tartare

Tartare de daurade, moutarde violette et amandes torrefiées 22
Sea bream tartare, violet mustard, roasted almonds

Tentacule de poulpe grillée, sauce vierge 25
Grilled octopus tentacle, virgin sauce

Salade César (poulet frit) 19
Caesar salade with fried chicken

Aubergine ala Milanese, capres et sauce tomate, mesclun19 @
Milanese eggplant, fresh herbs, capres and tomato sauce, mesclun salad

Entrecote de 300 grammes, sauce au poivre 29
300g ribeye steak, black pepper sauce

Cote de boeuf 1,2kg, sauce au poivre, 2 garnitures au choix 89
1.2kg prime rib, pepper sauce, choice of 2 sides

DESSERTS

Ananas roti au miel et citron, chantilly tonka 9,5
Roasted pinapple honey & lemon, tonka whipped-cream

Créme brulée 8,5
Creme brulee

Mousse au chocolat fagon grand-meére 9
Grandma-style chocolate mousse

La profiterole et glace vanille, coulis de chocolat 9,5
Profiterole, vanilla ice cream and hot chocolate sauce

Tous nos plats sont faits maison a partir de produits frais et de saison. Prix nets en euros TTC.
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