
Menu Octobre Rose
du 1er au 31 octobre 2025

Deux villes. Deux cultures. Deux interprétations culinaires du végétal !

Fauchon L’Hôtel Paris et Fauchon L’Hôtel Kyoto s’engagent ensemble en 
proposant un menu végétalien unique, reflet de leurs terroir et de leurs culture.

Car un régime végétalien riche en aliments complets  
peut réduire jusqu’à 15 % le risque de cancer du sein.  

x

amuse-bouche

entrée

dessert

Poireaux crayons en vinaigrette au tartare d’algues FAUCHON

Tataki de patate douce au sésame umeboshi, 
confit de mangue au poivre Sechuan FAUCHON

Poire fondante, confit de pétales de rose FAUCHON, sorbet

62€ par personne
Disponible au déjeuner ou au dîner 

8€ par menu végétalien seront reversés au Comité de Paris de la Ligue contre le cancer

Mocktail Madame FAUCHON - 18€ (1€ reversé à chaque vente)

Origami de céleri-rave, coing au mélange 5 baies FAUCHON, oignon rouge
plat

Jus de citron vert frais, Tanqueray Zéro, soda au pamplemousse, brin de menthe fraîche


