FAUCHON

LE GRAND CAFE

PARIS

Tous nos prix sont en euros, service compris.
Toutes nos viandes et poissons sont d'origine frangaise et européenne et issus de producteurs locaux.



/o Mena ﬁeyew(w Fauchon

ﬂ/"goa/(/%/e/ du bunds au vendred), de 72600 @ 75400
Lutrée, plat ou plat, dessert - 50 | Latwde, plat & dessert - 62

ENTREE
A CHOISIR SELON VOTRE ENVIE

Ecosse - Saumon fumé 2 la ficelle,
confit de mangue au poivre de Sechuan FAUCHON, creme d'lsigny
INFUSION MARCHAND DF REVE - 9

Terres de Gascogne - Asperges blanches des Landes rdties,
voiles de magret fumé, confiture de mirabelle de Lorraine FAUCHON, sarrasin soufflé et sauce hollandaise
(disponible en version végétarienne = )
THE EARL GREY - 9

Parcs d’Olérons - 4 Huitres Fines de Claire n°2,
pain de seigle, beurre demi-sel, vinaigre a U'échalote

THE JASMIN CHUNG HAO - 9

PLAT
A CHOISIR SELON VOTRE ENVIE

Contreforts Alpins - Filet d’Omble Chevalier maison Murgat,
brocoletti grillés, beurre blanc a Uinfusion menthe poivrée FAUCHON
INFUSION MENTHE PONREF - 9

Etable Limousine - Tartare de beeuf au couteau, assaisonnement a la moutarde de Dijon
et purée de capres. Sucrine ou frites fraiches

THE CHATTEA - 9

Le Plat du Jour

DESSERT
A CHOISIR SELON VOTRE ENVIE

Sélection de patisseries FAUCHON
par notre Chef Patissier Arnaud Larher, Meilleur Ouvrier de France

Eclair au chocolat, Flan Vanille, Mille-Feuilles praliné noisette
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A la carte au Dejewer

ENTREES
Cueillette du Languedoc - Escargots Petits Gris sauvage, beurre dail noir, o
créme dartichaut et fromage frais FAUCHON, brioche toastée - 25 $OHTAEVR

THE DEEJARLING IMPERIAL - 9

Salade Auguste Fauchon sauce César - Salade sucrine, filet de volaille fermiere, ceuf mollet, tomates cerises, -
asperge vertes, artichaut poivrade, copeaux de comté 24 mois, estragon - 26 % < XD
THE MORNING - 9

Région du Sud-Ouest - Foie gras de canard de la ferme Jean Sarthe, .
mi-cuit maison, au Pineau des Charentes, confiture de rhubarbe Hauts de France FAUCHON - 29 %
THE DE CEVLAN B.O.P- 9

Ecosse - Saumon fumé a la ficelle, confit de mangue au poivre de Sechuan FAUCHON, créme d'lsigny - 26 % XD el
INFUSION MARCHAND DE REVE - 9

Parcs d’0lérons - 4/6 Huitres Fines de Claire n°2, pain de seigle, beurre demi-sel, vinaigre a Uéchalote - 18 / 25 @ &l
THE JASMIN CHUNG HAO - 9

Terre de Gascogne - Asperges blanches des Landes, voiles de magret fumé, confiture de mirabelle de Lorraine FAUCHON,
sarrasin soufflé et sauce hollandaise (disponible en version végétarienne 4 - 25 yOaT
THE EARL GREY - 9

Caviar Oscietre FAUCHON d’Aquitaine - 30gr/50gr/125gr - 85/140/350 e
THE DF CEVLAN B.0.P- 9

PLATS

Le Plat du Jour - 34
Bassins de Gravelines - Filet de bar grillé, asperges vertes du Vaucluse ~
et premieres fraises de Provence assaisonnées au mélange 5 baies FAUCHON - 42 ¥ X0
THE LE BONHEUR - 9

Plateau du Gatinais - Filet de poulet fermier Label rouge, morilles, mousseline de pomme de terre aux herbes - 39

=S
THE LEFWECLOCK - 9 $0H
Etable Limousine - Tartare de beeuf au couteau, assaisonnement a la moutarde de Dijon . _
et purée de capres. Sucrine ou frites fraiches - 33 % OCeiYpa

THE CHAI TEA - 9

Contreforts Alpins - Filet d’Omble chevalier maison Murgat, o
brocoletti grillés, beurre blanc a Uinfusion menthe poivrée FAUCHON - 36 @ X0
INFUSION MENTHE POIVREF - 9

4 Moulins de Seine-et-Marne - Fricassée de gnochetti « Les Briardines » o
a la creme de morilles, asperges vertes du Vaucluse et Ail des Ours des Vosges - 39 % #T
THE JASMIN CHUNG HAO - 9

Campagne Mancelle - Burger de beeuf « Rouge des prés », compotée d'oignon FAUCHON, Cantal, poitrine fumée, . B A o
servi avec un mesclun ou des frites fraiches (disponible sans porc) % @ @ @@@
THE DF CENLAN BO.P - 9



Le /%/m Diner Décounverte

Mena en 3 @e’y«ewe&' - 70

Servive de 79600 @ 22400

ENTREE
A CHOISIR SELON VOTRE ENVIE

Ecosse - Saumon fumé a la ficelle,
confit de mangue au poivre de Sechuan FAUCHON, creme d'lsigny @ XD
INFUSION MARCHAND DF REVE - 9

Cueillette du Languedoc - Escargots petits Gris sauvages, beurre dail noir,
creme artichaut et fromage frais FAUCHON, jus corse et brioche toastée % OPYAEWL
THE DEEJARLING IMPERIAL - 9

PLAT
A CHOISIR SELON VOTRE ENVIE

Contreforts Alpins - Filet d’omble chevalier maison Murgat,
brocoletti grillés et petit pois de Provence, beurre blanc a Uinfusion menthe poivrée FAUCHON @ X

INEUSION MENTHE POIVRE - 9

Plateau du Gatinais - Filet de poulet fermier Label rouge,
morilles, mousseline de pomme de terre aux herbes %@W

THE LE FIVF OCLOCK - 9

DESSERT
A CHOISIR SELON VOTRE ENVIE

Sélection de patisserie FAUCHON
par le Chef Arnaud Larher, Meilleur Quvrier de France % Ca®



Le ﬂ%zﬂa ZZ%éﬁ'é%?ﬂataﬁ@
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Mena en 5 &éyaewa@ - 700

Service de 79530 @ 27400

Co menu vous iwoite @ déconsrir los inspirations du moment de

wotre Chef Baptiste Linouzin,au fiY des saisons et des produits de notre région,

ENTREES

Région du Sud-Ouest - Foie gras de canard de la Ferme Jean Sarthe,
mi-cuit maison, au Pineau des Charentes, confiture de rhubarbe Hauts de France FAUCHON

THE DECEYLAN B.O.P- 9

Terre de Gascogne - Asperges blanches des Landes,
voiles de magret fumé, confiture de mirabelle de Lorraine FAUCHON, sarrasin soufflé et sauce hollandaise

(disponible en version végétarienne 4 )
THE EARL GREY - 9

PLAT DE LA MER

Contreforts Alpins - Filet d'omble chevalier maison Murgat,
brocoletti grillés et petit pois de Provence, beurre blanc a Uinfusion menthe poivrée FAUCHON

INFUSION MENTHE POIVRE - 9

PLAT DE LA TERRE

Plateau du Gatinais - Filet de poulet fermier Label rouge,
morilles, mousseline de pomme de terre aux herbes

THE LE FIVE OCLOCK - 9

DESSERT

La Charente - Baba au Pineau des Charentes,
confiture d'orange amere FAUCHON, sorbet orange sanguine et creme montée vanillée

THE SHANGRILLA - 9
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A la carte au Diner

ENTREES
Cueillette du Languedoc - Escargots Petits Gris sauvage, beurre d‘ail noir, o
creme dartichaut et fromage frais FAUCHON, brioche toastée - 25 YOPYLED L

THE DEEJARLING IMPERIAL - 9

Salade Auguste Fauchon sauce César - Salade sucrine, filet de volaille fermiere, ceuf mollet, tomates cerises, -
asperge vertes, artichaut poivrade, copeaux de comté 24 mois, estragon - 26 % O XD
THE MORNING - 9

Région du Sud-Ouest - Foie gras de canard de la ferme Jean Sarthe,
mi-cuit maison, au Pineau des Charentes, confiture de rhubarbe des Hauts de France FAUCHON - 29 %
THE DE CEYLAN B.O.P - 9

B=t

Ecosse - Saumon fumé a la ficelle, confit de mangue au poivre de Sechuan FAUCHON, créme d'lsigny - 26 % XD
INFUSION MARCHAND DE REVE - 9

B=

Parcs d’0lérons - 4/6 Huitres Fines de Claire n°2, pain de seigle, beurre demi-sel, vinaigre a 'échalote - 18/ 25 ©
THE JASMIN CHUNG HAD - 9

Terres de Gascogne - Asperges blanches des Landes rdties, voiles de magret fumé, confiture de mirabelle de Lorraine FAUCHON,
sarrasin soufflé et sauce hollandaise (disponible en version végétarienne ) - 25 YO AT
THE EARL GREY -9

Caviar Oscietre FAUCHON d’Aquitaine - 30gr/50gr/125gr - 85/140/350 %YD
THE DE CEYLAN B.O.P- 9
PLATS
Bassin de Gravelines - Filet de bar grillé, asperges vertes du Vaucluse
et premieres fraises de Provence assaisonnées au mélange 5 baies FAUCHON - 42 gy X OW

THE LE BONHEUR - 9

Plateau du Gatinais - Filet de poulet fermier Label rouge, morilles, mousseline de pomme de terre aux herbes - 39

THE LE FIVE 0CLOCK - 9 Y08

Etable Limousine - Tartare de beeuf au couteau, assaisonnement a la moutarde de Dijon

et purée de capres. Sucrine ou frites fraiches - 33 $OCREYHAE
THE CHA TEA - 9

Contreforts Alpins - Filet d’Omble chevalier maison Murgat,

brocoletti grillés, beurre blanc a Uinfusion menthe poivrée FAUCHON - 36
INFUSION MENTHE PONREE - 9
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4 Moulins de Seine-et-Marne - Fricassée de gnochetti « Les Briardines »
a la creme de morilles, asperges vertes du Vaucluse et Ail des Ours des Vosges - 39 YyoT
THE JASMIN CHUNG HAD - 9

Campagne Mancelle - Burger de beeuf « Rouge des prés », compotée doignon FAUCHON, Cantal, poitrine fumée,
servi avec un mesclun ou des frites fraiches (disponible sans porc) % A @@%
THE DE CEVLAN B.O.P- 9



Carte des dosserts

FROMAGES

Tour de France - Sélection de nos fromages
du moment et gelée au Champagne FAUCHON - 17

THE ASSAM G.B.O.P - 9

DA

LE DESSERT DU CHEF BAPTISTE LIMOUZIN

La Charente - Baba au Pineau des Charentes, confiture d'orange amere FAUCHON,

sorbet orange sanguine et creme montée vanillée - 17

THE SHANGRILLA - 9

¥ Ca0A

LA SELECTION DE PATISSERIES FAUCHON
PAR LE CHEF ARNAUD LARHER, MEILLEUR OUVRIER DE FRANCE

Chocolat Grand Cru
Pistache de Sicile

Vanille de Madagascar

Wowen B 1t A sutfes O

Le /500 B/S0U signature - 17
Le B/sou BrSOU vanille - 17
Les Tartelettes - 15
Le Flan vanille - 13

L'Eclair au chocolat - 13

Le Mille-Feuille praliné noisette - 13

LES GLACES
4 /BOULE &l

Yaourt Caramel

Café Lait de coco

Poire William Citron de Syracuse
Allergénes

s D Paissons ) Célei U9 Mollusque () Fits  cogue @smiimmm Emmm
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Fraise

Passion

Sésame ¢ Arachides %Lupin



Le Branch du qmwc/ &zfé Fauchon

m/‘yaamt los samedis et dimanches - De 72600 @ 75400

LE MENU BRUNCH -55

Un jus de fruits frais : orange, pamplemousse, pomme, détox
Deux boissons chaudes : café ou thé FAUCHON
La corbeille du boulanger : un pain baguette, un pain aux céréales, un croissant, un pain au chocolat

UN PLAT A CHOISIR SELON VOTRE ENVIE

Choix d’eeufs : brouillés, au plat, omelette (nature, fromage, champignons, jambon), bénédicte bacon ou saumon
Crogue monsieur
Club saumon
Club FAUCHON
Avocado toast et ceuf poché

UN DESSERT A CHOISIR SELON VOTRE ENVIE

Une patisserie FAUCHON par le Chef Patissier Arnaud Larher, Meilleur Ouvrier de France
Acai bowl
Yaourt grec avec fruits rouges
Salade de fruits

LE MENU BRUNCH ENFANT (DE 6 A11ANS) - 30
UNE BOISSON A CHOISIR SELON VOTRE ENVIE :

Un jus de fruits frais : orange, pamplemousse, pomme
Une boisson chaude : chocolat chaud FAUCHON ou verre de lait

UN PLAT A CHOISIR SELON VOTRE ENVIE

Choix d’eeufs : brouillés, au plat, omelette (nature, fromage, champignons, jambon), bénédicte bacon ou saumon
Crogue monsieur
Club saumon
Club FAUCHON
Avocado toast et ceuf poché

UN DESSERT A CHOISIR SELON VOTRE ENVIE

Une patisserie FAUCHON par le Chef Patissier Arnaud Larher, Meilleur Ouvrier de France
Acai bowl
Yaourt grec avec fruits rouges
Salade de fruits

OPTIONS EN SUPPLEMENTS

Pain perdu ou crépes (+11)

Bol de frites fraiches (+6)
Une coupe de Champagne Brut FAUCHON (+15)
Une coupe de Mimosa avec jus d’orange (+15)
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Les wins au verre

Les wins au verse

/@}aéz vos Sens avec an verre de v
pour sublimer aéayaa mena,

LA SELECTION FAUCHON
75 ol

LES BLANCS

AOC Chablis, 2023, Domaine Garnier

AOC Alsace, Riesling Grand Cru Kirchberg De Barr, 2022,
Domaine Willm

AOC Sancerre, 2023, Domaine Lucien Crochet
AOC Meursault, 2023, Les Tillets, Domaine Patrick Javillier

LES ROUGES

AOC Bourgogne, Pinot Noir, 2022, Domaine Bouvier
AOC Pessac Léognan, 2019, Les Demoiselles de Larrivet Haut Brion

AOC Crozes-Hermitage, 2021, Domaine de Thalabert,
Paul Jaboulet Ainé

AOC Saint-Estéphe, 2020, Chateau Haut Marbuzet

LES ROSES

IGP Pays d’Oc, Argali, 2025, Chateau Puech Haut

AOP Cotes de Provence, 2025, Whispering Angel,
Caves d’Esclans

LES LIQUOREUX

AOC Sauternes, 2002, Chateau de Fargues, Lur-Saluces
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/@}a&z wos sens avec an verre de v
pour subliner aéayaa men,

LA SELECTION FAUCHON
75 ol

LES BLANCS

AOC Chablis, 2023, Domaine Garnier

AOC Alsace, Riesling Grand Cru Kirchberg De Barr, 2022,
Domaine Willm

AOC Sancerre, 2023, Domaine Lucien Crochet
AOC Meursault, 2023, Les Tillets, Domaine Patrick Javillier

LES ROUGES

AOC Bourgogne, Pinot Noir, 2022, Domaine Bouvier
AOC Pessac Léognan, 2019, Les Demoiselles de Larrivet Haut Brion

AOC Crozes-Hermitage, 2021, Domaine de Thalabert,
Paul Jaboulet Ainé

AOC Saint-Estéphe, 2020, Chateau Haut Marbuzet

LES ROSES

IGP Pays d’Oc, Argali, 2025, Chateau Puech Haut

AOP Codtes de Provence, 2025, Whispering Angel,
Caves d’Esclans

LES LIQUOREUX

AOC Sauternes, 2002, Chateau de Fargues, Lur-Saluces
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