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1. DES FETES
4 Du Ter décembre 2026 au 4 janvier 2027

Menu Dejeuner en 3 séquences

Foie gras de canard de la ferme de Jean-Sarthe
Mi-cuit maison au Pineau des Charentes, confiture FAUCHON

Saint-Jacques Normandes roties
Fenouil fondant et confit de poire

Choix d'une pétisserie FAUCHON :
par notre Chef Arnaud Larher, Meilleur Ouvrier de France ke

Meni unique pour tous (a5 convives - Hors boissans ' : *
Men non cantractued, susceptible d'évoluer selon (es arvivages et (a saisonnalité des produfts el s ol
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PARIS

MENU DINER

DES FETES
Du Ter décembre 2026 au 4 janvier 2027

Menu Diner en 4 séquences

Ceeur de saumon d'Ecosse fumé a la ficelle
Créme d'lsigny et confiture FAUCHON

Saint-Jacques Normandes roties Magret de canard de (a Ferme Jean-Sarthe
Fenouil fondant et confit de poire Mousseline de panais a la truffe noire
Melanosporum, sauce Albufera

Choix d'une patisserie FAUCHON :
par notre Chef Arnaud Larher, Meilleur Ouvrier de France ke

Meni unique pour tous [as convives - Hors boissons ' : *
Menu non contractuel, susceptible d Bvaluer selon les arrivages et la saisonnalité des produits. el s ol



