
le brunch
du nouvel an

Le 1er janvier 2027

90€ par personne
Servi de 12 à 15h - Hors boissons

L’ensemble des créations de chaque séquence est servi
Menu non contractuel, susceptible d’évoluer selon les arrivages et la saisonnalité des produits

Prépaiement requis au moment de la réservation

Commencez l’année 2027 sous le signe de la gourmandise avec un brunch festif en trois 
séquences, mêlant créations signature et produits d’exception, en famille ou entre amis

Menu Brunch en 3 séquences

première séquence

Corbeille de viennoiseries
Huître assaisonnée au yuzu

Mini Lobster Roll

troisième séquence

Pain perdu à la fève de tonka
Choix d’une pâtisserie FAUCHON par notre Chef Arnaud Larher, Meilleur Ouvrier de France

Toast de tourteau et caviar Osciètre d’Aquitaine FAUCHON
Toast de foie gras et confiture de figue

Blini au saumon fumé et œufs de saumon

deuxième séquence

Croque-Monsieur à la truffe noire Melanosporum
Œuf façon Bénédicte sur AvocadoToast
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