spicery

sharing menu




spicery

family sharing food

unsere menus werden fUr sie zum gemeinsamen esserlebnis
miteinander geniessen verbindet und macht mehr spass
mehr auswahl fur jeden - mehr genuss fur alle

sharing menu 1
preis pro person | 44.5

vorspeisen
serviert im gusseisentopf und auf platten

coconut chicken soup

hahnchen, kokosmilch, chilipaste, koriander, Kkaffir
zitronengras, zwiebel, tomate, pilze, fischsauce,
limette

chicken satay
hahnchenbrust, thaikrauter,
kokosmilch erdnusssauce

spring rolls

hauptgerichte
glasnudeln, karotte, rotkraut, pfeffer PLg
pflaume-chilisauce serviert mit thai duftreis
fried wan tan gebratenes gemuse
prawn, hahnchenbrust, thaikrauter frisches gemuse, sautiert in sojasauce

wantan teig, cranberry-chilisauce
peanut curry (scharf)

hahnchenfilet, gemuse, erdnuss, kokosmilch
zwiebel, tamarinde, chili, red curry

beef ginger
rindfleisch, paprika, ingwer, shitake
frahlingszwiebel, weisser pilz, lotus

dessert

mango-ananas-chili-sorbet
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sharing menu 2
preis pro person | 51.0

vorspeisen
serviert im gusseisentopf und auf platten

clear prawn soup (scharf, sauer)
prawn, Koriander, limette, galgant,
chili, kaffir, zitronengras, pilze

spring rolls
glasnudeln, karotte, rotkraut, pfeffer,
pflaumen-chilisauce

fried wan tan
prawn, hahnchenbrust, thaikrauter,
cranberry-chilisauce

tigerprawn § vegetable tempura
prawn, gemuse, thaikrauter, stsse chilisauce

yum woon sen

prawn, hahnchenbrust, glasnudel, chili,
limette, fischsauce, koriander, zwiebel hauptgerichte

serviert mit thai duftreis

prawn ginger

prawn, bohnenessenz, ingwer, pilze,
paprika, knoblauch, frihlingszwiebel,
thaisellerie, pakchoi

duck mango (leicht scharf)
susse chili-mango-sauce, zwiebel,
koriander, mango, knoblauch, paprika

massaman chicken curry (scharf)
hahnchen, kokosmilch, kartoffel, tomate,
gemuse, zwiebel, cashew, lotuswurzel

dessert

passionfruit creme
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sharing menu 3
preis pro person | 61.0

vorspeisen
serviert im gusseisentopf und auf platten

coconut chicken soup

hahnchen, kokosmilch, chilipaste,
koriander, kaffir, zitronengras, zwiebel,
tomate, pilze, fischsauce, limette

spring rolls
glasnudeln, karotte, rotkraut,
pfeffer, pflaumen-chilisauce

fried wan tan
prawn, hahnchenbrust, thaikrauter,
cranberry-chilisauce

chicken satay
hahnchenbrust, thaikrauter,
kokosmilch, erdnusssauce

prawn & chicken roll hauptgerichte

prawn § hahnchenfleisch, wasabi-chillisauce ) ) ) )
serviert mit thai duftreis

chicken salad (scharf)

hahnchenbrust geschabt, limette, zitrone, mixed seafood (scharf)

kaffir, chili, zitronengras, koriander meeresfrichte, chili, knoblauch,
thaibasilikum, paprika, frihlingszwiebel,
papaya salad (scharf) thaiaubergine

papaya, getrocknete prawn, erdnuss,

knoblauch, keniabohne, lime-fish-dressing duck ginger

bohnenessenz, paprika, ingwer, shitake,
frahlingszwiebel, weisser pilz, lotus

peanut chicken curry (scharf)
hahnchen, gemuse, erdnuss, kokosmilch,
zwiebel, tamarinde, chili

pad pak
frisches gemUse gebraten in sojasauce

dessert

sticky reis mit mango
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sharing menu 4

vegetarisch
preis pro person | 44.5

vorspeisen
serviert im gusseisentopf und platten

coconut vegetable soup
gemuse-kokos-suppe, galanga, pilze,
zwiebel, tomate, kaffir, limette

spring rolls
glasnudeln, karotte, rotkraut, pfeffer,
pflaumen-chilisauce

vegetable tempura
gemuse tempura thai krauter,
pflaumensauce, srirachasauce

asian vegetable salad
sautiertes gemuse, zwiebel, zitronengras,
koriander, scharf saures dressing

hauptgerichte
serviert mit thai duftreis

vegetable sweet sour

gemuse sautiert, zwiebel,
wolkenpilze, ananas, tomate

vegetable spicy (scharf)

gemuse gebraten, chilisauce,
knoblauch, scharfes thai basilikum,
paprika, fruhlingszwiebel

pineapple fried rice
reis gebraten, zwiebel, pfeffer
cashew, ananas, tomate

dessert

thai pudding

tapiokapudding, kokosmilch,
wasserkastanie, palmzucker und
fruchtfleisch von junger kokosnuss
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