MENU

Gougére
Comté affiné 36 mois

Champagne Pierre Péters Grand Cru Blanc de Blancs Cuvée de Réserve

Langoustine vivante
en tartare, créme crue, caviar osciétre

Chéteauneuf-du-Pape, Blanc Chateau de Beaucastel 2021
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Bar de ligne

en carpaccio, ail noir, citron et raisins blancs

Roussanne Vieilles Vignes, Chateau de Beaucastel 2016

Coquilles Saint-Jacques
ravioles de butternut au lard croustillant, chataignes grillées et sauce meurette

Chateauneuf-du-Pape, Rouge Chateau de Beaucastel 2017

Cépes
feuilleté de champignons des bois, caviar d'aubergine,
citron confit, parmesan et jus de viande

Chateauneuf-du-Pape, Rouge Chéteau de Beaucastel 2001

Beoeuf Yugena
grillé au barbecue, betterave fumeée et purée de pomme de terre

Chateauneuf-du-Pape, Chateau de Beaucastel Hommage a Jacques Perrin 2001
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Citron
comme une tarte meringuée, jus herbacé

Cocktail Gin Gardener

MERCI DE NOUS INDIQUER TOUTE ALLERGIE OU RESTRICTION ALIMENTAIRE.
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