TEMPLE & CRAPON

ENTREES

Paté en croite o i
veau, foie gras, pistaches et champignons.................ccoiiinnn.. 19 FRUITS DE MER

Carpaccio de maigre

Huitres «Les Perles de 'lmpératrice»

huile d’oli travi ) ttes t tt t cit t oo 18 ;

uile d'olive extra vierge, courgettes trompettes et citron ver Joel Dupuch numéro 4
Lobster roll PAR BOR 6 . 'ttitete e tite e ie e 14/23
brioche, homard, avocat et honeymustard.............................. 31 Huitres «Gillardeaus
Thon rouge Papillon numéro 4
crudo a la vinaigrette sésame-yuzu, pousses d'épinards PAR B OU B .''iiiiieeiiiiiiiiiineeenennnn 15/24
etespumadepoischiche .......... ... . . i 24

Rockefeller Oyster

Shrimp tacos huitres gratinées au four, épinards et cheddar affiné. 16

crevettes croustillantes, avocat, pickles, chou rouge et citronvert ....... 16 . .
Brioche caviar

Pappa al Pomodoro Oscietre Kate&Kon ......................... 17/piéce

tomate Coeur de beeuf grillée, capres, piment Jalapenos. ................ 15 . N )
. urgn P P P Caviar osciétre Kate & Kon la boite de 50g

Tartare de filet de boeuf pommes gaufrettes et creme d'lsigny acidulée. . . . . .. 140

SUCHINE CroqUaNTe. . . ..o ot 24

Crevettes croustillantes
sauce cocktail au whisky Macallan ..................... ... 21

l LA I S *PLATS SERVIS AVEC UN ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX

Lobster Salade

homard , laitue, avocat, tomate Coeur de boeuf et vinaigrette acidulée

demihomard. ... ... 35
homard entier. ... ... 62

TEMPLE £ CHAPON |/

Pot Pie*
aubergines, courgettes jaunes et vertes, tomates confites, compotée d'oignons et
salade de fenouilau curcuma . . ... ... 31

Caesar Salade

éme d laille grillé, hois fumés « Bellota-Bellota »,
ACCOMPAGNEMENTS CODEaUX e PAITESan €1 BACON. .-~ —rre .. 3

Qoeur d’e laitue & I'huile d'olive vierge Linguini au homard
citronnee.................. 7 bisque relevée au piment d’Espelette. .. ..........ooveiieieeeneenn.. POUR DEUX 79
Panisses croustillantes, cheddar affiné ....... 7 Sole meuniére ou grillée*
beurre noisette citronnné........... ... . L. PRIX SELON ARRIVAGE
Fritesmaison..................iil. 7
Bar sauvage grillé*
Ratatouille de légumes confits . .............. 7 sauce vierge, herbes fraiches et piment vertjalapenos .......................... 46
Légumes de saisonsautés .................. 7 Coquelet*
cuit a la flamme, marinade au paprikafumeé ........... ... . 35
Purée de pommedeterre .................. 7
Pork Belly*
Riz croustillant 2 la tomate et au Cajun . . ... .. 9 confit au miel et aux épices, mais grillé au paprikaetgranola .................... 32
Filet de boeuf*
SAUCE AU POIVIE NOI . . o ettt ettt ettt ettt e e e e e e e e et 49
rossini, foie gras POEIe. .. ... ... i 65
Paris New York
chou croquant et ganache crémeuse noixdepécan ............................ 15
Peanut Butter Cheesecake
glace vanille de Madagascar ......... ... 14
Tarte aux fruits de saison
créme légere vanillee. .. ... ... i 16
Banana split
chocolat, caramel beurre salé et cookie ... 12

Pavlova aux figues
meringue, créeme chantilly, figues fraichesetréties .............................. 16



