
SÉLECTION DE VINS
VINS BLANCS 12cl

BOURGOGNE : Bourgogne Aligoté - Domaine Boyer Martenot - 2022 ���������� 11

LOIRE : Pouilly-Fumé, Cuvée Silex - Domaine Champeau 2023��������������������� 15

VINS ROUGES 12cl 

BOURGOGNE : Coteaux Bourguignons - Domaine Billard - 2023������������������� 13

BORDEAUX : Montagne - Saint-Emilion Vieux Château Saint-André - 2021�14

  T
ODAY'S SPECIALSSÉLECTION À LA CARTE

Lobster roll
brioche, homard, avocat et honey mustard��������������������������������������������������������������������������������������������31

NYC Bagel
saumon fumé, cream cheese, roquette, tomates confites, citron������������������������19

Caesar Salad 
suprême de volaille grillé, anchois fumés « Bellota-Bellota »,  
copeaux de parmesan et bacon�����������������������������������������������������������������������������������29

Velouté de topinambour à la truffe 
oeuf coque sans coque, truffe noir et croûtons dorés��������������������������������������������18

Pêche du jour grillée au barbecue
endives rôties, sauce vierge aux agrumes�����������������������������������������������������������������39

Sheperd's Pie 
parmentier de cochon confit, purée de potimarron au miel, salade amère �����28

Filet de bœuf
sauce au poivre noir, frites maison ou purée de pommes de terre���������������������49

ACCOMPAGNEMENTS
Cœur de laitue à l’huile d’olive vierge citronnée����������������������������������������������������������7

Frites maison ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������7

Carottes rôties au sirop d'érable��������������������������������������������������������������������������������������7

Purée de pommes de terre������������������������������������������������������������������������������������������������7

DESSERTS
Paris New York
chou croquant et ganache crémeuse noix de pécan����������������������������������������������15

Apple Pie
tarte fine aux pommes caramélisées, crème d'Isigny����������������������������������������������14

DEJEUNER

ENTREES

Salade de betteraves
chèvre frais et réduction de vinaigre de Xérès

Crudo de mullet noir
zestes de citron vert, trévise,

pickles d'épine-vinette

Raviole de joue de boeuf confite
sauce au vin rouge et persil frais

PLATS

Pressé de chou vert aux légumes de saison
sauce Jean Vignard

Pêche du jour à la flamme
panais en purée et cuits en escabèche

Echine de porc rôtie
butternut confit et sauce charcutière

DESSERTS

Île flottante
rhubarbe et cornflakes

Tarte au chocolat
grué de cacao et fleur de sel

Chia pudding
noix de coco, mangue et fruit de la passion

ENTREE/PLAT OU PLAT/Dessert 29€

ENTREE/PLAT/Dessert 34€
 




