
MENU



COCKTAILS

The Sailor 
Plymouth Gin, 30&40 Double Jus liquor, apple, verbena, cinnamon, 
family-made honey  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18

Bubble & Bloom
Clarified clementine, lavender, Skinos Mastiha, Champagne .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  17

Mestizo
Plantain-infused Campari, Ojo de Dios coffee mezcal, Ocho tequila, Cocchi
Storico di Torino vermouth .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18

Flatiron
Tequila Ocho, mango, Manzanilla & chipotle salt .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  17

Old Cuban
Havana Club 3-year rum, ginger cordial, sugar syrup, lime juice, fresh mint, 
Angostura bitters, Champagne . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16

Expérience 1
Fair Vodka, elderflower cordial, lemongrass, basil leaves,
fresh lemon juice .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16

VINTAGE COCKTAILS

Chrysanthemum
1970-80’s Dry Noilly Prat, D.O.M Bénédictine 1970, 
absinthe  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 27

Antille
1970’s Cinzano Rosso, 1970’s Dry Noilly Prat, 
Deau XXO cognac .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 27



NYC TRIBUTE

Benton’s Old Fashioned  
created by Don Lee, 2008, Please Don’t Tell, NYC 
Four Roses Bourbon infused with Benton’s bacon,                                  
maple syrup, Angostura bitters .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  19

Quetzal  
created by Meaghan Dorman, 2022, Raines Law Room, NYC
Midori, lime, falernum, Ancho Verde, Del Maguey mezcal .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  19

The Penicillin
created by Sam Ross, 2005 Attaboy, NYC
Compass Box Whisky, lemon juice, honey syrup,
fresh ginger syrup, Laphroaig 10-year float .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  19

Tommy’s Margarita
created by Julio Bermejo, 1988, San Francisco
Tequila, lime juice, agave syrup .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16

De la Louisiane 
Rittenhouse Rye whisky, Cocchi Storico di Torino vermouth, 
D.O.M Bénédictine, Peychaud’s Bitters, absinthe .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18

The Martini
Dirty or not .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18



NON-ALCOHOLIC COCKTAILS

Golden Hour 
Clarified clementine, hibiscus water, family-made honey, ginger  .  .  .  .  .  .  .  .  12

Kiwi Hember
Kiwi water, sencha green tea, verjus, roasted fennel seeds  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12



SOFT DRINKS

Perrier 33cl .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  6

Iessi Il Frizzante 18cl .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7

Grapefruit soda 20cl .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7

Leamo Ginger beer 33cl .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7

Coca / Coca Zero 33cl . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  6

Fruit juice 25cl .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7

Still mineral water 75cl .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8

Sparkling mineral water 75cl .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8



BEER
Bottle Beer 33cl  
“Deck & Donohue”����������������������������������������������������������������������������������������������������������9

WINES & SPARKLING
CHAMPAGNE

Champagne brut - Pol Roger 
By the glass 12cl �������������������������������������������������������������������������������������������������������� 19
Bottle 75cl �������������������������������������������������������������������������������������������������������������������115

ROSe WINE

Côtes de Provence  
Minuty Prestige, Minuty 2024 ���������������������������������������������������������������������������������� 13

WHITE WINES 

BURGUNDY
Bourgogne Aligoté, Domaine Boyer Martenot 2022�������������������������������������������12

LOIRE VALLEY
Sancerre, Domaine Doudeau Léger 2023������������������������������������������������������������� 11

RED WINES

BURGUNDY
Coteaux Bourguignons, Domaine Billard 2023���������������������������������������������������� 13

BORDEAUX
Saint-Émilion, Château des Cabanes 2022���������������������������������������������������������� 14

By the glass
12cl



FINGER FOOD

Caccio e pepe popcorn
Pecorino romano DOP, Madagascar pepper�������������������������������������������������������11

Oscetra Kate & Kon caviar, 50g tin 
with sour Isigny cream������������������������������������������������������������������������������������������� 140

Oysters «Les Perles de l’Impératrice»  
Joel Dupuch No. 4 
6 pieces  ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 26

Lobster roll
soft brioche, avocado, honey mustard������������������������������������������������������������������31

Smash burger
Angus beef, caramelized onions, cheddar and barbecue sauce������������������19

Pulled pork tacos
pulled pork, red cabbage, crispy corn, jalapeño and barbecue sauce��������16




