
Tomato gazpacho
confit cherry tomatoes, ricotta and basil �����������������������������������������������������������������14

Thin tart of confit vegetables 
eggplants, zucchinis, tomatoes, parmesan light cream��������������������������������������� 15 

Foie gras terrine
apricot compote, fresh almonds��������������������������������������������������������������������������������24

Meagre carpaccio
extra virgin olive oil, trombetta squash and lime����������������������������������������������������� 17

Bluefin red tuna crudo
green bean salad, fresh almonds ������������������������������������������������������������������������������20

Lobster roll 
brioche, avocado and honey mustard�����������������������������������������������������������������������31

Lobster salad
lobster, lettuce, avocado, beefsteak tomato, vinaigrette sauce������������������������35

Crispy shrimps 
Macallan whisky cocktail sauce ���������������������������������������������������������������������������������21

Beef filet tartare
little gem lettuce��������������������������������������������������������������������������������������������������������������23 

Pulled pork tacos 
pulled pork, red cabbage, crispy corn, jalapeño and barbecue sauce . . . . . .     16

Paris New York 
crunchy choux and creamy pecan ganache ����������������������������������������������������������������������������15

Macaron ice cream sandwich
strawberry sorbet and coulis, vanilla ice cream����������������������������������������������������������������������15

New York cheesecake 
blueberry compote, crispy white chocolate����������������������������������������������������������������������������� 14

12 Layer chocolate cake
chocolate mousse, Guiness caramel and mousse����������������������������������������������������������������� 14

Frozen coconut
coconut sorbet, Roussillon apricots and verbena������������������������������������������������������������������15

Pot Pie  
roasted seasonal vegetables in pastry, fennel salad with turmeric���������������������������������� 31

Caesar Salad 
grilled chicken, “Bellota-Bellota” smoked anchovies, parmesan and bacon�������������������������29

Lobster linguine 
Espelette pepper bisque��������������������������������������������������������������������������������������������� For two 79

Bluefin red tuna
flash-grilled, Padrón peppers, rich black garlic jus�����������������������������������������������������������������41

Grilled catch of the day
zucchini cream with Madras curry, crisp zucchinis and pickles���������������������������������������� 40

Barbecued Daudet chicken  
chicken jus with sorrel and preserved lemon �������������������������������������������������������������������������32

Beef filet  
black pepper sauce�������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������49

Beef sirloin
Padrón pepper ���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������39

Chicken cordon bleu 
smoked pastrami, aged cheddar, Bulldog sauce �������������������������������������������������������������������32

Grilled Pyrenees lamb cutlets
eggplant caviar with black lemon, romesco sauce ���������������������������������������������������������������49

MAINS

DESSERTS

STARTERS

Lettuce heart, lemon olive oil . . . . . . . . . . . . . . . .                 7

French fries . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 7

Ratatouille��������������������������������������������������������������������� 7

Artichokes à la Provençale������������������������������������� 7

Mashed potatoes, olive oil��������������������������������������� 7

Oysters «Les Perles de l’Impératrice»  
Joël Dupuch N°4  
PeR 3 or 6   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                   14/23

Oysters «Gillardeau»  
N°4
per 3 oR 6   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                   15/24

Oysters Rockefeller 
oven-baked oysters, spinach and aged cheddar . . . . .     16 

SIDE DISHES

SEAFOOD




