IL PIANONE
Stomanten (aotapneta

Consistenze di zucca
formaggio di capra, castagne ¢ nocciole €.18,00

Coscia di coniglio in cottura morbida
il suo fondo, mascarpone, prugne sccca ¢ pinoli C. 20,00

Tartare di manzo
bagna cauda e frolla al Parmigiano Reggiano €. 22,00

Scampo crudo al gel d’arancia
fondo bruno e croccante di fiorentina C. 22,00

Baccala in cottura gentile
crema di patate viola ¢ le sue chips €.20,00

LL.a nostra insalata di mare
all’olio extravergine d’oliva ¢ limone €. 24,00
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Raviolone di magro alla bufala
crema di noci e riduzione al vecchio marsala C. 20,00

Risotto alla camomilla
straccetti di brasato ¢ fondo di vitello €.20.00

Fusillone come se fosse una lasagna
pasta croccante, ragu bianco e besciamella €. 20,00
Risotto al trevisano tardivo €. 20,00

con pere ¢ mascarpone

Spaghetti alla chitarra alla con stracci di pescatrice €. 22.00
carciofi ¢ bottarga di muggine

Pappa al pomodoro C. 22.00
come fosse un guazzetto di pesce

Guancia di maialino al cacao €. 28,00
morbido di patate alla taragna

Costolette d’agnello in crosta di pistacchio €.32.00
crema di mais ¢ carotine al timo

Costata di manzo alla Fiorentina (per due persone) €. 80,00
patate arrosto ¢ verdure in tempura

C. 32,00
Calamaro ripicno spadellato ¢ tentacoli fritti
maionese al nero di seppia

€. 60.00
Branzino in crosta di sale (per due persone)
verdure al vapore

€.30.00

Salmone in olio cottura

crema di topinambur ¢ cavolo nero croccante

¥ IN MANCANZA DI PRODOTTO FRESCO PER ALCUNI PIATTI POTREBBE ESSERE
UTILIZZATO PRODOTTO CONGELATO/SURGELATO ALL'ORIGINE
1L PRODOTTO ITTICO CRUDO O POCO COTTO HA SUBITO UN TRATTAMENTO DI
BONIFICA PREVENTIVO



