REGULMAIN KONKURSU
C(?;&?TZ;L“ BARMANSKIEGO
MazUrY CocKTaAIlL Cup

Mazury CockTaiL Cup 2026 - COMFORT RZADEI

AUTORSKI KOKTAJL KONKURSOWY POWINIEN ODZWIERCIEDLAC TEMATYKE KONKURSU. MOZE SIE TO PRZEJAWIAC ZAROWNO W WYGLA-
DZIE , SMAKU JAK | DOBORZE POLPRODUKTOW W KOKTAJLU, CZY TEZ W SPOSOBIE PREZENTACJI — KTORA BEDZIE MIALA ZA ZADANIE ,
POKAZANIE KREATYWNOSCI ZAWODNIKOW.

1. POSTANOWIENIA OGOLNE

ORGANIZATOREM KONKURSU MazURY CocKTAIL Cup 2026 JEST GASTRONET / ORGANIZATOR WYDARZENIA (DALEJ: ,ORGANIZATOR”).
KONKURS SKIEROWANY JEST DO 0SOB PELNOLETNICH, AKTYWNIE DZIALAJACYCH W BRANZY BARMANSKIEJ | GASTRONOMICZNE.
UDZIAL W KONKURSIE JEST BEZPLATNY.

UCZESTNICTWO W KONKURSIE OZNACZA AKCEPTACJE NINIEJSZEGO REGULAMINU.

ORGANIZATOR ZASTRZEGA SOBIE PRAWO DO ZMIAN W REGULAMINIE Z WAZNYCH PRZYCZYN ORGANIZACYJNYCH, O CZYM POINFORMUJE
POPRZEZ SWOJE KANALY KOMUNIKACJI.

2. ZASADY KONKURSOWE — KOKTAJL

KATEGORIA DRINKA: DOWOLNA.

WIEK UCZESTNIKA W DNIU KONKURSU NIE MOZE PRZEKROCZYC 30 LAT.

MAKSYMALNA LICZBA SKEADNIKOW: 5 (NIE LICZAC DEKORACUI).

DozwoLONY JEST 1 SKLADNIK TYPU HOME-MADE, KTORY MUSI BYC SZCZEGOLOWO OPISANY W FORMULARZU ZGLOSZENIOWYH.
DefiNICJA HOME-MADE:

DOPUSZCZALNE SA M.IN.: INFUZJE, SYROPY, CORDIAL, SHRUB, FERMENTACJE NISKOALKOHOLOWE, KLAROWANIA, REDUKCJE, BITTERSY
BEZALKOHOLOWE.

NIEDOZWOLONE SA: DESTYLACJA ALKOHOLU, PRODUKCJA ALKOHOLU ORAZ MODYfIKOWANIE ALKOHOLI BAZOWYCH.

KoKTAJL MUsI ZAWIERAC MINIMUM 30 ML c2YSTEJ WODKI CHOPIN RYE JAKO JEDYNEJ BAZY ALKOHOLOWEJ.

NIEDOZWOLONE JEST UZYWANIE INNYCH ALKOHOLI MOCNYCH JAKO BAZY KOKTAJLU.

DEKORACJA MUSI BYC JADALNA, Z WYKLUCZENIEM ELEMENTOW DO MOCOWANIA DRINKA (NP. KLIPSOW, SZPILEK).

KOKTAJL MUSI BYC AUTORSKA RECEPTURA UCZESTNIKA | NIE MOZE STANOWIC BEZPOSREDNIEGO ODTWORZENIA POWSZECHNIE ZNANEGO
DRINKA.

3. PRZEBIEG RUNY FINAtOWEJ

KAZDY UCZESTNIK PRZYGOTOWUJE 3 PORCJE KOKTAJLU W TRAKCIE:
DO 6 MINUT PREZENTACJI KONKURSOWEY,

DO 3 MINUT NA PRZYGOTOWANIE STANOWISKA,

DO 3 MINUT NA POSPRZATANIE STANOWISKA.

PopczAS PREZENTACJI UCZESTNIK PRZEDSTAWIA SEDZIOM:

INSPIRACJE STOJACA ZA KOKTAJLEM,

SKEADNIKI | TECHNIKI WYKONANIA.

OCENIANA JEST ROWNIEZ KULTURA KOMUNIKACJI | FORMA ROZMOWY Z JURY.

4. C2AS | KARY

PRZEKROCZENIE REGULAMINOWEGO CZASU PREZENTACJI SKUTKUJE PUNKTAMI KARNYMI:
KAZDE ROZPOCZETE 30 SEKUND = -5 PUNKTOW OD KAZDEGO Z SEDZIOW TECHNICZNYCH.
MAKSYMALNA KARA CZASOWA WYNOSI =30 PUNKTOW LACZNIE.

RAZACE PRZEKROCZENIE CZASU MOZE SKUTKOWAC DYSKWALITIKACJA DECYZJA JURY.



5. SPRZET | PRODUKTY

UCZESTNIK WE WELASNYM ZAKRESIE ZAPEWNIA:

. SPRZET BARMARISKI,

.+ SZKtO,

- SKLADNIKI POTRZEBNE DO WYKONANIA KOKTAJLU.
- ORGANIZATOR ZAPEWNIA WYLACEZNIE:

- WODKE CHoPIN RYE,

- WODE PERRIER,

- 16D (KOSTKA ORAZ KRUSZONY).

6. JURY | OCENA

KONKURS OCENIA TRZECH SEDZIOW — ROZPOZNAWALNYCH EKSPERTOW Z BRANZY GASTRONOMICZNEJ.
KAZDY SEDZIA MA PRAWO ZADAC MINIMUM JEDNO PYTANIE KAZDEMU UCZESTNIKOWI.

OCENA DOKONYWANA JEST WEDLUG ARKUSZA PUNKTOWEGO ORGANIZATORA, OBEJMUJACEGO:

+ SMAK , WYGLAD ,BALANS | AROMAT

- ZGODNOSC Z RECEPTURA

- PRZYGOTOWANIE | POSPRZATANIE STANOWISKA

- ZGODNOSC Z TEMATYKA KONKURSU

- NAWIAZANIE DO MAREK PARTNERSKICH

- ESTETYKA I cZYSTOSC PRACY

W PRZYPADKU REMISU PUNKTOWEGO, O WYZSZEJ POZYCJI DECYDUJE:
WYZSZA PUNKTACJA ZA SMAK,
NASTEPNIE DECYZJA PRZEWODNICZACEGO JURY.

3. 2ASADY BEZPIECZENSTWA | ETYKI

ZABRONIONE JEST:

UZYWANIE NAZW WULGARNYCH LUB POWSZECHNIE UZNAWANYCH ZA NIESTOSOWNE,

STOSOWANIE TECHNIK ZAGRAZAJACYCH ZDROWIU LUB ZYCIU UCZESTNIKOW, JURY LUB PUBLICZNOSCI,

NARUSZANIE ZASAD WSPOLZYCIA SPOLECZNEGO | KULTURY ZAWODOWEL.

ORGANIZATOR MA PRAWO DO NATYCHHMIASTOWEJ DYSKWALITIKACJI UCZESTNIKA W PRZYPADKU NARUSZENIA POWYZSZYCH ZASAD.

8. ZGtOSZENIA | KWALIFIKACJE

ZGLOSZENIA W FORMIE FORMULARZA PREYJMOWANE SA DO DNIA

20.03.2026 r.

NA ADRES: DAMIAN.DEPTULA@E-GASTRONET.PL

ORGANIZATOR ZASTRZEGA SOBIE MOZLIWOSC WYDLUZENIA TERMINU ZGLOSZEN O MAKSYMALNIE 3 DNI, O CZYM POINFORMUJE W MEDIACH
SPOLECZNOSCIOWYCH.

FORMULARZE OCENIANE BEDA PRZEZ AKTYWNIE DZIALAJACYCH BARMANOW POD KATEM:

ZLOZONOSCI RECEPTURY,

ZGODNOSCI Z TEMATYKA,

ESTETYKI ZDJECIA KOKTAJLU.

SPOSROD WSZYSTKICH ZGLOSZEN WYLONIONA ZOSTANIE fiNALOWA DZIESIATKA.

Finausc) Z0STANA, OGLOSZENI DO DNIA

23.03.2026 .

POPRZEZ KANALY SOCIAL MEDIA ORGANIZATORA ORAZ MAILOWO I/LUB TELEFONICZNIE.

ZDJIiCIA KOKTAJLI ZGLOSZENIOWYCH MOGA BYC WYKORZYSTYWANE PRZEZ ORGANIZATORA W MATERIALACH PROMOCYJNYCH KONKURSU.

9. FINAt KONKURSU

MiEJscE:

Mazurski Ras HoTet, MARINA & SPA
Piaski 5, 12-220 RuciANE-NIDA
WoJ. WARMINSKO-MAZURSKIE



Data: 15.04.2026
Gopziny: 10:00-16:00

10. NAGRODY

KAZDY UCZESTNIK KONKURSU OTRZYMA:

PAMIATKOWY DYPLOM UCZESTNICTWA,

DROBNE NAGRODY RZECZOWE 0D ORGANIZATORA | PARTNEROW WYDARZENIA.

LAUREACI TRZECH PIERWSZYCH MIEJSC OTRZYMAJA DODATKOWO NAGRODY RZECZOWE O NASTEPUJACEJ WARTOSCI:
Ill MIEJSCE — NAGRODY 0 WARTOSCI oK. 400 zt,

Il MIEJSCE — NAGRODY 0 WARTOSCI OK. 600 2t,

| MIEJSCE — NAGRODY 0 WARTOSCI OK. 800 2t.

ZWYCIEECA KONKURSU (I MIEJSCE) OTRZYMA DODATKOWO:

PRZEPUSTKE DO fiNnaLu MisTRzosTwW PoLski BARHANOW 2026.

NAGRODY NIE PODLEGAJA WYMIANIE NA EKWIWALENT PIENIEZNY.

ORGANIZATOR ZASTRZEGA SOBIE PRAWO DO ZMIANY RODZAJU NAGROD PRZY ZACHOWANIU ICH DEKLAROWANEJ WARTOSCI.

11. POSTANOWIENIA FORMALNE

UCZESTNIK 0SWIADCZA, ZE:

JEST OSOBA PEENOLETNIA,

POSIADA PRAWO DO WYKORZYSTANIA ZGLOSZONEJ RECEPTURY.

ORGANIZATOR NIE PONOSI ODPOWIEDZIALNOSCI ZA SZKODY POWSTALE Z WINY UCZESTNIKA.

DANE 0SOBOWE UCZESTNIKOW PRZETWARZANE SA WYLACZNIE W CELU REALIZACJI KONKURSU. ORGANIZATOR MA PRAWO DO PUBLIKACI
WIZERUNKU UCZESTNIKOW ORAZ MATERIALOW Z WYDARZENIA W CELACH PROMOCYJINYCH.

ORGANIZATOR ZASTRZEGA SOBIE PRAWO DO DYSKWALITIKACJI UCZESTNIKA W PRZYPADKU NARUSZENIA NINIEJSZEGO REGULAMINU.
ADMINISTRATOREM DANYCH JEST fiRMA GASTRONET.

DANE PRZETWARZANE SA ZGODNIE Z RozPORZADZENIEM PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO 1 RaDY (UE) 2016/619 (RODO)



