
Mazury Cocktail Cup 2026 – comfort rządzi Mazury Cocktail Cup 2026 – comfort rządzi 
Autorski koktajl konkursowy powinien odzwierciedlać tematykę konkursu.  Może się to przejawiać zarówno w  wyglą-
dzie , smaku jak i  doborze półproduktów w koktajlu, czy też w sposobie prezentacji – która będzie miała za zadanie , 
pokazanie kreatywności zawodników.

1. POSTANOWIENIA OGÓLNE1. POSTANOWIENIA OGÓLNE
Organizatorem konkursu Mazury Cocktail Cup 2026 jest Gastronet / Organizator wydarzenia (dalej: „Organizator”).
Konkurs skierowany jest do osób pełnoletnich, aktywnie działających w branży barmańskiej i gastronomicznej.
Udział w konkursie jest bezpłatny.
Uczestnictwo w konkursie oznacza akceptację niniejszego regulaminu.
Organizator zastrzega sobie prawo do zmian w regulaminie z ważnych przyczyn organizacyjnych, o czym poinformuje 
poprzez swoje kanały komunikacji.

2. ZASADY KONKURSOWE — KOKTAJL2. ZASADY KONKURSOWE — KOKTAJL
Kategoria drinka: dowolna.
Wiek uczestnika w dniu konkursu nie może przekroczyć 30 lat.
Maksymalna liczba składników: 5 (nie licząc dekoracji).
Dozwolony jest 1 składnik typu home-made, który musi być szczegółowo opisany w formularzu zgłoszeniowym.
Definicja home-made: 
Dopuszczalne są m.in.: infuzje, syropy, cordial, shrub, fermentacje niskoalkoholowe, klarowania, redukcje, bittersy 
bezalkoholowe. 
Niedozwolone są: destylacja alkoholu, produkcja alkoholu oraz modyfikowanie alkoholi bazowych.
Koktajl musi zawierać minimum 30 ml czystej wódki Chopin Rye jako jedynej bazy alkoholowej.
Niedozwolone jest używanie innych alkoholi mocnych jako bazy koktajlu.
Dekoracja musi być jadalna, z wykluczeniem elementów do mocowania drinka (np. klipsów, szpilek).
Koktajl musi być autorską recepturą uczestnika i nie może stanowić bezpośredniego odtworzenia powszechnie znanego 
drinka.

3. PRZEBIEG RUNY FINAŁOWEJ3. PRZEBIEG RUNY FINAŁOWEJ
Każdy uczestnik przygotowuje 3 porcje koktajlu w trakcie:
do 6 minut prezentacji konkursowej,
do 3 minut na przygotowanie stanowiska,
do 3 minut na posprzątanie stanowiska.

Podczas prezentacji uczestnik przedstawia sędziom:
inspirację stojącą za koktajlem,
składniki i techniki wykonania.
Oceniana jest również kultura komunikacji i forma rozmowy z jury.

4. CZAS I KARY4. CZAS I KARY
Przekroczenie regulaminowego czasu prezentacji skutkuje punktami karnymi:
każde rozpoczęte 30 sekund = –5 punktów od każdego z sędziów technicznych.
Maksymalna kara czasowa wynosi –30 punktów łącznie.
Rażące przekroczenie czasu może skutkować dyskwalifikacją decyzją jury.
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5. SPRZĘT I PRODUKTY5. SPRZĘT I PRODUKTY
Uczestnik we własnym zakresie zapewnia:
•	 sprzęt barmański,
•	 szkło,
•	 składniki potrzebne do wykonania koktajlu.
•	 Organizator zapewnia wyłącznie:
•	 Wódkę Chopin Rye,
•	 wodę Perrier,
•	 lód (kostka oraz kruszony).

6. JURY I OCENA6. JURY I OCENA
Konkurs ocenia trzech sędziów — rozpoznawalnych ekspertów z branży gastronomicznej.
Każdy sędzia ma prawo zadać minimum jedno pytanie każdemu uczestnikowi.
Ocena dokonywana jest według arkusza punktowego Organizatora, obejmującego:
•	 Smak , wygląd ,balans i aromat
•	 Zgodność z recepturą
•	 Przygotowanie i posprzątanie stanowiska
•	 Zgodność z tematyką konkursu
•	 Nawiązanie do marek partnerskich
•	 Estetyka i czystość pracy

W przypadku remisu punktowego, o wyższej pozycji decyduje:
wyższa punktacja za smak,
następnie decyzja przewodniczącego jury.

7. ZASADY BEZPIECZEŃSTWA I ETYK7. ZASADY BEZPIECZEŃSTWA I ETYKI
Zabronione jest:
używanie nazw wulgarnych lub powszechnie uznawanych za niestosowne,
stosowanie technik zagrażających zdrowiu lub życiu uczestników, jury lub publiczności,
naruszanie zasad współżycia społecznego i kultury zawodowej.
Organizator ma prawo do natychmiastowej dyskwalifikacji uczestnika w przypadku naruszenia powyższych zasad.

8. ZGŁOSZENIA I KWALIFIKACJE8. ZGŁOSZENIA I KWALIFIKACJE
Zgłoszenia w formie formularza przyjmowane są do dnia Zgłoszenia w formie formularza przyjmowane są do dnia 
20.03.2026 r.20.03.2026 r. 
na adres: damian.deptula@e-gastronet.pl
Organizator zastrzega sobie możliwość wydłużenia terminu zgłoszeń o maksymalnie 3 dni, o czym poinformuje w mediach 
społecznościowych.
Formularze oceniane będą przez aktywnie działających barmanów pod kątem:
złożoności receptury,
zgodności z tematyką,
estetyki zdjęcia koktajlu.
Spośród wszystkich zgłoszeń wyłoniona zostanie finałowa dziesiątka.
Finaliści zostaną ogłoszeni do dnia Finaliści zostaną ogłoszeni do dnia 
23.03.2026 r.23.03.2026 r. 
poprzez kanały social media Organizatora oraz mailowo i/lub telefonicznie.
Zdjęcia koktajli zgłoszeniowych mogą być wykorzystywane przez Organizatora w materiałach promocyjnych konkursu.

9. FINAŁ KONKURSU9. FINAŁ KONKURSU
Miejsce: 
Mazurski Raj Hotel, Marina & SPA Mazurski Raj Hotel, Marina & SPA 
Piaski 5, 12-220 Ruciane-Nida Piaski 5, 12-220 Ruciane-Nida 
Woj. Warmińsko-Mazurskie



Data: 15.04.2026 Data: 15.04.2026 
Godziny: 10:00–16:00Godziny: 10:00–16:00

10. NAGRODY10. NAGRODY
Każdy uczestnik konkursu otrzyma:
pamiątkowy dyplom uczestnictwa,
drobne nagrody rzeczowe od Organizatora i Partnerów wydarzenia.
Laureaci trzech pierwszych miejsc otrzymają dodatkowo nagrody rzeczowe o następującej wartości:
III miejsce — nagrody o wartości ok. 400 zł,
II miejsce — nagrody o wartości ok. 600 zł,
I miejsce — nagrody o wartości ok. 800 zł.
Zwycięzca konkursu (I miejsce) otrzyma dodatkowo:Zwycięzca konkursu (I miejsce) otrzyma dodatkowo:
przepustkę do finału Mistrzostw Polski Barmanów 2026.przepustkę do finału Mistrzostw Polski Barmanów 2026.
Nagrody nie podlegają wymianie na ekwiwalent pieniężny.
Organizator zastrzega sobie prawo do zmiany rodzaju nagród przy zachowaniu ich deklarowanej wartości.

11. POSTANOWIENIA FORMALNE11. POSTANOWIENIA FORMALNE
Uczestnik oświadcza, że:
jest osobą pełnoletnią,
posiada prawo do wykorzystania zgłoszonej receptury.
Organizator nie ponosi odpowiedzialności za szkody powstałe z winy uczestnika.
Dane osobowe uczestników przetwarzane są wyłącznie w celu realizacji Konkursu. Organizator ma prawo do publikacji 
wizerunku uczestników oraz materiałów z wydarzenia w celach promocyjnych.
Organizator zastrzega sobie prawo do dyskwalifikacji uczestnika w przypadku naruszenia niniejszego regulaminu. 
Administratorem danych jest firma Gastronet.
Dane przetwarzane są zgodnie z Rozporządzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 (RODO)


