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PLATSPLATS

BURGERSBURGERS

GNOCCHIS À LA CRÈME DE PARMESAN, ÉPINARDS FONDUS — 18€

BŒUF BOURGUIGNON, POMMES VAPEUR — 20€

ENTRECÔTE (300 g), FRITES, SALADE, SAUCE AU CHOIX (béarnaise, poivre, échalote) — 29€

FILET DE DORADE ROYALE À LA PLANCHA, PURÉE MAISON ET TOMBÉE D’ÉPINARDS — 23€

PAVÉ DE SAUMON, MOUSSELINE DE CHOU-FLEUR — 19€

PIÈCE DU BOUCHER (220g), FRITES, SALADE, SAUCE ÉCHALOTE — 22€

BROCHETTE DE POULET MARINÉ, SAUCE CURRY COCO, FRITES, SALADE — 17,50€

SAUCISSE DE TOULOUSE AU COUTEAU, PURÉE MAISON, SAUCE MOUTARDE À L’ANCIENNE — 18€

Plats végétariens

LE CHEDDAR COULANT — 18,50€

LE CANTAL — 19,50€

LE SAVOYARD — 21,50€

LE BACON BARBECUE — 19€

ENTRÉESENTRÉES
ŒUF COCOTTE, CRÈME DE PARMESAN, CHORIZO — 9,50€

L’OS À MOELLE, SEL DE GUÉRANDE ET SON PAIN RUSTIQUE — 12€

PETIT CAMEMBERT RÔTI AU MIEL — 12€

TERRINE DE CAMPAGNE MAISON — 10€

ESCARGOTS DE BOURGOGNE 6/12 — 12€/20€

SOUPE A L’OIGNON — 11€
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LES TARTARES POÊLÉSLES TARTARES POÊLÉS

LES TARTARES DE POISSONLES TARTARES DE POISSON

LE TARTARE POÊLÉ — 17,20€

LE ROSSINI À L’HUILE DE TRUFFE ET FOIE GRAS TOASTÉ — 25,50€

LE TONTONS (tomates, pickles, oignons, Cantal fondu) — 20,20€

LE ROQUEFORT & SAUCE MIEL — 21,80€

LE SAVOYARD (raclette, lardons, oignons) — 21€

LE SAUMON (mangue, coriandre, piment d’Espelette) — 20€

LA DORADE (lait de coco, grenade, citron vert) — 22€

Supplément XL : 11€	 Supplément XXL : 18€

LES TARTARESLES TARTARES ++
LE TRADI — 17€

LE TRADI XL — 23€

LE TRADI XXL — 30€

LE AOC AU COUTEAU — 24,50€

LE CHEVAL AU COUTEAU (selon arrivage) — 26,50€

LE SICILIEN (huile d’olive, parmesan, toast à la mozzarella) — 18,50€

LE BASQUE ( jambon Serrano et piment d’Espelette) — 21€

LE SUD-OUEST (foie gras, magret de canard fumé) — 25,50€

LE VOLFONI (poivrons, parmesan, huile d’olive) — 19€

LE ROQUEFORT & PORTO — 21€

LE BLEU & NOIX — 18,50€

LE CHÈVRE & PESTO — 18,50€



NOS PLANCHESNOS PLANCHES

SALADESSALADES

DESSERTS MAISONDESSERTS MAISON

LA SUD-OUEST  (foie gras, saucisse de perche, terrine de campagne maison) — 24€

LA PLANCHE DES TONTONS (charcuterie, Brie, Saint-Nectaire, Cantal, Chèvre, 

confiture de cerise noire) — 21€ 

LA PLANCHE QUATRE FROMAGES (Chèvre, Saint-Nectaire, Cantal, Brie, Camembert,  

confiture de cerise noire, salade) — 15€

LA PETITE ASSIETTE FROMAGES (2 au choix) — 8€

LA VÉRITABLE CÉSAR (salade romaine, poulet grillé, parmesan, œuf) — 18€

LA CHÈVRE (salade, noix, tomates cerises, chèvre poêlé, miel) — 17€

MOUSSE AU CHOCOLAT — 9€

CRÈME BRÛLÉE AUX AMANDES ET FLEUR D’ORANGER — 9€

CHEESECAKE AUX FRUITS ROUGES — 9€

TARTE FINE AUX POMMES, GLACE VANILLE — 9€

TARTARE D’ANANAS AU RHUM PÈRE LABAT ET GLACE RHUM-RAISIN — 11€

TARTARE MANGUE ET SPÉCULOS — 10€

MOELLEUX AU CHOCOLAT, GLACE YAOURT ST-MALO ( CUISSON MINUTE +/- 10MIN) — 12€

Plats végétariens


