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B o r r e l  f l i g h t s

''Wat hebben jullie allemaal 
voor de tapas?''

''Samen spelen, samen delen''

Hier mag je LYVA voor wakker maken,
dus het maakt niet uit hoe laat het is

Platte ossenhaas rol • crème knol en
rucola • groene chimichurri • 
Parmezaan • hazelnoot
Carpaccio met een eigenwijze LYVA twist

Iberico ham • paddenstoelencrumble •
olijfolie
Spaans varken, aardse paddenstoelen en een
gouden scheut olijfolie

Pasta cannelloni • tomaten & ricotta •
gerold in spek          
Italiaanse pasta krijgt een jasje van spek. Dubbel
comfort, dubbel karakter

Broodje dip • olijvenboter 
Kruidenboter heeft concurrentie. Onze
olijvenboter maakt van brood dippen een
serieuze zaak

Whipped feta • brioche • 
munt • gepofte pompoen blokjes
Zuid-Europese favoriet met een romige Griekse
knipoog, frisse munt en zoete pompoen

Herfst salade • blauwe kaas +€1 • 
herfstgroente • rode port dressing
De herfst op je bord, met aardse groenten en een
dressing die naar het najaar knipoogt. Ook
zonder blauwe kaas

Paprika kroepoek • chilisaus
Een Aziatische borrelklassieker met een zoet-
pittige dip die lekker blijft plakken.
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Flavor Flights
Yakitori spiesjes • koolsalade •
Japanse saus
Japan op een stokje, met frisse koolsla als
tegenhanger

Loaded nachos •
spicy sardines • frisse crème • maïs • saus
gekarameliseerde tomaat    vega-optie 
Sardines aan boord, Mexicaanse pit op volle kracht.

Pokébowl • avocado • edamame •
komkommer • sugar snaps •radijs •
kimchi • crispy chili oil • krokante ui •
koriander (kan zonder)
Zoals je het verwacht, maar wel op z’n LYVA’s. 
Fris, kleurrijk en met Aziatische pit

Flammkuchen • vijg marmelade • peer •
geitenkaas • balsamico
Een Elzasser klassieker die een zoet uitstapje maakt
met vijg en peer

4 Gyoza's • gamba • wasabi crème •
saus van gebakken pepers  
Japanse streetfoodfavorieten met gamba en een
pepersaus die niet om toestemming vraagt

Gemarineerde courgette
taramasalata •  knoflook crouton
Mediterrane smaken op één bord: ziltige visspread,
courgette van de grill en knoflook met een krokant
randje

Pinsa • pulled pork • smeltkaas • ui
jalapeño • mozzarella • steak saus
Italiaanse Provolone die smelt, Amerikaans
comfortfood Philly cheese steak en jalapeño voor wie
het graag wat pittiger speelt
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lyva's volle tafel
Geen keuzestress, gewoon lekker delen!
We serveren een tafel vol koude en
warme Flavor Flights, aangevuld met
favorieten en een dessertproeverij

€ 39,50 p.p. • vanaf 2 personen*

(di)eetwensen gelden per tafel*



Voor erbij
Polenta friet • Parmezaanse
kaas • truffel mayo +3,50

niet genoeg, wil je extra?
Friet • mosterd mayo • 5,75

Herfst salade • 6

 Afgelopen jaren heb ik best wel wat gezien van de wereld. Wat mij opviel is dat het eten op andere
plekken in de wereld zo ontzettend heerlijk is en de basis van eten zo aantrekkelijk. 

Weinig opsmuk en vaak ook nog goed betaalbaar.

Op een lege maag kun je niet leven en eten is trouwens veel te lekker 
dus ik heb nog meer! 

Ik heb mijn lievelingseten van mijn reis ‘meegenomen’ en natuurlijk ben ik veel te eigenwijs om het
recept 1 op 1 over te nemen, dus houd rekening met een eigen twist. Ik noem mijzelf niet voor niks;

bewust, herkenbaar en eigenwijs.
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Hoofdgerechten

Vergeet je niet door
te geven wanneer je

allergieën hebt
vraag naar onze
allergenenkaart

Biefstuk • Koreaanse salade en jus van chilipasta • furikaki •
Korea brengt de pit, Japan de umami. Samen geven ze onze biefstuk een Oost-Aziatische draai

Smeuïge risotto • paddenstoelen • truffelolie •
Een Italiaanse klassieker die het liefst de tijd neemt. Met paddenstoelen en truffel duiken we nog even
het bos in

Heilbot • botersaus • groene kruiden •
Frankrijk weet het al eeuwen: met goede boter en groene kruiden kom je een heel eind

Gebraden eendenborst & roulleaux van gekonfijte poot • sherryjus 
Franse finesse van borst tot poot. Klassieke bereidingen, een beetje geduld en vooral geen stukje eend
dat verloren gaat

Groente curry pie • frisse komkommer & limoen •
De Britten maakten de pie beroemd, India brengt de specerijen. Wij zetten ze samen in een bakje van
deeg

Double smash burger • jalapeño • sla • geroosterde tomaat • honing • cheddar •
Amerikaanse burgerbravoure ontmoet Mexicaanse pit. Cheddar ertussen, jalapeño erbij en stilzitten
wordt lastig

Sukade • saus van bospaddenstoelen • chimichurri •
Hollandse sukade houdt van langzaam garen. Chimichurri brengt Argentijnse frisheid en pit aan tafel

LYVA serveert alle hoofdgerechten met salade en frietjes
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