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,. Vorname:

MenuService
Speiseplan vom 16.02.2026 bis 22.02.2026

Telefon
02362 918-777

Menii 1 Meni 2
7,50 Euro zzgl. MwSt. 7,50 Euro zzgl. MwsSt.
~
FleischkléRchen in brauner Softe Blumenkohlkdsemedaillon an Sol3e
16 dazu Kartoffeln und Blumenkohl dazu Kartoffeln und Kaisergemiise
Feb
J
)
Hihnerfrikassee mit Champignons Spinat-Gnocchi Auflauf
17 dazu Reis mit Kase (iberbacken
Feb
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gebackenes Fischsfilet
an Schnittlauchsofte
dazu Kartoffeln und Brokkoli

gemischter Salatteller Hiihnerhof
mit fruchtigem Eiersalat
dazu Senfdressing
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Feb

Linseneintopf*
dazu Kassler*
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Pfannkuchen
an Apfelkompott

Feb

)

Eieromelett
dazu Rahmerbsen und Pliree

T e s e s e

Grief3pudding
dazu Pfirsichkompott

weilRe Bohnensuppe*
dazu Briihwurst*

Kartoffel-Blumenkohl Auflauf
an Frischkasesolle

21
Feb
s’
\
gefiiliter SpieRbraten* an PaprikasoRe veg. gefiillte Zucchini
dazu Kartoffeln und Brechbohnen auf fruchtiger TomatensoRe
22 .
dazu Reis
Feb
>

Es kann nicht ausgeschlossen werden, das Spuren von Allergenen in den Speisen enthalten sind
Bei Fragen zu den Allergenen und Zusatzstoffen rufen Sie uns an - * mit Schweinefleisch
Anderungen vorbehalten
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Vorname:

MenuService

Telefon

02362 918-777

Kennzeichnungsplan vom 16.02.2026 bis 22.02.2026

Menii 1
7,50 Euro zzgl. MwSt.

Meni 2
7,50 Euro zzMwSt.

Fleischkl6Rchen in brauner Sof3e (a.aac.p.a)

16 dazu Kartoffeln und Blumenkohl ©»
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Blumenkohlkdsemedaillon @aaacragn Solde (@aap.q)

dazu Kartoffeln und Kaisergemise

Hihnerfrikassee mit Champignons (©1.0203)(aaap.q)
dazu Reis
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Spinat-Gnocchi Auflauf (azacpa)
mit Kase (iberbacken

gebackenes Fischsfilet (@aadir.a)
an Schnittlauchsof3e (©1.02) (a.aap.a)

18 dazu Kartoffeln und Brokkoli

Feb
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gemischter Salatteller Hihnerhof ©2 (a.aacip.a)
mit fruchtigem Eiersalat ©2 @aacipa)
dazu Senfdressing © ()

Linseneintopf* ©2.03) (a.aail)
dazu Kassler* ©203)
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Pfannkuchen (aeacpa
an Apfelkompott ©
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Eieromelett @sacpa) GrielRpudding (aaa.pa)

dazu Rahmerbsen ©1.02) (@aaraund Plree (©1.03.35 @ip.a) dazu Pfirsichkompott
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weille Bohnensuppe™ ©02.03) (a.aa) Kartoffel-Blumenkohl Auflauf ©1.02) @aacp.a)
dazu Briihwurst* (02.03.08) an Frischkasesole (©1.02) (azap.a)
J
R
gefiiliter SpieRbraten* ©3 han Paprikasofie @=apa) veg. gefiillte Zucchini e
dazu Kartoffeln und Brechbohnen auf fruchtiger Tomatensofe @zapa)
dazu Reis
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Es kann nicht ausgeschlossen werden, das Spuren von Allergenen in den Speisen enthalten sind
Bei Fragen zu den Allergenen und Zusatzstoffen rufen Sie uns an - * mit Schweinefleisch
Anderungen vorbehalten



Aufgrund von saisonalen Gegebenheiten sind kurzfristige Anderungen im
Speiseplan moglich !
Zusatzstoffe

01=mit Farbstoff

02=mit Konservierungsstoff

03=mit Antioxidationsmittel

08=mit Phosphat

35=Unter Schutzatmosphére verpackt

Allergene

a=Glutenhaltiges  Getreide = (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
Khorasan-Weizen oder deren Hybridstdmme) und daraus gewonnene Erzeugnisse
aa=Weizen

ac=Gerste

c=Eier und -erzeugnisse

d=Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

g=Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschliellich Laktose)

i=Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

j=Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

I=Schwefeldioxid und Sulfite (Konzentration mehr als 10mg/kg oder 10mg/l),
ausgedruckt als SO2

p=Milch und Milchprodukte

g=Lactose
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