Name:

Vorname:

000

MenuService

Telefon
02362 918-777

Speiseplan vom 01.06.2026 bis 07.06.2026

Menii 1
7,50 Euro zigl. MwSt.

Menii 2
7,50 Euro zzg_;l. MwsSt.

Fleischkl6Rchen in brauner Sol3e
dazu Kartoffeln und Mohrenscheiben

Blumenkohlk&dsemedaillon an SolRe
dazu Kartoffeln und Friihlingsgemuse

01
Jun
7
Hihnerfrikassee mit Champignons Spinat-Gnocchi Auflauf W
02 dazu Reis mit Kase Uberbacken
Jun
il
N
Klopse* gemischter Salatteller Hihnerhof
03 "Konigsberger Art" mit fruchtigem Eiersalat
Jun dazu Kartoffeln und Rote Beete dazu Senfdressing
_ ___ T T TR
— — T T ———————N
Putenrollbraten an SoRe veg. Maultaschen
04 dazu Kartoffeln und Brokkoli an Pilzragout
Jun
— pm— ——————— ]
—- —_——————————————————x{
Eieromelett Griel3pudding |
05 dazu Rahmerbsen und Piiree dazu Pfirsichkompott
Jun

7
N
weille Bohnensuppe* Kartoffel-Blumenkohl Auflauf
06 dazu Brihwurst* an Frischkasesolle
Jun
>
X
gefiiliter SpieRbraten* an Paprikasolie veg. gefillte Zucchini
07 dazu Kartoffeln und Brechbohnen auf fruchtiger TomatensoRRe
dazu Reis
Jun
S

Es kann nicht ausgeschlossen werden, das Spuren von Allergenen in den Speisen enthalten sind
Bei Fragen zu den Allergenen und Zusatzstoffen rufen Sie uns an - * mit Schweinefleisch
Anderungen vorbehalten



” 0 -
Vorname:

MenuService

Telefon
02362 918-777

Kennzeichnungsplan vom 01.06.2026 bis 07.06.2026

Menii 1 Menii 2
7,50 Euro zzgl. MwSt. 7,50 Euro zzgl. MwSt.
o h
FleischkléRchen in brauner Sof3e @zacpa) Blumenkohlkdsemedaillon aaaacr.agn Sofle (aaafea)
01 dazu Kartoffeln und Mdhrenscheiben dazu Kartoffeln und Friihlingsgemuse ©n ®
Jun
i
N
Hihnerfrikassee mit Champignons (01.0203) @.aalp.) Spinat-Gnocchi Auflauf (aaace.a)
02 dazu Reis O mit Kase (iberbacken
Jun
7
\
Klopse* (@aac) gemischter Salatteller Hiihnerhof ©2) @
03 "Konigsberger Art" (01.0203) (azaal.p.a) mit fruchtigem Eiersalat ©2«J
i dazu Kartoffeln und Rote Beete (0209 dazu Senfdressing ©3 41
= - - R BB i
Putenrollbraten an Sof3e (0" @aapa) veg. Maultaschen (aach
04 dazu Kartoffeln und Brokkoli ©H® an Pilzragout @aara
Jun

e .
— ey
Eieromelett @aacpa GrieBpudding @aara)
05 dazu Rahmerbsen ©1.02) (aaapraund Pliree (01.03.35) @ip.a) dazu Pfirsichkompott
Jun
=
N
weille Bohnensuppe* 02.03) (a.aa) Kartoffel-Blumenkohl Auflauf ©1.02) @aacp.a)
06 dazu Briihwurst* (02.03.08) an FrischkasesoRe (01.02)(aaap.a)
Jun
-
™
gefiiliter SpieRbraten* ©3®an Paprikasole @=arq) veg. geflillte Zucchini®.a
07 dazu Kartoffeln und Brechbohnen auf fruchtiger TomatensofRe (a2ar.a)
dazu Reis ©"
Jun
>y

Es kann nicht ausgeschlossen werden, das Spuren von Allergenen in den Speisen enthalten sind
Bei Fragen zu den Allergenen und Zusatzstoffen rufen Sie uns an - * mit Schweinefleisch
Anderungen vorbehalten



Aufgrund von saisonalen Gegebenheiten sind kurzfristige Anderungen im
Speiseplan moglich !
Zusatzstoffe

01=mit Farbstoff

02=mit Konservierungsstoff

03=mit Antioxidationsmittel

08=mit Phosphat

09=mit SuRungsmittel

35=Unter Schutzatmosphare verpackt

Allergene

a=Glutenhaltiges  Getreide = (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
Khorasan-Weizen oder deren Hybridstdmme) und daraus gewonnene Erzeugnisse
aa=Weizen

ac=Gerste

c=Eier und -erzeugnisse

f=Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

g=Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieRlich Laktose)

i=Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

j=Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

|I=Schwefeldioxid und Sulfite (Konzentration mehr als 10mg/kg oder 10mg/l),
ausgedruckt als SO2

p=Milch und Milchprodukte

g=Lactose

03 EaR



