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Euros
Hors d'oeuvre chauds

Taboulé Libanais Salade de persil plat, tomates, blé concassé, citron et huile d'olive 9.00

e W Ve Ve Wa Vi W T Prix en
Hommos Mousse de pois chiches a la créme de sésame 92.00 TS
o (e | @Rl (it I G € e (0.00 Hommos Belahme Créme de pois chiches, viande d’agneau poélée, pignons 12.00
Hommos Beyrouthi Hommos citronné, persillé et pimenté 10.00 Hommos pignons Créme de pois chiches, pignons, beurre arabe 12.00
Warak Inab Jeunes feuilles de vigne farcies aux légumes et au riz 9.50 Hommos Balila Pois chiches entiers, citron, huile d‘olive 10.00
Chanklich Salade de fromages aux épices, au thym et a I'huile d’olive 2.50 Foul Moudamas Feves, citron, huile d'olive 10.00

. . , N Falafel «Maison» Boulettes de féves, pois chiche, coriandre, sauce taratore 10.00
Moussakaa Libanaise Aubergines et pois chiches dans une sauce tomate au four ~ 10.00 feves, p ’ ’

Samakeh Hara Sauce tomate, poivrons rouges, oignons, ail et coriandre 10.00 Fatayers Beignets aux épinards 10.00
Loubie Bel Zeit Haricots verts a I'huile d'olive dans une sauce tomate 92.00 Samboussek viande Beignets d a viande 10.00
Bamieh Bel Zeit Gombos a I'huile d'olive dans une sauce tomate et coriandre 92.00 Samboussek fromage Beignets au fromage de vache 10:00
Moujaddara Purée de lentilles et riz a I'huile d’olive 9.00 Safiha Pdte farcle & fa viande hachée; tomates 10.00
Labné nature ou ail et menthe Fromages blancs spéciaux, huile d'olive 92.00 Kebbe Krass Boulettes de viande, blé concassé 10.00
Laban au concombre Yaourt frais, concombre, menthe séche, légérement aillé 92.00 Rakakat fromage Feuilletés croustiliants au fromage halloumi 10.00
Basterma Viande de boeuf fumée épicée 12.00 Arayess Pain libanais farci a la viande d’agneau hachée 11.00
Batrakh Boutargue: oeufs de poisson, ail, huile d'olive 20.00 Kellege Pain libanais farci au fromage halloumi 11.00

Jawaneh au four Ailes de poulet grillées au four, coriandre, il et citron  10.00

A L W W Jawaneh grillés Ailes de poulet grillées, purée d’ai 11.00
(()mnc(es Crues viven  Sawda Djaj Foie de voldille poélés, aillés et citronnés 10.50
v IR A W W Euros
Makanek Petites saucisses libanaises «maison» marinées au vin rouge, 12.00
Habra Nayé Viande d’agneau crue pilée, purée d’ail 18.00 iz , .
poélées et flambées au citron
Kebbe Naye Viande dagneau crue piiée, blé concassé; purée d'a 18.00 Sojok Saucisses épicées a la libanaise, flambées au citron 11.00
Kafta Nayé Viande d’agneau crue hachée, persil, oignon, purée dail 18.00 Frites 4.00

{ateau du boucher Assortiment de viandes crues, purée d’ail 54.00 Blé ou Riz 500
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Salade orientale Salade de crudités fraiches, citron, huile d’olive

Fattouche Salade de crudités fraiches, pain grillé, simak, citron, huile d’olive

Salade du «Moine» Aubergines fumées, oignons, tomates, persil, citron, huile d’olive
Salade d’artichaut Fonds dartichaut, citron, huile d’olive

Salade Méditerranéenne Salade de crudités fraiches, fromage halloumi, citron, huile d’olive
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(Grillades et plats
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Lahem mechoui Brochettes d’agneau grillées, pain mariné

Kafta Viande d’agneau hachée, persil, oignons, pain mariné

Kafta Khach Khach Kafta grillée, sauce tomate aux épices d’orient

Chiche taouk Brochettes de blanc de poulet mariné au citron, ail et huile d’olive
Grillades mixtes Trio brochettes (Kafta, taouk, castaletta)

Chawarma royale Viande de boeuf marinée, émincée, rotie a la broche, sauce taratore
Poulet grillé Demi-poulet mariné, grillé, purée d’ail

Castaletta Cotelettes d’agneau marinées et grillées

Entrecote grillée

Cailles grillées désossées, a la purée d’ai

Escalope Cordon Bleu

Cuisses de grenouille poélées dil, coriandre et citron
e

Prix en
Euros

9.50
10.50
10.50
10.50
10.50

Prix en
Euros

21.00
18.00
20.00
18.00
28.00
20.00
21.00
28.00
26.00
25.00
18.00
25.00
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Rougets poélés accompagnés avec sauce taratore
Filets de sole poélés flambés au citron
Complet de saumon Saumon au four avec sa sauce

Gambas grillées sauce taratore

* Tous nos plats sont accompagnés de riz et blé concassé ou frites ou salade

Prix en
Euros

27.00

21.00
23.00
28.00
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::‘ Deux personnes: 9 variétés froides et chaudes 58.00 .
{f} Trois personnes: 12 variétés froides et chaudes 87.00 ! ]
(j; Quatre personnes: 16 variétés froides et chaudes 116.00 )
D

+ 29 euros par personne supplémentaire
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Nos assiettes*
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Prix en
Euros
Assiette mezzés 7 entrées chaudes et froides 18.00
Assiette végeétarienne 7 entrées chaudes et froides 18.00
Assiette végeétalienne 8 entrées chaudes et froides au choix du chef 21.00
Assiette chawarma Chawarma, taboulé, hommos 22.00

2 Assiette la table libanaise Taboulé, hommos, moutabbal, kafta, chiche taouk 22.00
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Menu midi* (midi uniquement) 16.50 euros
| Taboulé
+ | Kebbe Khach Khach
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Menu express™ (midi uniquement) 21.00 euros
entrée + plat ou plat + dessert

Menu malin* (midi uniquement) 25.00 euros
entrée + plat + dessert ou boisson

NI

Entrées: taboulé, hommos, moutabal, moujaddara, ailes de poulet
Plats: kafta, chiche taouk, chawarma, escalope, filets de sole, plat du jour
Desserts: patisseries libanaises, mouhalabia

Boissons: kir, verre d’arak ou de vin, coca-cola, eau minérale

* Sauf Vendredis soirs, Samedis, Dimanches et jours fériés.
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(Proposition du chef i . .
N A Menu la table Libanaise 36.00 euros
(4 personnes) 160.00 euros ﬁ entrée + plat + dessert + boisson
AN NS MU L E] Entrées: assiette assortie de 5 entrées chaudes et froides
5 i
< 4 entrées froides ;J L} Plats: kafta, chiche taouk, chawarma, escalope, filets de sole, plat du jour
;i 4 entrées chaudes ‘; (; Desserts: patisseries libanaises, mouhalabia
[{ 2 brochettes mixtes par personne tt} (‘ Boissons: kir, biére, verre d'arak ou de vin, coca-cola, eau minérale
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Q) Assortiment de baklawas (3 ’
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‘~> | bouteille de Vin Libanais ¢
e W WAV e Wi Ve W AR S W W W
, . esserts
+ 40 euros par personne supplémentaire ,.»,EQJ"‘ P b en
Euros
Baklawas Feuilletés, noix de cajou, pistache, miel 9.00
J.«3 Menu en fa Nt fusau's 10 = Mouhalabia Flan au lait a I'eau de Fleur d'oranger 8.00
:;J Y 1O ) 120.0) GIILiEE Maamoul Sablés aux noix, dattes ou pistaches 9.00
? 2 beignets au choix Halawa a base de sésame parfumé (touron libanais) 8.00
Louk 8.00
:) I brochette (kafta ou chiche taouk) + frites oukoum
! Glaces 9.00
(; | verre coca-cola ou jus d'orange Borma cheveux d’ange, pistache ou noix de cajou, miel ~ 10.00
¢ [ flan Libanals ou une boule de elace Kashta assal Miel de montagne sur lit de ashta (petit lait) 10.00
! Knefe 10.00

Café ou thé gourmand 11.50




Prix en

Euros
Aperol Spritz 4c/ 10.00
Mojito 4l 10.00
Arak 4c 7.00
Kir vin blanc 12¢l 7.00
Kir maison 12cl 12.00
Kir royale 12/ 12.00
Coupe 12d 11.00 AL SN
Ricard - Pastis 4c 7.00 ,_;Qj’?\i ,gfﬁglzggcﬁkh
Martini 4cl 8.00 _— _—
Gin 4d 9.00 Rouge AOP ZE;r;ZI E;;’CSI
Gin Tonic 4 12.00 Margaux «chateau Marquis de Mons» 105.00
Vodka 4c/ 92.00 Millésime 2000
Vodka orange 4 12.00 Saint - Emilion 19.00 37.00
J&b 4 8.00 Cotes du Rhone 13.00 25.00
Chivas 4d e Bordeaux 18.00 35.00
il ] o 8.00 Brouilly 20.00 39.00
Black label 4cl 1.00 Rosé AOP
Porto 4 8.00 Tavel 19.00 37.00
A‘merlcano #d 8.00 Cotes de Provence 16.00 31.00
Cinzano 4l 8.00
Malibu 4/ 8.00 Blanc AOP
Suze 4d] 8.00 Riesling 19.00 37.00
Biere 25c - 1664 - Heineken — Carlsberg 6.00 Chablis 20
Biere Libanaise Almaza 33c/ 7.00 Cuvee du Patron AOP

Arak kefraya 35/ 70l verre 10cl : 5.00 Pichet 25 : 11.00 Pichet 50cl : 19.00

; 55.00 95.00
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Oins du Jiban (Boissons Iraiches
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Bures Bures Buros
Kefraya 37.5l 75cl Jus de fruits 25c/ - Schweppes 25¢/ 5.00
Kefraya Rouge 16.00 31.00 Perrier 33cl - Coca-cola 33c/ 5.00
Kefraya Rosé 17.00 33.00 Badoit - Evian : 50c/ 5.00
Kefraya Blanc 17.00 33.00 I litre 8.00
Chateau Kefraya 69.00 N o
Comte de M Grand cru 109.00 (Digestifs
Ksara D YA W o W o S AN A W L W ARG
Furos (Boissons Chaudes
Ksara Rouge 15.00 29.00 4d Ve Y Ve VW Ve Wl
Ksara Rosé 15.00 29.00 Nectar de Kefraya 9.00 Pgl)issn
KsaAra Blanc 15.00 29.00 Cognac 8.00 Café Libanais 4.00
Chateau Ksara 65.00 Armagnac 8.00 Café blanc 4.00
Ca.ve l?ouroum 15.00 29.00 Grand Marnier 8.00 Café express 200
B Calvados 8.00 Café creme 6.00
s W A I Cointreau 8.00 Café double 6.00
Champagne Marie Brizard 8.00 Thé - Infusions 4.00
D Y A i WA .
= Baileys 8.00 Thé pignons 6.00
( Bouteille 75 ) i en Poire Williams 8.00
Champagne du mois 59.00 Framboise 8.00
N Moét & Chandon 125.00 Mirabelle 8.00
2> Dom Perignon 250.00



