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Rahmenprogramm 
(Stand 27. April 2026) 
 

OFFENE KELLERTÜREN 

1. und 2. Mai 2026, 10 – 18 Uhr 

 

MAGNUM PARTY im Kloster UND in Krems 

2. Mai, 20.30 bis 1 Uhr 

Weine aus der Magnum only 

 

 

 

Kamptal 
 

 WEINGUT ALLRAM,  S T R A S S  

 

Sa, 15 Uhr: GAISBERG UNCORKED Senior Chef Erich Haas nimmt Sie mit auf eine Zeitreise auf den Gaisberg. 
Dort erwarten Sie 10 besondere Jahrgänge von unserer Ersten Lage! Nur gegen Voranmeldung: 
weingut@allram.at, 02735/2232; limitierte Plätze. 

NATURWEIN Magdalena lädt ein zu einem Erlebnis-Tasting ihrer Weinlinie Jugend – supported by Austrian 
Wine Mafia. Eine inspirierende Reise voller Charakter, Energie und Freude am Entdecken. 

 HOCHPROZENTIGES Wildstueck Gin präsentiert die neuen Sommer Aperitivos! 

 
CAFFE BAR CENTRALE Der neue Kulinarik-Hotspot in Krems verwöhnt Sie mit italienischen Klassikern wie 
porchetta, polpette, focaccia & tiramisu;´, inklusive Veggy-Angebot. 

 

 

 

 WEINGUT BRANDL,  ZÖ B I N G  

 

Fr und Sa, 10 Uhr: RIEDENWANDERUNG zur Ried Kogelberg 

Fr und Sa, 14–16 Uhr: VERTIKALVERKOSTUNG Ried Kogelberg (solange der Vorrat reicht) 

Fr und Sa, 11–15 Uhr: KELLERRUNDGANG mit Verkostung 10-, 20-, 30- und 40-jähriger Raritäten 

WEINPLAUDEREI Verkostung des aktuellen Sortiments und mehrere Jahrgänge 1 ÖTW Erste Lagen 

 

KREATIVE MALEREIEN von Andreas Anderle 

FASSDAUBENUHREN von Andreas Messerer 

SELBSTGEBRAUTES zum Kosten und Kaufen vom Juniorchef Stefan 

 WEINGUT BRÜNDLMAYER,  L A N G E N L O I S  

Freitag, 1. Mai 

 

11:00 Uhr KELLERFÜHRUNG: Der Weg zum Wein – von der Traube in die Flasche, 30 Min.  

14:00 Uhr DIE FEINE WELT DER SCHAUMWEINE – WORKSHOP mit Andreas Wickhoff MW, 60 Min 

15:30 Uhr KELLERFÜHRUNG: Der Weg zum Wein – von der Traube in die Flasche, 30 Min 

 GASTKOCH Werner Punz – Restaurant Vinzenz Pauli (St. Pölten) 

 

TISCHPRÄSENTATION – CHAMPAGNER & CO – Die feine Welt der Schaumweine: 

Entdecken Sie neben erlesenen hauseigenen Winzersekten auch internationale Spezialitäten. Präsentiert von 

 

Samstag, 2. Mai 

 

11:00 Uhr KELLERFÜHRUNG: Der Weg zum Wein – von der Traube in die Flasche, 30 Min.  

11:00 Uhr RIEDENWANDERUNG mit Willi Bründlmayer, 90 Min. Bei Schlechtwetter Möglichkeit zur Teilnahme 
an einer Kellerführung im Weingut Bründlmayer, 30 Min 

15:30 Uhr KELLERFÜHRUNG: Der Weg zum Wein – von der Traube in die Flasche, 30 Min 

 GASTKOCH Werner Punz – Restaurant Vinzenz Pauli (St. Pölten) 
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TISCHPRÄSENTATION – CHAMPAGNER & CO – Die feine Welt der Schaumweine: 

Entdecken Sie neben erlesenen hauseigenen Winzersekten auch internationale Spezialitäten. Präsentiert von 

 

 WEINGUT DOLLE,  S T R A S S  

 BAR NEXT GEN Weine zum Kennenlernen 

 
Fr & Sa, ab 11 Uhr: WEINSTUBE mit den besten Backhendln – sagen die Gäste. Zudem werden regionale 
Speisen angeboten. Die Weinstube lädt zum Genießen, Entspannen und Verweilen ein. 

 WEINGUT EHN,  L A N G E N L OI S  

 WEINRARITÄTEN aus der Großflasche 

 WINZERLABERL 

 WEINGUT EICHINGER,  S T R A S S  

 

Fr, 16:00 Uhr WORKSHOP mit Gloria Eichinger: Entdecken Sie den außergewöhnlichen Jahrgang 2021 bei ei-
ner exklusiven Verkostung. Verkostet werden ausgewählte Erste Lagen Weine, während Sie spannende Einbli-
cke in die Besonderheiten dieses Jahrgangs erhalten. Begrenzte Teilnehmeranzahl! Um Anmeldung wird ge-
beten: gloria@weingut-eichinger.at 

Sa & So 10 JAHRGÄNGE RIED GAISBERG 1 ÖTW Grüner Veltliner aus der Magnum und Doppelmagnum, zu 
verkosten in unserer »Weinbibliothek« im Keller  

 
EIN TELLER VOLLER GENUSS Entdecken Sie die feinen Käse von der Käseheldin – perfekt für den kleinen 
Hunger zwischendurch! 

 WEINGUT HIEDLER,  L A N G E N L O I S  

 

KÄSE CASPAR Käsesommelier & Affineur Caspar Greber bringt den Edelstoff des Bregenzerwaldes zu uns 
nach Langenlois und präsentiert ausgesuchte Alpkäse zum Kosten und Kaufen 

Fr & Sa, 14–19 Uhr: POP & POUR – FREILUFT WEINBAR Über den Dächern von Langenlois servieren wir 
kulinarische Gaumenfreuden und reichlich guten Wein! Jung-Gastronom Lukas Paltram vom kultigen 
Gasthaus Birner aus Wien kocht auf. Achtung: Nur bei Schönwetter! 

 NATIVO WEINCLUB Weine aus Spanien 
 

 WEINGUT HIRSCH,  K A M M E R N  

 1ÖTW-VERTIKALE Ried Gaisberg 1ÖTW Zöbing Kamptal DAC Riesling 

 1ÖTW-VERTIKALE Ried Gaisberg 1ÖTW Zöbing Kamptal DAC Riesling 

 

Fr 18-21 Uhr: SUNDOWNER mit dem Ersten Wiener Pizzaverein und feinen Weinen aus der Großflasche  

Fr & Sa, 11–15 Uhr: SOULFOOD VOM ESSLOKAL Wir freuen uns auf Maki und Tapas von unseren Nachbarn 
und Freunden Babsi und Roland Huber vom Esslokal in Hadersdorf. Wie immer mit spektakulärem Blick auf 
Gaisberg und Heiligenstein. 

 

 WEINGUT JURTSCHITSCH,  L A N G E N L OI S  

 

Fr & Sa, 11 und 14:30 Uhr: KELLERFÜHRUNG Alwin Jurtschitsch führt Sie in unseren 700 Jahre alten Keller. 
Flaschengereifte Late-Release-Köstlichkeiten aus den Ersten Lagen aus dem letzten Jahrzehnt stehen zum 
Degustieren und Verkauf bereit. 

 
Fr & Sa, 11–17 Uhr: FOODTRUCK VON TYZZERIA Frisch von Hand nach alten Rezepten zubereitete, 
neapolitanische Pizza – Tradition neu gedacht!  

 

 WEINGUT LOIMER,  L A N G E N L O I S  

 

 
Fr & Sa, 11:00, 13:00 und 15:00 Uhr: WORKSHOP Regenerativer biodynamischer Weingarten - Was ist das? 
mit Fred Loimer 

JAHRGANGSVERTIKALE von Ried Käferberg 1ÖTW  

Fr & Sa ab 15:00 Uhr LIVE MUSIK Jonas Gillinger & seiner Band Jammings 

 

 

 
Fr und Sa, ab 12 Uhr: BURGER von Kobe Beef Austria und Höllerschmid zubereitet von Laurenz Loimer 

LANGENLOISER EINGELEGTES & EINGEMACHTES von Andrea Gillinger 
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 WEINGUT  SCHLOSS  GOBELSBURG,  G OB E LS BU RG  

 Fr & Sa, 11–16 Uhr: KELLERFÜHRUNG jede volle Stunde 

 GASTWEINGUT Borie´-Manoux aus Bordeaux 

 

STREET FOOD Spezialist Sigi Goufas kommt mit seinem Foodtruck zu uns in den Schlosshof – ob er einen 

GobelsBurger dabeihat? 

OLIVENÖL-VERKOSTUNG mit Amadeus Löw 

SALAMI SPEZIALITÄTEN aus handwerklicher Erzeugung von Barolista Alexander Magrutsch 

HONIG & MARMELADEN – Gobelsburger Spezialitäten vom Imker Patrick & Mama Renate Steindl 

ROGNER – Die Waldviertler DESTILLERIE – zeigt Rum mit Gobelsburg-Finish 

 

BREITLING – Schweizer Design-Chronographen präsentiert von Juwelier Hochholze 

DAVIDOFF – Legendäre Zigarrenqualitäten inklusive Beratung bei uns im Innenhof 

WIESER SHOE DESIGN – zeigt die Modelle der aktuellen Maßschuh-Kollektion 

 

 WEINGUT STEININGER,  L A N G E N L O I S  

 RARITÄTEN aus der Großflasche 

 KAMPTALER KÖSTLICHKEITEN vom Kühsteinhaus 

 GIN von Hannes Glavanovits 

 

 WEINGUT  TOPF,  S T R A S S  

 
Fr & Sa, 14 Uhr:  KOMMENTIERTE VERKOSTUNG im Großflaschenkeller, gereifte Schätze und 
Jahrgangslieblinge der Familie Topf: 

 

Fr 18:30 Uhr: BBQ & BLUES. BBQ und wilde Köstlichkeiten von Jagd & Wild, Live Music von der Boring Blues 
Band und erfrischende Drinks, Open Air (nur bei Schönwetter)  

Fr & Sa: GEGRILLTE SCHMANKERL von Jagd & Wild  

 

 WEINGUT WESZELI,  L A N G E N L O I S  

 

LATE RELEASE 2020 Verkosten Sie unsere Erste Lagen Weine Jahrgang 2020  

10 YRS LATE RELEASE 2015 Wir holen unsere Erste Lagen Weine 2015 aus der Reifekammer 

PINOT NOIR Erstmals aus dem Hause Weszeli 

 

 

Kremstal 
 

 WEINGUT BUCHEGGER |  VORSPANNHOF MAYR,  D RO S S  

 Fr: FEINE PIZZEN von Halil direkt vorm Weinkeller 

 

 B IO-WEINGUT GEYERHOF,  O BE R F U C H A  

 

Fr 14–17 Uhr: OLDTIMERTREFFEN. Für alle, die besondere Fahrzeuge schätzen. Zeit für Austausch & 
entspanntes Verweilen. Besuch uns mit deinem eigenen Oldtimer – als Dankeschön gibt es eine Flasche Wein. 
Ohne Anmeldung. 

Sa: FASZINATION RENNRAD. Mit „zweiradfreude GmbH“ aus Kleinhain. Hochwertige Rennräder und 

fachkundige Beratung. Gelegenheit zum Staunen & Fachsimpeln. 

 

 WEINGUT MALAT,  P A L T  

 

50 JAHRE MALAT BRUT Tour de Vin Special: wir feiern Österreichs ersten Winzersekt mit Sektbar, DJ-Sound, 
feel good mood und Soulfood by AELIUM! 

Fr und Sa, 11 bis 12 Uhr: SEKT-MASTERCLASS mit Michi Malat (limitierte Plätze, Anmeldung unter 
weingut@malat.at) 

Fr und Sa, 15 bis 16 Uhr: SEKTKELLER-RUNDE mit Gerald Malat (keine Anmeldung erforderlich) 
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Fr und Sa, ab 11 Uhr: MALAT SPARKLING-OYSTER-CLUB BY AELIUM Feine Sekte, feiner Clubsound, feine 
Austern und andere Snacks vom Restaurant Aelium 

 

 WEINGUT MANTLERHOF,  B R U N N  I M  F E LD E  

 

VERKAUF GEREIFTER WEIN-SCHÄTZE aus dem Vinothekskeller. Jahrgänge 1956 - 1976 – 1986 – 1996. Nur 
am Tour de Vin Wochenende und nur Abholung. Schatzliste der Jahrgänge samt Preisen können per E-Mail 
angefordert werden unter weingut@mantlerhof.com. Abgabe nur in Einzelflaschen. 

 

 WEINGUT HERMANN MOSER,  R OH R E N D O RF  

 15 JAHRE Grüner Veltliner Ried Gebling 1ÖTW HannaH  

 

NUDELN aus dem Parmesanlaib 

NEAPOLITANISCHE PULLED PORK-PIZZA 

SELBSTGEMACHTE MEHLSPEISEN und Kaffee 

 BILDER von Margarete Drummer 

 

 V IT IKULTUR MOSER,  R O H R E N D O RF  

 
RARITÄTEN aus vergangenen Jahrgängen 

KELLERFÜHRUNGEN 

 
KAFFEE UND SÜSSES zum Genießen auf Sonnenterrasse 

DEMETER-BROT zum Mitnehmen und andere Köstlichkeiten von Martin Allram 

 

 WEINGUT NIGL UND WEINGUT LEINDL,  S E N F T E N BE R G  

 RARITÄTEN-VERKOSTUNG vom Weingut Nigl und Weingut Leindl 

 Sa: UNSER RESTAURANT ist durchgehend geöffnet, um Reservierung wird gebeten 

 

 WEINGUT  PROIDL,  S E N F T E N B E R G  

 
Fr & Sa,14–16 Uhr: VINOTHEKSGEFLÜSTER mit Franz Proidl im Raritätenkeller - eine Reise durch die letzten 
Jahrzehnte. Mit möglichem Erwerb in Liebhabermengen, Voranmeldung erbeten 

 DER LADEN AM FLUSS Kunsthandwerk & bildende Kunst bei Wein, Kaffee & Kuchen. 
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 WEINGUT  SCHMID,  S T R A T Z I N G  

 JAHRGANGSVERTIKALE Ried Kremser Frechau 1ÖTW 

 BRÖTCHEN vom Schwarzen Kameel, Wien 

 HOLZ- UND DRECHSELARBEITEN aus dem Ötztal von Engelbert Schöpf 

 

 WEINGUT STADT KREMS & WEINGUT STIFT  GÖTTWEIG,  K R E M S  

 
30. April: PYRAMIDENSPIEL MIT GERHARD RETTER Masterclass zu den Appellationen Burgund und 
Kremstal. Anmeldung über vertrieb@weingutstadtkrems.at. 

 

 WEINGUT  THIERY-WEBER,  R OH R E N D O RF  

 RARITÄTEN aus der Vinothek 

 GASTWINZER Iby-Lehrner aus Horitschon 

 EDELBRANDVERKOSTUNG mit CK Edelbrandmanufaktur, Christian Krappel 

 

 WEINGUT  TÜRK,  S T R A T Z I N G  

 
VULCANO SCHINKENMANUFAKTUR feinste Genussmomente aus der Steiermark – von 18 Monate gereiftem 
Prosciutto bis hin zu knusprigen Prosciutto Chips. Spezialitäten in Premium Qualität. 

 

 WEINGUT  SALOMON UNDHOF,  S T E I N  A N  D E R D O N A U  

 

KOMMENTIERTE VERTIKALVERKOSTUNG Die Ersten Lagen Ried Kögl (hier dominiert der Schiefer) und Ried 
Pfaffenberg (Gneis und Granit) sind die zwei wichtigsten Riesling-Lagen des Weinguts Salomon Undhof. Die 
Weine aus beiden Lagen zeichnen sich durch einen unverwechselbaren und prägnanten Charakter aus. Bei 
der Verkostung werden jeweils 5 Jahrgänge der beiden Lagen gegenübergestellt.  

 

 WEINGUT  PETRA  UNGER,  F U R T H / G ÖT T W E I G 

 LAGENVERTIKALE Steiner Ried Hinters Kirchl 1ÖTW – Grundstein und Herzstück 

 

GESELCHTES & BIO-WURST vom schottischen Hochlandrind,Bio Zottelhof Ettenauer, Dürnsteiner 
Waldhütten, www.bio-zottelhof.at 

BIO-BROT von Brotocnik  

HAUSGEMACHTE BIO-SCHMANKERL: Grammelschmalz & Leberpastete vom Turpolje Schwein, diverse 
Aufstriche, auch vegetarisch 

VORARLBERGER BERGKÄSE 

SPARGEL-QUICHE mit Bio-Spargel vom Malafa 

SÜSSE KÖSTLICHKEITEN von Kathi Unger 

 PARKUHREN der besonderen Art von Micha Sulzer www.kunstvoller.at  

 BASTELN FÜR DIE KLEINSTEN Kreatives (Wein-)Karton-Upcycling 

 

 

Traisental 
 

 WEINGUT TOM DOCKNER,  T H E Y E R N  

 
LÖWENZAHN & TRAUBE Alkoholfreier Trinkgenuss, präsentiert von Tom Dockner und Mike Nährer 
(Spitzengastronom aus dem Traisental) 

 
FRÜHLINGSHAFTE UND REGIONALE KÖSTLICHKEITEN 

KÄSE der Käsehütte Stix in Maria Taferl 
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 WEINGUT HUBER,  R E I C H E R S D O R F  

 
KINDERHÜPFBURG 

ALKOHOLFREI Eigene Kreationen & Gastprodukte 

 

 WEINGUT NEUMAYER,  I N ZE R S D O R F  O.  D .  T R A I S E N  

 SCHÄTZE aus der Reifekammer  

 

Wagram 

 

 WEINGUT DIWALD,  G R OS S R I E D E N T H A L  

 EINTAUCHEN IN DIE GESCHICHTE DES BIOWEINBAUS Kellerführungen Fr & Sa um 14 Uhr  

 SAUERTEIGPIZZA von Napi im Ortszentrum (nur Sa) 

 

 WEINGUT JOSEF EHMOSER,  T I E F E N T H A L 

 
ALTES GEWÜRZAMT Leidenschaft, Erfahrung und Sinn. Gewürze mit Hand, Herz und kulinarischer Expertise 
von Fam. Holland, Sussitz Kluger Luxus. 

 

 WEINBERGHOF FRITSCH,  O B E R S T O C K S T A L L  

 GASTWINZER Clemens Busch 

 
KULINARIK von Josef Floh 

STAUD’S Produkte 

 

 WEINGUT JOSEF FRITZ ,  ZA U S S E N B E RG  

 GASTWEINGUT Tenuta del Nicchio von Lodovico Antinori 

 JAHRGANGSVERTIKALE warm vs. kühl – die Jahrgänge 2018 und 2019 im Vergleich 

 Fr & Sa, 11:30 – 15:30 Uhr: RESTAURANT HIMMELREICH | www.restaurant-himmelreich.at 

 

 WEINGUT LETH, F E L S  A M  W A GR A M  

 

ORIGINAL ITALIENISCHE PIZZEN von »Dottore Pizza«. Unschlagbares Street-Food, vom Falstaff mit  
3 Blumen und 92 Punkten ausgezeichnet! 

Sa, 19 Uhr: DEGUSTATIONSMENÜ im »Weritas« in 4 Gängen, begleitet von 12 Weinen aus 12 Jahrgängen 
aus unserer Vinothek. Preis ??? € pro Person, Anmeldung direkt im Restaurant unter info@weritas.at oder 
0676 451 30 02 oder bei uns am Weingut unter 02738/2240 

 

 WEINGUT BERNHARD OTT,  F E U E RS B RU N N  

 GASTWEINGUT Domaine Albert Mann aus dem Elsass 

 
GASTWINZER aus dem Elsass Domaine Albert Mann 

KELLERFÜHRUNGEN mit Raritäten Verkostung. 

 KÖSTLICHKEITEN vom Gasthaus Böhm aus Weinzierl 

 

 WEINGUT  FAMILIE  SCHUSTER,  G RO S S R I E D E N T H A L  

 VINOTHEKSVERKOSTUNG von Raritäten, 1ÖTW Vertikale 

 SAUERTEIGPIZZA von Napi im Ortszentrum (nur Sa) 

 AUSSTELLUNG Wagram Naturfotografie von Josef STEFAN 

 
WEINGARTENEXPRESS: Tour mit dem Traktor durch die Weingärten mit Karl – Voranmeldung erbeten 

DER WAGRAM & DIE IMKEREI VON LEOPOLD ECKER – Bio-Honig verkosten 
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