
Mythos  i s  n ieuw!  Een kwas t je  ver f  en  een g l imlach doen vee l .

Ook de menukaar t  heef t  de ver jongingskuur  met  ver ve ondergaan. 

U v indt  u i te raard uw favor ie te  Gr iekse  gerech ten er  op terug,  maar 

omdat  “verander ing van sp i j s  doet  e ten”  z i jn  ze  ne t  ie t s  anders ,  ne t  ie t s 

versche idener ,  ne t  ie t s  onvoorspelbaarder.  Ter wi j l  u  gen ie t ,  wordt  u ,  nog 

s teeds ,  omarmd door  Gr iekse  muzika le  ach tergrondk lanken.

U hoef t  ook nu geen Gr ieks  te  spreken om echt  Gr ieks  te  kunnen e ten .

De eerdergenoemde g l imlach vormt  b i jna een onderdeel  van he t  bes tek , 

he t  eerdergenoemde andere en onvoorspelbare ,  aangenaam begele id 

door  de muziek ,  b i jna een gerech t .  Het  i s  a l so f  de Gr iekse  zon sch i jn t , 

a l so f  he t  Gr iekse  s t rand op loopafs tand op u  wacht  en  de Ouzo een 

vr iendel i j ke  voor tkabbelende r iv ier  i s .  Mythos  brengt  Gr ieken land 

dich terb i j .  U bent  meer  dan welkom!



	 1.	 TZATZIKI	 8.50
		  Griekse yoghurt met knoflook en komkommer 

	 2.	 TARAMAS	 9.50
		  Griekse viskuitsalade

	 5.	 CARPACCIO	 16.50
		  Geserveerd met rucola en mixnootjes met een dressing saus

	 6.	 FETA MET TOMAAT	 12.50
		  Feta met tomaat geserveerd met olijven

	 7.	 GARIDOSALATA	 13.50
		  Garnalen en cocktailsaus

	 8.	 TONOSALATA	 14.00
		  Tonijnsalade met groenten, mayonaise en kruiden

	10.	 KRUIDENBOTER	 4.75

	 11.	 TRIO-ELENIC	 9.50
		  Kruidenboter, tapenade en olijfolie

	12.	 OLIJVEN EN PEPPERONI	 10.50

	14.	 PIKILIA	 20.50
		  Combinatie van koude en warme voorgerechten

	15.	 GEROOKTE ZALM	 16.50
		  Met verschillende soorten sla en croutons

V O O R G E R E C H T E N 
K O U D E  V O O R G E R E C H T E N

	20.	 KEFTEDAKIA Gehaktballetjes in een heerlijke tomatensaus	 11.50
		
	21.	 DOLMADAKIA Gevulde wijnbladeren met gehakt, rijst en citroensaus	 12.50
		
	23.	 FETA SAGANAKI Gebakken feta in een krokant korstje	 12.50 
		
	24.	 FETA MELI Gebakken feta in bladerdeeg geserveerd met honing	 13.50
		
	25.	 SPANAKOTIROPITA Bladerdeeg gevuld met Griekse feta en spinazie	 10.50
		
	26.	 MIDIA TIGANITA Gebakken mosselen geserveerd met vissaus	 12.00
		
	27.	 GEVULDE PAPRIKA Paprika gevuld met gehakt, rijst en tomatensaus	 13.90
		
	28.	 SCAMPI’S PIKANT Gebakken scampi’s in pikante saus	 13.50
		
	29.	 SCAMPI’S SALADE Gebakken scampi’s met div. soorten sla, groenten en zachte dressing	 17.00

	30.	 SCAMPI’S SAGANAKI Gebakken scampi’s in speciale tomaten-roomsaus	 14.50
		
	31.	 KOTOSALATA Gegrilde stukjes kipfilet met div. soorten sla, groenten en zachte dressing	 15.50

	32.	 KALAMARIA TIGANITA Gebakken inktvisringen geserveerd met vissaus	 12.90
		
	33.	 CHAMPIGNION SAUTES Gebakken champignons in balsamico saus	 13.50
		
	35.	 XTAPODI SCHARAS Gegrilde octopus met groenten en balsamico saus	 17.50
		
	36.	 LOUKANIKO Traditionele Griekse worst met mosterdsaus 	 13.50
		
	 37.	 DAGSOEP	 7.00

V O O R G E R E C H T E N 
W A R M E  V O O R G E R E C H T E N



	40.	 GYROS	 20.50
		  Traditioneel gekruide, geroosterde stukjes varkensvlees

	41.	 GYROS SPECIAL	 22.50
		  Gyros met champignons en paprika
	
	42.	 MIXED GRILL	 24.25
		  Souvlaki, suzuki, kipfilet en gyros

	43.	 SUVLAKI	 21.75
		  2 spies van varkenshaas met gyros

	44.	 SUZUKI	 21.75
		  2 stukjes gehakt met gyros 

	45.	 BIFTEKI	 23.50
		  Gehakt gevuld met feta en gyros

	48.	 MYTHOS SCHOTEL	 29.50
		  Varkenshaas, ossenhaas, suvlaki, lamskotelet en gyros 

	49.	 LEONIDAS SCHOTEL	 22.50
		  2 spies van kipfilet en gyros

	50.	 PAIDAKIA SCHOTEL	 30.50
		  Vier lamskoteletjes en gyros

	51.	 KIP VAN DE GRILL	 23.50
		  Kipfilet van de grill 

	53.	 APHRODITI SCHOTEL	 25.50
		  Varkenshaas, ossenhaas, kip en gyros 

(Bovenstaande gerechten worden geserveerd met salade, tzatziki, rijst en frites)

H O O F D G E R E C H T E n
G R I L L G E R E C H T E N

	60.	 KALAMARIA MET SCAMPI’S	 29.50
		  Gebakken inktvis met scampi’s

	61.	 KALAMARIA TIGANITA	 25.50
		  Gebakken inktvis geserveerd met vissaus 

	62.	 SOLOMOS	 27.50
		  Zalmfilet in speciale garnalen saus 

	63.	 BAKALIAROS	 29.50
		  Gebakken kabeljauwfilet 

	64.	 GARIDES	 31.00
		  Gebakken scampi’s geserveerd met vissaus

	65.	 TSIPOURA	 26.00
		  Hele dorade van de grill

	66.	 MIX VIS	 29.50
		  Kalamaria, pangasiusfilet, bakaliaros en scampi’s 

	67.	 GLOSSA TIGANITI	 37.00
		  Gebakken zeetong

	69.	 PANGASIUS TONGFILET	 23.00
		  Verrukkelijke tongfilet geserveerd met vissaus

(Bovenstaande gerechten worden geserveerd met salade en frites)

h o o f d G E R E C H T E N 
V I S G E R E C H T E N



	70.	 MUSAKAS	 24.00
		  Laagjes gerecht van aardappelen, aubergine, gehakt en bechamelsaus 

	71.	 GYROS JUVETSI	 22.50
		  Gyros met Metaxa-saus en twee verschillende kazen 

	72.	 STAMNAS	 27.50
		  Kalfsvlees met diverse groenten met feta in tomatensaus 

	73.	 STIFADO	 27.50
		  Kalfsvlees met sjalotten in rode wijnsaus 

	74.	 KOKINISTO	 27.50
		  Stukjes lamsvlees in tomatensaus geserveerd met Griekse pasta (Kritharaki) en feta 

S P E C I A L E  G E R E C H T E N

 	76.	 OSSENHAAS	 32.50
		  Ossenhaas geserveerd met saus naar keuze (champignon-, peper- of fetasaus) 

	77.	 OSSENHAAS MAVRODAPHNE	 33.50
		  Ossenhaas geserveerd met mavrodaphne saus 

	78.	 KIP MUSTARDA	 25.50
		  Gebakken kipfilet in mosterdsaus

	79.	 MYTHOS PAN	 29.50
		  Verschillende soorten filetjes geflambeerd in champignon saus

	81.	 METAXA PAN	 34.50
		  Ossenhaas in metaxasaus

	82.	 BEKRIS MEZES	 29.90
		  Ossenhaas en varkenshaas in pikante saus 

	83.	 VARKENSHAAS GEMISTO	 30.50
		  Varkenshaas gevuld met gerookte kaas en zongedroogde tomaat in tijmsaus

	84.	 VARKENSHAAS GEVULD MET PRUIMEN	 32.00
		  Met een romige saus van fijne pruimen, een teentje knoflook en diverse kruiden 

	85.	 KOTA ROLA	 27.00
		  Kipfilet gevuld met gerookte kaas en Ardennen ham overgoten met speciale saus 

(Bovenstaande gerechten worden geserveerd met salade en aardappelen uit de oven)

h o o f d G E R E C H T E N 
O V E N G E R E C H T E N

	90.	 RHODOS SCHOTEL	 28.50 p.p.
		  Lamskoteletten, suzuki, suvlaki en gyros 

	92.	 GEVARIEERDE SPECIALITEITEN	 32.50 p.p.
		  Suvlaki, lamskoteletten, zalm, garides, kalamaria en gyros 

	93.	 PARIS & HELENA	 32.50 p.p.
		  Ossenhaas, gamba’s, kalamaria, scampi’s pikant en gyros 

	96.	 CHATEAU BRIAND	 36.50 p.p.
		  250 gram fijne ossenhaas geserveerd met champignonsaus en groenten

V E G E T A R I S C H

	102.	 VEGETARISCHE PAN	 22.00
		  Verschillende groenten met feta in tomatensaus

(Bovenstaande gerechten worden geserveerd met salade en frites)

h o o f d G E R E C H T E N 
S C H O T E L S  V A N A F  2  P E R S O N E N 



	110.	 GYROS	 12.50

	111.	 SUVLAKI	 13.50

	112.	 KALAMARIA	 14.50

	113.	 KIP	 12.50

	114.	 FRIKANDEL	 11.50

	115.	 KIPNUGGETS	 11.50

	116.	 VISSTICKS	 11.50

	117.	 SPAGHETTI MET GEHAKTBALLETJES	 11.50

(m.u.v. spaghetti worden de bovenstaande gerechten geserveerd met salade, frietjes en appelmoes)

S A L A D E S

	120.	 BOERENSALADE	 11.00

	121.	 KOMKOMMERSALADE	 7.00

	122.	 TOMATENSALADE	 7.00

	123.	 KOOLSALADE	 6.50

G E R E C H T E N 
K I N D E R M E N U

FRIET		  3.90

RIJST		  3.50

AARDAPPELEN IN ROOMSAUS	 6.50

WITTE BONEN	 6.00

MUSAKA	 8.50

GYROS	 9.50

S A U Z E N

CHAMPIGNION SAUS	 3.90

PEPERSAUS	 3.90

KNOFLOOKSAUS	 3.50

METAXA-SAUS	 4.50

PIKANTE TOMATENSAUS	 3.00

MAVRODAPHNESAUS	 4.50

FETASAUS	 4.50

MAYONAISE	 1.00

KETCHUP	 1.00

APPELMOES 	 2.00

G E R E C H T E N 
B I J G E R E C H T E N



SPA ROOD	 3.60
SPA BLAUW	 3.60
FLES GRIEKS WATER	 6.25
SOUROTI (koolzuurhoudend)	 6.25
GINGERALE	 3.60
COLA	 3.60
COLA LIGHT	 3.60
SPRITE	 3.60
FANTA	 3.60	
RIVELLA	 3.60
BITTER LEMON	 3.60
TONIC	 3.60
CASSIS	 3.60
ICE TEA	 3.50
ICE TEA GREEN	 3.50
JUS D’ORANGE	 3.50
VERSE JUS D’ORANGE	 5.75
APPELSAP	 3.50
FRISTI	 3.50
CHOCOMEL	 3.50

B I E R E N 

BIER VAN DE TAP	 0.25 L	 3.75
BIER VAN DE TAP	 0.40 L	 5.50
PATER LINUS BLOND	 0.33 L	 5.25
JUPILER	 3.75
WIT BIER KONIG LUDWIG 	 0,5L	 5.75
LIEFMANS	 4.25
PALM	 3.75
MYTHOS (grieks)	 4.50
ALCOHOLVRIJ	 4.00
RADLER	 4.00
OUZO 	 200ML	 10.50

Alle prijzen zijn in Euro’s en incl. BTW

D R A N K E N 
F R I S D R A N K E N

	01.	 SUVLAKI	 3.00
		
	02.	 SUZUKI	 3.00
		
	03.	 KIP	 3.00
		
	04.	 LOUKANIKO Griekse worst	 3.50 
		
	05.	 GROENTEN VAN DE GRILL Paprika, aubergine, courgette en champignons	 8.50
		
	06.	 LAMSKOTELET	 4.00
		
	07.	 JARIDES SUVLAKI	 12.00
		
	08.	 MIX BBQ Suvlaki, suzuki en kip	 12.00
		
	09.	 OXTAPODI	 12.50

E X T R A 	 S A U Z E N

FRIET	 3.50	 BBQ SAUS	 1.00

KOOLSALADE	 4.00	 KETCHUP	 1.00

FETA	 6.00	 MAYONAISE	 1.00

BOERENSALADE	 7.50	 CURRY	 1.00

TZATZIKI	 6.50	 MOSTERD	 1.00

RIJST	 3.00

PITA	 p/st.1.50	

B B Q - g r i l l



	199.	 CITROENIJS	 7.25

200.		 KINDERIJS	 4.25

	201.	 COUPE BANAAN ROYAL	 6.50
		  vanille-roomijs, slagroom en chocoladesaus

	203.	 MYTHOS SPECIALITEIT	 8.50
		  verse vruchten, yoghurt, noten, honing, ijs en slagroom

	204.	 COUPE MELOEN	 7.50
		  vanille-roomijs, verse meloen en slagroom

	205.	 STRAWBERRY ROYAL	 7.50
		  vanille-roomijs, verse aardbeien en slagroom

	206.	 COUPE AMARENA	 6.90
		  vanille-roomijs, amarena kersen en slagroom

	207.	 DRONKEN SULTAN	 7.50
		  vanille-roomijs met rozijnen gedrenkt in witte dessertwijn

	208.	 DAME BLANCHE	 6.40
		  vanille-roomijs met warme chocoladesaus en slagroom

	210.	 CAFÉ GLACE	 6.50
		  vanille-chocolade ijs met walnoten en caramelsaus

I J S



k o f f i e s l i k e u r e n 

LATTE MACCHIATO	 4.90
	caramel, hazelnoot, kaneel, amaretto, chocolade, vanille	 1.00

KOPJE KOFFIE	 3.25

KOPJE CAFEÏNEVRIJ	 3.25

KOPJE GRIEKSE KOFFIE	 3.70

KOPJE CAPPUCINO	 3.75

KOPJE ESPRESSO	 3.30

KOPJE DUBBELE ESPRESSO	 4.25

KOPJE THEE	 3.25

KOPJE VERSE MUNT THEE	 4.75

IRISH KOFFIE met whisky en slagroom	 8.50

AMARETTO KOFFIE met Amaretto en slagroom	 8.50

FRENCH KOFFIE met Grand Marnier en slagroom	 8.50

TIA MARIA KOFFIE met Tia Maria en slagroom	 8.50

CORFU KOFFIE met Coumkoit en slagroom	 8.50

FRAPE Griekse ijskoffie	 5.25

FRAPE MET VANILLE IJS	 5.75

			   50 ML

GRAND MARNIER	 6.25

TIA MARIA	 6.25

COINTREAU	 6.25

COUMKOIT Griekse orange-likeur	 6.90

DRAMBUIE	 6.25

BAILEYS	 6.25

PISANG AMBON	 6.25

AMARETTO	 6.25

GREEN WALNUT	 6.90

MASTIHA	 6.90

g e b a k

	211.	 GRIEKSE ROOM YOGHURT met honing en walnoten	 7.50

	212.	 BAKLAVAS Grieks bladerdeeggebak met vanille-ijs en slagroom	 8.30

	213.	 KARIDOPITA Grieks walnootgebak, vanille-ijs en slagroom	 8.50

a p e r i t i e f

DIEZ PORT	 WIT / ROOD	 4.90

SANDEMAN SHERRY	 MEDIUM / DRY	 4.75

MARTINI VERMOUTH	 WIT / ROOD	 5.90



g e d i s t i l l e e r d

CALVADOS		  5.25

HENNESY		  6.50

METAXA	 5 STERREN	 6.50

METAXA	 7 STERREN	 7.50

METAXA	 40 JAAR	 11.50

METAXA	 PRIVATE RESERVE 60 JAAR	 14.00

BACARDI RUM		  6.75

SMIRNOFF VODKA		  6.90

BACARDI COLA		  8.50

CHIVAS REGALL WHISKY		  8.50

BALLANTINES		  7.00

RED LABEL		  6.50

BLACK LABEL		  8.25

JAMESON		  6.50

BOKMA OUDE JENEVER		  4.90

GORDON’S DRY GIN		  5.75

CAMPARI		  6.75

OUZO ON THE ROCKS		  4.50

SAMBUCA		  5.90



HUISWIJN droog	 fles 0,75 L	 24.50 
Rood, Wit, Rose	 1,0 L	 26.50
	 0,5 L	 13.00
	 0,25 L	 7.50
	 per glas	 5.00

IMIGLYKOS halve zoete	 fles 0,75 L	 25.00
Rood, Wit	 1,0 L	 27.00
	 0,5 L	 14.00
	 0,25 L	 8.00
	 per glas	 5.50

RETSINA wit droog	 fles 0,75 L	 25.00
Een aparte wijn. Het is de wijn van de “oude Grieken”.	 1,0 L	 27.00 
Historisch gegroeid is de dennen harssmaak.	 0,5 L	 14.00 
Een aroma waar men even aan moet wennen.	 0,25 L	 8.00
Past bij alle gerechten van de Griekse keuken.	 per glas	 5.50

MAVRODAPHNE rood zoet	 fles 0,75 L	 26.00
Mavrodaphne is een vol zoete, rode likeurwijn. 	 1,0 L	 28.00 
Het is een volle, donkere (mavro=zwart), bijna bruine wijn. 	 0,5 L	 14.50 
	 0,25 L	 9.00
	 per glas	 5.75

SAMOS wit zoet	 fles 0,75 L	 26.00
De beroemde, zoete witte wijn van het eiland Samos. De muskaatdruif	 1,0 L	 28.00 
geeft deze wijn kenmerkende geur en smaak. Door de volle, rijke smaak	 0,5 L	 14.50 
is hij uitermate geschikt als begeleider van fruit en desserts.	 0,25 L	 9.00
	 per glas	 5.75

H u i s w i j n e n  



MOSCHOFILERO BOUTARI	 fles 0,75 L	 26.50
Van deze druivensoort is deze wijn veruit de bekendste. 
Het is een droge witte wijn afkomstig uit Mantinia in Peloponessos
en heeft een speciale geur en een heerlijke zachte smaak. 
Goede begeleider van voorgerechten, visschotels, gevogelte en salades

ANEMOS WIT PALIVOS	 fles 0,75 L	 24.50
Een droge witte wijn uit Korinthe. Rijk in body, met aroma’s van peren
en bananen.Fruitig karakter, frisse smaak. Aanbevolen bij
zachte gele kazen, zeevruchten en visgerechten. 

CHARDONNAY BOUTARI	 fles 0,75 L	 27.50
Een klassieker uit Griekenland. 	 per glas	 7.00
Licht gerijpt op eikenhout, met een volle smaak van tropisch fruit 
en een heerlijke zachte afdronk. Lekker bij vis of kip. 

ALPHA ESTATE MALAGOUSIA wit	 fles 0,75 L	 28.00
Wijnmaker Angelos Iatridis van Alpha Estate. 
Deze witte variant, gemaakt van de Griekse druivensoort Malagousia 
Zo lekker, zo vol met tropisch fruit zoals mango, passiefruit,
ananas en honingmeloen. 

ATLANTIS Wit	 fles 0,75 L	 31.50
Gemaakt van de Griekse druif Assyrtiko. 
Prachtige droge wijn. De Atlantis is heerlijk fris, met frisse zuren,
en smaakelementen van appel, ananas en een stevige mineraliteit.
Geweldig bij visgerechten, schelp en schaaldieren, maar ook als aperitief. 

MOËT CHAMPAGNE		  120.00

W I T T E W I J N E N 

ROOD PALIVOS	 fles 0,75 L	 24.50
De meest gewaardeerde wijnsoort “Agiorgitiko” van Zuid Griekenland. 
Droog, rood, goed in balans, volle body met aroma’s van rode vruchten
zoals kersen, bessen en aardbeien. Ideale begeleider van rode
vleesgerechten en aromatische sauzen. 

GRANDE RESERVE BOUTARI	 fles 0,75 L	 34.50
Deze wijn wordt gemaakt van de druivensoort Xinomavro afkomstig uit
Naoussa in Noord-Griekenland. Wijn met een fruitige geur, zeer volle
smaak en een krachtige afdronk. De rijping is 2 jaar in Franse eikenhouten
vaten en nog 2 jaar in de fles. Heerlijk in combinatie met wild en
rode vleesgerechten. 

SYRAH BOUTARI	 fles 0,75 L	 32.00
Indrukwekkende robijnrode kleur, rijk aroma van rode bos fruit met
blackberry en zoete kers overwegend, en een pittig karakter,
gedomineerd door de aroma’s van hout, peper en rook.
Uitzonderlijke structuur, rijke lichaam, intens tannines en een lange afdronk. 

BOUTARI MERLOT	 fles 0,75 L	 26.50
Indrukwekkende diep rode kleur en intense geur van rode vruchten met	 per glas	 7.00
soevereine de aardbei, framboos en zoete specerijen zoals vanille en
kaneel. Zeer goede structuur, evenwicht, vettigheid en uitstekende afdronk. 

AXIA	 fles 0,75 L	 26.50
Wijnmaker Angelos Iatridis van Alpha maakt graag krachtige zware
rode wijnen, vol van fruit, houtrijping en tannines. Zijn wijnen winnen
veel internationale prijzen! Met zijn AXIA-lijn heeft hij een mildere variant
geïntroduceerd. Een iets minder zware rode wijn, gemaakt van 50% Syrah
en 50% Xynomavro. Barstensvol rood fruit, en een volle afdronk. 

CABERNET-SAUVIGNON BOUTARI	 fles 0,75 L	 28.00
Afkomstig uit Bordeaux, deze meest populaire rode druivensoort is
in de wereld met groot succes verspreid. Deze droge rode wijn heeft
een diep rode kleur, rijk bouquet en een elegante volle smaak. 
Lekker met vleesgerechten geserveerd met groenten en zachte sauzen.

R O D E W I J N E N  



ROSÉ DEMI SEC BOUTARI	 fles 0,75 L	 25.50
Deze halfdroge rosé-wijn is een goed alternatief voor diegenen die niet	 per glas	 6.00
van droge wijn houden. Heerlijke zachte smaak met een zeer fruitig karakter. 
Past bij alle gerechten van Griekse keuken. 

ROSÉ SEC BOUTARI	 fles 0,75 L	 24.50
Deze wijn wordt bereidt van de druivensoort Xinomavro, de enige
Griekse druif die geschikt is voor het maken van rosé-wijn. 
Deze droge wijn heeft een heldere kleur met een heerlijke zachte smaak. 
Past bij alle gerechten van de Griekse keuken.

AKAKIES KIR YIANNI	 fles 0,75 L	 27.50
Stelios Boutaris, zoon van de grote Yiannis, heeft zich gevestigd
in Naoussa, in het noordwesten van Griekenland 
Een geweldige rosé die bij veel gerechten past.

ROSÉ AGIORGITIKO PALIVOS – VISSINOKIPOS	 fles 0,75 L	 29.00
Prachtige rosé wijn gemaakt van het druivensoort Agiordiotiko. 
Rode kleur met blauwe reflecties. Fruitig karakter met kenmerken van
verse rode bosvruchten. Perfecte begeleider van witte vleesgerechten
en witte halfharde kazen.

R O S É W I J N E N  


