PARTYS DE

NOEL
W

TERMES POUR VIOS
RESERVATIONS

DU 19 NOVEMBRE AU 19 DECEMBRE, DU JEUDI AU SAMEDI

ler service : 16h00 a 19h20
2e service : 19h40 a 23h00

INCLUSIONS

Prenez note que le café regulier ou le thé est inclus avec les
menus de groupes.

MODIFICATIONS/ANNULATIONS

20$ par personne seront facturés pour tous absents sans préavis
dans les 48h avant la réservation.

ALLERGIES/RESTRICTIONS ALIMENTAIRES

Merci de nous aviser au plus tard 48h avant votre réservation le
cas échéant.

ENVIE DE PETITS EXTRAS?

Il est évidemment possible d’ajouter a votre menu des petits extras
tels des canapés, focaccia maison, des plateaux d’'huitres ou de
fromages et charcuteries, trou normand, ou un service de fromages
avant le dessert. Prée-commande requise.

AU PLAISIR DE VOUS ACCUEILLIR & DE FETER AVEC VOUS !




2.25$/UN OU 24$/DOUZAINE

3$/UN OU 28$/DOUZAINE

27$ PAR PERSONNE
14$ PAR PERSONNE

55$ PAR PERSONNE

4$/UNITE

ou

45%$/DOUZAINE

MENU

CANAPES

HUITRES

FRAICHE

ROCKEFELLER / ESPUMA PAMPLEMOUSSE
- J

PLATEAUX

FROMRGES & CHRRCUTERIES
FOCRCCIRET DiP§

PLATERU TERRE ET MER

AN

BOUCHEES FROIDES

TARTARE DE CANARD
SALADE DE GRAVLAX DE SAUMON
CPRRPACCIO DE BOEUF
MiNi CESPR RADICCHIO-SUCRINE
HOUMOUS DE BETTERRVE
STRACCIATELLA DiBURRATA

TRARTARE DE CHAMPIGNONS

BOUCHEES CHAUDES

JOVE DE BOEUF
ARANCINI
PETONCLE POELE (+1,50%/UN)

GNOCCHi AU CANRRD CONFiT (+1$/UN)

BOUCHEES DOLCI

PROMO

CANRAPES AU CHOIX DE
NOTRE CHEF

3,75$/UNITE

Ve

LES CANAPES DOIVENT
ETRE COMMANDES AU
MINIMUM 72H A L'AVANCE.

PANNR COTTR COMMANDE MINIMALE DE 12
) UNITES POUR LES HUITRES
CANNELE OU LES BOUCHEES.
PAVLOVA UN PAIEMENT A L'AVANCE
POURRAIT ETRE DEMANDE.
J

~

J
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MENU GROUPE 6 SERVICES DU

TEMPS DES FETES

PREMIERE BOUCHEE

CROQUETR DESCRRGOT
PUREE DE ROMESCO FUMEE ET HARISSA MAISON, PICKLES D’ENOKI

ENTREE
SALSIFiS CEVIiCHE DE BRR RAYE TARTARE DE CANRRD
CONFIT ET GRILLE A LA CREME DE BUTTERNUT ROTIE, FROMAGE DE CHEVRE, CHIPS
FLAMME, CREME DE LIVECHE, POMME VERTE, DE NAVET, PICKLES DE
TOPINAMBOUR NOISETTE, LIME, FETA, ORIGAN PRUNES ET MURES
RAIFORT, POIREAUX FRITS
TROU NORMAND
GRANITE FEQTIF

POIRE ET RETSINA ELEVEE EN AMPHORE

PLAT PRINCIPAL
RAVIOLO DUO PETONCLES POELES 08s0 BUCO

CHAMPIGNONS, PUREE DE PUREE ET REMOULADE DE ORANGE CONFITE, OLIVES,
FENOUIL, HUILE A L'ESTRAGON, CELERI-RAVE, CHIPS DE PAPPARDELLE AUX POIS
FENOUIL FRIT / COURGE, MIEL BETTERAVE, CRUMBLE VERTS, RADICCHIO,

EPICE, PEPITAS MAISON D’ ESTRAGON PANGRATTATO AU LOUIS D’'OR

FROMAGE
SELECTION DU MOMENT

RAISINS POCHES A LA SYRAH, CROUTON DE FOCACCIA MAISON

DESSERT
CHEESECRKE BRSQUE
RICOTTA ET CERISES NOIRES CONFITES

95% PPRR PERSONNE

ACCORDS DISPONIBLES
VING +55 (4) - BiERES +16 (4) - COCKTRILS +65 (4) - MOCKTRILS +55 (4)
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MENU GROUPE 4 SERVICES DV

TEMPS DES FETES

ENTREE
SALSIFiS CEVIiCHE DE BRR RAYE TRRTRARE DE CANRRD
CONFIT ET GRILLE A LA CREME DE BUTTERNUT ROTIE, FROMAGE DE CHEVRE, CHIPS
FLAMME, CREME DE LIVECHE, POMME VERTE, DE NAVET, PICKLES DE
TOPINAMBOUR NOISETTE, LIME, FETA, ORIGAN PRUNES ET MORES
RAIFORT, POIREAUX FRITS
PLAT PRINCIPAL
RAVIOLO DUVO PETONCLES POELES 0880 BUCO
CHAMPIGNONS, PUREE DE PUREE ET REMOULADE DE ORANGE CONFITE, OLIVES,
FENOUIL, HUILE A L’ESTRAGON, CELERI-RAVE, CHIPS DE PAPPARDELLE AUX POIS
FENOUIL FRIT / COURGE, MIEL BETTERAVE, CRUMBLE VERTS, RADICCHIO,
EPICE, PEPITAS MAISON D’ ESTRAGON PANGRATTATO AU LOUIS D'OR
FROMAGE
SELECTION DUMOMENT

RAISINS POCHES A LA SYRAH, CROUTON DE FOCACCIA MAISON

DESSERT
CHEESECRKE BRSQUE
RICOTTA ET CERISES NOIRES CONFITES

80% PAR PERSONNE

ACCORDS DISPONIBLES
VING +55 (4) - BIERES +16 (4) - COCKTRILS +65 (4) - MOCKTRILS +55 (4)
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MENU GROUPE 3 SERVICES DV

TEMPS DES FETES

ENTREE
SALSIFiS CEVIiCHE DE BRR RAYE TRRTRARE DE CANRRD
CONFIT ET GRILLE A LA CREME DE BUTTERNUT ROTIE, FROMAGE DE CHEVRE, CHIPS
FLAMME, CREME DE LIVECHE, POMME VERTE, DE NAVET, PICKLES DE
TOPINAMBOUR NOISETTE, LIME, FETA, ORIGAN PRUNES ET MORES
RAIFORT, POIREAUX FRITS
PLAT PRINCIPAL
RAViIOLO DUO PETONCLES POELES 0880 BUCO
CHAMPIGNONS, PUREE DE PUREE ET REMOULADE DE ORANGE CONFITE, OLIVES,
FENOUIL, HUILE A L’ESTRAGON, CELERI-RAVE, CHIPS DE PAPPARDELLE AUX POIS
FENOUIL FRIT / COURGE, MIEL BETTERAVE, CRUMBLE VERTS, RADICCHIO,
EPICE, PEPITAS MAISON D’ ESTRAGON PANGRATTATO AU LOUIS D’OR
DESSERT
CHEESECRKE BRSQUE

RICOTTA ET CERISES NOIRES CONFITES

65% PAR PERGONNE

ACCORDS DISPONIBLES
VING +40 (3) - BIERES +12 (3) - COCKTRAILS +50 (3) - MOCKTRILS +45 (3)
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