
l’entrée.

Le menu « entre gourmets » • 39,90 €  / pers.

LA BISQUE.
BISQUE DE HOMARD AU COGNAC,

« CHEESE STRAW ».

LE FOIE GRAS.
FOIE GRAS MAISON « AU NATUREL »,

GELÉE AU SAUTERNES.

OU

le PLAT.
LA SAINTE-GAMBAS.

DUO DE GAMBAS & SAINT-JACQUES RÔTIS, RISOTTO AU 
PARMESAN, BEURRE DE CORAIL.

LE FILET DE BOEUF « RICHELIEU ».
RECETTE SIGNATURE DU CHEF.

OU

le dessert.
LA TARTE.

TARTE AU CITRON MERINGUÉE, CRÈME FRAÎCHE.

LE FONDANT.
FONDANT AU CHOCOLAT, SAUCE PRALINÉ.

OU

menu de noël
les amuses-bouches.

SELON L’HUMEUR DU CHEF.

uniquement sur réservation 72h en avance • min. 8 pers. • option végé sur demande.

trou normand !


