LES TAPAS DE LA BRASSERIE.

DU MARDI AU SAMEDI SOIR

LE CONSEIL DU CHEF.

1 TAPAS = 1 CREATION, 1 FROMAGE OU 1 CHARCUTERIE

POUR GRIGNOTER 1 TAPAS / PERS.
POUR UN REPAS 3 TAPAS / PERS.
POUR LES GOURMANDS S TAPAS / PERS.

LES CREATIONS TAPAS.

DES CREATIONS CULINAIRES QUE VOUS NE TROUVEREZ QU'A MAURIN !

SIGNEES AVEC PASSION PAR LE CHEF JULIEN.

LE PAN CON TOMATE V¥
LE TRADITIONNEL TAPAS ESPAGNOL REVISITE PAR LE CHEF

LES FRITES A LA GRAISSE DE BOEUF
FRITES MAISON, DOUBLE CUISSON

LA SOUBRESSADE A MA FACON
TARTINABLE DE CHORIZO & DE FROMAGE FRAIS

LE PAIN A L'AIL GRATINE V¥
PINSA ITALIENNE, AL CONFIT, MOZZARELLA GRATINEE

L' AUBERGINE A L'ITALIENNE
ROULE D’AUBERGINES, STRACCIATELLA, PISTACHE, ANCHOIS

LE THON & LE CITRON
RILLETTES DE THON MAISON, PERLES DE CITRON

LE CHICKEN’S POP-CORN
BOULETTES DE POULET PANE, MAYONNAISE CITRONNEE

L'OEUF PARFAIT DE JULIEN V
OEUF PARFAIT CUIT 1H, CREMEUX MAIS, CHIPS DE PANCETTA

LA PASTILLA DE CANARD CONFIT
NEM DE CANARD CONFIT, SAUCE AIGRE-DOUCE A L'ORANGE

LES GAMBAS AU PANKO
TEMPURA DE GAMBAS, PANEES AU PANKO, SAUCE COCKTAIL

LE CEVICHE DU CHEF
POISSON FRAIS DU JOUR, LAIT DE COCO, GRENADE, CORIANDRE

1.5

10

10

LA CAVE A FROMAGES.

FROMAGES RARES FINEMENT SELECTIONNES PAR NOTRE
AFFINEUR MAITRE BOULENZOU.

LE LINGOT SAINT-NICOLAS - HERAULT 11 5.5
PATE MOLLE « LAIT CRU  BREBIS * AROME DE THYM

LA MIMOLETTE “EXTRA VIEILLE” - NORMANDIE 1 1 6
PATE DURE * VACHE * AFFINEE 18 MOIS * SERVIE EN ECLATS

LA ROUELLE CENDREE DU PIC - TaRN 13 7
PATE MOLLE « LAIT CRU * CHEVRE * SERVIE EN DEMI-LUNE

LE BLEU DE TERMIGNON - savolE 11 1.5
BLEU * LAIT CRU * VACHE * CHAQUE MEULE EST UNIQUE

LE TENTATION “DOUBLE CREME" - VERCORS 11 8
PATE MOLLE « VACHE + SERVI ENTIER * DOUX & FONDANT

LA BURRATA BUFALA TRUFFEE - cAMPANIE 11 9
FROMAGE FRAIS - BUFFLONNE - SERVIE ENTIERE

LE P'TIT TERRIEN DU LARZAC - AVEYRON 13 & 15
ROTI AU FOUR « BREBIS * SERVI CHAUD * A PARTAGER

LA CHARCUTERIE AVEYRON. n s

CHARCUTERIES ARTISANALES CHOISIES AVEC PASSION AUPRES
DE LA MAISON CONQUET. TRANCHEES MINUTE.

LE CHORIZO DOUX AU BCEUF “AUBRAC"” 5.5
VOUS N'AUREZ JAMAIS GOUTE GA AILLEURS !

LA SAUCISSE SECHE AU ROQUEFORT 6
LE MARIAGE AVEYRONNAIS PAR EXCELLENCE

LE JAMBON SEC “SIGNATURE"” 18 MOIS 7.5
COCHON LOURD MOULE FAGON PARME * AFFINE 18 MOIS

LE SAUCISSON SEC DE SANGLIER 8.5
HACHE AU COUTEAU * SECHE A L'AIR DE L'AUBRAC

LE FILET MIGNON SECHE 8.5
LE MORCEAU LE + NOBLE DU PORC * SECHE ENTIER A LAGUIOLE

LE CHARIOT A DESSERTS.

LES DESSERTS FRAIS DU JOUR VOIR
A DEMANDER A VOTRE SERVEUR ! ARDOISE

\Z UEGETARIEN (OU OPTION UEGE DISPONIBLE). &3 MENU ENFANT SUR DEMANDE. . CHEZNOUS, TOUT EST FRAIS, DE SRISON & CUISINE MAISON AUEC PASSION.



LES BIERES EN PRESSION

DEMI
LA BLONDE - PHOCEENNE - 4,2° 3
FINE & LEGERE, LE SOLEIL DE MARSEILLE
L'IPL - OCCICANA - 5° 3.50
FLORALE & HOUBLONNEE, MADE IN OCCITANIE
LA BLANCHE - GALLIA - 4° 4q
LEGEREMENT ACIDULEE, BRASSEE A PARIS
LA BLONDE ° CINEY - 7° 4.50

HOUBLONNEE & PUISSANTE, ABBAYE BELGE

LES ALCOOLS A DEGUSTER

SHOT
LES RHUMS ARRANGES 4
PARFUMS ARTISANAUX DU MOMENT,
A DEMANDER A VOTRE SERVEUR
LES LIQUEURS 3.50
GET 27, GET 31, LIMONCELLO, BAILEYS, MALIBU
LES EAUX DE VIE 4.5

POIRE, MIRABELLE, PRUNE, MARC DE RAISIN,
COGNAC, ARMAGNAC, GENEPI

LES CLASSIQUES

LES ANISES
RICARD, 51, PANIS, CASANIS, BERGER BLANC

LES AMERS
SUZE, CAMPARI, APEROL

LE MARTINEAU
MARTINI BLANC OU ROUGE

LES « LONG DRINKS » (aLcooL + SOFT)
WHISKY COCA, VODKA HEXIS, GIN TONIC, VODKA ORANGE,
RHUM COCA, ETC.

LES BREUVAGES DE GROBIN

PINTE

5.50

6.50

1.50

8.50

VERRE

2.50

DU MARDI AU SAMEDI SOIR

LES COCKTAILS CREATION

LES SPRITZ
APEROL, PROSECCO, PERRIER, ORANGE
OPTIONS : CAMPARI, MELON, SAINT-GERMAIN

LA PINA COLADA (OPTION VIRGIN : 6)
RHUM, JUS D'ANANAS, PUREE DE COCO, LIME

LES MOJITOS (oPTION VIRGIN : 6)
RHUM, LIME, MENTHE, SUCRE DE CANNE, PERRIER
OPTIONS : CLASSIQUE, FRAMBOISE OU PASSION

LE TI' PUNCH

RHUM, LIME, SUCRE DE CANNE

LES CAIPIS
CACHAGA (OU VODKA), SUCRE DE CANNE, LIME
OPTIONS : CLASSIQUE, FRAMBOISE OU PASSION

LE MONKEY D. DRAGON
WHISKY « MONKEY SHOULDER », CITRON VERT, JUS
DE GOYAVE & FRUIT DU DRAGON, « ANGOSTOURA »

LE JIMI HENDRICK'S
GIN « HENDRICK'S », TRIPLE SEC, CITRON VERT,
SIROP DE JASMIN, BASILIC FRAIS

LES snFTS (SANS ALCOOL)

L'EAU MINERALE (1)
VITTEL

L'EAU GAZEUSE (33cL|1) 3.5
PERRIER

LES SODAS
COCA, COCA ZERO, ORANGINA, FUZE TEA,
SCHWEPPES TONIC / AGRUMES, LIMONADE

LES SIROPS (socw)

GRENADINE, MENTHE, PECHE, ORGEAT, CITRON,
FRAISE, FRAMBOISE, KIWI, CASSIS, VIOLETTE,
CERISE, PAC, GAMBETTA

LES JUS DE FRUITS
ANANAS, POMME, ABRICOT, TOMATE

%8 UN VIN POUR ACCOMPAGNER V0S TAPAS ? CONSULTEZ NOTRE CARTE DE VINS FINEMENT SELECTIONNES.

10

12

ols

3.50

2.90

3.50



