LE MENU DU CHEF JULIO - UNIQUEMENT LE SAMEDI MIDI - 2026

LES ENTREES
L'CEUF MIMOSA CROUSTILLANT 7 I'A BRUBHE Du SAMEDI

A MA FAGON, BLANC D’ CEUF PANE, CREME AU CHORIZO

. Toutes les semaines, le c/zef yulio
LA TARTE A L'OIGNON « ARGENTINE » V¥ 7.5 , . , .
REVISITEE COMME UNE EMPANADA, OIGNONS CONFITS, c[émclle une pLéce c/e Vtancle Je qua/tté :
FROMAGE BLEU CREMEUX

i agneau, porc, vo/ai//e, bceu][...
LE CRUMBLE DE LEGUMES V 8

LEGUMES DE SAISON, FROMAGE DE CHEVRE FRAIS Portions /[mitées /

LES ACRAS « COMME AUX ANTILLES » 8.5

ACRAS DE MORUE MAISON, SAUCE CHIEN PORTION DE VIANDE A LA BROCHE
+ ACCOMPAGNEMENT DU JOUR

LE TARTARE DE THON 10

THON FRAIS, AVOCAT, MANGUE - SERVI DANS UN BAO 20

LES PLATS PORTION DE VIANDE A LA BROCHE
+ ACCOMPAGNEMENT DU JOUR

+ UN QUART DE VIN ROUGE
LA SALADE « MONSIEUR SEGUIN » V¥ 16
AUMONIERE DE CHEVRE CHAUD, JULIENNE DE LEGUMES, 25

OIGNONS FRITS

LA SALADE « JULES CESAR » 18
FILETS DE POULET PANES MAISON, SALADE VERTE, TOMATE,
CEUF, PARMESAN, BACON, SAUCE CESAR

LE CHICKEN BURGER 19 I-Es DESSERTS

PAIN BRIOCHE, FILETS DE POULET PANES MAISON, BACON,

SALADE, TOMATE, CHEDDAR, SAUCE TARTARE LE FROMAGE « ROUELLE DU PIC » ¥

FROMAGE DE CHEVRE AU LAIT CRU * TARN (81)

LE MI-CUIT DE THON PANE 21
MI-CUIT DE THON PANE A LA MOUTARDE, CREME AU LE FLAN LIBANAIS V
CHEVRE, COURGETTES ROTIES FLAN MAISON A LA FLEUR D'ORANGER, SIROP AU MIEL,
PETALES DE ROSE
LA PIECE DU BOUCHER VOIR ARDOISE
SUGGESTION VIANDE DE LA SEMAINE LE CHEESECAKE DU CHEF Vv
CREME CHEESE AU MASCARPONE, BISCUIT A BASE DE
LA CUEILLETTE DU JOUR V¥ VOIR ARDOISE SPECULOOS, NOIX DE PECAN CARAMELISEES
SUGGESTION VEGETARIENNE DE LA SEMAINE
LA FIGUE & LA PISTACHE Vv

CLAFOUTIS MAISON AUX FIGUES, GLACE A LA PISTACHE

POUR LES ENFANTS

LE MENU « CANAILLOU » 12
FILETS DE POULET PANE MAISON

+ ACCOMPAGNEMENT DU JOUR

+ SIROP OU PETIT POT DE GLACE AU CHOIX

V7 UEGETARIEN. . CHEZNOUS, TOUT EST FRAIS, DE SRISON & CUISINE MAISON AVEC PASSION.



