AMUSE-BOUCHES

Arancini au foie gras, créme de parmesan

ENTREE

Carpaccio de Saint-Jacques, créeme de petits pois, citron caviar

PLATS
(AU CHon)

Turbot meunicre, risotto crémeux a la truffe
ou
Filet de bocuf Rossini, purée de topinambour, carottes nouvelles

DESSERT

Tiramisu pistache et framboise, éclat frais de basilic

Menu a 120 € par personne,
avec une coupe de champagne




