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1. | Nazwa produktu | Ser Lasdamer
2. | Opis Ser dojrzewajacy, podpuszczkowy z mleka pasteryzowanego
technologiczny
3. | Sktadniki Mileko pasteryzowane, sol, stabilizator: chlorek wapnia; barwniki: karoteny;
podpuszczka, kultury bakterii fermentacji mlekowej.
4. | Informacja o Bezposrednio w sktadzie: mleko
alergenach Alergeny wynikajace z kontaminacji krzyzowych: jaja
5. | Przeznaczenie Produkt do bezposredniego spozycia dla wszystkich grup konsumenckich z
konsumenckie wylgczeniem 0séb posiadajacych alergie na mleko.
6. | Cechy Wyglad / konsystencja:
organoleptyczne | Ser gladki, jedrny i sprezysty, liczne oczka nie przekraczajgce wielkosci
czeresni, przy brzegach oczka mniejsze i nieregularne szczelinki
Barwa: jasnozotta jednolita w calej masie.
Smak: delikatny, stodki, orzechowy
Zapach: lagodny, aromatyczny
7. | Wymagania Zawartos¢ wody: nie wigcej niz 45 %
fizyko- chemiczne | Zawartos¢ thuszczu w suchej masie: nie mniej niz 45 %
8. | Wymagania Rodzaje Limity Etap stosowania kryterium
mikrobiologiczne | drobnoustrojéw n|c m [ M
L. monocytogenes 5|0 100 jtk /g Produkty wprowadzane do
obrotu w ciggu okresu
przydatno$ci do spozycia
Gronkowce koagulazo- 512 100 1000 | Koniec procesu produkcji
dodatnie jtk/g jtk/g
E. coli 5 { 2 100 1000 | Koniec procesu produkeji
jtk/g jtk/g
Objasnienia: M- akceptowana warto$¢ progowa, powyzej ktorej wyniki sa dyskwalifikujace
m- warto$¢ réwna, lub ponizej ktorej wszystkie wyniki uznawane sa za zadowalajace
n- liczba badanych probek, c- liczba probek z partii dajacych wyniki miedzy M i m
9. | Okres trwalosci Blok- 55 dni; kostka, plastry- 14 dni
10| Warunki Temperatura w zakresie 1- 8°C.
przechowywania
11{ Sposéb Blok pakowany w folie termokurczliwg.
pakowania Kostka pakowana prozniowo vacuum w opakowanie foliowe
Plastry — tacka plastikowa przykryta folig w atmosferze ochronnej
12} Opakowania W oparciu o deklaracje producenta opakowania bezposredniego kontaktu
jednostkowe spelniaja wymagania aktualnych przepisow prawnych dotyczacych
opakowan do bezposredniego kontakty z zywnoscia.
13} Wartos¢ Warto$é odzywcza w 100g Tolerancja'
odzywcza w 100 wartosé 1450kJ/349kcal
g produktu energetyczna
thuszez 27¢g +20%
w tym kwasy | 16g +20%
nasycone
weglowodany 06¢g +2g
w tym cukry 0,6 g +2g
biatko 25¢g +20%




| 561 110¢g | £0,375¢ l

'Projekt wytycznych Komisji Europejskiej w zakresie tolerancji i zaokraglen
w odniesieniu do Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady(UE) nr
1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011

14} Warunki Pojazdy posiadajace dopuszczenie do przewozu srodkéw spozywezych w
transportu temperaturze w zakresie 1-8 °C.
15} Informacja o Produkt nie zawiera, nie sktada si¢ ani nie zostat wyprodukowany z GMO
GMO NE—— l,
16, Osoba odpowiedzialna za sporzadzenie specyfikacji: %&jﬁjm%
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