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Okregowa Spdtdzielnia Mleczarska
ul. Jana Matejki 16, 98-100 Lask PL 10031601 UE

Strona 1z2

1. | Nazwa produktu | Ser Magnacki z zielonym pesto
2. | Opis Ser dojrzewajacy, podpuszczkowy z mleka pasteryzowanego
technologiczny
3. | Sktadniki Mieko (laktoza) . sol, mieszanka przypraw w zmiennych proporcjach ok.
0,5% (papryka, cebula, czgber, majeranek, czosnek, pieprz, kompleksy
miedziowe - chlorofili, chlorofilin), annato, stabilizator-chlorek wapnia,
substancja konserwujaca lizozym (jajo kurze), kultury mleczarskie
4. | Informacja o Bezposrednio w sktadzie: mleko, jaja
alergenach Alergeny wynikajace z kontaminacji krzyzowych: brak
5. | Przeznaczenie Produkt do bezposredniego spozycia dla wszystkich grup konsumenckich z
konsumenckie wylaczeniem osdb posiadajacych alergie na mleko.
6. | Cechy Wyglad / konsystencja:
organoleptyczne | Skérka gltadka, mozliwy odcisk formy. Ser gladki, jedrny i sprezysty, ilos¢
oczek niewielka lub ich brak.
Barwa: zielona z widocznymi kawatkami zi6l i przypraw.
Smak: delikatny, kwaskowy, wyczuwalny smak i zapach dodanych zi6l.
Zapach: lagodny, aromatyczny
7. | Wymagania Zawarto$¢ wody: nie wigcej niz 45 %
fizyko- chemiczne | Zawartos¢ thuszczu w suchej masie: nie mniej niz 45 %
8. Wymagania Rodzaje Limity Etap stosowania kryterium
mikrobiologiczne drobnoustrojéw n|c m | M
L. monocytogenes 5|0 100 jtk/ g Produkty wprowadzane do
obrotu w ciagu okresu
przydatnosci do spozycia
Gronkowce koagulazo- 512 100 1000 | Koniec procesu produkeji
dodatnie jtk/g | jtk/g
E. coli 512 100 1000 | Koniec procesu produkcji
jtk/g jtk/g
Objasnienia: M- akceptowana warto$¢ progowa, powyzej ktorej wyniki sa dyskwalifikujace
m- wartos¢ rowna, lub ponizej ktérej wszystkie wyniki uznawane sg za zadowalajace
n- liczba badanych probek, c- liczba probek z partii dajacych wyniki miedzy Mim
9. | Okres trwalosci . | 90 dni
10{ Warunki Temperatura w zakresie 1- 8°C.
przechowywania
11{ Sposéb Blok pakowany w foli¢ termokurczliwa, $cisle przylegajaca do produktu.
pakowania
12| Opakowania W oparciu o deklaracje producenta opakowania bezposredniego kontaktu spetniaja
jednostkowe wymagania aktualnych przepiséw prawnych dotyczacych opakowan do
bezposredniego kontakty z zywnoscia.
13] Wartosé Wartos¢ odzywceza w 100g Tolerancja!
odzywcza w 100 wartos¢ 1397kJ/366kcal
g produktu energetyczna
tluszez 26¢g +20%
w tym kwasy | 16¢g +20%
nasycone
weglowodany 0.6 ¢ +2g
w tym cukry 0,6 g +2g
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Projekt wytycznych Komisji Europejskiej w zakresie tolerancji i

zaokraglen w odniesieniu do Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i

Rady(UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011

14| Warunki Pojazdy posiadajgce dopuszczenie do przewozu $rodkéw spozywczych w
transportu temperaturze w zakresie 1-8 °C.
15| Informacja o Produkt nie zawiera, nie sktada sie ani nie zostal wyprodukowany z GMO

GMO
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Osoba odpowiedzialna za sporzadzenie specyfikacji: hwq/c(,o/ N




