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PRZEKASKI

Focaccia 32cm) 22

z oliwa pietruszkowo-czosnkowa

Focaccia 32cm) 38

z oliwg pietruszkowo-czosnkowa, prosciutto crudo,
pomidorki koktajlowe, Grana Padano, rukola

Grissini 25

z solg morska i sosem bazyliowym
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€, :
rytki i Sosym' Oraz Zeberkg

Loaded nachos 45 ¥

chilli con carne, pico de gallo, guacamole,
sos cheddar, jalapeno, kolendra, limonka

Loaded fries 45 ¥

chilli con carne, pico de gallo, guacamole,
sos cheddar, jalapeno, kolendra, limonka




PIZZA

D)

CLASSICPIZZA

CRALZY PIZZA

Margherita3o/47 @

ser Mozzarella, sos pomidorowy, bazylia

Prosciutto di Parma 49/56

ser Mozzarella, sos pomidorowy, szynka
prosciutto crudo, Grana Padano, pomidorki
koktajlowe, rukola

Prosciutto e funghi 45/ 52

ser Mozzarella, sos pomidorowy, szynka prosciutto
cotto, pieczarki

Capricciosa 48/55

ser Mozzarella, sos pomidorowy, szynka prosciutto
cotto, karczochy, pieczarki, oliwki

Salami piccante 47/54 &

ser Mozzarella, sos pomidorowy, salami piccante,
jalapeno, rukola

Gamberetti 52/59

ser Mozzarella, sos pomidorowy, krewetki,
pomidorki koktajlowe, szpinak, cytryna

Dolce Capra 48/55 #

ser Mozzarella, sos pomidorowy, ser kozi,
gruszka, dynia, orzechy, rukola

La Truffina 47/54

mascarpone, sos pomidorowy, szynka prosciutto
cotto, trifolati, oliwa truflowa,

Fest Pizza 49/56

ser Mozzarella, sos pomidorowy, kietbasa
currywurst, smazona kapusta kiszona

Squid Game s8/65

ser Mozzarella, sos pomidorowy, panierowane
krazki kalmardw, frytki, sos cheddar,
sos pietruszkowo-czosnkowy

Cheeseburger Pizz@
satata, burger

ser Mozzarella, sos pomidorowy,
wotowy, ser cheddar, pomidor, ogdrek kiszony,
czerwona cebula

Hawaiian Kimchi 45/52

Ser Mozzarella, sos pomidorowy, szynka prosciutto
cotto, ananas kimchi

Pizza na patyku
(Satay) 59 &

marynowany kurczak w sosie orzechowym
Z curry, sos jogurtowy z mieta, sos orzechowy
z curry i kolendrg

Pizza Kaszanka
& Gruszka 48/55

ser Mozzarella, sos pomidorowy, kaszanka,
gruszka, cebulka piklowana

Chilli con Carne Pizza 54/61 &

ser Mozzarella, sos pomidorowy,
nachos, chilli con carne, pico de gallo, guacamole,
kolendra

mascarpone
mozzarella
kozi
n
parmeza
sos serowy cheddar

DODATKI

Salatka Coleslaw (so g@
Satata z winegret (50 g) 15

Frytki z sosem (50 g)14

WARZYWA (porcja) +4



Guest
zmiana ceny z 75 na 59

Guest
proszę o zmianę ceny na 8


« butka do wyboru:

z sezamem / typu brioche / bezglutenowa*

« karkéwka wotowa mielona
- cebula
+ sos autorski

Classic Cheeseburger 45

+ satata, cheddar, pomidor, ogérek kiszony

BBQ Burger 47

+ satata, boczek, cheddar, ogdrek kiszony,
sos BBQ

Guacamole Burger 52

+ safata, guacamole, cheddar,
salsa pico de gallo

Tex-Mex Burger 52

+ satata, salsa mango chilli, cheddar,
pico de gallo, nachos

Burger Italiano 52

+ satata, Grana Padano, salami piccante,
sos pomidorowy

+ butka do wyboru:
z sezamem / typu brioche / bezglutenowa*

Bee Polish 33

+ grillowana kietbasa, boczek, smazona kapusta

Pulled Pork 39

+ wolno gotowana wieprzowina, safatka Coleslaw,

grzyby mun, cebulka prazona, kolendra

Chicken 38

+ panierowany filet z kurczaka ze stodkim chilli
z limonka, satata, jalapeno, ogdrki piklowane

UFO BURGER

- butka typu brioche

« karkéwka wotowa mielona
- satata

- cebula

- cheddar

+ sos autorski

Classic UFO Burger 45

+ ogorek kiszony

BBQ UFO Burger 47

+ boczek, sos BBQ

Italiano UFO Burger 52

+ Grana Padano, salami piccante,
sos pomidorowy

DODATKI

Satatka Coleslaw 0 g)6
Salata z winegret (50 g) 15

Frytki z sosem 50 g)14

o

J;
464464444
2000000 e/

DODATKI (porcja)

DODATKI (porcja) +4

Podstawa - burger 32

Pszenna butka z sezamem lub brioche, karkéwka wotowa mielona

grlllowana kielb
as
pamerowany kurcz:k

ser cheddar
Grana Padano

SER (porcja) +4

WARZYWA (porcja) +3
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Oparte na czarnym ryzu

Bowl z kurczakiem

marynowana w limonce i chilli pier$

z kurczaka, guacamole, zielony groszek,
spaghetti z cukinii marynowane w imbirze,
rzodkiewka, ananas, sos mango chilli,
kolendra

Bowl z lososiem

pieczony tosos, guacamole, zielona fasolka
szparagowa, kukurydza, cebulka piklowana,
papryka, nachos, kolendra

Bowl z wieprzowing

wolno gotowana wieprzowina,

rzodkiewka, cukinia marynowana, sezam,
sweet chilli z limonka

smazone grzyby mun, zielona fasolka szparagowa,

Salata ze smazona
poledwiczka z kurczaka 39

pieczone jabtko w miodzie, rzodkiewka,
pomidory, fasolka szparagowa, grissini,
winegret

Salata z serem kozim 43 @

na grzance z oliwg pietruszkowo-czosnkowa,
trifolati, marynowana gruszka,
karmelizowane orzechy wioskie, cebula
karmelizowana, winegret
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Codziennie
Swieza zupal!

Sprawdz u kelnera,
co dzisiaj serwujemy.
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Linguine nero A

z krewetkami /

w sosie winno maslanym z pomidorkami
koktajlowymi i natka pietruszki

Pieczony filet {

z iososia,#’

z pistacjg oraz puree selerowo-jabtkowym,
polenta i szpinakiem

Konfitowane udko
7 kaczki :

z kopytkami z wedzonym serem, puree z dyni
i marchwi, sos demi glace

Duszone w winie
poliki wolowe 62

z truflowym puree ziemniaczanym i rukola pO\Q wchkl
. e 1
. . mazon kam
Zeberka (sous vide) 59 # SZ ku\;czaka 7 fryt
w sosie BBQ z satatkg Coleslaw, pieczone . %
ziemniaki z dipem twarogowym 1 Sosem S.le \
sO
. ettt W na
Pieczona golonka 62 # SPa‘%oro mz Gré
z smazona kapusta i ziemniakiem pieczonym Poaré\ano 29
//
Currywurst 37 #
ze smazong kapustg kiszong i frytkami
Smy panierowany
ser @
z frytkami i tatarska omacka @
Pana Cotta {5} # Sernik na Maksa 2@

na karmelowych orzechach z sosem
tymiankowo-miodowo-cytrynowym

Warcabee 23

( Lista alergenéw dostepna w barze )

 J Wegetariariskie & Pikantne ¥ Produkty pozbawione glutenu, wyprodukowane w srodowisku, w ktérym on wystepuje.


Guest
proszę
 o zmianę ceny na 64

Guest
proszę o zmianę ceny na 59

Guest
proszę o zmianę ceny na 59

Guest
proszę o zmianę ceny n 42

Guest
proszę o zmianę ceny 49

Guest
proszę o zmianę ceny 37

Guest
proszę o zmianę ceny na 32

Guest
proszę o zmianę ceny na 27

Guest
proszę o zmianę ceny 32

Guest
Proszę pod głównymi daniami dodać:
Sosy 50 ml(musztarda, ketchup, chrzan, majonez) - 4

Guest
proszę o usunięcie "i sosem"

Guest
proszę o zmianę ceny 39


/

ALKOHOLE

/

ALKOHOLE

KOKTAJLE AUTORSKIE

LOW ABV COCKTAILS

Pianka 32
make it special with Patron Silver 49

El Jimador, The Lick, syrop z pandanowca,
likier elderflower, limonka, pianki

Cheetos 32
make it special with Grey Goose 4@

Zubréwka Czarna, Thomas Henry Mystic Mango,
cytryna, Tabasco Chipotle, Cheetos serowy

Bee Salty 34
make it special with Bombay Sapphire 40

Beefeater London Dry, Giffard Fleur de Sureau,
syrop z estragonu, limonka, Tajin

Mile Chamomile 32

Zubréwka Bison Grass, kordiat rumiankowo-miodowy;,
Bitters Cocoa, Prosecco, woda gazowana

Stout & About 34

make it special with Bacardi 8YO @r
Bacardi Spiced, Campari, sok wisniowy; phy’s
Stout

Sea Tango 36

h Patron Silver 57

ayes, kordiat liczi-hibiskus,

make it speci

El Jimador, Anc
sour, biatko

Monk’s Apple 38@
make it special with Woodford Reserve 45

Jack Daniel’s, Martini Rosso, Calvados, Bitters
kardamonowy, sok jabtkowy

Michelada 29

Lager, sok pomidorowy, limonka, Tabasco,
Worcestershire, Tajin

Beer with Benefits 29

Pils, kordiat ananasowo-miodowy

Chocoloco 29

Murphy’s Stout, cold
czekolada

, syrop miodowy,

Soft Fields 29

Zywiec Biaty, kordiat rumiankowo-miodowy

MOCKTAILE

The Trio 29

kordiat liczi-hibiskus, Thomas Henry Pink Grapefruit,
Angostura Bitters

Quiet Bloom 29

kordiat rumiankowo-miodowy, Earl Gray tea

It Burns 29

Sok z marakui, kordiat imbirowo-waniliowy,
Sriracha, Tajin

Bitter but Better 29

Martini Vibrante, Giffard Aperitif Bitter,
syrop estragonowy

KOKTAJLE KLASYCZNE

APERITIF

— Opozostafe Zapytaj barmang )

Daiquiri 28

Bacardi Carta Blanca, limonka, syrop cukrowy

Margarita Tommy’s 36

El Jimador Reposado, limonka, agawa

Moscow Mule 38

Zubréwka Czarna, Thomas Henry Ginger Beer,
limonka

Negroni 33

Beefeater London Dry, Campari, Martini Rosso

French 75 32

Beefeater London Dry, Prosecco, sour, syrop cukrowy

Old Fashioned @

Woodford Reserve, Angostura Bitters, cukier

éfzio Fizz 34
tis, tonik, woda gazowana, sour,

syrop estragon

Black Herbarium 34
Martini Extra Dry, szeczka, mieta,
syrop lawendowy, prosccco

Amber Tropic 34

Campari, sok pomarancz-mango,
bitters brzoskwinia

DIGESTIF

FINLANDIA DRINKS

SHOTY %ITORSKIE

Oh, It’s Spicy 34

El Jimador infuzowany pieprzem, syrop miodowy,
sour, sok jabtkowy, tajin

Rosemint 34

Beefeater London Dry, sok zurawinowy, syrop rézany,
mieta

Soft Porn 34

Bacardi Carta Blanca, sok marakuja, kordiat
imbirowo-waniliowy

The Blue One 34

Zubréwka Czarna, kordiat ananasowo-miodow
syrop Blue Curacao

4X40m,

D)
20,

A

o~
CON @
Tl

Finacolada 34

Finlandia kokos, ananas, limonka

Raspberry Lemoniada 34
Finlandia Raspberry, 7UP, limonka

Lime & Tonic 34

Finlandia Lime, Tonic, limonka

Finspresso Martini 36

Finlandia Kokos, Coffee Liquor, syrop cukrowy,
espresso

Herb & Burn 39

Amaro Montenegro, mezcal, kolendra,
limonka, angostura

Savage Martini 39

Zubréwka Czarna, lillet blanc, zalewa z oliwek,
sok z marakui, Benedictine

Bee Calm 39

Becherovka, kordiat rumiankowy, opalana laska
cynamonu, orange bitters, midd pitny

APERITIF, BITTERS

STREFA RED BULLA

Red Bull + Jagermeister 42

Tropical Spritz 42

Prosecco, marakuja, Red Bull Tropical Edition

Tropical Rum Bull 42

Bacardi Carta Blanca, Red Bull Tropical Edition,
limonka

Red Bull + Wédka 42

.

Campari (25% 20/330

Aperol @1%) 20/330
Jagermeister (35%) 20/330

Jagermeister
Manifest (38%) 26 /560 (1 |@

Amaro Montenegro (23%) 20 /330
Becherovka 38%) 20/330

Martini 20 80 mi)
Rosso (14,5%), Bianco (14,4%), Extra Dry (15%)

Martini Vibrante 0%) 20

Lillet Blanc 47%) 20/330 (075 1)

)



Guest
zmiana ceny Monk's Apple na 47 make it special na 60

Guest
zmiana składnika w drinku z Ancho Reyes na Miód Pitny

Guest
wszystkie shoty w cenie 36

Guest
zmiana ceny w make it special na 60

Guest
zmienić cenę w make it special na 58 oraz podstawową na 36

Guest
zmiana ceny w Old fashioned na 45

Guest
zmiana ceny w make it special na 46

Guest
zmian cold brew na espresso

Guest
zmian z El Jimador na Jose Cuervo

Guest
dodać po kardiał - sour

Guest
zmiana Pastis na Sambuca

Guest
powinno być sok czarna porzeczka

Guest
proszę o zmianę ceny na 32 /

Guest
proszę o zmianę na "Marie Brizard Bez"


ALKOHOLE

WODKI WHISKY
— )
w 40ml/ 071
Grey Goose (40%) 35/60(C)
Chopin 40%) 35/ 600 Jack Daniel’@% 24 /360

Finlandia 20/330
Biata (40%), Smakowa (37,5%), Botanical (30%)

Miodula
Prezydencka (40%)@ 365(0,51)

Zubréwka @o%) 20 /330

Czarna, Bison Grass

Orkisz @o%) 24/ 400

Soplica “o% 20

GIN

Beefeater 40%) 19/ 31(@
Bombay Sapphire 0% 24 /380
Hendrick’s @1,4%) 37 /630

Gin Mare 42,7%) 38/ 650

Fords Gin 45%) 36 /630

TEQUILA/MEZCA
40 mli /07| \

Jose Cuervo “o%) 22/350

El Jimador 25/ 420
Blanco (38%), Reposado (38%)

Herradura 49/ 8@0 / 870
Plata (40%), Reposado (40%)

Patron Silver «o%) 48/830

Mezcal
Koch Elemental 40%) 40 /700

\_

Gentleman Jack 40% 33/800

Woodford 39/680
Reserve 45,2%, Rye 45,2

Wild Turkey 50,5% 25420

Famous Grouse 40%) 23 /400
Chivas Regal )@40%) 26/ 455
Monkey Shoulder 0% 33/560

Johnnie Walker
Black Label (40%) 25/ 420

Tullamor@oryo) 23 /400

Jameson 40%) 23/ 400

Macallan l@ouble
Cask @o%) 62 /990

Glenfiddich 12YO @o%) 45/ 770

Lagavulin 8YO 48%) 59 /980

ALKOHOLE

RUM
(20l /071)

LIKIERY

Caomior)
Planteray (41,2%@

Bacardi 20/330
Carta Blanca (37,5%), Spiced (35%), Negra (37,5%)

Bacardi Ocho 8YO (40@/560

Diplomatico
Reserva Exclusiva @o%) 42/735

Diplomatico
Mantuano «o%) 30/525

Cachaca Ipanema 4o[(p /500 (1)

Planteray OFTD 69%) 39 /700

COGNAC, BRANDY /
CALVADOS

40ml /07|

Metaxa 12 24/42@

Torres 15 35/600

Amaretto Disaronno (28%) 20
Ancho Reyes @“o%) 48/ 86@
Giffard’s 20

Banana (25%)

Marrie Brizard (E

Peach (15%), Bez (20%)
Kahlua t6%) 20
Bailey’s (7%) 20

Chartreuse 60
Green (55%), Yellow (43%)

Cointreau 40%) 22
Chambord @6,5%) 26
Benedictine @o%) 5@
Fernet Branca (35%) 30

Sambuca Bottega “o%) 20

Cognac Gautier VSOP 338/665

Calvados @o%) 25/ 430/C)

MIODY PITNE

Miéd Pitny
Dwdjniak staropolski 16%) 28 / 2@
Miéd Pitny

Wsciekla pszczola 1s%) 18 /139
Miéd Pitny

Troéjniak jabtko z mietg (13%)18/139



Guest
do nazwy Tullamore dodać D.E.W

Guest
proszę o znormalizowanie zawartości
 procentowej alkoholu, wielkość oraz nawiasy

Guest
proszę o usunięcie z woodford rye 45,2%

Guest
prosze o zmianę na XII

Guest
proszę o dodanie do Macallan 12 - YO

Guest
proszę o usunięcie ceny 860,50 i zmianę cen na 50/880

Guest
proszę o zmianę ceny na 29 i wstawienie ceny butelki 500

Guest
proszę o zmianę ceny na 38 i cena butelki 620

Guest
Proszę o wymianę na Kraken Black Spiced 40ml 32 butelka 450

Guest
Proszę o zmianę na Brugal 1888 Gran Reserva Dominikana 40% 40 ml 49/butelka 690

Guest
zmiana ceny na 24/390

Guest
proszę o usunięcie z karty

Guest
proszę o uzupełnienie o pozycję "triple sec (39%)

Guest
proszę o zmianę na "malibu (18%) 20,-"

Guest
Proszę o zmianę ceny na 40

Guest
Proszę o zmianę ceny na 30/500

Guest
Proszę o zmianę ceny na 32 / 540

Guest
proszę o zmianę ceny na 30/290

Guest
proszę o zmianę ceny na 40 / 700

Guest
proszę o zmianę ceny na 20/330

Guest
Proszę o zmianę na "soplica szlachetna 40% 20 / 300" oraz dodanie poniżej "soplica smakowa 0,5l (26%) 18 / 180"

Guest
proszę o zmianę ceny na 30


ALKOHOLE

WINA

( FRESH & FRUITY )

Biale (White) 22/90

Finca El Puntal Verdejo,
DO Murcia, Hiszpania

Rézowe (Rose) 110

Pierre Brevin Rose d'Anjou,
A.O.C Anjou, Francja

Czerwone (Red) 23/99

Comassi Primitivo Puglia,
IGP Puglia, Wiochy

( A LITTLE MORE INTERESTING )

Biale (White) 130

Parsons Point Sauvignon Blanc Marlborough,
Nowa Zelandia

Rézowe (Rose) 130

Chateau Roquecaveis,
A.O.C Bordeaux Supérieur, Francja @

Biale (White) 180

Chablis Moulineau Peére et Fils.
A.O.C Chablis

Biale (White) 180

Winnica Turnau Riesling,
zachodniopomorskie

Czerwone (Red ) 180

Winnica Jaworek Pinot Noir,
dolnoslaskie

Czerwone (Red) 190

Winnica Turnau Rondo/Regent,
zachodniopomorskie

Red (Red) 280

Chateau La Tour de Mons,
A.0.C Margaux

Biate (White) 250

La Poussie Sancerre Blanc de Ladoucette,

Q.O.G Sancerre

0151/075]

WINA

MUSUJACE oy
)75

Prosecco Spumante
D.O.C Treviso Extra Brut 130

Veuve Clicquot
Yellow Label Brut 450

WINA
BEZALKOHOLOWE
75\
Biale (White) 140 @_

The Bench Sauvignon Blanc

Czerwone (Red) 140

The Bench Cabernet Sauvignon

Prosecco Mionetto
Prestige 140

Pepsi Zero 02113

Pepsi Cola 02113
Mirinda 02113

TUP 02113

Schweppes Tonic 0,21)13

Woda )
Krystaliczne Zrédto 033110

Woda )
Krystaliczne Zrédto Gaz. 033110

Lipton 033116

Toma Rézne Smaki 0,21)12

PIWA

031/05]

Zywiec 14 /20
Lager (5,5%), Biaty (5,5%)

Arcade Beer (52%) 16/ 20
Heineken (5%) 16 /22

Murphy’s
Irish Stout @%)18 (0,251 /25

Thomas Henry ©,21)18

Cherry Blossom, Ginger Ale, Pink Grapefruit,
Mystic Mango

Red Bull (0251 22

KAWA / HERBATA

PIWA
BUTELKOWE

Desperados (5,9%) 26 0,41)

rézne smaki
Porter 23051

Zywiec bialy ©0%)18 051

Espresso, Doppio 10/14
Espresso macchiato 10
Americano 14
Cappucino 16
Caffe latte 16

Flat white 18

Herbata@

Na pozegnamnie

jodoOWY:
—— a, syrop Mo
Zubrowka czar pitters kardamon

sour, sok jabtko



Guest
Brakuje wina w grupie a little more interesting:
Czerwone (Red)- Château Roquecaveis, A.O.C Bordeaux Supérieur, Francja 130,-

Guest
Herbata Sir William's 12

Guest
Proszę o zmianę na I.G.T Veneto, Extra Dry

Guest
proszę o zmianę ceny na 20

Guest
proszę o zmianę na "ginger beer"

Guest
proszę o zmianę na "wódka"
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