


GAME

ON

NIE BAW SIĘ

JEDZENIEM



Focaccia (32 cm) 22  
z oliwą pietruszkowo-czosnkową

Focaccia (32 cm) 38  
z oliwą pietruszkowo-czosnkową, prosciutto crudo, 
pomidorki koktajlowe, Grana Padano, rukola

Grissini 25
z solą morską i sosem bazyliowym 

Loaded nachos 45  
chilli con carne, pico de gallo, guacamole, 
sos cheddar, jalapeno, kolendra, limonka

Loaded fries 45  
chilli con carne, pico de gallo, guacamole, 
sos cheddar, jalapeno, kolendra, limonka

PRZEKĄSKI

Chapter Two 230Panierowane: krewetki, krążki kalmarów 
i cebulowe, polędwiczki z kurczaka, 
kukurydza, jalapeno z serem, oraz żeberka 

BBQ, Coleslaw, frytki i sosy

for 4 players

Chapter One 180

Panierowane: krewetki, polędwiczki 

z kurczaka, krążki kalmarów i cebulowe, 

kukurydza, jalapeno z serem oraz frytki

i sosy

for 4 players

GAMEON

TO BEE 
A FRYER 
OR NOT 
TO BEE 

A FRYER Karty
Combo

Odblokuj
Super Deal!



 SKOMPONUJ WŁASNĄ PIZZĘ 

szynka prosciuttoszynka prosciutto cottosalami piccantekrążki kalmarów 

currywurst

kaszanka

boczek 

pieczarki
trifolati

dynia
papryka

pomidorki koktajlowe

cebulka piklowana

ananas kimchi

gruszka

oliwa truflowa

karmelizowane orzechy włoskie

 sos pomidorowy 

sosy

Podstawa – Margarita 39

szpinakrukolakarczochy
oliwki czarne

 kapusta kiszona

DODATKI (porcja) +4

MIĘSO (porcja) +9

MIĘSO (porcja) +5 WARZYWA (porcja) +4

FREE
PLAY
PIZZA 

CRAZY PIZZA

Fest Pizza 49 / 56
ser Mozzarella, sos pomidorowy, kiełbasa 
currywurst, smażona kapusta kiszona

Squid Game 58 / 65
ser Mozzarella, sos pomidorowy, panierowane 
krążki kalmarów, frytki, sos cheddar, 
sos pietruszkowo-czosnkowy

Cheeseburger Pizza 75
ser Mozzarella, sos pomidorowy, sałata, burger 
wołowy, ser cheddar, pomidor, ogórek kiszony, 
czerwona cebula 

Hawaiian Kimchi 45 / 52 
Ser Mozzarella, sos pomidorowy, szynka prosciutto 
cotto, ananas kimchi 

Pizza na patyku 
(Satay) 59   
marynowany kurczak w sosie orzechowym 
z curry, sos jogurtowy z miętą, sos orzechowy 
z curry i kolendrą 

Pizza Kaszanka 
& Gruszka 48 / 55
ser Mozzarella, sos pomidorowy, kaszanka, 
gruszka, cebulka piklowana 

Chilli con Carne Pizza 54 / 61   
ser Mozzarella, sos pomidorowy, 
nachos, chilli con carne, pico de gallo, guacamole, 
kolendra

DODATKI

Sałatka Coleslaw (80 g) 6

Sałata z winegret (50 g) 15

Frytki z sosem (150 g) 14

PIZZA 32 / 34 cm

ciasto
na mące 

bezglutenowej 

(tylko 32cm)

+15

mascarpone
 mozzarella

kozi
parmezan

sos serowy cheddar 
SER (porcja) +6

ciastona mącepszennej 00

Ciasto do wyboru:

GAMEON

CLASSIC PIZZA

Margherita 39 / 47  
ser Mozzarella, sos pomidorowy, bazylia

Prosciutto di Parma 49 / 56
ser Mozzarella, sos pomidorowy, szynka 
prosciutto crudo, Grana Padano, pomidorki 
koktajlowe, rukola

Prosciutto e funghi 45 / 52
ser Mozzarella, sos pomidorowy, szynka prosciutto 
cotto, pieczarki

Capricciosa 48 / 55 
ser Mozzarella, sos pomidorowy, szynka prosciutto 
cotto, karczochy, pieczarki, oliwki

Salami piccante 47 / 54   
ser Mozzarella, sos pomidorowy, salami piccante, 
jalapeno, rukola

Gamberetti 52 / 59
ser Mozzarella, sos pomidorowy, krewetki, 
pomidorki koktajlowe, szpinak, cytryna 

Dolce Capra 48 / 55   
ser Mozzarella, sos pomidorowy, ser kozi, 
gruszka, dynia, orzechy, rukola

La Truffina 47 / 54 
mascarpone, sos pomidorowy, szynka prosciutto 
cotto, trifolati, oliwa truflowa, 

Guest
zmiana ceny z 75 na 59

Guest
proszę o zmianę ceny na 8



BURGERY KANAPKI
•	 bułka do wyboru:

z sezamem / typu brioche / bezglutenowa*
•	 karkówka wołowa mielona
•	 cebula
•	 sos autorski

Classic Cheeseburger 45
	+ sałata, cheddar, pomidor, ogórek kiszony

BBQ Burger 47
	+ sałata, boczek, cheddar, ogórek kiszony, 
sos BBQ 

Guacamole Burger 52
	+ sałata, guacamole, cheddar, 
salsa pico de gallo

Tex-Mex Burger 52
	+ sałata, salsa mango chilli, cheddar, 
pico de gallo, nachos

Burger Italiano 52
	+ sałata, Grana Padano, salami piccante, 
sos pomidorowy

UFO BURGER

•	 bułka typu brioche
•	 karkówka wołowa mielona
•	 sałata
•	 cebula
•	 cheddar
•	 sos autorski

Classic UFO Burger 45
	+ ogórek kiszony

BBQ UFO Burger 47
	+ boczek, sos BBQ

Italiano UFO Burger 52
	+ Grana Padano, salami piccante, 
sos pomidorowy

DODATKI

Sałatka Coleslaw (80 g) 6

Sałata z winegret (50 g) 15

Frytki z sosem (150 g) 14

•	 bułka do wyboru:
z sezamem / typu brioche / bezglutenowa*

Bee Polish 33
	+ grillowana kiełbasa, boczek, smażona kapusta

Pulled Pork 39
	+ wolno gotowana wieprzowina, sałatka Coleslaw, 
grzyby mun, cebulka prażona, kolendra

Chicken 38
	+ panierowany filet z kurczaka ze słodkim chilli 
z limonką, sałata, jalapeno, ogórki piklowane

zmianabułki na sałatę 

*opcja z bułką 

bezglutenową 
Zmiana bułki: +8

w cenie

Karty
Combo

OdblokujSuper Deal!

guacamole
pico de gallo 

boczek 

Podstawa – burger 32
Pszenna bułka z sezamem lub brioche, karkówka wołowa mielona 

grillowana kiełbasapanierowany kurczak 

dodatkowa porcja burgera wołowego 

sałata lodowa
rukola

pomidor

ogórek kiszony

cebula czerwona

cebulka piklowana 

sweet chilli mayo
mango chilli 

SKOMPONUJ

WŁASNEGO BURGERA

ser cheddar
Grana Padano 

MIĘSO +27

DODATKI (porcja) +10

DODATKI (porcja) +4

SER (porcja) +4

WARZYWA (porcja) +3

SOSY (porcja) +3

SALSY (porcja) +6

FREE
PLAY

BURGER 

Podstawa:

Podstawa:

Podstawa:



 

DESERY
Pana Cotta 25   
na karmelowych orzechach z sosem 
tymiankowo-miodowo-cytrynowym 

Sernik na Maksa 29

Warcabee 28

 

DANIA GŁÓWNE
Linguine nero
z krewetkami 67
w sosie winno maślanym z pomidorkami
koktajlowymi i natką pietruszki

Pieczony filet
z łososia 59  
z pistacją oraz puree selerowo-jabłkowym, 
polentą i szpinakiem 

Konfitowane udko
z kaczki 58
z kopytkami z wędzonym serem, puree z dyni 
i marchwi, sos demi glace

Duszone w winie
poliki wołowe 62
z truflowym puree ziemniaczanym i rukolą

Żeberka (sous vide) 59  
w sosie BBQ z sałatką Coleslaw, pieczone 
ziemniaki z dipem twarogowym

Pieczona golonka 62  
z smażoną kapustą i ziemniakiem pieczonym

Currywurst 37  
ze smażoną kapustą kiszoną i frytkami 

Smażony panierowany
ser 32  
z frytkami i tatarską omacką

KIDS 
MENU

Smażone polędwiczki 

z kurczaka z frytkami 

i sosem 29 

Spaghetti w sosie 

pomidorowym z Grana 

Padano 29

  Produkty pozbawione glutenu, wyprodukowane w środowisku, w którym on występuje.  Wegetariańskie   Pikantne

Lista alergenów dostępna w barze

BOWLE 
SAŁATKI 

Bowl z kurczakiem 39  
marynowana w limonce i chilli pierś 
z kurczaka, guacamole, zielony groszek, 
spaghetti z cukinii marynowane w imbirze, 
rzodkiewka, ananas, sos mango chilli, 
kolendra

Bowl z łososiem 47  
pieczony łosoś, guacamole, zielona fasolka 
szparagowa, kukurydza, cebulka piklowana, 
papryka, nachos, kolendra 

Bowl z wieprzowiną 38  
wolno gotowana wieprzowina, 
smażone grzyby mun, zielona fasolka szparagowa, 
rzodkiewka, cukinia marynowana, sezam, 
sweet chilli z limonką

Sałata ze smażoną
polędwiczką z kurczaka 39
pieczone jabłko w miodzie, rzodkiewka, 
pomidory, fasolka szparagowa, grissini, 
winegret

Sałata z serem kozim 43  
na grzance z oliwą pietruszkowo-czosnkową, 
trifolati, marynowana gruszka, 
karmelizowane orzechy włoskie, cebula 
karmelizowana, winegret

Oparte na czarnym ryżu

ZUPA

Łącz kolory
odbieraj
nagrody!

GAMEON

Karty
Combo

Odblokuj

Super Deal! Codziennie
świeża zupa!

Sprawdź u kelnera, 
co dzisiaj serwujemy.

Guest
proszę
 o zmianę ceny na 64

Guest
proszę o zmianę ceny na 59

Guest
proszę o zmianę ceny na 59

Guest
proszę o zmianę ceny n 42

Guest
proszę o zmianę ceny 49

Guest
proszę o zmianę ceny 37

Guest
proszę o zmianę ceny na 32

Guest
proszę o zmianę ceny na 27

Guest
proszę o zmianę ceny 32

Guest
Proszę pod głównymi daniami dodać:
Sosy 50 ml(musztarda, ketchup, chrzan, majonez) - 4

Guest
proszę o usunięcie "i sosem"

Guest
proszę o zmianę ceny 39



KOKTAJLE AUTORSKIE

Pianka 32 
make it special with Patron Silver 49 
El Jimador, The Lick , syrop z pandanowca, 
likier elderflower, limonka, pianki

Cheetos 32
make it special with Grey Goose 49
Żubrówka Czarna, Thomas Henry Mystic Mango, 
cytryna, Tabasco Chipotle, Cheetos serowy

Bee Salty 34
make it special with Bombay Sapphire 40
Beefeater London Dry, Giffard Fleur de Sureau, 
syrop z estragonu, limonka, Tajin

Miłe Chamomile 32
Żubrówka Bison Grass, kordiał rumiankowo-miodowy, 
Bitters Cocoa, Prosecco, woda gazowana 

Stout & About 34 
make it special with Bacardi 8YO 42
Bacardi Spiced, Campari, sok wiśniowy, Murphy’s 
Stout

Sea Tango 36 
make it special with Patron Silver 57
El Jimador, Ancho Reyes, kordiał liczi-hibiskus,
sour, białko

Monk’s Apple 38 
make it special with Woodford Reserve 45
Jack Daniel’s, Martini Rosso, Calvados, Bitters 
kardamonowy, sok jabłkowy

SHOTY AUTORSKIE

Oh, It’s Spicy 34
El Jimador infuzowany pieprzem, syrop miodowy, 
sour, sok jabłkowy, tajin

Rosemint 34
Beefeater London Dry, sok żurawinowy, syrop różany, 
mięta

Soft Porn 34
Bacardi Carta Blanca, sok marakuja, kordiał 
imbirowo-waniliowy

The Blue One 34
Żubrówka Czarna, kordiał ananasowo-miodowy, 
syrop Blue Curacao

KOKTAJLE KLASYCZNE

Daiquiri 28
Bacardi Carta Blanca, limonka, syrop cukrowy

Margarita Tommy’s 36
El Jimador Reposado, limonka, agawa

Moscow Mule 38
Żubrówka Czarna, Thomas Henry Ginger Beer, 
limonka

Negroni 33
Beefeater London Dry, Campari, Martini Rosso

French 75 32
Beefeater London Dry, Prosecco, sour, syrop cukrowy

Old Fashioned 42
Woodford Reserve, Angostura Bitters, cukier

FINLANDIA DRINKS

Finacolada 34
Finlandia kokos, ananas, limonka

Raspberry Lemoniada 34
Finlandia Raspberry, 7UP, limonka

Lime & Tonic 34
Finlandia Lime, Tonic, limonka

Finspresso Martini 36
Finlandia Kokos, Coffee Liquor, syrop cukrowy, 
espresso

STREFA RED BULLA

Red Bull + Jagermeister 42

Tropical Spritz 42
Prosecco, marakuja, Red Bull Tropical Edition

Tropical Rum Bull 42
Bacardi Carta Blanca, Red Bull Tropical Edition, 
limonka

Red Bull + Wódka 42

LOW ABV COCKTAILS

Michelada 29
Lager, sok pomidorowy, limonka, Tabasco, 
Worcestershire, Tajin

Beer with Benefits 29
Pils, kordiał ananasowo-miodowy

Chocoloco 29
Murphy’s Stout, cold brew, syrop miodowy, 
czekolada

Soft Fields 29
Żywiec Biały, kordiał rumiankowo-miodowy

MOCKTAILE

The Trio 29
kordiał liczi-hibiskus, Thomas Henry Pink Grapefruit, 
Angostura Bitters

Quiet Bloom 29
kordiał rumiankowo-miodowy, Earl Gray tea

It Burns 29
Sok z marakui, kordiał imbirowo-waniliowy, 
Sriracha, Tajin

Bitter but Better 29
Martini Vibrante, Giffard Aperitif Bitter, 
syrop estragonowy

APERITIF

Lazio Fizz 34 
Pastis, tonik, woda gazowana, sour, 
syrop estragon

Black Herbarium 34
Martini Extra Dry, sok porzeczka, mięta, 
syrop lawendowy, prosecco

Amber Tropic 34
Campari, sok pomarańcz-mango, 
bitters brzoskwinia

DIGESTIF

Herb & Burn 39
Amaro Montenegro, mezcal, kolendra, 
limonka, angostura

Savage Martini 39
Żubrówka Czarna, lillet blanc, zalewa z oliwek,
sok z marakui, Benedictine

Bee Calm 39
Becherovka, kordiał rumiankowy, opalana laska 
cynamonu, orange bitters, miód pitny

APERITIF, BITTERS

Campari (25%) 20 / 330

Aperol (11%) 20 / 330

Jagermeister (35%) 20 / 330

Jagermeister 
Manifest (38%) 26 / 560 (1 l)

Amaro Montenegro (23%) 20 / 330

Becherovka (38%) 20 / 330

Martini 20 (80 ml)
Rosso (14,5%), Bianco (14,4%), Extra Dry (15%)

Martini Vibrante (0%) 20

Lillet Blanc (17%) 20 / 330 (0,75 l)

 

ALKOHOLE ALKOHOLE

4 x 40 ml

O pozostałe zapytaj barmana

40 ml / 0,7 l

GAMEON

Guest
zmiana ceny Monk's Apple na 47 make it special na 60

Guest
zmiana składnika w drinku z Ancho Reyes na Miód Pitny

Guest
wszystkie shoty w cenie 36

Guest
zmiana ceny w make it special na 60

Guest
zmienić cenę w make it special na 58 oraz podstawową na 36

Guest
zmiana ceny w Old fashioned na 45

Guest
zmiana ceny w make it special na 46

Guest
zmian cold brew na espresso

Guest
zmian z El Jimador na Jose Cuervo

Guest
dodać po kardiał - sour

Guest
zmiana Pastis na Sambuca

Guest
powinno być sok czarna porzeczka

Guest
proszę o zmianę ceny na 32 /

Guest
proszę o zmianę na "Marie Brizard Bez"



WÓDKI

Grey Goose (40%) 35 / 600

Chopin (40%) 35 / 600

Finlandia 20 / 330
Biała (40%), Smakowa (37,5%), Botanical (30%)

Miodula
Prezydencka (40%) 28 / 365 (0,5 l)

Żubrówka (40%) 20 / 330 
Czarna, Bison Grass

Orkisz (40%) 24 / 400

Soplica (40%) 20

GIN 

Beefeater (40%) 19 / 310 

Bombay Sapphire (40%) 24 / 380 

Hendrick’s (41,4%) 37 / 630

Gin Mare (42,7%) 38 / 650 

Fords Gin (45%) 36 / 630 

TEQUILA/MEZCAL 

Jose Cuervo (40%) 22 / 350

El Jimador 25 / 420
Blanco (38%), Reposado (38%) 

Herradura 49 / 860, 50 / 870
Plata (40%), Reposado (40%) 

Patron Silver (40%) 48 / 830 

Mezcal
Koch Elemental (40%) 40 / 700

RUM 

Planteray (41,2%) 39

Bacardi 20 / 330
Carta Blanca (37,5%), Spiced (35%), Negra (37,5%)

Bacardi Ocho 8YO (40%) 32 / 560 

Diplomatico
Reserva Exclusiva (40%) 42 / 735 

Diplomatico
Mantuano (40%) 30 / 525 

Cachaca Ipanema (40%) 20 / 500 (1 l)

Planteray OFTD (69%) 39 / 700

COGNAC, BRANDY / 
CALVADOS 

Metaxa 12 24 / 420

Torres 15 35 / 600 

Cognac Gautier VSOP 38 / 665 

Calvados (40%) 25 / 430

MIODY PITNE

Miód Pitny 
Dwójniak staropolski (16%) 28 / 270

Miód Pitny 
Wściekła pszczoła (18%) 18 / 139

Miód Pitny 
Trójniak jabłko z miętą (13%) 18 / 139

WHISKY 

Jack Daniel’s 40% 24 / 360

Gentleman Jack 40% 33 / 800

Woodford 39 / 680
Reserve 45,2%, Rye 45,2% 

Wild Turkey 50,5% 25 / 420

Famous Grouse (40%) 23 / 400 

Chivas Regal Xii (40%) 26 / 455 

Monkey Shoulder (40%) 33 / 560

Johnnie Walker
Black Label (40%) 25 / 420

Tullamore (40%) 23 / 400

Jameson (40%) 23 / 400

Macallan 12 Double
Cask (40%) 62 / 990

Glenfiddich 12YO (40%) 45 / 770

Lagavulin 8YO (48%) 59 / 980

LIKIERY

Amaretto Disaronno (28%) 20

Ancho Reyes (40%) 48 / 860

Giffard’s 20
Banana (25%)

Marrie Brizard 20
Peach (15%), Bez (20%) 

Kahlua (16%) 20 

Bailey’s (17%) 20 

Chartreuse 60
Green (55%), Yellow (43%) 

Cointreau (40%) 22

Chambord (16,5%) 26 

Benedictine (40%) 50

Fernet Branca (35%) 30

Sambuca Bottega (40%) 20

ALKOHOLE ALKOHOLE
40 ml / 0,7 l40 ml / 0,7 l

80 ml / 0,75 l

40 ml / 0,7 l

40 ml

American whiskey

Irish whiskey

Single Malt

Karty
Combo

Odblokuj
Super Deal!

40 ml / 0,7 l

40 ml / 0,7 l

40 ml / 0,7 l

Scotch whisky

Guest
do nazwy Tullamore dodać D.E.W

Guest
proszę o znormalizowanie zawartości
 procentowej alkoholu, wielkość oraz nawiasy

Guest
proszę o usunięcie z woodford rye 45,2%

Guest
prosze o zmianę na XII

Guest
proszę o dodanie do Macallan 12 - YO

Guest
proszę o usunięcie ceny 860,50 i zmianę cen na 50/880

Guest
proszę o zmianę ceny na 29 i wstawienie ceny butelki 500

Guest
proszę o zmianę ceny na 38 i cena butelki 620

Guest
Proszę o wymianę na Kraken Black Spiced 40ml 32 butelka 450

Guest
Proszę o zmianę na Brugal 1888 Gran Reserva Dominikana 40% 40 ml 49/butelka 690

Guest
zmiana ceny na 24/390

Guest
proszę o usunięcie z karty

Guest
proszę o uzupełnienie o pozycję "triple sec (39%)

Guest
proszę o zmianę na "malibu (18%) 20,-"

Guest
Proszę o zmianę ceny na 40

Guest
Proszę o zmianę ceny na 30/500

Guest
Proszę o zmianę ceny na 32 / 540

Guest
proszę o zmianę ceny na 30/290

Guest
proszę o zmianę ceny na 40 / 700

Guest
proszę o zmianę ceny na 20/330

Guest
Proszę o zmianę na "soplica szlachetna 40% 20 / 300" oraz dodanie poniżej "soplica smakowa 0,5l (26%) 18 / 180"

Guest
proszę o zmianę ceny na 30



SOFTY
Pepsi Zero (0,2 l) 13

Pepsi Cola (0,2 l) 13

Mirinda (0,2 l) 13

7UP (0,2 l) 13

Schweppes Tonic (0,2l ) 13

Woda 
Krystaliczne Źródło (0,33 l) 10

Woda 
Krystaliczne Źródło Gaz. (0,33 l) 10

Lipton (0,33 l) 16

Toma Różne Smaki (0,2 l) 12

Thomas Henry (0,2 l) 18 
Cherry Blossom, Ginger Ale, Pink Grapefruit, 
Mystic Mango 

Red Bull (0,25 l) 22

KAWA / HERBATA

Espresso, Doppio 10 / 14

Espresso macchiato 10

Americano 14

Cappucino 16

Caffe latte 16

Flat white 18

Herbata 12

GAMEON

WINA

Białe (White) 22 / 90
Finca El Puntal Verdejo, 
DO Murcia, Hiszpania

Różowe (Rose) 110
Pierre Brevin Rose d'Anjou, 
A.O.C Anjou, Francja 

Czerwone (Red) 23 / 99
Comassi Primitivo Puglia, 
IGP Puglia, Włochy 

Białe (White) 130
Parsons Point Sauvignon Blanc Marlborough, 
Nowa Zelandia 

Różowe (Rose) 130
Château Roquecaveis, 
A.O.C Bordeaux Supérieur, Francja 

Białe (White) 180
Chablis Moulineau Père et Fils. 
A.O.C Chablis 

Białe (White) 180
Winnica Turnau Riesling, 
zachodniopomorskie

Czerwone (Red ) 180
Winnica Jaworek Pinot Noir, 
dolnośląskie 

Czerwone (Red) 190
Winnica Turnau Rondo/Regent, 
zachodniopomorskie

Red (Red) 280
Château La Tour de Mons, 
A.O.C Margaux 

Białe (White) 250
La Poussie Sancerre Blanc de Ladoucette, 
A.O.C Sancerre 

WINA
MUSUJĄCE 

Prosecco Spumante
D.O.C Treviso Extra Brut 130

Veuve Clicquot
Yellow Label Brut 450

WINA
BEZALKOHOLOWE

Białe (White) 140
The Bench Sauvignon Blanc 

Czerwone (Red) 140
The Bench Cabernet Sauvignon 

Prosecco Mionetto 
Prestige 140

PIWA

Żywiec 14 / 20
Lager (5,5%), Biały (5,5%) 

Arcade Beer (5,2%) 16 / 20

Heineken (5%) 16 / 22

Murphy’s
Irish Stout (4%) 18 (0,25 l) / 25

PIWA
BUTELKOWE

Desperados (5,9%) 26 (0,4 l)
różne smaki

Porter 23 (0,5 l)

Żywiec biały (0%) 18 (0,5 l)

 

ALKOHOLE

FRESH & FRUITY

A LITTLE MORE INTERESTING

SERIOUS STAFF

REACH HIGHER 

0,15 l / 0,75 l

0,75 l

0,75 l

0,3 l / 0,5 l

Na pożegnanie
Żubrówka czarna, syrop miodowy, 

sour, sok jabłko, bitters kardamon

SHOTY
XX

Guest
Brakuje wina w grupie a little more interesting:
Czerwone (Red)- Château Roquecaveis, A.O.C Bordeaux Supérieur, Francja 130,-

Guest
Herbata Sir William's 12

Guest
Proszę o zmianę na I.G.T Veneto, Extra Dry

Guest
proszę o zmianę ceny na 20

Guest
proszę o zmianę na "ginger beer"

Guest
proszę o zmianę na "wódka"



GAME

ON




