
 
 

Aperitif Empfehlung  

Rosé Frizzante   

Fl. 0,75 19,00 3,50 
 

Vorspeise 

Knusprige Frühlingsrolle  
mit Sojasauce/Sweet Chili Sauce 

(Fleisch oder Vegi)    5,90 

Beef Tartar vom Premium Rind  

Wachtelei, Toast, Butter                             14,90 

Suppen 

Kräftige Rindsuppe mit  

Frittaten, Leberknödel  4,50 

Knoblauchcremesuppe  

 Sahnehaube, Croutons 5,50 

Kürbiscremesuppe   

Sahnehaube, Kernöl, Kürbiskerne              5,50 

 

Salate 

Steirischer Backhendlsalat               

Blattsalate, Kernöl, 1 Gebäck                   14,90  

Putenstreifensalat                        
bunte herbstliche Salate,  

gegrillte Putenstreifen, Croutons              13,90 

 

 

Weine des Monats: 

1/8l Donauveltliner 4,00 
Neustifter, Poysdorf 2025  

1/8l Heideboden Cuvee 3,80 
Horvath, Gols 

 
 

Klassiker 

Wiener Schnitzel  
vom Milchkalb (Schneider Neukirchen) 

Reis, Kartoffeln, Preiselbeeren,  

gemischter Salat     23,90 

Gebackenes Schnitzel   

Eferdinger Landl Schwein oder Pute,  

Pommes, Preiselbeeren, gemischter Salat        16,90 

Ausgelöstes Backhendl,  

Kartoffeln, gemischter Salat, Preiselbeeren 17,90 

„Naturwunda“ Cordon Bleu         
Eferdinger Landl Schwein (Speck, Zwiebel, Käse)      

Pommes, Preiselbeeren, gemischter Salat   17,90 

Silvia Burger      

(faschiertes Rindfleisch, Käse, Salat, Gurke,  

Zwiebel, Tomate), Wedges, BBQ-Sauce         14,90 

 

   

 

 



 
 

Wildgerichte 
 

Rehbraten (aus dem Bezirk) 

 in feiner Wacholderrahmsauce, Kroketten, 

Preiselbeer- Pfirsich, Rotkraut   19,90 

Wildschweinbraten 

Thymian Pilzsauce, Kartoffelknödel,  

Preiselbeer- Pfirsich, Rotkraut 19,90 

„Beilagenteller mit Wildsauce  

Knödel, Kroketten, Spätzle, Rotkraut, 

Preiselbeeren- Pfirsich  11,90 

Barbarie Entenbrust  
rosa gebraten, Pommes Williams,  

Brokkoli, Sauerkirschglace  21,90 

Duett vom Fasan (aus dem Bezirk) 
(Keule und Brust), Thymiansaftl,  

Serviettenknödel, Herbstgemüse     19,90 

½ Bauernente  
Orangen- Rosmarin- Honiglace,  

Serviettenknödel, Rotkraut     21,90 

 

 

Vegetarisch   

 

Steinpilzravioli,  
Trüffelsauce, Parmesan, 

 gemischter Salat     16,90 

 

Kartoffel -Käselaibchen  

Schnittlauchsauce, gemischter Salat 12,90 

 

 

Fisch 
  

Gebackenes Buntbarschfilet 

Sc. Tatar, Kartoffeln, gemischter Salat      14,90 

 

Gegrilltes Zanderfilet  

Kartoffel, Herbstgemüse, Kräuterbutter   19,90 
 

 

Empfehlung des Monats: 

Duett von der Gams (Grünau) 

zartes Ragout und rosa Gebratener Rücken 

Kartoffelgratin, Rotkraut     22,90 

 
 



 
 

Kindergerichte 

 
Kinderwiener, Pommes, Ketchup   7,50 

1 Teller Pommes, Ketchup 4,00 

Grillwürstel, Pommes, Ketchup 6,90 

Hausgem. Chicken-Nuggets, 

Pommes, Ketchup 6,90 

 

Zur Jaus’n (ab 15.00) 

Belegtes Brot   
Fleisch, Speck, 

Wurst, Käse, fein garniert 8,90 

Käse-Brot  8,90 
verschiedene Käsesorten, fein garniert    

Spezial Brettl-Jaus’n  
Fleisch, Schnitzel, Bergkäse,  

Speck, Wurst, Topfenaufstrich,  

fein garniert, Hausbrot 11,90 

 

Fleisch oder Speckbrot 7,90 

Frankfurter oder Debreziner 4,50  

Schinken-Käsetoast   4,50 

 
 

 

 

 

Aus der Dessertecke 

Palatschinke  Stk. 3,50 
gefüllt mit Marillenmarmelade  

Eis-Palatschinke 8,50 
3 Kugeln Vanilleeis, Schlagobers,  

Schokosauce, Mandeln  

Topfen– Brombeerestrudel  

Schlagobers und Joghurteis  6,50 

Zwetschken Pofesen  

Vanilleeis 6,50 

Orangen- Mandelparfait,  

Eierlikör, Nusscrubles, Orangenfilets     9,50 

Zartbitter Schokoladenmousse, 
Fruchtspiegel, frische Beeren, 

Schokozigarillo  9,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

Mehlspeisen  

in der Kühlvitrine 


