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Para Picar
zum stechen”
GUACAMOLE - 6 ¥
crispy tortillas, guacamole,
tomatensalsa

NACHOS LOCOS - 12 ¥/
egrillte cheesy tortilla chips, Pico de
allo, schwarze bohnen, guacamole

wdhlen Sie lhren toppin?: (+2)
pulled chicken oder pulled beef

PAN Y COSITAS - 10 ¥
warmes kdsebrot mit drei sorten
hausgemachter butter

—  Tostadas

“aus knusprigem wonton”

DE ATUN - 13
thunfischtatar mit avocado, limette,
chipotle-mayo auf wonton-tostada

DE BISTEC - 13

dunn geschnittenes ribeye,
habanero-mayo, eingelegte zwiebeln,
salsa auf wonton-tostada

DE VEGA - 11 ¥
mit avocado, tomate und bohnen auf
wonton-tostada

leine winsche”
CALAMARES - 10
frische, frittierte tintenfischringe, limette,
jalapeno-mayo

CRISPY CHICKEN SLIDERS (3x) - 14
mini-brioche-brétchen mit knusprigem
hdhnchen, salat und chipotle-mayo

QUESADILLA - 10
gerdstete tortilla, kdse, wahl aus beef,
chicken oder vegetarisch W

LOS POLLOS HERMANOS - 9
hdhnchen mit knuspriger kruste,
hausgemachten krautern und einem
Honey Gold dip

CEVICHE DE LA CHULITA - 12

stidamerikanische zubereitung von

Zn%krele in limette, passionsfrucht und
okos

FEUER. SONNE. GESCHMACK.
IN MEXIKO BEGINNT ALLES AUF DER STRARE -
FLEISCH 2ISCHT AUF KOHLEN, LIMETTEN PLATZEN AUF,
UND SUBER MAISDUFT LIEGT IN DER LUFT.

AM MEER SCHMECKST DU DAS FEUER.
FISCH VOM HOLZKOHLENGRILL, MANGO MIT CHILI,
TEQUILA, DER SANFT IM HALS BRENNT.

_.SALZ AUF DER HAUT, SONNE IM GLAS.
DIESES GEFUHL - AUS RAUCH, RHYTHMUS, SONNE UND MEER -
LEBT IN CHULITA.

WIR KOCHEN MIT LIEBE, MUT UND EINER PRISE CHAOS.
MIT FEUER IN DER KUCHE UND FARBE IM GLAS.
CHULITA IST KEIN ORT.

ES IST EIN GEFUHL.

SETZ DICH. ATME EIN.

KOSTE.

DU BIST SCHON DA.

CHULIT A raser

W = vegetarisch

SOPA DE TOMATE-7 ¥
sonnige _tomatens_ulppe mit einem
Mexikanischen twis

Tacoa

“hard to resist, easy to share”

unsere Tacos werden zu je 3 Stuck
serviert, in glutenfreien, frischen
aistortillas.

BIRRIA BEEF - 12

slow-cooked rindfleisch mit gugiillo,
geschmolzenem kdse, limette, zwiebel
und koriander, serviert mit consommé

BAJA CALIFORNIA SHRIMP - 10
knusperige shrimps, knoblauch-
jalapeno-mayo, rote zwiebeln

CHICKEN TINGA - 11
pulled chicken, chipotle mayo, pico de
gallo

CARNE ASADA - 14
f/crlnksteak, habanero mayo, tomaten
salsa

AL PASTOR - 12

gegrillter, marinierter schweinenacken
mit gegrillter ananas, zwiebel,
koriander und salsa

vega-option: mit crunchy blumenkohl \

E “Mexican sizzle”
FAJITAS DE POLLO - 21
zischende pfanne mit huhn, paprika

und zwiebel, serviert mit warmen
tortillas und hausgemachten salsas

FAJITAS DE CAMARON - 22
zischende pfanne mit garnelen,
chilischoten, knoblauch, paprika und
zwiebel, serviert mit warmen tortillas
und hausgemachten salsas

FAJITAS DE CARNE ASADA - 25
zischende pfanne mit steak, paprika
und zwiebel, serviert mit warmen
tortillas und hausgemachten salsas

g “bold burgers, Chulita style”

EL JEFE BURGER - 15
saftiger beefburger vom grill mit cheddar, chipotle-mayo und pickle-relish auf
einem briochebrdtchen

CRISPY NACHO BURGER - 15
vegaburger aus avocado, mais, cheddar und kidneybohnen mit chipotle-mayo
und pickle-relish auf einem briochebrétchen

A la Parrilla

“vom grill”

RIB EYE CHIMICHURRI - 31

300 gramm saftiges rib-eyesteak,

gegr:l!t und serviert mit ;
ausgemachter chimichurri

FLANK STEAK - 27 )
200 gramm bavette, gegrillt und
serviert mit chorizo-jus

T-BONE STEAK - 55

ca. 650 gramm, kombination aus
entrecéte und rinderfilet am knochen.
serviert mit gegrilltem gemduse und
sq’sas. far grolden hunger oder zum
teilen.

COSTILLAS DE PUERCO - 24

zarte spareribs mit chipotle-rub,
serviert mit chipotle-mayo und frischer
tomaten-salsa

POLLO A LA PARRILLA - 21

gegrilltes hdhnchen mit mole-sauce
und suRem paprika-relish. Klassisches
mexikanisches comfortfood mit einer
besonderen note

PARRILLA PRAWNS - 22

groBBe garnelen (5x) von der parrilla,
mit knoblauch, pfeffer, salsa, jalaperio
und limette

RED SNAPPER - 29 P
?qnzer, saftiger weildfisch mit einem
eicht sulBen geschmack

Parrilla Platter

- 33 p.p.
eine festliche platte voller
Mexikanischer grillaromen, serviert mit
gegrilltem gemuse, tortillas, salsas und
guacamole
— ab 2 personen bestellbar

—— Compaiieros ————

“beilagen”

SWEET POTATO CHIPS - 6,5
hand geschnitten, mit chipotle-mayo

TIJUANA FRIES - 6

mexikanisch gewdrzte pommes frites, mit

chipotle-mayo

GRILLED GREENS - 6 v,
grilliertes gemuse der Saison

ELOTE ASADO - 5

gegrillter maiskolben mit jalaperfio-butter

ARROZ MEXICANO - 4

gewdrzter reis, met limette und koriander

SIDE SALAD - 5

— a Dulceria

“die sulBe ecke”

CHURROS - 9

mit zimtzucker und schokoladen dip
oder deluxe - mit einer kugel
vanilleeis und nissen +3

CHOCOLATE BROWNIE - 9
schokoladen-brownie mit himbeer-
sorbet-eis und clotted cream

TRES LECHES - 11
vanille sponge cake, sahne, dulce de
leche, rote fruchte, vanille-eis

EL PEANUT DORADO - 12
gefilite erdnuss mit parfait,
schokoladen und karamell

LA BANDERA - 9
drei kugeln eis in den farben der
mexikanischen flagge




