
CALAMARES - 10
frische, frittierte tintenfischringe, limette,
jalapeño-mayo

CRISPY CHICKEN SLIDERS (3x) - 14
mini-brioche-brötchen mit knusprigem
hähnchen, salat und chipotle-mayo

QUESADILLA - 10
geröstete tortilla, käse, wahl aus beef,
chicken oder vegetarisch

LOS POLLOS HERMANOS - 9
hähnchen mit knuspriger kruste,
hausgemachten kräutern und einem
Honey Gold dip

CEVICHE DE LA CHULITA - 12
südamerikanische zubereitung von
makrele in limette, passionsfrucht und
kokos

SOPA DE TOMATE - 7
sonnige tomatensuppe mit einem
Mexikanischen twist

BIRRIA BEEF - 12
slow-cooked rindfleisch mit guajillo,
geschmolzenem käse, limette, zwiebel
und koriander, serviert mit consommé

BAJA CALIFORNIA SHRIMP - 10
knusperige shrimps, knoblauch-
jalapeño-mayo, rote zwiebeln
vega-option: mit crunchy blumenkohl

CHICKEN TINGA - 11
pulled chicken, chipotle mayo, pico de
gallo

CARNE ASADA - 14
flanksteak, habanero mayo, tomaten
salsa

AL PASTOR - 12
gegrillter, marinierter schweinenacken
mit gegrillter ananas, zwiebel,
koriander und salsaAntojitosAntojitosAntojitos

GUACAMOLE - 6
crispy tortillas, guacamole,
tomatensalsa

NACHOS LOCOS - 12
gegrillte cheesy tortilla chips, Pico de
Gallo, schwarze bohnen, guacamole

wählen Sie Ihren topping : (+2)
pulled chicken oder pulled beef

PAN Y COSITAS - 10
warmes käsebrot mit drei wechselnden
Dips

DE ATÚN - 13
thunfischtatar mit avocado, limette,
chipotle-mayo auf wonton-tostada

DE BISTEC - 13
dünn geschnittenes ribeye,
habanero-mayo, eingelegte zwiebeln,
salsa auf wonton-tostada

DE VEGA - 11
mit avocado, tomate und bohnen auf
wonton-tostada

unsere Tacos werden zu je 3 Stück
serviert, in glutenfreien, frischen

Maistortillas.

‘’kleine wünsche’’

= vegetarisch

FAJITAS DE POLLO - 21
zischende pfanne mit huhn, paprika
und zwiebel, serviert mit warmen
tortillas und hausgemachten salsas

FAJITAS DE CAMARON - 22
zischende pfanne mit garnelen,
chilischoten, knoblauch, paprika und
zwiebel, serviert mit warmen tortillas
und hausgemachten salsas

FAJITAS DE CARNE ASADA - 25
zischende pfanne mit steak, paprika
und zwiebel, serviert mit warmen
tortillas und hausgemachten salsas

‘’Mexican sizzle’’

TacosTacosTacos

FajitasFajitasFajitas

‘’hard to resist, easy to share’’

DINER
KAART

‘’aus knusprigem wonton“

‘’zum stechen’’

TostadasTostadasTostadas

Para PicarPara PicarPara Picar

SWEET POTATO CHIPS - 6,5
hand geschnitten, mit chipotle-mayo

TIJUANA FRIES - 6
mexikanisch gewürzte pommes frites, mit
chipotle-mayo

GRILLED GREENS - 6
grilliertes gemüse der Saison

ELOTE ASADO - 5
gegrillter maiskolben mit jalapeño-butter

ARROZ MEXICANO - 4
gewürzter reis, met limette und koriander

SIDE SALAD - 5

EL JEFE BURGER - 15
saftiger beefburger vom grill mit cheddar, chipotle-mayo und pickle-relish auf

einem briochebrötchen

CRISPY NACHO BURGER - 15
vegaburger aus avocado, mais, cheddar und kidneybohnen mit chipotle-mayo

und pickle-relish auf einem briochebrötchen

RIB EYE CHIMICHURRI - 32
300 gramm saftiges rib-eyesteak,
gegrillt und serviert mit
hausgemachter chimichurri

FLANK STEAK - 27
200 gramm bavette, gegrillt und
serviert mit chorizo-jus

PICANHA – 37
400 g zarter Rinder-Picanha am Spieß,
mit saisonalem Gemüse und
hausgemachten Salsas

COSTILLAS DE PUERCO - 24
zarte spareribs mit chipotle-rub,
serviert mit chipotle-mayo und frischer
tomaten-salsa

POLLO A LA PARRILLA - 21
gegrilltes hähnchen mit mole-sauce
und süßem paprika-relish. Klassisches
mexikanisches comfortfood mit einer
besonderen note

PARRILLA PRAWNS - 22
große garnelen (5x) von der parrilla,
mit knoblauch, pfeffer, salsa, jalapeño
und limette

CATCH OF THE DAY - 29
wechselnder, tagesfrischer Fisch des
Küchenchefs

CHURROS - 9
mit zimtzucker und schokoladen dip
oder deluxe - mit einer kugel
vanilleeis und nüssen +3

CHOCOLATE BROWNIE - 9
schokoladen-brownie mit himbeer-
sorbet-eis und clotted cream

TRES LECHES - 11
vanille sponge cake, sahne, dulce de
leche, rote früchte, vanille-eis

EL PEANUT DORADO - 12
gefüllte erdnuss mit parfait,
schokoladen und karamell

LA BANDERA - 9
drei kugeln eis in den farben der
mexikanischen flagge

‘’die súße ecke’’

‘’bold burgers, Chulita style’’

                                              - 33 p.p.
eine festliche platte voller

Mexikanischer grillaromen, serviert mit
gegrilltem gemüse, tortillas, salsas und

guacamole
 – ab 2 personen bestellbar

HamburguesasHamburguesasHamburguesas

‘’vom grill’’
A la ParrillaA la ParrillaA la Parrilla

‘’beilagen’’

La DulceríaLa DulceríaLa Dulcería

CompañerosCompañerosCompañeros

Parrilla PlatterParrilla PlatterParrilla Platter

FEUER. SONNE. GESCHMACK. GEMEINSAM.

In Mexiko isst man nie allein.
 Auf der Straße, in fondas und auf Plätzen
 wandern die Teller, die Aromen gleich mit.

Shared Dining ist kein Trend,
 sondern die Art, sich näherzukommen.

Fleisch zischt über Kohlen, Salsa steht in der Mitte,
 und jeder nimmt, was er braucht.

 Von Hand zu Hand, so beginnt jede Geschichte.

Fisch auf Holzkohle, Mango mit Chili,
 Tequila, der sanft im Hals brennt.
 Sonne im Glas, Salz auf der Haut.

So kochen wir bei Chulita:
 mit Feuer, Farbe und ein wenig Chaos.

 Geschmäcker zum Teilen,
 wie in Mexiko, von Teller zu Teller.

Chulita ist kein Ort.
 Es ist ein Gefühl.

Setz dich. Probier. Teil.
 Du bist schon da.


