BROODJES Toris:00

CROQUE-MONSIEUR 10.5
MET BOERENHAM, TRUFFEL BECHAMEL, GRUYERE EN
EMMENTALER

CROQUE-MADAME 1.5
MET BOERENHAM, TRUFFEL BECHAMEL, GRUYERE EN
EMMENTALER EN EEN GEBAKKEN El

OPEN TOSTI KIP n
IN KERRIE GEMARINEERDE KIPPENDIJEN GEGRATINEERD
MET CHEDDAR, MET AVOCADO, JALAPENOS EN KETCHUP

TUNA MELT 10
TONIJNSALADE GEGRATINEERD MET CHEDDAR, MET RODE
Ul, ZONGEDROOGDE TOMAAT EN SLA

RUNDVLEES KROKETTEN OP BROOD 10
TWEE AMBACHTELIJKE RUNDVLEESKROKETTEN MET
MOSTERD

CAS & KAS KROKETTEN OP BROOD
TWEE VEGAN KROKETTEN MET MOSTERD

BROOD]JE PULLED PORK
RUSTIEKE BOL MET PULLED PORK, KOOLSLA EN BBQ
SAUCE

BROODJE MORTADELLA
RUSTIEKE BOL MET MORTADELLA, BURRATA,
GEKARAMELISEERDE Ul EN BALSAMICOSTROOP

BROOD]JE KIP KETJAP 9.5
RUSTIEKE BOL MET KIP KETJAP, RODE Ul EN TAUGE

BROODJE POMPOENHUMMUS 10.5
RUSTIEKE BOL MET POMPOENHUMMUS, GEROOSTERDE
GROENTEN EN RODE PESTO

TOAST SCRAMBLED EGG 8.5
MET TRUFFELMAYONAISE, SPEK EN PARMEZAANSE KAAS

WARME GERECHTEN van1s:00 TOT 22:00
STOOFVLEES FRITES

BOKAAL

TOT 22:00

CAESAR SALADE KIP 16.5
MET LITTLE GEM, GEKOOKT El, SPEK, PARMEZAANSE
KAAS, ZONGEDROOGDE TOMAAT, CROUTONS EN
CAESAR DRESSING MET ANSJOVIS

CAESAR SALADE GAMBA 17.5
MET LITTLE GEM, GEKOOKT El, SPEK, PARMEZAANSE
KAAS, ZONGEDROOGDE TOMAAT, CROUTONS EN
CAESAR DRESSING MET ANSJOVIS

SALADE BOKAAL 15.5
GEMENGDE SALADE MET VIJGEN, PEER, WALNOTEN,
GEITENKAAS EN EEN BALSAMICO DRESSING

18.5

IN RODE WIIN GESTOOFD RUNDVLEES OP FRITES, MET PICALILLY EN MAYONAISE

BOKAAL BURGER

18.5

LITTLE GEM, GEKARAMELISEERDE Ul, CHEDDAR, SPEK, JALAPENOMAYONAISE GESERVEERD MET HUISGEMAAKTE FRITES

BOKAAL BEYOND MEAT BURGER (V)

19

BEYONDMEAT BURGER, LITTLE GEM, GEGRILDE COURGETTE, MESCLUN, ZONGEDROOGDE TOMATENMAYONAISE,

GESERVEERD MET HUISGEMAAKTE FRITES
BOKAAL KIPBURGER

18.5

HUISGEMAAKTE KIPBURGER MET SRIRACHA HONING SAUS, JALAPENOS EN RODE Ul, GESERVEERD MET HUISGEMAAKTE

FRITES
FISH & CHIPS

LEKKERBEK GESERVEERD OP FRITES MET HUISGEMAAKTE RAVIGOTTESAUS EN MAYONAISE

BOKAAL HOTDOG X CHEZ JAN
VEGETARISCHE OPTIE

OP EEN BRIOCHE BROODJE MET INGELEGDE RODE KOOL, SRIRACHA MAYONAISE, LITTLE GEM EN GEBAKKEN UITJES,

GESERVEERD MET FRITES
QUICHE

GEVULD MET POMPOEN, GEKARAMELISEERDE Ul EN GEITENKAAS

FRITES UIT TE BREIDEN NAAR ZOETE AARDAPPEL FRITES
FRITES UIT TE BREIDEN NAAR LOADED FRIES TRUFFLE

Ve%\de

Jactlues

SIOLVAVAYE

TOT 23:00

KARA-AGE
MET SRIRACHAMAYONAISE EN INGELEGDE RODE KOOL

PULLED PORK
MET KOOLSLA EN BBQ SAUS

TRUFFLE

MET TRUFFELMAYONAISE, PARMEZAANSE KAAS EN GEBAKKEN UITJES

SNACKS DELUXE Tot23.00

CHICKEN TENDERS
MET EEN HONING TIJM GLACE

POMPOEN HUMMUS
MET RODE PESTO EN EEN GEGRILDE PITA

GYOZA
KIP GYOZA'S MET EEN SESAM SOJA MAYONAISE EN
CRISPY CHILI OLIE

PITTIGE GARNALEN
GEBAKKEN IN KNOFLOOKOLIE MET EEN PEPERTJE EN
CITROEN, GESERVEERD MET BROOD

CALAMARIS 13
MET CITROEN, AIOLI EN PETERSELIE

KARA- AGE 12.5
GEFRITUURDE KIPPENDIJEN GEMARINEERD IN SOJASAUS,
GEMBER, ZOETZURE RODE KOOL EN
SRIRACHAMAYONAISE

NACHO'S 14
MET KAAS, CREME FRAICHE, CHILISAUS, GUACAMOLE,
JALAPENOS EN PICO DE GALLO

CAMEMBERT UIT DE OVEN
GESERVEERD MET BIERSTROOP EN BROOD

BOKAAL PLANK
MET BOEREN OUDE KAAS, GEDROOGDE WORST,
CORNICHONS EN MOSTERD

KAAS PLATEAU 15
4 SOORTEN KAAS, GESERVEERD MET VIJGENCHUTNEY,
NOTENBROOD, CROSTINI'S EN BIERSTROOP

CHARCUTERIE

4 SOORTEN VERS GESNEDEN VLEESWAREN,
GESERVEERD MET TRUFFELMAYONAISE, CROSTINI'S,
CORNICHONS EN ZILVERUITIES

COMBI PLATEAU

4 SOORTEN KAAS EN 4 SOORTEN VLEESWAREN,
GESERVEERD MET VIJGENCHUTNEY,
TRUFFELMAYONAISE, NOTENBROOD, CROSTINI'S,
BIERSTROOP, CORNICHONS EN ZILVERUIT]JES

SNACKS TOTEEN HALF UUR VOOR SLUIT

BROODPLANK
MET 3 WISSELENDE SMEERSELS

BITTERGARNITUUR
FRIKANDELLEN, KARA-AGE, BITTERBALLEN, 12 STUKS

VEGA BITTERGARNITUUR
CAS & KAS BITTERBALLEN, KAASTENGELS, OESTERZWAM
KROKETIJES, 12 STUKS

BITTERBALLEN
6 STUKS

CAS & KAS VEGAN BITTERBALLEN
6 STUKS

CAS & KAS TRUFFEL KROKETJES
6 STUKS

OESTERZWAM KROKETJES
6 STUKS

KAASTENGELS
6 STUKS

MINI FRIKANDELLEN
8 STUKS

VEGETARISCHE VLAMMETJES
6 STUKS

OLIJVEN

HUISGEMAAKTE FRITES
MET MAYONAISE

ZOETE AARDAPPEL FRITES
MET MAYONAISE

VIND ONS OP UNTAPPD, INSTAGRAM & FACEBOOK

ABIC f




BIER VAN DE TAP
HEINEKEN - 5%

BRAND - 5%

AFFLIGEM BLOND - 6.8%

DGK HOPPIE BLOND - 4.2% @

PAULANER - 5.5%

LAGUNITAS IPA - 6.2%

OEDIPUS MANNENLIEFDE - 6%
TEXELS SKUUMKOPPE * 6%

TWO CHEFS FUNKY FALCON - 5.2%

35/395/78
37/41/8
3.8/57/875
3.8/57/875
38/48/8
3.8/5.8/10
3.8/57/10
3.8/57/10
3.8/57/10

WISSELTAPS ZIE BORDEN OF VRAAG DE BEDIENING

@ BIEREN GESELECTEERD UIT ROTTERDAM

ALCOHOLVRI] / LAAG IN ALCOHOL
HEINEKEN 0.0 - 0.0%

AFFLIGEM BLOND 0.0 -+ 0.0%

BRAND WEIZEN 0.0 - 0.0%

DGK VRIJE VOGEL PALE ALE - 0.5%
VANDESTREEK PLAYGROUND IPA + 0.5%
TWO CHEFS BON CHEF NEIPA - 0.5%

WEIZEN / WIT

BRASSERIE DU BOCQ BLANCHE DE NAMUR (25CL) + 4.5%

ELEVEN WIT A TWIST - 4.6%

VEDETT WHITE - 4.7%

ERDINGER WEISSBIER « 5.3%
VANDESTREEK WITZIGE WEIZEN + 5.5%
DGK TIKKIE TROPISCH + 5.7%
REIJINGOUD JE BENNIE WEISS! - 6%

T OWIT - 6.5%

(ZWAAR) BLOND

ROTT BLONTT - 5.5%

EEUWIGE JEUGD LELLEBEL * 5.7%
DE WERF PORNO BLOND - 6%
BIRD NOG EENDJE + 6%

GDV BLOESEM BLOND + 6.2%
VET & LAZY ST. GUINEFORT - 6.7%
SCHELDEBROUWERI] LAMME GOEDZAK * 7%
LA CHOUFFE - 8%

DUVEL - 8.5%

DELIRIUM TREMENS - 8.5%

TRIPEL

EEUWIGE JEUGD BULLEBAK * 7.7%

BIG BELLY LABELLA - 7.7%
SCHELDEBROUWERI) ZEEZUIPER - 8%
TRIPEL KARMELIET - 8%

HOMELAND ATLANTIS * 8%

KAAPSE JEROM + GLUTENVRI] - 8.2%
VET & LAZY JE MOEDER + 8.5%
STRAFFE HENDRIK TRIPEL * 9%

SAISON

HOEVEBRUGSCH SAISON BLANCHE - 4.5%
SAISON DUPONT + 6.5%

KROMME HARING FUGU - 6.5%

ROTT LESSER * 6.5%

3.95
4.5
4.5

4.75

575

575

5.7
6.5
5.7
5.7
6.5
5.7
6.5
6.5

6.5
6.5

7
6.9
6.5
6.7
6.5
6.5
6.5
6.7

6.8
71
6.5
6.8
71
6.5
6.8
71

AMBER / DONKER

NOORDT SIMCOE EXPORT PORTER - 5%

DE KONINCK BOLLEKE AMBER +5.2%

BIRD RUMOERIGE ROODBORST AMBER IPA - 5.8%
TWO CHEFS HOWLING WOLF PORTER - 6.1%
SCHELDEBROUWERI) DULLE GRIET DUBBEL * 6.5%
PAUWEL KWAK AMBER - 8.4%
SCHELDEBROUWERI) OESTERSTOUT STOUT - 8.5%
FRONTAAL RIDGEBACK BARLEY WINE - 10%
KROMME HARING BELUGA RUSSIAN IMPERIAL STOUT * 10.5%

SOUR

PUHASTE GUAVA GOSE - 4%
BREWSKI TRIPLE BERRY PIE + 4%
REIINGOUD ZUURBIER - 4.5%

OUDE GEUZE BOON * 7%

ELEVEN DOUBLE FRUITED SOUR - 7%

TRAPPIST

ORVAL - 6.2%

LA TRAPPE BLOND + 6.5%
WESTMALLE DUBBEL * 7%
WESTMALLE TRIPEL - 9.5%

LA TRAPPE QUADRUPEL - 10%
ROCHEFORT 10 * 11.3%

PALE ALE / (NE)IPA

BIRD PARADIJSVOGEL NEIPA - 4.5%

KAAPSE KAREL SESSION IPA - GLUTENVRI] + 4.9%
TWO CHEFS BON CHEF NEIPA - 5%
HOEVEBRUGSCH CITRA WEIZEN IPA - 5.5%
ELEVEN PAPA BEER NEIPA - 5.5%

OERSOEP INDIANA JANE JUICY IPA + 5.5%
VEDETT EXTRA ORDINARY IPA - 5.5%

JOPEN HOP ZI) MET ONS IPA - GLUTENVRI] * 6%
ROTT DROOM HAZY IPA - 6%

BASQUELAND IMPARABLE WEST COAST IPA - 6.8%
BAX GATEWAY NEW ENGLAND DUBBEL IPA + 8%
JOPEN HYPERCOLOUR HAZY DUBBEL IPA - 8.5%

CIDER / FRUIT

AMSTEL RADLER - 2%

MORT SUBITE KRIEK - 4%

APPLE BANDIT JUICY APPLE - 4.5%
MAGNERS BERRY CIDER - 4.5%

RAM ROTTERDAMSE APPEL CIDER * 5.5%
DESPERADOS : 5.9%

DELIRIUM RED - 8.5%

SECRET BEER MENU

7.2
55
7.5
7.5
6.5
6.1
6.8
77
77

6.9
6.7
6.7
6.2
7.2

71
5.9

6.6
6.9

7.1
6.2

6.7
6.9
6.9
6.5

7.
6.7
7.5
7.5
6.7

4.6
51

51
6.3

6.5

BOMBAY SAPPHIRE
BOBBY'S GIN
HENDRICKS GIN
LOOPUYT GIN

GESERVEERD MET FEVER-TREE TONIC
GESERVEERD MET ROSE LEMONADE

42 BELOW VODKA
GREY GOOSE

BACARDI CARTA BLANCA
BACARDI SPICED
BACARDI OCHO

ALIBI RUM

DEWAR’S WHITE LABEL
JAMESON

JACK DANIEL'S
LAPHROAIG
DALWHINNIE

KETEL 1JONGE JENEVER
KETEL 1 MATUUR

TEQUILA SILVER
TEQUILA PATRON
JAGERMEISTER
SALMARI
LIMONCELLO
SAMBUCA

COGNAC
RUBY PORT
MARTINI BIANCO

DIVERSE LIKEUREN

KOFFIE
ESPRESSO
DUBBELE ESPRESSO
CAPPUCCINO
KOFFIE VERKEERD
LATTE MACCHIATO
FLAT WHITE

EXTRA SHOT KOFFIE
DECAFE
HAVERMELK

WARME CHOCOMEL
MET SLAGROOM

THEE
VERSE MUNTTHEE
VERSE GEMBERTHEE

EARL GREY / GROEN / KAMILLE /
ROOIBOS / FRAMBOOS MUNT

WISSELENDE CHEESECAKE

PISTACHE BLONDIE

DUDOK APPELTAART
MET SLAGROOM

MAN ME
BRIL KOFFIE

e
n

(9

»

[ C; NE BN, WC, NC NC BN

w

SOURCY PLAT / BRUIS

PEPSI COLA / MAX

SEVEN-UP

LIPTON ICE TEA SPARKLING / GREEN
ROYAL CLUB CASSIS

LOOPUYT ROSE LEMONADE
FEVER-TREE TONIC

FEVER-TREE GINGER ALE
FEVER-TREE GINGERBEER
FEVER-TREE SICILIAN LEMONADE
FEVER-TREE PINK GRAPEFRUIT

RED BULL ENERGY ORIGINAL / SUGAR FREE
RED BULL RED EDITION WATERMELON
CULTCHA APPLE & GINGER
NATURFRISK ORANGEADE

SCHULP APPELSAP TROEBEL

ROYAL CLUB TOMATENSAP

FRISTI / CHOCOMEL

ROZE BUNKER LIMONADE
MADAME GEMBER
CITRUS MOVEMENT

IN THE MIX

APEROL SPRITZ / LIMONCELLO SPRITZ 8.5
APEROL OF LIMONCELLO, CAVA, BRUISWATER, SINAASAPPEL OF
CITROEN

THE PERFECT ALIBI 9.5
ALIBI RUM, ROYAL CLUB GINGERBEER, MUNT

BOBBY’S MULE 9.5
BOBBY'S GIN, ROYAL CLUB GINGERBEER, LIMOEN

WATERMELON SPRITZ 7.5
RED BULL RED EDITION (WATERMELON), CAVA, LIMOEN

KETEL 1 HARD LEMONADE 6.5/25
KETEL 1JONGE JENEVER, BRUISWATER, PINKY ROSE STRAIGHT
LEMONADE, CITROEN

STELZ HARD SELTZER MANGO 6
STELZ HARD SELTZER, NATUURLIJKE MANGOSMAAK, BRUISWATER

PALOMA / PALOMA 0% 85/6.5
TEQUILA OF MARTINI VIBRANTE, FEVER-TREE PINK GRAPEFRUIT,
SINAASAPPEL

WIT

ROUTES DE FRANCE SAUVIGNON BLANC, FRANKRIJK
ROUTES DE FRANCE CHARDONNAY, FRANKRIJK

LA CASA DE BIO CARMEN VERDE]O, SPANJE
TROVATI PINOT GRIGIO, ITALIE

ROSE
TROVATI GRIGIO ROSE, ITALIE

ROOD

ROUTES DE FRANCE MERLOT, FRANKRIJK
MIOPASSO PRIMITIVO, ITALIE

NITTNAUS PINOT NOIR, OOSTENRIJK

BUBBELS
FLAMA D’OR CAVA BRUT, SPANJE
CHAMPAGNE JACQUART MOSAIQUE BRUT, FRANKRIJK




UNTIL 16:00

CROQUE MONSIEUR 10.5
WITH FARMHOUSE HAM, TRUFFLE BECHAMEL, GRUYERE
AND EMMENTAL

CROQUE MADAME 1.5
WITH FARMHOUSE HAM, TRUFFLE BECHAMEL, GRUYERE
AND EMMENTAL, TOPPED WITH A FRIED EGG

CHICKEN TOAST n
CURRIED CHICKEN THIGHS GRATINATED WITH CHEDDAR,
WITH AVOCADO, JALAPENOS AND KETCHUP

TUNA MELT
TUNA SALAD GRATINATED WITH CHEDDAR, WITH RED
ONION, SUNDRIED TOMATO AND LETTUCE

BEEF CROQUETTES ON BREAD 10
TWO TRADITIONAL BEEF CROQUETTES WITH MUSTARD

CAS & KAS CROQUETTES ON BREAD 10.5
TWO VEGAN CROQUETTES WITH MUSTARD

PULLED PORK SANDWICH 10.5
RUSTIC BUN WITH PULLED PORK, COLESLAW AND BBQ SAUCE

MORTADELLA SANDWICH 12.5
RUSTIC BUN WITH MORTADELLA, BURRATA, CARAMELIZED
ONION AND BALSAMIC SYRUP

CHICKEN KETJAP SANDWICH 9.5
RUSTIC BUN WITH CHICKEN KETJAP, RED ONION AND BEAN
SPROUTS

PUMPKIN HUMMUS SANDWICH 10.5
RUSTIC BUN WITH PUMPKIN HUMMUS, ROASTED
VEGETABLES AND RED PESTO

TOAST WITH SCRAMBLED EGGS
WITH TRUFFLE MAYONNAISE, BACON AND PARMESAN
CHEESE

FROM 16:00 UNTIL 22:00

BEEF STEW & FRIES

SIOLVAVAYE

SALADS unTiL22:00

CHICKEN CAESAR SALAD 16.5
WITH LITTLE GEM LETTUCE, BOILED EGG, BACON,
PARMESAN CHEESE, SUNDRIED TOMATO, CROUTONS
AND CAESAR DRESSING WITH ANCHOVIES

PRAWN CAESAR SALAD 17.5
WITH LITTLE GEM LETTUCE, BOILED EGG, BACON,
PARMESAN CHEESE, SUNDRIED TOMATO, CROUTONS
AND CAESAR DRESSING WITH ANCHOVIES

BOKAAL SALAD 15.5
MIXED SALAD WITH FIGS, PEAR, WALNUTS, GOAT
CHEESE AND A BALSAMIC DRESSING

BEEF STEWED IN RED WINE ON FRIES, WITH PICCALILLI AND MAYONNAISE

BOKAAL BURGER

LITTLE GEM, CARAMELIZED ONION, CHEDDAR, BACON, JALAPENO MAYONNAISE, SERVED WITH HOMEMADE FRIES

BOKAAL BEYOND MEAT BURGER (V)

BEYOND MEAT BURGER, LITTLE GEM, GRILLED ZUCCHINI, MESCLUN, SUNDRIED TOMATO MAYONNAISE, SERVED WITH

HOMEMADE FRIES
BOKAAL CHICKEN BURGER

18.5

HOMEMADE CHICKEN BURGER WITH SRIRACHA HONEY SAUCE, JALAPENOS AND RED ONION, SERVED WITH HOMEMADE

FRIES
FISH & CHIPS

BATTERED FISH ON FRIES WITH HOMEMADE RAVIGOTE SAUCE AND MAYONNAISE

BOKAAL HOTDOG X CHEZ JAN
VEGETARIAN OPTION

BRIOCHE BUN WITH PICKLED RED CABBAGE, SRIRACHA MAYO, LITTLE GEM AND FRIED ONIONS, SERVED WITH FRIES

QUICHE

FILLED WITH PUMPKIN, CARAMELIZED ONION AND GOAT CHEESE

UPGRADE FRIES TO SWEET POTATO FRIES
UPGRADE FRIES TO SWEET LOADED FRIES TRUFFLE

Ve?él&ade

Jacques

SIOLVAVAYE

LOADED FRIES untiL23:00

KARA-AGE
WITH SRIRACHA MAYO AND PICKLED RED CABBAGE

PULLED PORK
WITH COLESLAW AND BBQ SAUCE

TRUFFLE
WITH TRUFFLE MAYO, PARMESAN CHEESE AND FRIED ONIONS

UNTIL 23:00

CHICKEN TENDERS
WITH A HONEY-THYME GLAZE

PUMPKIN HUMMUS 12
WITH RED PESTO AND A GRILLED PITA

GYOZA 10
CHICKEN GYOZA WITH SESAME-SOY MAYONNAISE AND
CRISPY CHILI OIL

SPICY PRAWNS 14
FRIED IN GARLIC OIL WITH CHILI AND LEMON, SERVED
WITH BREAD

CALAMARI 13
WITH LEMON, AIOLI AND PARSLEY

KARA- AGE 12.5
FRIED CHICKEN THIGHS MARINATED IN SOY SAUCE AND
GINGER, WITH SWEET-SOUR RED CABBAGE AND
SRIRACHA MAYO

NACHOS
WITH CHEESE, CREME FRAICHE, CHILI SAUCE,
GUACAMOLE, JALAPENOS AND PICO DE GALLO

OVEN BAKED CAMEMBERT
SERVED WITH BEER SYRUP AND BREAD

BOKAAL PLATTER
WITH FARMHOUSE AGED CHEESE, DRIED SAUSAGE,
CORNICHONS AND MUSTARD

CHEESE PLATTER 15
4 TYPES OF CHEESE, SERVED WITH FIG CHUTNEY, NUT
BREAD, CROSTINI' AND BEER SYRUP

CHARCUTERIE 15
4 TYPES OF FRESHLY SLICED MEATS, SERVED WITH
TRUFFLE MAYO, CROSTINI, CORNICHONS AND PICKLED
ONIONS

COMBI PLATTER 25
4 TYPES OF CHEESE AND 4 TYPES OF MEATS, SERVED
WITH FIG CHUTNEY, TRUFFLE MAYO, NUT BREAD,
CROSTINI, BEER SYRUP, CORNICHONS AND PICKLED
ONIONS

UNTIL HALF AN HOUR BEFORE CLOSING

BREAD PLATTER
WITH 3 CHANGING SPREADS

MIXED FRIED BITES
FRIKANDELLEN, KARA-AGE, BITTERBALLEN, 12 PIECES

VEGGIE MIXED FRIED BITES
CAS & KAS BITTERBALLS, CHEESE STICKS, OYSTER
MUSHROOM CROQUETTES, 12 PIECES

BITTERBALLEN
6 PCS

CAS & KAS VEGAN BITTERBALLEN
6 PCS

CAS & KAS TRUFFLE CROQUETTES
6 PCS

OYSTER MUSHROOM CROQUETTES
6 PCS

CHEESE STICKS
6 PCS

MINI FRIKANDELLEN
8 PCS

VEGETARIAN VLAMMETJES
6 PCS

OLIVES

HOMEMADE FRIES
WITH MAYONNAISE

SWEET POTATO FRIES
WITH MAYONNAISE

FIND US ON UNTAPPD, INSTAGRAM & FACEBOOK

ARICNN




HEINEKEN - 5% 35/395/78

BRAND * 5% 37/41/8

38/57/875 )
3.8/57/875 /\
38/48/8 UNTAPPD

o

AFFLIGEM BLOND - 6.8%
DGK HOPPIE BLOND -« 4.2%
PAULANER - 5.5%

LAGUNITAS IPA - 6.2% 3.8/5.8/10

OEDIPUS MANNENLIEFDE - 6% 3.8/57/10

TEXELS SKUUMKOPPE - 6% 3.8/57/10

TWO CHEFS FUNKY FALCON - 5.2% 3.8/57/10

ASK OUR AWESOME WAITERS FOR ALTERNATING DRAFTS

@ BEERS FROM ROTTERDAM

NON-ALCOHOLIC / LOW-ALCOHOL

HEINEKEN 0.0 - 0.0% 3.95
AFFLIGEM BLOND 0.0 -+ 0.0% 4.5
BRAND WEIZEN 0.0 - 0.0% 4.5
DGK VRIJE VOGEL PALE ALE - 0.5% 4.75
VANDESTREEK PLAYGROUND IPA + 0.5% 575
TWO CHEFS BON CHEF NEIPA - 0.5% 575

AMBER / DARK

NOORDT SIMCOE EXPORT PORTER * 5%

DE KONINCK BOLLEKE AMBER +5.2%

BIRD RUMOERIGE ROODBORST AMBER IPA - 5.8%
TWO CHEFS HOWLING WOLF PORTER - 6.1%
SCHELDEBROUWERI) DULLE GRIET DUBBEL * 6.5%
PAUWEL KWAK AMBER - 8.4%
SCHELDEBROUWERI) OESTERSTOUT STOUT - 8.5%
FRONTAAL RIDGEBACK BARLEY WINE - 10%
KROMME HARING BELUGA RUSSIAN IMPERIAL STOUT * 10.5%

WEIZEN / WHITE

BRASSERIE DU BOCQ BLANCHE DE NAMUR (25CL) - 4.5% 5.7
ELEVEN WIT ATWIST - 4.6% 6.5
VEDETT WHITE - 4.7% 57 SOUR

ERDINGER WEISSBIER - 5.3% 57 PUHASTE GUAVA GOSE - 4%
VANDESTREEK WITZIGE WEIZEN - 5.5% 6.5 BREWSKI TRIPLE BERRY PIE + 4%

DGK TIKKIE TROPISCH - 5.7% 57 REIJNGOUD ZUURBIER - 4.5%
REIJNGOUD ]JE BENNIE WEISS! * 6% 6.5 OUDE GEUZE BOON * 7%

T NWIT - 6.5% 6.5 ELEVEN DOUBLE FRUITED SOUR * 7%

(STRONG) BLOND TRAPPIST

ROTT BLONTT - 5.5% 6.5 ORVAL - 6.2%

EEUWIGE JEUGD LELLEBEL - 5.7% 6.5 LA TRAPPE BLOND - 6.5%

DE WERF PORNO BLOND - 6% 7 WESTMALLE DUBBEL - 7%

BIRD NOG EENDJE - 6% 6.9 WESTMALLE TRIPEL - 9.5%

GDV BLOESEM BLOND - 6.2% 6.5 LA TRAPPE QUADRUPEL - 10%

VET & LAZY ST. GUINEFORT - 6.7% 6.7 ROCHEFORT 10 - 11.3%

SCHELDEBROUWERI) LAMME GOEDZAK - 7% 6.5

LA CHOUEFE - 8% 6.5 PALE ALE / (NE)IPA

DUVEL - 8.5% 6.5 BIRD PARADIJSVOGEL NEIPA - 4.5%

DELIRIUM TREMENS - 8.5% 6.7 KAAPSE KAREL SESSION IPA - GLUTENVRI) - 4.9%
TWO CHEFS BON CHEF NEIPA - 5%

TRIPEL HOEVEBRUGSCH CITRA WEIZEN IPA - 5.5%

EEUWIGE JEUGD BULLEBAK + 7.7% 6.8 ELEVEN PAPA BEER NEIPA - 5.5%

BIGBELLY LABELLA-7.7% 71 OERSOEP INDIANA JANE JUICY IPA - 5.5%

SCHELDEBROUWERI) ZEEZUIPER - 8% 6.5 VEDETT EXTRA ORDINARY IPA - 5.5%

TRIPEL KARMELIET - 8% 6.8 JOPEN HOP ZI) MET ONS IPA - GLUTENVRI] - 6%

HOMELAND ATLANTIS - 8% 71 ROTT DROOM HAZY IPA - 6%

KAAPSE JEROM - GLUTENVRI] - 8.2% 6.5 BASQUELAND IMPARABLE WEST COAST IPA - 6.8%

VET & LAZY JE MOEDER - 8.5% 6.8 BAX GATEWAY NEW ENGLAND DUBBEL IPA - 8%

STRAFFE HENDRIK TRIPEL + 9% JOPEN HYPERCOLOUR HAZY DUBBEL IPA - 8.5%

SAISON CIDER / FRUIT

HOEVEBRUGSCH SAISON BLANCHE + 4.5% AMSTEL RADLER - 2%

SAISON DUPONT - 6.5% MORT SUBITE KRIEK - 4%

KROMME HARING FUGU - 6.5% APPLE BANDIT JUICY APPLE - 4.5%

ROTT LESSER - 6.5% MAGNERS BERRY CIDER - 4.5%
RAM ROTTERDAMSE APPEL CIDER * 5.5%
DESPERADOS : 5.9%
DELIRIUM RED - 8.5%

SECRET BEER MENU

BOMBAY SAPPHIRE
BOBBY'S GIN
HENDRICKS GIN
LOOPUYT GIN

servep witTH FEVER-TREE TONIC
servep witH ROSE LEMONADE

42 BELOW VODKA
GREY GOOSE

BACARDI CARTA BLANCA
BACARDI SPICED
BACARDI OCHO

ALIBI RUM

DEWAR’S WHITE LABEL
JAMESON

JACK DANIEL'S
LAPHROAIG
DALWHINNIE

KETEL 1YOUNG JENEVER
KETEL 1 MATURE

TEQUILA SILVER
TEQUILA PATRON
JAGERMEISTER
SALMARI
LIMONCELLO
SAMBUCA

COGNAC
RUBY PORT
MARTINI BIANCO

VARIOUS LIQUEURS

COFFEE

ESPRESSO

DOUBLE ESPRESSO
CAPPUCCINO

LATTE

LATTE MACCHIATO
FLAT WHITE

EXTRA SHOT COFFEE
DECAF

OATMILK

HOT CHOCOLATE
WITH WHIPPED CREAM

TEA
FRESH MINT TEA
FRESH GINGER TEA

EARL GREY / GREEN / CHAMOMILE /
ROOIBOS / RASPBERRY MINT

CHEESECAKE OF THE WEEK

PISTACHIO BLONDIE

DUDOK APPLE PIE
WITH WHIPPED CREAM

MAN ME
BRIL KOFFIE

(e}
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SOURCY STILL / SPARKLING

PEPSI COLA / MAX

SEVEN-UP

LIPTON ICE TEA SPARKLING / GREEN
ROYAL CLUB CASSIS

LOOPUYT ROSE LEMONADE
FEVER-TREE TONIC

FEVER-TREE GINGER ALE
FEVER-TREE GINGERBEER
FEVER-TREE SICILIAN LEMONADE
FEVER-TREE PINK GRAPEFRUIT

RED BULL ENERGY ORIGINAL / SUGAR FREE
RED BULL RED EDITION WATERMELON
CULTCHA APPLE & GINGER
NATURFRISK ORANGEADE

SCHULP APPLE JUICE

ROYAL CLUB TOMATO JUICE

FRISTI / CHOCOMEL

ROZE BUNKER LEMONADE
MADAME GINGER
CITRUS MOVEMENT

IN THE MIX

APEROL SPRITZ / LIMONCELLO SPRITZ 8.5
APEROL OR LIMONCELLO, CAVA, SPARKLING WATER, ORANGE OR
LEMON

THE PERFECT ALIBI 9.5
ALIBI RUM, ROYAL CLUB GINGER BEER, MINT

BOBBY’S MULE 9.5
BOBBY'S GIN, ROYAL CLUB GINGER BEER, LIME

WATERMELON SPRITZ 7.5
RED BULL RED EDITION (WATERMELON), CAVA, LIME

KETEL 1 HARD LEMONADE 6.5/25
KETEL 1JONGE JENEVER, SPARKLING WATER, PINKY ROSE
STRAIGHT LEMONADE, LEMON

STELZ HARD SELTZER MANGO 6
STELZ HARD SELTZER, NATURAL MANGO FLAVOR, SPARKLING WATER

PALOMA / PALOMA 0% 8.5/6.5
TEQUILA OR MARTINI VIBRANTE, FEVER-TREE PINK GRAPEFRUIT,
ORANGE

WHITE

ROUTES DE FRANCE SAUVIGNON BLANC, FRANCE
ROUTES DE FRANCE CHARDONNAY, FRANCE

LA CASA DE BIO CARMEN VERDE]O, SPAIN
TROVATI PINOT GRIGIO, ITALY

ROSE
TROVATI GRIGIO ROSE, ITALY

RED

ROUTES DE FRANCE MERLOT, FRANCE
MIOPASSO PRIMITIVO, ITALY
NITTNAUS PINOT NOIR, AUSTRIA

SPARKLING
FLAMA D’OR CAVA BRUT, SPAIN
CHAMPAGNE JACQUART MOSAIQUE BRUT, FRANCE




