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ORDENANZA NQ 70

A partir de la fecha de la promulgacion de la presente Ordenanza, los nego-
clos dedicados a la venta de carne, deberédn reunir las siguientes condicio-

a) Piso: Impermeable de cemento portland, mosaice, mérmol u otre material /
similar, debiendo en estos casos tener perfectamente tomadas las juntas/
a efectos de evitar filtracliones.

b) Paredes: revestidas de azulejos, mérmol o estucade hasta una altura de /
1,80 mts,, el resto, revocado y pintade al aceite o a la cal, en este Gl
timo case daberf ser blanqueada una vez al afio.

¢) Techo: Impermeable, la bovedilla revocada y aislada, cemento armade, mem
tal desplegade, etc.

d) Angulo de unibén de paredes con techos y piscs: Redondeados.

e) Puertas y ventanas: protejldos por telas metilicas de trama fina, Las //
primeras con bastidores de cierre automético.

£) Mostradores: Mesada de mirmel con seportes de hierre o de mérmol, con un
ligere declive para facilitar el lavado,

g) Ganchos: de hierre galvanizade o niquelade, sostenidos per barras horie/
zontales del mismo material, Las reses se colgarfn a una distancia no me
nor de 0,60 cmts, una de otra y la misma distancia deberén guardar cnni?
minimo las paredes.

h) Balanza: Con platille de material inalterable.

Los locales de carnicerfas no pedrén estar comunicados con ninguna pleza ha
pitacién y los bafios deberfn estar separades como minime por una habitacién

Las carnes se descargan de los vehiculos conductores en parihuela de madera
forrada en cinc galvanizade.

Queda totalmente prohibide:

a) Depositar los productos en el suelo.

b) Utllizaer papel impreso para envolver la mercaderfa.

¢) E1 uso de hachas para seccionar huesos, debiende utllizarse slerras o se
rruchos.

d) La venta de pescade, verduras, etc., se permitirf a una distancia de un/
(1) metre.

e) La fabricacidén de chorises y flambres.

£) La conservacidn de carnes en contacte con el hiele.

g) Arrojar aguas servidas,

h) La transferencia del local sin el permiso municipal previo.

Es obligatorie la instalacién de ventiladores en la época de calor, siempre
que el local se encuentre dentre del radio del serviclo de alumbrade.

cada carnicer{a dispondrf de un recipiente metdlice, con tapa y manija, de/
medio metre cliblco de capacidad como minimo, destinado a desperdiciosf. Los

que deberén ser extraf{dos diariamente,

Art. 79.*

En cada puesto de venta se colocarf una plleta impermeable con canilla de a
gua, Estas aguas, como las del piso, deberén desagotar por mediio de cafios /

gue las conduzcan al sumidero o cloacas.

Art. BQ.—'

Todo el personal afectade deberd usar delantal y gorro blanco, los que debe
r4n mantenerse en tode momento en adecuadas condiciones de conservacion y 2

seo, asimisme deberf estar munide de la correspondiente Libreta de Sanidad, expedida/
por el organisme que determine el Departamento Ejecutivo.

Art, 99.~ Deberd reservarse hasta el final de la venta la parte de la media res que /

—_— T

tenga el sello de la 1nspecc16n veterinaria de aptitud para el consumo, 2 /

los efectos de su contrel, cuando sea requeride por la autoridad competente.
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Art, 109,~ Cuando se encontrase carne en mal estade de conservacidn, adulteradas o sin
que tenga la inspeccidén sanitaria correspondiente, serd intervenida y/o de~
comisada, sin perjuicie de las sanciones correspondientes.

Art. 112.= En caso de venta de carne picada (carne triturada finamente por medios mecd
nicos), la misma estari permitida solamente cuando se haga a pedido y en //
presencia del interesado, debiende la picadera estar en el mostrador de venta,

Art, 129,= E1 transporte de las medias res desde el lugar de faena hasta el de venta /
deberd hacerse en vehiculos cerrados, cuyo interior deberé estar forrade //
con sinc o material similar, el que deberé encontrarse en perfectas condiciones.

.Art. 139,~ Las infracciones a la presente serén sancionadas con una multa de $ 50,000,
(pesos cincuenta mil), ello sin perjuicio del decomise cuando proceda por a
plicacién de los arts, 102 y 119, En caso de reincidencia el monto de la multa aumenta

ré automética y sucesivamente en progresidn aritmética,

.l\rt. 149,~ Anual y automiticamente el Departamento Ejecutive actualizard los valores /

de la multa con un porcentaje igual al incremento del Indice de Precios Ma-

yoristas Nivel General vigente al 31 de diciembre del afio enterier que publica la Di-/
reccién de Informética, Estadisticas y Censos.

Art. 159,~ Comuniquese, publ{quese, dése al Registro Municipal y archivese.

GENERAL DEHEZA, 15 de Junio de 1981,
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DECRETO NQ 38/81.

ATENTO::

A la Reseluciém N2 0109 de la Subsecretaria de Estade de Asuntes Muni
cipales de fecha 10 de Junie de 1981, por 12 que se reglamenta el funcionamiente
general de las carnicer{as ubicadas en el éjide municipal,

POR ELLO:

EL INTENDENTE MUNICIPAL DE GENERAL DEHEZA,

DECRETA 3

Art. 19.- PROMULGASE la Ordenansa NG 70 sancionada por Resolucién N@ 0109 de la //

Subsecretar{s de Estado de Asuntos Municipales de fecha 10 de junie de /
1981, mediante la cual se implementan condiciones y funcionamiente de las carnice-
rias ubicadas dentre del éjido wmunicipal de General Dehesza,

Art. 29.= Comuniquese, publiquese, dése al Registro Municipal y archivese.

General Deheza, 15 de Junio de 1981.

DALIS MARIA MARTINO
Secretaria de Gobicrmo L Copa




